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UVOD

Iako je maslinarstvo u pojedinim vremenskim razdobljima bilo zna aj-
na grana gospodarstva ne samo Istre nego i ostalog jadranskog podru ja.
u etnološkoj je literaturi dosada veoma malo obra ivano.' Budu i da je ma-
slinarstvo u nekim podru jima Istre bilo osnovna grana seoskog gospodars-
tva, iii jednako važna kao i vinogradarstvo, nastajali su uz njega obi aji
vjerovanja, koji su se do današnjih dana sa uvali tek u maloj mjeri, a raz-
vitak novih oblika proizvodnje dovest  e i do njihova potpunog nestanka.
Tako je 1980. god. održana »Godina maslinarstva« na cijelom mediteranskom
podru ju, predvi a se podizanje stotina hektara novih plantažnih mastinika
sredstvima organizacije FAO u okviru Ujedinjenih nacija, a sve to stvara
uvjete u kojima tradicijsko maslinarstvo ne e mo ti postojati. Stoga smo
ovim prilogom pokukali zabilježiti sve bitnije zna ajke te yearn dijelom ve 
nestale i zaboravljene proizvodnje.

Premda je simboli no zna enje masline poznato u cijelom svtijetu (ma-

slinovu gra icu donosi golubica Noi nakon biblijskog potopa, a danas golu-
bica s maslinovom gran icom u kljunu predstavlja simbol mira), uzgoj ma-
slina prvobitno je vezan isklju ivo uz mediteransko podru je. Tek od 16. st.
po inje se uzgajati i u nekim zemljama ameTi kog kontinenta (SAD, Argen-
tina, Brazil I  ile), da bi u novije vrijeme stigla u Australiju i Japan. Iz pra-
domovine Sirije maslina je preko Gr ke i Rima prenesena i u naše krajeve,2
te je uz promjene intenziteta uzgajana u priobalnom podru ju i na jadran-
skim otocima od Kopra do Ulcinja. Za Istru je specifi no da je i kontinentalni
dio, i do 40 km udaljen od mora, u pojedinim vremenskim razdobljima us-
pješno uzgajao masline i proizvodio kvalitetno maslinovo ulje.

POVIJESNI PREGLED

Na podru ju Mediterana maslinovo ulje proizvodi se od II. tisu lje a p.
n. e., maslinarstvouskoro postaje osnovni element gr ke civilizacije, a u rim-

' O maslinarstvu u Konavlima pisao je Savo Vukmanovi : Konavli — antropo-
geografska i etnološka ispitivanja. SANU, Posebna izdanja, knj. DXXVII, Odele-
nje društvenih nauka, knj. 85, Beograd 1980, str 96-109. O maslinarstvu otoka
Braila obiavljena su u  asopisu »Narodna umjetnostg br. 11-12, Zagreb 1976, dva
kra a optsa Josipa Mili evi a (str. 404) i Jelene Gamulin i Ilde Vidovi (str. 472-
-475). Uz te postoje i dva rada Milovana Gavazzija i Dragana Elakovi a, koji
 e biti posebno spomenuti.

O maslinarstvu Istre, iako nisu bili etnolozi, etnološke opise dali su za Moš e-
nice Božo Perši , a za Sovinjak Jakov Mikac (radovi  e kasmje biti temeljitije spo-
menuti), Usto je autor ovoga priloga 1980. održao referat: »Maslina u seoskom
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skim pokrajinama uvodi se ad 8-6. st. p. n. e.3 Na podru ju Istre po inje
se razvijati vjerojatno s prodorom Rimljana, za što imamo više potvrda s

anti kih spomenika i iz literature. Tako je na nadgrobnom spomeniku Tita
Volusija Hermesa iz 1. st. n. e., izloženom u Zavi ajnom muzeju Poreštine

u Pore u, prikazana berba maslina, a gran ica masline uz prikaz berbe grorl-

 a, nalazi se i na nadgrobnom spomeniku otkrivenom 1981. god. i pohranje-

nom u Muzejskoj zbirci Buzet. Iz anti ke literature imamo više podataka,

pa tako Plinije Stariji istarsko ulje svrstava na drugo mjesto iza talijansko-
ga," dok Marko Valerije Marcijal kao mjerilo savršenstva navodi »... ulje iz
istarske glinene ba ve.«5

Brojni arheološki lokaliteti s ostacima objekata ili pomagala iz masli-
narstva, locirani uglavnom na priobalnom podru ju Istre, od Pule i Briona,
preko Barbarige, Rovinjskog Sela, do  ervara i Tara, potvr uju intenzivan
razvitak maslinarstva ad 1. do 6. st., ali samo na priabalnam podru ju. Da-

nas, naprotiv, u ve ini tih podru ja nalazimo neobra ena zemljišta pokrive-

na makijom.
Dolazak Slavena po etkom 7. st. ne zna i kraj maslinarstva, kojim se

do tada oni nisu bavili, nego opadanje intenziteta zapo eto pri kraju ritrnske

vlasti. Slaveni prihva aju maslinarstvo i u ruševinama starokrš anske erkve

u Vrsaru osnivaju uljaru.' Iz listine Rižanske skupštine 804. god. vidi se da
je maslinarstvo bilo razvijeno: Za 10. st. nemamo potvrde, iako Viktor Vi-
tolovi pretpostavlja da su uz orani ne kulture proširene najintenziv-
nije grane: vinogradarstvo i maslinarstvo..8 Razvijenost maslinarstva u 12.

st. potvr uje podatak da je Pula 1150 god., uz razne druge obaveze, morala
Veneciji godišnje davati 2.000 libra ulja' Iz 13. st. je najzna ajniji dokumenat
»Istarski razvod.1° u kome se spominje cijelo podru je Istre, razli ito drve e
u ulozi me aša: mjel, cer, ladonja, orah, oskoruša i smokva, ali se nijed-

nom ne spominje maslina. Iako to nije dokaz nepostojanja, ipak je  udno s

obzirom na obilje drugih podataka u torn dokumentu. Vitolovi ipak smatra
» ...da su u vrijeme Razvoda vinogradarske i maslinarske kulture bile pave-
dane u odnosu na ranije periode.«"

Od 15. st. možemo lakše nalaziti podatke o kontinuiranoj i intenzivnoj
prolzvadnji ulja u Istri. Darrilo Klen donosi podatak za Poreštinu, gdje su
vicini Opatije sv. Mihovila nad Limom, prema ugovoru iz 1490. god. morali
davati pored desetine jog i polovicu uroda. Usto su bili obavezni o svom tro-
šku odvesti masline do tijeska, a tada je najbliži postojao u Rovinju. Tek u

gospodarstvu Istre« i rad je objavljen u zborniku »Susreti na dragom kame-
nu«, knj. 8, Pula 1980, str. 367-377.

• Poljoprivredna enciklopedija 2 (Krm—Proi), Zagreb 1970, str. 143.
Marie-Claire Amcureti et Georges Comet, L'olivier et son histoire. U. L'his-

toire. La recherche, N. o. 35 Paris, juin 1981, str. 50.
• Stefan Mlakar, Amfiteatar u Puli, Pula 1980, str. 26.
5 Mate Križman, Anti ka svjedo anstva o Istri, Pula—Rijeka 1979, str. 270.
• Ante Šonje, Romani ka bazilika sv. Marije u Vrsaru. U: Zbornik Poreštine,

knj. 1, Pore 1971, str. 391.

' Luka Kirac, Crtice iz istarske povijesti, Zagreb 1946, str. 56 i 57.
• Viktor Vitolovi , Iz prošlosti poljoprivrede Istre od antike do XVIII stolje-

 a. U: Zbornik Poreštine, knj. 1, Pore 1971, str. 319. i 320.
• Isto, str. 321.

Josip Bratuli , Istarski razvod. Studija i tekst, Pula 1978.

" Vitolovi , vidi bilj. 8, str. 325.
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kasnijim ugovorima te se obaveze ublažuju i zamjenjuju obavezom sadnje
maslina."

Katastrofalni pomor nakon niza epidemija kuge u 16. i 17. st. na podru-
 ju Istre, zatim uništavanje  itavih sela tokom i nakon Usko kog rata (1615-
-1618)" dovodi do nazadovanja istarske poljoprivrede, a nepogodnost za
maslinarstvo je tim ve a što se smanjenjem šumske površine bezobzirnom
sje om za potrebe Venecije pogoršavaju i klimatski uvjeti." Me utim, sada
se javlja maslinarstvo u podru jima unutrašnje Istre, za koja ranije nema-
mo potvrda u tim krajevima (osim spomenutog nadgrobnog spomenika iz
Buzeta, all na kome gran ica masline nije morala biti na injena prema pred-
lošku iz Buzeta). Prve potvrde za postojanje maslinarstva u Buzeštini kon-
cem 15. po etkom 16. st. donosi »Notarska knjiga« buzetskog notara Mar-
tina Sotoli a. U razdoblju 1492-1518. god. me u brojnim testamentima i ugo-
vorima spominju se mastine i mastinovo ulje, a me u feudatnim obaveza-
ma sela Radice navodi se godišnje davanje desetine od svega osim lana, ko-
noplje i maslinova ulja." U oporukama se spominje ostavljanje naj ešde je-
dnog i1i nekoliko stabala, a tek iznimno se spominje posjed maslinika. Os-
tavlja .se uglavnom užoj rodbini, a potom crkvi i bratovštini.Crkvi se ostavlja
i maslinovo ulje ili se u oporuci navodi obaveza onoga kome su masline
ostavljene da ih održava, proizvodi ulje i dio daje crkvi.

M1eta ki dužd Hieronymo Priuli 27. 9. 1565. god. izdaje naredbu da se
na neobra e.nim površinama nasade maslinici, a senat odreduje da se kazni
globom ili izgonom onaj tko bi hotimice oštetio ili posjekao maslinu." Cini
se da te odredbe nisu svuda rado prihvadane i ispunjavane jer se ponav-
ljaju i u kasnijim dokumentima. O razvitku maslinarstva govori i Notarski
protokol Andrije Matkovi a iz Dragu a za razdoblje 1595-1639. god. Me u
80 oporuka u više od dvadeset spominju se »ulike« ili ulje. I tu se ostavlja
jedna, rje e dvije iii više maslina. U gotovo polovici slu ajeva ostavljaju
se crkvi." (Posebna vrijednost ovoga notara je u tome što je pisan glagolji-
com i istarskim dijalektom, pa donosi nazive belica, ulika i druge termine
bitne za etnografsko izu avanje).

Godine 1611. rašporski kapetan P. Bondumier izvještava senat o teško-
dama oko unapre enja uzgoja maslina, iako govori da su u Pareštini i sje-
vernoj Istri maslinici dobro održavani." Za to vremensko razdoblje imam°
potvrde i o razvitkumaslinarstva u Bujštini."

12 Dann() Klen, Fratrija-feud opatije sv. Mihovila nad Limom u Istri i njego-
va sela (XI-XVIII st.), Rijeka 1969, str. 112 i 113.

'3 Miroslav Bertoša, Usko ki rat i slom istarskog gospodarstva. U: Jadranski
zbornik IX, Pula—Rijeka 1978, str. 238-286.

Vitolovi , vidi bilj. 8, str. 328.
'5 Milan Zja i , Notarska knjiga buzetskog notara Martina Sotoli a, 1492-1517.

godine. U: Monumenta historico-juridica Slavorum meridionalium, vol. XXII, Za-
greb 1979, str. 307.

'6 Dasen Vrsalovi , Povijest otoka Bra a. U: Bra ki zbornik, br. 6, Supetar
1968, str. 243.

Vjekoslav Štefani , Glagoljski notarski protokol iz Dragu a u Istri. U: Ra-
dovi Staroslavenskog instituta, knj. 1, Zagreb 1952, str. 73-174.

18 Miroslav Bertoša, Pisma i poruke istarskih rektora, sv. I. Od 1607. do 1616.
U: Monumenta spectantia histortam Slavorum meridionalium, vol. 52, str. 58, 85
i 104.

Daniela Milotti, Le campagne del Buiese nella prima meta del '600. U: Atti,
vol. XI. Centro di ricerche storiche — Rovigno, Trieste 1981, str. 269.
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Maslinovo ulje u to doba je namirnica koja se, kao i ostale obavezne

rezerve hrane,  uva u velikim kamenicama u fondacima (skladištima gradske

uprave ve ine istarskih gradova). Iz I. knjige Zapisnika Labinske komune
vidi se da su na sjednici od 2. 2. 1573. god. izabrana dva fontikara za ulje a

u II. knjizi zapisnika Vije a Labinske kamune, na sjednici ad 20. 10. 1647.

god., zbog slabog uroda maslina, odlu eno je da se kupi ulje sa Cresa."

I u stranoj je literaturi sa  u enjem istaknuto da u srednjem vijeku
maslinovo ulje ne stoji me u desetinama i ostalim da ama vlastelinima,' a ni-

smo uspjeli na i takve obaveze ni u srednjovjekovnim ispravama Istre. Tek

u novom vijeku, premda rijetko, na u se zapisi o tim obavezama. Uz spc•me-

nutu obavezu vicina Opatije sv. Mihovila nad Limom, moš eni ki i kastav-
ski statuti Iz 17. st. ne samo da potvr uju postojanje maslinarstva i u tim
mjestrima nego i podatke o davanju desetina." Daljnja arhivska izu avanja
vjerojatnode donijeti brojnije podatke.

U arhivskim ustanovama Pazina i Rijeke, me u ostalom arhivskom gra-
 om, ima oko 2.000 neprou enih knjiga bratovština u kojima bi se tako er
pronašli podaci o maslinarstvu. Sarno iz quaderni (ra una) bratovštine u
Stinjanu kod Pule, vidi se da je u 17. st. imala svoje masline, da pla a troš-
kove branja, prijevoza i prerade u Fažani, da ima velike koli ine ulja koje
prodaje daje za rasvjetu u crkvi, a uljem se ostvaruje glavnina prihoda
bratovštine."

Tokom 18. i 19. st. dolazi do najja ega razvitka istarskog maslinarstva.
Na to upu uju i terenski podaci, jer je ve ina tijeskova za masline u selinia
Pazinštine i Buzeštine zapo ela radom ako polovice prošlog stolje a. Od
1848. god. zapo elo je radom i nekoliko uljara na motorni pogon u Vadnja-
nu,' a nešto kasnije i u drugim istarskim mjestima. Samo na podru ju Ro-
vinja trgovina uljem bila je toliko razvijena da se godišnje prodaje i preko
30.000 buradi, što impresionira jednog njema kog novinskog izvjestitielja
1857. god. koji naglašava kako do tada nije nikada vidio tolike koli ine ulja
na jednom mjestu." I kaziva i govore da su pojedina doma instva proizvo-
dila i do dvije tisu e litara maslinova ulja. Za razliku od Dalmacije, gdje se
zbog velike potražnje za vinom u drugoj polovici 19. st. masovno uništava-
ju maslinici i sade loze," podaci s terena govore da se u Istri i pored naglog
razvitka vinogradarstva maslinarstvo °di-lava u punoj snazi. Ipak se u poje-
dinim pcxlru jima i pojedinim doma insivima vinova loza širi na uštrb ma-
sline na osnovi izreke: »S hektarom vinograda živiš, s hektarom maslinika
gladuješ.g"

" Spisi u Historijskom arhivu Pazin pod oznakom: fol. 71 v, 72 r i 92 r. Za-
hvaljujem mr Jakovu Jelin i u na upozorenju i pomo i kao i Historijskom ar-
hivu koji je omogu io korištenje i drugih izvora podataka.

21 M. Amouretti, vidi bilj. 3, str. 54.

" Ante Sapid, Zakem Kastela Moš enic. U: Rad JAZU, knj. 315, Zagreb 1957,
str. 266.

Više o bratovštini u prilogu Vjekoslava Stokovi a u ovom broju zbornika.
" ...Dignano e la sua gente, Trieste 1975, str. 95.

" Miroslava Despot, Razvojni put privrede u Istri od sredine 19. st. do po-
 etka 20. stolje a. U: Pazinski memorijal, knj. 5, bilješka 9 na str. 128.

26 Vrsalovi , vidi bilj. 16, str. 373.

Daniela Milotti, Prilog povijesti istarske poljoprivrede izme u 1918. godine
i velike krize. Rukopis referata održanog na znanstvenom skupu: »Radni ki po-
kret Labinštine 1921-1941. sa širim osvrtom na Istru.«
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Me utim, propadanje istarskog maslinarstva po inje talijanskom oku-
pacijom i metodama veleposjedni ke politike, a k tome dolazi i katastrofalna
zima 1929. god., kad se ,smrzavaju mnogi maslinici i više nikada nisu obnov-
ljeni. U torn se razdoblju obnavljaju i šire u ve oj mjeri jedino maslinici
oko Vodnjana, Fažane i Peroja, gdje kupuju maslinike stanovnici Roverije.
U srednjoj sjevernoj Istri kaziva i govore da su po eli sje i obnovljene
maslinike jer su cijene ulja bile suviše niske i nije se ispla ivao trud uložen
u njegovu proizvodnju.

Poslije oslobodenja isti e se rodna 1949. god. kada je npr. 15 tijeskova
Mjesne zajednice Livade neprestano preradivalo ulje tokom tri mjeseca i
kada su doma instva proizvodila na stotine i tisu e litara ulja. Uz val hlad-
node 1959. god. uskoro se udružuju i mnogi drugi problenii (nerentabilnost
proizvodnje zbog ru nog branja, nedovoljna radna snaga u pretežno stara -
kim domadinstvima, te od svih kaziva a naglašavani problem sve slabije
rodnosti maslina), pa to sve dovodi do daljnjeg smanjenja proizvodnjemasli-
nova ulja, a1i ne i do njezina potpunog prestanka. Prestali su radom svi
tijeskovi a koncem 1981. god. jedino je radio tijesak u Cerju, samo jedan
dan, koliko je bilo potrebno da vlasnik preradi svoje masline. Isto tako
je na starinski na in, gaženjem u koritu, prera ena izvjesna koli ina maslina

u selu Rayne. Ostale masline, što ih proizvode doma instva u razli itim
podru jima Istre, odvožene su na preradu u Buje, Tar ili Vodnjan, u suvre-
meno opremljene uljare.

Ve desetak godina uvodi se novi na in uzgajanja i abrade maslina.
Na plantažama »Plave lagune« u Pore u ve je zasa eno preko 200 ha masli-
na. Zanimlj.iv je i simboli an podatak da je 1972. god. prilikom dubokog
oranja za sadnju maslina u  ervarskom polju otkriveno kamenje rimskog
tijeska za masline, a par godina kasnije u Cervarskoj luci na en je i kom-
pleks gospodarskog objekta, koji  e doprinijeti objašnjenju ne samo masli-
narstva nego i ostalih grana gospodarstva. U novim maslinicima stari na in
ru nog branja zamjenit  e strojevi, a prva demonstracija strojnog branja
izvršena je još 1971. god. Umjesto nekadašnjih vrsta •maslina uvode se sadnice
novih vrsta iz Italije, prvenstveno Ascolana tanera s krupnim i ukusnim
plodovima za kiseljenje, te Leccino zbog otpornosti na hladno u. Predvi a
se proizvodnja 40.000 1 maslinova ulja u novim pogonima uljare i time de
zauvijek nestati nekadašnje seoske proizvodnje sa svim stoljedima starim
obi ajima i vjerovanjima vezanam uz ovu granu gospodarstva.

MASLINE I NAZIVI UZ MASLINARSTVO U ISTRI

Na podru ju Mediterana rastu dvije osnovne vrste maslina: Olea europea
i Oleo oleaster (divlja maslina). U stranoj se literaturi navodi da u svijetu
postoji više od trideset vrsta maslina," a u našoj da se samo na Sredozemlju
uzgaja više od 1.000 sorti i tipova, a da na podru ju Istre postoje: belica, buga,
crnica, drobnica, rosinjola i moražola." Prilikom terenskih istraživanja za
belicu je zabilježen naziv belica, bilica i bjankera, za bugu buža i oblica,
za crnicu  rnica, karbonata, karbunica i krbonasa, drobnica se spominje samo
u Moš enicima, za rosinjolu je naziv rušinjola, a za moražolu: m(o)ržola,

213 Amouretti, vidi bilj. 3, str. 52.

Vidi bilj. 2, str. 143.
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marožorka i rnažoljka. Zabilježeni su i nazivi: rovinježa, bubla, a u Make-
nicima utorkuli," za koje se nije moglo utvrditi da li su to varijante spo-
menutih vrsta.  esto se od razli itih kaziva a u istom selu  uju razti iti
nazivi, što otežava ispitivanje terminologije.

Istarski naziv za maslinu ulika, vulika, julika i uliva nastao je prila-
go ivanjem latinske rije i oliva, dot( rije maslina potje e od staroslavenske
rije i maslo kojom se ozna avalo i ulje, pa je maslina nastala prijevodom
ad oliva." Termin ulika ozna ava i drvo i plod. Za drvo postoji i naziv uli-
kovina, za like perje, a za plod zrnje. Za ulje je naziv uje i1i ulje, u Kastvu
ule, a u Draš i ima

 esta je u nas pojava da se onomastici i toponimi vežu uz zna ajniju
granu seoskog gospodarstva i da su nastali uz njega. Tako npr. na podru ju
Istre ima mnogo naziva iz vo arstva,  ak i prema manje zna ajnoj smokvi
(Smokovi , Smokvi , Smokvina i sl.), dok su nazivi iz maslinarstva dosta ri-
jetki. Tako je naziv Uljanik (tal. Scoglio di Oliui) zabilježen u 17. st. a nastao
je po maslinama." U prošlom stolje u javilo se nepotvr eno mišljenje da
ime Moš enica dolazi od Maš enice, gde su mastili ulike." Aka znamo da se

u cijeloj Istri za taj posao kaže mastitt ulike, teže je obrazložiti zašto bi samo
jedno mjesto dobilo takav naziv. Pod talijanskom okupacijom nekim mjes-
tima su promijenjena imena u nova, vezana uz maslinarstvo, an su poslije
oslobo enja vra eni stari ,nazivi. U najnovije vrijeme jedino je jedan auto-

-kamp kod Pore a dobio naziv Ulika.

Žensko ime Ulika davalo se dosta  esto djeci u južnoj i jugoisto noj
Istri u razdoblju 1860-1920. god., pa još živi više žena s tim imenom, dok
u mla ih osoba nismo susreli nijednom to ime.

I u prezimenima su pod talijanskom okupacijom vršene promjene i
neka su davana prema terminima iz maslinarstva. Me utim, od ranijeg doba
do danas je održano prezime Uljan i i Uljani .

Termini iz maslinarstva susre u se u još nekim oblicima inarodnag gas-
podarstva i obi aja. U Moš enicama je zabilježen naziv tošar,35 u Sovinjaku
toklar," kao i u ostalim mjestima Buzeštine, a u Bujštini smo zabilježili i
nazive tor er i torktdar.

U seoskoj prehrani zabilježen je naziv ulenjaki za vrstu kola a prženth
na ulju."

U prošlosti je zna ajnu ulogu u svakom doma instvu imala uljanica ili
uljenica, svjetiljka s maslinovim uljem, razli itih oblika i veli ina, a poje-
dina su doma instva imala i nekoliko takvih svjetiljki. Uz tu svjetiljku ye-
zana je i izreka: »Uljenica više upe e, kada je pokrita, nego kada je otkrita«,
 ime se misli na opasnost od licemjerna  ovjeka. Lna e u poslovicama, pri-
 ama i pjesmama nema naziva ili sadržaja vezanih za maslinarstvo.

" Božo Perši , Uliki su hitile. Dometž, br. 3, Rijeka 1971, str. 88.
31 Petar Skok, Etimologijski rje nik hrvatskoga iii srpskoga jezika, sv. II K-poni,

Zagreb 1972, str. 383.
" Isti, sv. III poni-ž, Zagreb 1973, str. 543.
33 Bertoša, vidi bilj. 18, str. 105.

Jakov Jelin i , Korespodencija Giovanni Kobler — Carlo de Franceschi. U:
Vjesnik historijskih arhiva u Rijeci i Pazinu, sv. XXI, Rijeka 1977, str. 191.

" Perši , vidi bilj. 30, str. 88. i 89.

" Jakov Mikac, Istarska škrinjica, Zagreb 1977, str. 296.

" Ivo Jardas, Kastavština. U: Zbornik za narodni život i obi aje, južnih Slavena,
knj. 39, Zagreb 1957, str. 26.
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U narodnim obi ajima zna ajnu ulogu ima nedjelja pred Uskrs, pozna-
ta u ve ini naših krajeva pod imenom Cvjetnica, u Dalmaciji je Nedjelja
ad Palme (kao i u Vodnjanu u Istri: La domenica delle Palate), dak je u
 itavoj Istri perznat samo naziv Uli nica, a u jugozapadnim podru jima Slo-
venije istog je porijekla naziv Olj nica.' Toga dana se blagoslovi u crkvi
gran ica masline —

NA IN UZGOJA I RASPROSTRANJENOST MASLINE U ISTRI

Divlja maslina ili mastrinka (Olea oleaster) razlikuje se od pitome po
dugim trnovima i sitnijim plodovima. U Istri se rijetko susre e. Jedino u
novije vrijeme hortikulturisti Pule, me u ostalim raslinjem za uljepšavanje
grada, sade i diviju maslinu." Me utim, u Istri postoji narodni naziv divja
ulika, no ne odnosi se na divlju maslinu, nego je to kalina (Ligustrumvulgare),
poznata u Istri i pod nazivom š(v)ibi . Pod varijantama naziva švibi su-
sre e se u Istri i svib (Cornus sanguines) od koga su ljudi u slu ajevima
rata i neimaštine proizvodili ulje, po izgledu sli no mashnovom, ali je bilo
gorko neugodno za jelo. To se ulje od sviba proizvodilo uglavnom u Bu-
zeštini i sjevernoj Pazinštini, neki su ga miješali sa maslinovim da bi se
ublažila gor ina, a više kaziva a govori da se upotrebljavalo prvenstveno za
rasvjetu. Proizvodili su ga na isti na in kao i maslinovo ulje, ali uglavnom
ru no i u koritima a ne u uljari, jer je tamna boja bobica sviba ostajala
na parnagalima, što je negativno utjecalo na kasnij.0 proizvodnju maslinova
u1ja. Od divje ulike nije se proizvodilo ulje, nego se ukuhavanjem dobijala
masa koja je služila kao crna patina za postole (krema za cipele).

Pitoma maslina uzgajala se u priobalnim podru jima Istre, ali i u br-
dovitim podru jima Pazinštine i Buzeštine, oko doline Mime i njezinih
pritoka,  esto na udaljenosti ve oj od 40 km od mora. Ranije su Pore ani
govorili da maslina pnede rasti tamo gdje gleda U ki klobuk«, no ona se
uspješno uzgajala na samom podnažju U ke. Maslina može rasti u podru-
 jima do 350 m nadmorske visine, ah ne može u dolini Pazinskog potoka i
Raše zbog  este magle, a ponekih godina i u dolini Mime, kako govore
kaziva i, magla uništi upravo pred berbu masline u nižim predjelima. Na-
rod bira položaje za sadnju maslina prema dugogodišnjem iskustvu, all ih
ono ponekad iznevjeri. Tako imamo zabilježen podatak da je oko 1950. god.
netko više iz šale posadio masline u Sv. Donatu u Buzeštini na sjevemijoj
i hladnijoj strani, a da su one 1969. god. bogato rodile." Stru njaci tvrde da
nije ispravno mišljenje seljaka da se klima u Istri promijenila i da je to
uzrok propadanju maslina u brdovitim podru jima Pazinštine i Buzeštine.
Ipak, npr. za selo Kaš ergu nalazimo kod Valvazora podatak: »Obilje mash-

na obdaruje ga i velikom koli inom ulja«," a danas u torn selu nitko i ne
pokušava uzgajati masline i svi tvrde da i pored gnojenja i dobre abrade
masline ne ra aju. Zbog toga je teško odrediti to no podru je na kome se
u Istri mogu uzgajati masline.

• Niko Kuret, Prazni no leto Slovencev, knj. I, Celje 1965, str. 114-117.
" Josip Orbani , Zelene površine Pule. U: Prilozi o zavi aju, sv. 1, Pula 1980,

str. 276.

" lye Rudan, Vrhovima Buzeštine. Glas Istre, br. 4 do 16. 1. 1969.
• Valvazor o Istri. (Iz Valvazorove knjige »Die Ehre des Herzogthums Crain«

iz 1689). Dometi, br. 10, Rijeka 1970, str. 72.
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I stru njaci i kaziva l tvrde da je maslina skromno i dugovje no stablo,
da raste na svim vrstama istarskog tla (kako u crvenici sa vapnencem tako

u glini iii laporastom tlu), da izuzetno dobro podnosi sušu lako su joj žile
uglavnom blizu površine, ali nije otporna na zimu nižu od —8°. No, kaziva i
tvrde da nije opasna suha zima, nego vlažna hladno a i snijeg, kada se stvori
pažled (poledica), koja uništi liš e i težinom optereti grane koje su krhke
i lako pucaju.

Uz sadnju maslina postojali su i u Istri, kao i u drugim podru jima
poznatim po maslinarstvu, obi aj i odredba da mladi prije sklapanja braka
mora saditi masline. U Konavlima je morao posaditi trideset maslinovih
sadnica," dok za Istru nismo mogli utvrditi prema kojoj se odredbi to  ini
i koliko sadnica treba posaditi.

Osnovno je pri sadnji maslina izabrati vrstu koja je najpogodnija kako
zbog uzgajanja i održavanja tako i zbog rodnosti. Uz ranije vrste i na in
uzgoja stablo je po elo ra ati nakon 6-10 godina, a danas se sadi cijepljena
dvogodišnja sadnica koja ve u tre oj godini može dati plod.

Poseban na in sadnje je u Vodnjanštini, gdje se masline sade u kon-
socijaciji s vinogradom. Sade se u isto vrijeme, dugo godina stablo masli-
ne služi kao živi oslonac za lozu, a nakon 25 godina loza se iskr i i ostaje
kvalitetan i mlad maslinik. Na taj se na in pove avaju površine maslinika na
ra un šikara koje se kr e."

U ve ini slu ajeva po Istri masline se sade na posebnim terenima,  esto
i u kamenjarima, no ,najviše na plodnom zemljištu kako hi se prostor oko
maslina mogao orati i okopavati. Oko Fažane i Peroja napredniji maslinari
smatraju da ne treba ništa sijati oko maslina, da bi se dvaput godišnje
moglo orati: u prolje e i u kolovozu, jednom se razvrže, drugi put naore
(brazde od stabala, a drugi put prema stablima), dok se prostor oko samog
stabla, gdje se ne može orati, okopa motikom. Sijanje bilo kakvih usjeva
iscrpljuje zemlju pa se može posijati svake tre e ili pete godine, a da bi
zemlja bila kvalitetnija povremeno se posije djetelina •i

zaore umjesto koš-
nje, a time se zemlja nagnoji. U srednjoj sjevernoj Istri pojedinci povre-
meno siju žitarice ili sade povr e, dok neki redovito nakon jedne vrste po-
stavljaju drugu, a samo mali prostor oko stabla okopavaju i  iste od trave
i ništa ne sade.

U novije vrijeme masline se sade samo ikao cijepljene sadnice. U pro-
šlosti su se sadile na dva na ina. Jedan je da se odreže fujika (mladica)
koja raste oko stabla, all se nastoji sjekirom i motikom odvojiti tako da uz
nju ostane što više sitnih žila koje joj pomažu da se što brže primi. Stavi
se u ve pripremljenu rupu dimenzija 60x60 i dubine 60 cm, a ako teren do-
zvoljava može i ve a. Drugi na in sadnje je da se otkine komad panja, a
on može biti bez ikakvih žila i uz to se s njega otkinu sve mladice, pa se
zakopa u zemlju. Nakon nekoliko mjeseci iz njega izbije nekoliko mladica
i tada se jedna ostavi, a sve ostale pokidaju. Masline se obi no sade u pro-
sincu, nakon dovršenja berbe, a neki to  ine i u ožujku.

Nakon sadnje maslinu treba njegovati i svake godine nekoliko puta
oko nje raditi da bi davala obilat i kvalitetan plod. Odmah nakon berbe u

" Vukmanovi , vidi bilj. 1, str. 98.

" Viktor Vitolovi , Vinogradarstvo Istre. Biblioteka Arhiva za poljoprivredne
nauke, sv. 15, Beograd 1960, str. 22.
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sjevernoj i srednjoj Istri snaže ulike ( iste masline), dok ikaziv iz južne
Istre dine to u velja i Ili ožujku, kada je ve dovoljno toplo i nem opasnosti
da de se mastina na rezovima smrznuti. Prvo se ako ,stabla podrezuju sve Fuji-
ke — mladice, ako nisu potrebne za novu sadnju. One su štetne jer »uzimaju
slast« (oduzimaju stablu snagu). Potom se  isti deblo. Odstranjuje se ispu-
ca1a i natrula kora, a posebno ako se u nekoj rupi na stablu po inje jav-
ljati trulež. To se  ini temeljito, sve dak ne ostane samo zdravo drvo. Iz
krošnje se odstranjuju sve suhe ili polomljene grane, a potom sve gran ice i iz-

bojci iz sredine, da hi tako krošnjabila što prozra nija ii kako hi masline u nje-
zinoj unutrašnjosti mogle napredovati. U Vodnjanu se kaže da to obreziva-
nje maslina traži rije i: »Fame pouvaro si ti voi ch'ei te faghi rei-
coo." To zna i: »U ini me siromašnom, želiš li da te u inim bogatimo. U
hrvatskom dijelu Istre na više mjesta zabilježill smo u vezi s time i izreku:
»Što je rje e granje, bolje je zrnjeo, tj. krupniji su plodovi. Stru njaoi,
naprotiv, govore da takvo obrezivanje nije dobro, jer je ono zapravo saka-
denje stabla i krošnje, a da je za maslinu zna ajnije da se redovito okopava,
gnoji, a u vrijeme jake suše i zalijeva.

Uz to stru njaci smatraju da je uzrok propadanja istarskog maslinar-
stva pojava velikih koli ina maslinova moljca (Prays olleaellus) i maslinove
mušice (Dacus olleae) koji se mogu sprije iti jedino redovitim prskanjem.
Ispitivanjem na terenu saznali smo da ve inom seljaci i ne pomišljaju na
prskanje maslina, nego smatraju dovoljnim da otkinu i spale vrhove zaraže-
nih gran ica.

Masline cvjetaju tokom svibnja i lipnja, a plodovi dozrijevaju u prvoj
polovici studenog. Liš e masline ne opada u odre eno vrijeme, nego svaki
list živi 2-3 godine, a ve im dijelom otpada koncem prolje a i po etkom
ljeta.

Za proizvo a a je izuzetno važno da ostvari dobar urod maslina, pa
pored spomenutih poslova posiže za praznovjerjem. Tako su na Tri kralja
škropili masline blagoslovljenom vodom, da bi bolje rodile i da ih ne uništi
tu a. Neki su stavljali bo icu s blagoslovljenom vodom u kakvu rupu u
stablu, ili .su je zakopali u zeinlju na kraju maslinika. To se  inilo i na
druge na ine, o  emu de kasnije biti govora. U pnijašnje doba održavane su
i procesije za blagoslov polja i usjeva, a time su bile obuhva ene i masline.
No, arhivska gra a daje nam još jedan zanimljiv podatak. Tokom prijašnjih
stolje a  esto su velike hladno e smanjivale plodnost maslina, pa je ve 
spomenut podatak nabave ulja sa Cresa za potrebe Labina. Me utim, pojav-
ljivale su se i bolesti koje su godinama uzrokovale nerodnost maslina, pa
su jednom takvom prilikom organizirane i molitve za ponovnu rodnost,"
a prou avanje arhivske grade sigurno bi nam i o tome dalo mnogo više po-
dataka.

" Vidi bilj. 24, str. 243.
45 Mr Jakov Jelin i je prou avanjem »Knjige zapisnika sjednica Vije a Ko-

mune Novigrad« u knjizi »B« našao više podataka o maslinarstvu. Tako se na
sjednici Vije a 1687. godine govori o oluji koja je uništila masline, te godinama
ne ra aju; 1694.god. govori se o zabrani iskorjenjivanja maslina; 18. 5. 1710. god.
prihva a se prijedlog sudaca da se zbog bolesti maslina, na trošak komune, za-
pall svjetiljka pred oltarom sv. Maksima i Pelogija, zaštitnikA Novigrada, a 21. 11.

1710. god. mnogi zakupnici mole ih da se oslobodi od poreza na tijesak, jer zbog
bolesti maslina nisu proizvodili ulje.
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S obtrom na ovisnost doma instva o urodu i želje da se u tome po-
mogne, javljali su se i razli iti ablici »prognoziranja«. U vrijeme cvjetanja
masline gleda se kakvo je vrijeme, pa ako je puni mjesec i suho pod njima,
ako nema kiše ili magle, vjeruje se da  e urod biti dobar, a u protivnom
da  e plodovi otpadati prije dozrijevanja. Isto tako se gledalo kada se
pojavi mavrica ili babin pits (duga), pa ako u njoj prevladava crvena boja,
vjeruje se da  e biti bolji urod grož a, a ako prevladava playa, bolje de

roditi maslina.

Na isti se na in gleda na dim ad krijesa što se loži uo i Ivanjdana. Ta
se vatra loži za zaštitu polja, vinograda i maslinika od tu e i ostalih nevolja,
te za osiguranje plodnosti. Nekada su ku ni gospodari ložili takve vatre i
na svakoj svojoj parceli, a pri tome se gledalo na koju stranu odlazi dim,
pa se vjerovalo da  e bolje roditi žito, grož e ili masline, s obzirom na to
kakav se plod o ekivao i kakav je bio raspored na pojedinom polju.

Posebno je vjerovanje sa Cresa koje povezuje pojavu jedne vrste ribe
i urod maslina. Ribari s Osora tvrde da se palamida i tuna » pojavljuje
u ve im koli inama u našim vodama u onim godinama kada je ve i urod
maslina.«' Kako su se tokom 1981. god. u velikim koli inama pojavile pala-
mide, a u Labinštini i drugim krajevima kaziva i govore da posljednjih 17

godina nije bilo tako dobrog uroda maslina,  ini se da se ta tvrdnja ribara
ispunila.

Prikazuju i ta vjerovanja, na kraju demo spomenuti neka koja nisu
vezana samo uz maslinarstvo, nego op enito uz poljodjelstvo ti vo arstvo.
Tako pri svakom poslu (oranju berbi) ako netko nai e, pozdravlja one koji
rade sa: »Boh daj srieu!«, a oni mu odgovaraju sa: »Boh daj, Boh!«

Nijedan posao ne valja zapo eti u petak, jer je »petak slab po etake.
Može se npr. petkom nastaviti berba ili oranje, alit se ne smije zapo eti. Ne
valja raditi nikakav zna ajan posao kada su fele (nesretni dani), a to je svaki
7, 17. i 27. dan u mjesecu. Na Veliki petak ne valja raditi nijedan posao oko
zemlje, a goveda se ne smije uprezati u jaram na Veliki petak, Svetog Antu i
Svetog Roka, jer  e se volovi razboljeti i ne e biti sre e u torn poslu.

Prilikom prvog oranja iza Nove godine u Velom Mlunu se vjeruje da treba
na kambu od jarma staviti kola ie (koluti ) od gran ice blagoslovljeaie masli-
ne da brani od nesre e, da volovi budu mirni i da se ne ozlijede.

Kada je vodka u cvatu, kako je zabilježeno u Karojbi, vjerovalo se da treba
odrezati par grana da se prestraši i bolje rodi. Kaziva je ujedno istakao da
su to neki  inili, pa da je ipak vo ka prestala ra ati i morali su je posje i.
To su neki radili s ulikom, no njoj to ne smeta, jer se smatra da je treba
 istiti upravo kada je u cvatu i kada se lakše vidi koje grane ne e roditi.
U Velom Mlunu na dan Svetog Križa na stablu koje ne ra a na ine se 3-4
reza kosirom od grana prema dnu debla.

Po cijeloj Istri nekada je bio obi aj da na odre eni dan treba qua«
stablo koje ne daje roda. To se  inilo uz odre enu prijetnju rje ima: »Ako
ne eš roditi, eu te posi «. Naj eš e se to  inilo na Mladence ( etvrti dan
Boži a).

Rašireno je vjerovanje i o negativnu utjecaju mladog mjeseca, pa me u
ostalim ni gnoj ne valja stavljati u zemlju (tako er oko maslina) kada je

" B. Kranj evi , Palainida najavljuje urod maslina? Glas Istre od 18. i 19. 7.
1981, str. 26.
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mlada luna, jer se izgubi u zemlji i nema koristi od njega. Kada je mladi
mjesec, ne valja sje i drvo od koga se namjerava raditi neki pribor, jer de
biti bršljivo — crvljivo.

UPOTREBA POJEDINIH DIJELOVA MASLINE

Za mastinu narod kaže da je blagoslovljeno drvo ne samo zato što se
stalno držala u ku i gran ica blagoslovljene masline i koristila za razli ite
svrhe nego i zato što se od nje maže sve koristiti i što daje ulje. To je
objasnio i kaziva Miho Orli iz Roverije koji kaže da nisu rado izra ivali
muzi ke instrumente od masline: »Grih je bilo uliku odrizati. To je namir-
nica, zabilja (masno a za jelo). To mišljenje dopunjavaju i stroge mleta ke
kazne za onoga tko bi posjekao mastinu, kao i mišljenje iz Moš enica da je
slab seljak — »slab kmete onaj tko bi posjekao mastinu." Istraživanja su
pokazala da se zaista od masline sve može koristiti a da su namjene veoma
raznolike.

1. Zile masline rastu blizu površine, vrernenom se jako razgranjuju i budu
debele, pa ih povremeno neki sijeku i razrje uju. Ti ulikovi coki — panjevi
cijene se kao najkvalitetnije ogrjevno drvo, »gore kao svije aa, a pri gore-
nju daju ugodan miris. Graditelji istarskih pu kih instrumenata koriste se
kra im i debljim komadima žila za izgradnju mišnica (instrumenta koji
dolazi na mijeh) i sopela. Drvo za izradu instrumenata mora se sušiti i pet
nekoliko godina. Instrumenti se od masline cijene zato što imaju kvalite-
tan ton, ali i zbog lijepog izgleda — uzdužnih tamnih, neravnomjerno raspo-redenih pruga.

2. Deblo masline sije e se samo ako je krošnja suha ili polomljena, ili
ako stablo smeta nekoj planiranoj gradnji. Ako je trulo ili iskrivljeno, može
služiti samo za loženje. Tanje deblo ili pogodnija grana mogla se koristiti
kao kolac za vinograd. Smatralo se da su to najbolji i najdugotrajniji kolci
jer u vinogradu mogu služiti do 20 godina, a trajnost drugog deveta je upola
kra a. U Kašteliru smo saznali da je maslinovo drvo služilo stolarima za iz-
radu kipova svetaca za crkve, a na više mjesta u Istri od njega su izradivane
preslice, vodi.ri i druga pomogala u doma instvu. No, to je drvo tvrdo all
krhko, pa nije korišteno za duga ke drške i sli na duža pomagala. Deblo
masline je  esto ma ano i škuljasto (ima rupe i druga ošte enja), te nije
pogodno za obradu. Jasno je da se za spomenute uporabe naj eš e koristilo
drvo divlje masline. U Istri nismo našli potvrdu za podatak iz literature,
da je maslinovo drvo veoma cijenjeno za izradu namještaja.'

3. Grane masline imale su u prošlosti raznoliku i veoma zna ajnu ulogu
u obi ajima i vjerovanjima. Kada se  iste masline, obrezano granje donese
se ku i i daje doma im životinjama da ga obrste, a ostatak se  uva za
loženje. Tim granjem brzo se može razgorjeti vatra u velikoj posudi voda
na otvorenom ognjištu dovesti do klju anja, a zatim se vatra održava drugim
drvetom. I maslinovo granje kao i drvo širi ugodan minis pri loženju. Stoga

Zahvaljujem profesoru Boži Perši u na ovoj i drugim obavjestima o masli-
narstvu u Mošdenicama.

Vidi bilj. 2, str. 143.
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su u Moš enicama ljudi palili u ku i gran icu masline radi otklanjanja neu-
godnih mirisa.

Daleko je zna ajnija uloga maslinove grane koju se blagoslovi u crkvi
na Uli nicu — Cvjetnicu. Susre eino je pod nazivima: ulika, blagoslovna
ulika, ulikovina, ulicYnica, žegnana ulika i palma od ulike. U padru jima Istre
gdje ne raste maslina ljudi nastoje odnekud dobiti kupiti barem jednu
gran icu (pred crkvom su prije mise bili prodava i tih grana), a gdje ima
maslina, doma in odnosi na blagoslov u crkvu 3-5 grana, a neki i  itav

mac ili faš (rukovet, naramak). U južnoj Istri to nije bila obi na grana,
nego su domadice dan ranije pribavile lijepu gran icu, isplele je, okitile i pri
dnu vezale fjok — vrpcu s mašnom. U vrijeme mise bila je procesija iii je
sve enik išao ad oltara do vrata, a svi su vjernici stoje i mahali gran icama
dok ih je on blagostivljao. U Pazinštini su po dolaskuku i zataknuli me u ka-

menje vanjskog zida, pored ulaznih vrata u ku u i tu ostaje do Uskrsa. U
Moš enicama se gran ica nije unosila u ku u do prve kiše. U Kastvu se
kaže: »Ako je ulika suha, poga a  e biti mokra. Ako j' pak ulika mokra,
poga a  e biti suhae, što zna i da na Cvjetnicu ili Uskrs redovito pada
Na više mjesta u Istri zabilježeno je malo druk ije vjerovanje, jer se kaže da
 e biti rodna godina »ako je mokra ulika ili vazmeno jaje« (uskrsno jaje),
što zna i da bi jednog od tih dana trebala padati kiša. Tako er je u ve irti
istarskih mjesta obi aj da se bagoslovljena gran ica odmah unosi u ku u,
zatakne iza križa ili svete slike, a ako je ve i svežanj, onda se  ak objesi na
poseban  avao. Tu se  uva tokom  itave godine i pomalo koristi u slu aju
razli itih nevolja, a kada se idu e godine na Uli nicu donese nova, stara se
spali u vatri.

Ako nekoga zaboli zub, uz-me se par listova ili komadi blagoslovljene
gran ice, uz to komadi svije e blagoslovljene na Svije nicu i nekoliko cvje-
tova iz buketi a cvije a blagoslovljenog na Tijelovo, pa sve skupa stavi na
žar ili žfvi oganj (Jakovici), koji je na lopatici i7i kakvoj metalnoj posudi.
U Cerštini se vjeruje da je bolje ako se žar stavi u livi cokul (lijevu drvenu
klompu), koja je sretnija od desne. Dimom koji se pri tome stvara treba
nakaditi bolesni zub i tri puta pro i oko glave bolesnika.

Vjeruje se da treba na taj na in nakaditi bolesnika u slu aju bilo kakvog
oboljenja. Kako narod nije znao utvrditi koje je oboljenje i kako nastaje,

u prošlosti se pri svakom oboljenju smatralo da je bolesnik ure en u1i na-
štrpan, pa treba otkloniti uzrok i bolest  e pro i. Tim na inom su se najviše
lije ila djeca jer se vjerovalo da su ona naj eš a žrtva uroka, a »lije ila« ih
je njihova majka. Za starije osobe postojala je u selu jedna vi nija žena i
nije bilo dovoljno samo tri puta nakaditi oko glave, nego se uz to Mole i
odre ene molitve. Na isti se na in lije ilo i bolesnu ili ure enu stoku, posebno
ako nema apetita ili ako krava »izgubi mlijeko«. Jedino se za stoku u seli-

ma Cerštine uz maslinu, svije u i blagoslovljeno cvije e na žeraviou s tri
prsta uzelo iz manjadure (jasala) samo cvije a, tj. sjemena i pljeve što se za-
drži na dnu jasala, pa se time nakadi životinja.

Gran ica blagoslovljene masline omotana oko trbuha lije i bolesti že-

!ilea i pomaže  ovjeku komu se »zapre voda« i ne može mokriti.' Za lije enje
uganu a udova kod  ovjeka ili nogu kod životinja na bolno mjesto privije

" Jardas, vidi bilj. 37, str. 55.

Franjo Lovljanov, Boljun, kmie ki život i užanci. Rukopis ONŽO JAZU, SZ
87 a-g, str. 541.
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se gran ica iii samo križi o blagoslovljene masline, a pri tome še moll
odre ena molitva. Ako se pogriješi samo jedna rije u molitvi, postupak
ne e uspjeti. Uz to se svi ti postupci vrše ujutro, rje e uve e, a ne tokom
dana. Lije enje uganu a drugih težih oboljenja ipak nije obavljao svatko,
nego se tražila pomod od krsnika seoskog mediga (ljekara).

Ako sve metode lije enja nisu pomogle, maslinova gran ica ianala je
svoju ulogu uz pokojnika. Na odar se stavi  aša sa blagoslovljenom vodom
i u njoj komadi gran ice blagoslovljene masline da njome svi koji dolaze
u ku u žalosti mogu poškropiti pokojnika.

Uz vjerski obred vezana je još jedna upotreba maslinove gran ice. U
Barbanu je zvonar na Uli nicu blagoslovio veliku koli inu granja i  uvao
za idu u godinu, te spalio uo i Pepelnice da bi imao dovoljno •pepela za pope-
ljanje.

Na razli ite na ine koristila se gran ica i za osiguranje plodnosti usjeva
i doma ih životinja, iako su tu neka vjerovanja kontradiktorna. Prije svega
blagoslovljena gran ica  uva su u ku i da doma in na Badnje ve e, Tri kra-
lja i druge blagdane njome može iz kakve posudice škropiti blagoslovljenom
vodom uku ane, ku u, gospodarske zgrade, doma e životinje, polja, vinograde
i maslinike radi zaštite od svih bolesti, tu e i drugih nevolja, te za osigu-
ranje plodnosti i blagostanja. Jakov Mikac bilježi da na Veliki  etvrtak pastiri
blagoslovljenom gran icom gone ovce na pašu, Na kada u crkvi zvoni Glo-
rija, skupljaju ovce na kup, smatraju i da de se zato  itavu godinu držati
na kupu i da  e se .dobro 'ratati' (dobro pasti i debljati se). Isto to  ine
na Veliku subotu, kada 'opat' (zvonar) zvoni Gloriju.a51 Mikac nije nazna io
u kom je dijelu Istre taj podatak zabilježen. Oko Tinjana zabiljeali smo
da blagoslovljenom gran icom treba lagano udarati ovce na petak,
da bi bile naprednije, dok podatak iz Boruta i Kaštelira govori da nije dobro
njome udarati doma e životinje jer  e biti mršave i bolesne. Možda su tu
kaziva i zaboravili zna enje nekadašnjeg vjerovanja, jer to odavno nitko ne
 ini.

U Roveriji se blagoslovljenom gran iccma na Uli nicu malo poanete ku a
da tokorn godine ne bude buha Na Veliki petak njome se potjera stoka na
pašu da bude krotka i mirna, a na Veliku subotu gran icom se alciti krušna
pe u dvorištu.

Ve spomenuti krijes ložen uo i Ivanjdana u svim istralenim seliana
potpaljivao se gran icom blagoslovljene masline Ili se u vatru ubaoivala
gran ica, a to se  inilo radi poja anja njegove modi u zaštiti od štriga (vješ-
tica) i tu e. I sama gran ica koristila se kao sredstvo protiv tu e. Kada se
pojavio tu onosni oblak, uz brojne ,druge postupke, na ognjištu u ku i ila

na posudi sa žarom pred ku om, palila se gran ica i vjerovalo da de aria
otjerati tu u. Nismo na terenu pronašli potvrde za podatak Jakova Mikca,
za koji nije nazna en lokalitet, da se na Veliki petak u crkvu nose gran ice
blagoslovljene masline od kojih muškarci u vrijeme službe pletu male vjen-
 ide, te ih na Uskrs, prije izlaska sunca, odnesu u vinograd radi zaštite od
tu e.'

Drugi je oblik upotrebe maslinove gran ice da se od nje lzra uju koluticli,
prutovi i križevi. Za razliku od prije spomenutog podatka, svuda smo saznali

51 Mikac, vidi bilj. 36, str. 241.

Isti str. 241.
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da su na U1i nieu, u vrijeme mise, tanje prutove spletali u trte, kola i e ili
vjen i e (koluti e), a negdje su izra ivall križi e nli torbice koje su ljudi
nosili uza se da im ne bi naškodile »štrige i zli dusi«." Koluti e i križeve
nosili su odmah nakon mise ili na Veliki petak (u Karojbi na Uskrs prije
izlaska sunca), stavljali u kolce od loze, u ogradu ili pod kakav kamen radi
zaštite od tu e nevremena. Neki su stavljali i u staju kod stoke.

U Krasici i Cerju su žene kroz takav kolut progonile pili e iii purl&
kada se izlegu, vjeruju i da  e ih time zaštititi od vrane, kraguja (jastreba)
i lisice.

U Roveriji se .kroz kola i sadila trukinja (kukuruz), da ne bi »ti i jell
klasuncee (ptice jele klipove). U Kaš ergi se vjerovalo da  e sjeme bolje
niknuti ako se prilikom pripreme za sijanje usipa u vredu ili brentu (drveno
vjedro) kroz koluti od blagoslovljene gran ice.

Franjo Lovljanov zabilježio je da se koluti i i križi i pale »proti ne is-
tomu duhu i proti slaben oblakone, a da su uz to neki iznosili u  ripnji
(pekvi) ili drugoj posudi žar i palili blagoslovljenu maslinu, tri komadi a
svije e blagoslovljene na Svije nicu i gran icu jasena blagoslovljenog na Ti-
jelovo."

U Krasici su doma ini u vrijeme mise na Uli nicu rezali komadi e gran-
dice ili pruta i to  uvali kod ku e. U slu aju nailaska tu anosnog oblaka te
su komadi e umjesto sa me stavljali u pušku i pucali prema oblaku da bi
sprije ili tu u. Za istu namjenu su savijali male kuglice od liš a,  uvali kod
ku e i u slu aju nevremena stavljali ih u pušku te pucali u erne oblake
»da iz njih potjeraju štrige, koje u oblacima spremaju tu u«."

U Barbanštini su mali koluti opleli oko »o enaša« i nošili na njima
»kako spomen«.

U juinoj Istri su na inili 1ijep prut od izbojka masline, noži em ga
zagladili, a pri vrhu ostavili par listova. U drugim krajevima taimao se obi-
 an prut i na Uli nicu blagoslovio u crkvi. Tim prutom trebao je pastir na
Veliki petak, rje e 1 na samu Uli nicu, goniti ovce na pašu. Podaci o upo-
trebi pruta su razli iti: njime je trebalo pognati iii trknuti (udariti) ovce
da bi imale više mlijeka i janjadi, a janjce da bi bolje napredovali.  esto
se spominje da to treba u initi prije izlaska sunca. Negdje ih treba lagano
udariti u staji ili toru, a neki njima  uvaju cijeli dan ili sve dotle dok se
ne pokida. Koristili su ga i kao bi ište (držak bi a). Pojedini su tint pru-
torn udarali goveda i ostalu zaprežnu stoku. Neki kaziva i naprotiv govore
da nije dobro tim prutom udarati stoku, a u Baredinama (Bujština) smatralo
se da op enito ne valja maslinovimprutom, pogotovo neblagoslovljenim, uda-
rati stoku, jer  e mršaviti i biti bolesna.

Jakov Mikac je zabilježio još jedno vjerovanje vezano uz maskinovu
gran icu: da su žene u Pagubicama na Veliku subotu njome pomele kudu
kako bi tako pomele sve zlo iz ku e °°

4. Lišde masline (perje ili pera) ima znatno manje zna enje. Za Uskrs
se u Istri pe e hlib ili pinca (slatki kruh s jajima) i u nju doma ice s gornje

" Josip Ptašinski, Narodni život Hrvata i Slovenaca u Istri. Rukopis ONŽO
JAZU, SZ 111, str. 30.

Lovljanov, vidi bilj. 50, str. 541. i 548.

" Mikac, vidi bilj. 36, str. 241.

" Isti, str. 242.
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strane prije pe enja utaknu jedan ili više tistova masline. Make ih stave
bez ikakva rasporeda a druge u obliku križa. To se liš e baci kada se kruh
razreže.

Ali, radi o uvanja zdravlja smatralo se u ve ini sela,  ak d u Ci ariji
gdje se teže nabavi maslina,57 da treba prije bilo kojeg jela na Uskrs ujutro
zagristi i1i pojesti list masline.

Iako se spominje upotreba masliruwa Liš a u farmaciji," na terenu smo
zabilježili tek da se like kuhalo i pilo kao lijek protiv visokog tlaka.

Spomenuto je da je liš e masline služilo za hranu donia im tivotinjama
i to liš e s grana od obrezivanja stabla. Ipak, ve ina kaziva a govori da je to
liš e žuko ili žuhko (gorko) pa da ga životinje radije jedu kada se malo
posuši i izgubi gor inu. Najradije su ga jele koze i magarci, a manje go-
veda. I za cvijet se isti e da je toliko gorak da na njega ne idu p ele, iako
idu  ak i na otrovni bršljan.

U Bujštini, Pazinštini i Vodnjanštini zabilježeno je da su u vrijeme raise
na Uti nicu izra tivali križeve od perja — od dva lista masline. Jedan se
list proreže uz uzdužnu žilu i kroz njega popre no provu e drugi, tako da
 ine križ. Takvih se križeva na ini na desetke i blagoslove skupa s gran i-
cama, te po dolasku ku i nose u polja i vinograde, stave pod kamen radi
zaštite od tu e. Muškarci su na Uli nicu nosili takav križ na reveru jakete
(kaputa).

5. Za plod masline u Istri se  uje naziv zrnje ili ulike. Kaže se da svaki
plod, u neprera enom oblvku, jede bilo kakva životinja, a sarno maslinu nitko
ne jede jer je gorka. U Istri se maslina uglavnom preraduje u ulje, a u
manjoj mjeri se kiseli. U unutrašnjoj Istri kiselile su se mianje koli ine,
se to  ini tek u novije vrijeme, dok su se u priobalnom podru ju kiselile
velike koli ine prodavali plodovi da bi drugdje bill obra eni i ukiseljeni.
U novije vrijeme otkupljuju tvornice ve e koli ine zelenih maslina za svoju
preradu. Za to služe krupnije masline: buže ili bilice. Seljaci :su tamne
masline, gotavo dozrele (oko 75% zrelosti), a za tvorni ko kiseljenje koriste
se zelene. Tamne masline kiselile su se na dva na ina:

1. Ubrane masline, bez pranja, stave se u vre u i posole, a neki me u
me u njih pokoji list lavrike (lovora) i malo papra. Vre a se zaveže i na
nju stavi peza (teret) i tako stoje 30-60 dana. Kroz vre u ,kroz to vrijeme
iste e voda i kiselina. Negdje se kaže da treba svaki tjedan skinuti teret i
malo ih preokrenuti i.li promiješati. Nakon predvi enog vremena masline
se izvade vre e, operu, osuše i stave u staklenke, te zaliju doma im (masli-
novim) uljem, ili mješavinom maslinova i obi nog ulja.

2. Prokuha se zasoljena voda i ohladi. Da li je dovoljno slana, kuša se
tako da se odreže tanka kriška sirova krumpira i ubaci u vodu. Ako je
dovoljno slana, krumpir de ubrzo isplivati na površinu. Maskine se operu,
stave u staklenku, preko njih prelije ohla ena slana voda i tako stoje 30-
50 dana. Nakon toga se mogu koristiti za jelo, a neki ih ocijede I osuše pa ustaklenku uliju ulje.

Ve ina ploda masline prera ivala se u ulje. Ostatak ploda, nakon iz-
dvajanja ulja, tamna je ili crna masa s košticama a zove se palpan. Koris-

57 Makac, vidi bilj. 36, str. 242.
" Vidi bilj. 2, str. 143.
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tio se najviše za hranu svinja, a u Krasici i goveda a kokoši. Negdje su ga
davali miješanog s toplom vodom i šemulama (mekinjama). Daleko više
koristio se osušeni palpan za loženje d to ne samo pe i u uljari gdje se ulje
proizvodilo nego i u pe ima doma instava. Dobro gori, a1i brzo zagaravi pe 
i dirrtnjak pa se moraju  esto  istiti.

U Roveniji se govori da su ljudi u doba gladi 1917. godine mljeli koštice
maslina, klipove kukuruza sirak, pa od toga pekli kruh. Iz iste je godine
podatak sa Cresa da su i tamo ljudi mijesili kruh od mljevenih koštica, koji
je bio »tvrd kao kamen«."

Maslinari srednje sjeverne Istre prodavali su palpan tvornicama u Pi-

ranu I Trstu za proizvodnju sapuna, a kaziva iz Velog M1una kaže da ga
u vrijeme talijanske okupacije nisu smjeli davati svojim svinjama, niti pro-
davati drugima (a ranije su ga kupovali ve su ga morali prodati dr-
žavnim poduze ima za daljnju preradu u Italiji. Govorilo se da se od toga
može dobiti još 12 vrsta ulja koje nisu za ljudsku upotrebu, a1i služe kao
industrijska sirovina.

Za same koštice tvrdi se da u posljednje vrijeme «raste interes u in-
dustriji plasti nih masa

•i

u proizvodnji furfurola«, za što nismo našti potvrda
u otkupu. Potvrdill su se drugi podaci da »maslinova komina služi kao gno-
jivo, kao ogrijev ili kao sastav krmnih smjesa«.'

6. Ulje od maslina imalo je mnogostruku upotrebu u istarskom sea-

skom doma instvu, all je ipak u krajevima gdje ne uspijevaju masline
predstavljalo dragocjenost koju su mogli pribaviti samo za lijek ili za post
uo i najzna ajnijih svetkovina. Više je kaziva ica istaklo da su u prošlosti
bili toliko siromašni, da su od trgovaca molile da im dade za jedno jaje
malo ulja, jer nisu •imale novaca ni više jaja, a za post je trebalo barem
malo ulja. Govori se i kako su neke žene u vrijeme II. svjetskog rata  itav
svoj koredo (posteljinu donesenu u miraz) dale za jedan litar ulja.

Maslinovo ulje poznato je kao vrlo hranjivo, lako probavljivo i visoke
kalori ne vnijednosti, a o njegovoj ljekovitosti sve se više govori i u stru nim
krugovima.

U Istri ga zovu domade ill u(1)je od ulik. U prehrani najzna ajniju ulogu
ima u vrijeme pasta, jer se na njemu sprema ne samo bakalaj i ostale vrste
riba, nego služi kao obila ill zabila (zaprška) jelima, za in za salatu, a na
njomu se prže d neki kola i. U prošlosti se mnogo pastilo: sve petke u go-
dini,  itavu Korizmu ili barem svaku srijedu i petak u Korizmi, sve dane
uo i zna ajnih svetkovina, kao i u dane za koje se pojedinac zavjetovao. Za

sve te postove najbitniji za in bib je maslinovo ulje, a druga se ulja po sell -

ma •nisu ni upotrebljavala. Za pripremu bakalara trošilo se nešto više ulja,

no to jelo nije služilo samo u vrijeme pasta. Rado su ga pripremali kao
obavezno jelo na svadbenom ru ku, kao i prilikom drugih sve anih zgoda,
jer bakalar je slan d mastan pa pomaže pijenju yeah koli ina vina.

Tokom godine ulje se koristi kao za in za salatu, radi , broskvu, te

divlje šparoge, bljuš i veprin. I slatkiši na ulju nisu se spremali samo za
post, ve se fritule i hrostule praže (prže) za Poklade i druge prilike.

Ulje se koristi i za  uvanje nekih namirnica. Kabasice i sir samo se
djelomi no osuše d stave u staklenku s uljem pa se tako mogu  uvati  itaVu

" Ernest Radeti , Istarski zapisi, Zagreb 1969, str. 241.

Vidi bilj. 2, str. 143.
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godinu, a bio je obi aj da se kobasice daju kao obavezno jelo prilikom že-
tve i klanja svinje.

Omiljeno jelo u jesen je krumpir prerezan popola i prien na ogniištu,
pod  ripnjom iii u pe nici. On se zalije uljem iii se to a (urna e) u ulje.
U nekim uljarama kažu da je to bila glavna hrana radnika koji •su radili na
mlinu i preši.

Smatralo se da maslinovo ulje krijepi organizam, pa su uz druge darove
i jela žene donosile rodilji i malo ulja. Rodilji se stoga davala supa (prženi
kruh stavi se u zaše ereno cmo vino i tome doda ,malo ulja). U Cerštini su
rodilji davali svakodnevno, 15 dana nakon poroda, po žlicu maslinova ulja
za ja anje organizma, a osam dana babica je uljem (ili uljem s fecom —kvasom) mazala stomak i križa da joj koža omekša a kosti oja aju,
a u Roveriji je babica mazala i dijete i rodilju po le ima. U Boljunu su
rodiljd mazall le a i križa samo u slu aju teškog poroda." U Sovinjaku I
Brestu Mikac je zabilježio da dojilja, kada nema mlijeka, odnese pravoslav-
nom popu u Trstu ali Peroju na blagoslov malo kruha i bo icu ulja, all ne
smije na s kim razgovarati i nikomu dati od toga blagoslovljenog jela." U
Roveriji su nave e djetetu namazali petu Tnaslinovim uljem da mu no u
štriga mora ne bi dolazilasisati petu.

Za lije enje razli itih bolesti služilo je uglavnom ulje ver ino, prisno,
sirovo, levereno, liverjeno ili nevereno. To se ulje prodzvodilo u maim koli-
 inama kada samljevene masline stoje izvjesno vrijeme bez prešanja i
jevanja klju alom vodom. Obi no je svaki doma in pri preradi odvolio oko
litar toga ulja i  uvao ga u ku i za lijek. Neki su mijenjali 1,5 1 maslinova ulja
za litar prisnoga se prodavalopa dvostrukoj cijeni.

U Vranju su to ulje pili s vinom kao lijek za želudac, a u Raltlju s
vinom iii kavom. Op enito se smatra da treba ulje piti ujutro za  ikenje i
ja anje krvi, za bolesti želuca a posebno protiv u ere ( ira na želucu), te za
otklanjanje žu nih kamenaca. Postoji i poseban recept za žu ne kamence.
Treba u Env maslinova ulja (po mogu6nosti prisnoga) ipotopiti 40 suhih smo-
kava koje stoje 40 dana, a potom svako jutro pojesti jednu smokvu i popiti
žlicu toga ulja, i narod vjeruje da  e se kamenci odstraniti.

U Pazinštini su s ostalim jelima na Uskrs nosili na 'blagoslov u crkvu
i bo icu maslinova ulja koje se  uva u ku i za trt (masirati) oboljelu ruku,
vrat d sli no.

Josip Ptašinski zapisao je koncem prošlog stolje a više na ina lije enja
maslinovim uljem. Na dan Sv. Blaža ulje se blagoslovi i u bo ici  uva u ku i
tokom godine. Ako nekoga zaboli grlo, popije malo ulja i njime namaže
grlo. Ukoliko je bolest duže potrajala, išlo se •kod zaktinja a koji je uz mo-
litvu sv. Blažu bolesniku mazao grlo uljem, ali je morao paziti da ne takne
uljem kosu ili odje u bolesnika, te da nakon mazanja kao sve enik opere
prste u  istoj vodi obriše  istim platnom, jer ina e lije enje ne bi hilo us-
pješno." Uz zaklinjanje: »Sveti Kuzma i Damjan, koji lie e svake bolesti,
lie i i ovu bolest po mojih rukahg maže se bolesnika uljem i kadd tamjanom,
kada se lije e razli ite rane".

61 Lovljanov, vidi bilj. 50, str. 553.
" Mikac, vidi bilj. 36, str. 202.

" Ptašinski, vidi bilj. 53, str. 132. i 133.
" Isti, str. 40.
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Ptašinski je zabilježio kako se lije i i bolest trbuha, zvana »materina

bolest« od koje boluju i ,muškarci i žene. Zakljinja lije i uz molitvicu
spominjanje Marije, Kuzme i Damjana, a pri tome maže bolesruika po ,tr-

buhu blagoslovljenim uljem. Potom Ptašinski navodi i nešto komplioiraniji
lijek za slezenu, po ikome treba u vrijeme mjese eve mijene uzeti glavicu

crvenog luka, razrezati u  etiri komada, staviti u novi zemljani lonac, zaliti
uljem, na glavicu staviti jedan potpuno r av  avao iz grobnice, sve skupa
lagano prokuhati i time mazati bolesnu slezenu. Za bolest le a nli »bolest

sv. Fuške« izradivali su takamak (melem). Najprije se skuha smola i p elinji
vosak s uljem i rakijom, to se stavi na  isto platno i privije na le a ili
drugo oboljelo mjesto." Ptašinski je sve te metode zapisao u Istri, ali na-
žalost nije nazna io u kojem lh je mjestima zapisivao.

Maslinovo ulje koristilo se za lije enje razli itih vanjskih oboljenja. Iz
zapisa Stjepana žiže saznajemo da su toplim uljem masirali oboljelo mjesto
kada  ovjek doma a životinja ugane nogu." Za lije enje opekotina služilo
je maslinovo ulje (u novije vrijeme i protiv opekotina od sun anja neki su
kaziva i davall turistima doma e ulje kao najbolji lijek), ili se ulje miješa
s jajetom. Prema jednima, miješa se sa žumanjkom i maže opekotina, drugi
peku samo žumanjak na ulju i priviju na opekotinu !ill se istu e bjelanjak
i pomiješan s uljem maže preko opekotine. Za opekotine se tako er koristi
maslinovo ulje u kome su potopljene latice ljiljanova cvijeta. U Pazinštini
za lije enje razli itih rana na dan Sv. Ante u ulje ver ino potopi se »Gospin
cvijete (žuti kantarion). Maslinovo ulje koristi se kao lijek za razli ite rane,
a u Roveriji se time lije i  ak i ujed škorpiona. Za otklanjanje kali (žuljeva),
a posebno s tabana zgnje e se dva  ešnja bijelog luka, pomiješaju sa žlicom
toplog maslinova ulja i privijaju na žulj.

Ulje je tako pratilo  ovjeka u bolesti, služilo je za obred posljednje
pomasti, a našlo se uz odar. Obi aj je u Istri da se sa svake strane pokoj-
nika, dok leži na odru, stavi po tri ili više lumina ili dušica — svjetiljki u
kojima je gorjelo ulje. Iako se danas u doma instvu koriste druge vrste
ulja, ipak mnogi za tu svjetiljku nastoje nabaviti upravo maslinovo ulje.

Vjerojatno se u prošlosti mnogo više upotrebljavalo maslinovo ulje za
lije enje ljudi i životinja. To pretpostavljamo na osnovi podatka da i u su-
sjednoj Sloveniji lije enje razli itim uljima predstavlja 14% od svih sred-
stava za lije enje," mada se tamo govori o drugim vrstama ulja, a u Istri
samo o maslinovom.

Nismo našli zna ajnije podatke o ulozi maslinova ulja u narodnim obi-
 ajima. Jedino Mikac spominje obi aj u Poreštini da se prilikom zajedni ke
ve ere na Badnji dan na stol •stavi mižo ( aša) s vodom, uljem a dušicom,
pa to gori cijelu no i prvog dana Boži a za sve pokojnike iz te ku e."

Prije po etka upotrebe petroleja maslinovo ulje bilo je osnovno sredstvo

za rasvjetu, a u siromašnijim doma instvima upotrebljavalo se i do najnovi-
jih dana. Ve smo spomenuli uljanicu — svjetiljku na ulje. Radena je od
lima ili bronce i to je prastara tradicija »u cijelom Sredozemljuo," iako

65 Isti, str. 138, 143. i 134.

" Stjepan Žiža, Gradivo za narodni život. (Rovinjsko Selo, Susak). Rukopis
ONŽO JAZU, SZ 72 a—e, str. 53.

" Vinko M iderndorfer, Ljudska medicina pri Slovencih, Ljubljana 1964, str. 17.

Mikac, vidi bilj. 36, str. 209.

" Milovan Gavazzi, Pregled etnografije Hrvata, I sv., Zagreb 1940, str. 35.
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se u nas takva svjetiljka ozna ava rimskom. To je svjetiljka niskih, okomitih
stijena, ravnog dna kruškolikog ili srcolikog oblika, a s gornje strane mole
biti otvorena ili zatvorena ravnim poklopcem u kome je jedan otvor za
ulijevanje ulja i drugi u kome stalno stoji bumbak i1i stinj (stijenj od pamu-
ka). Zapremnina ulja u tim svjetiljkama, s obzirom na vebi inu, mole biti od
0,5 do 5 dcl. Dvije tri takve velike svjetiljke osvjetljavale su tijesak za
izradu ulja, a u siromašnijim doma instvima gorjela je jedna najmanja i
davala toliko malo svjetlosti da se uz nju moglo oslijepiti pa su je po Istri
zvali  orica i slipi . Javlja se i naziv lu što može dolaziti od talijanskog
»luce« iii našeg izraza lu za svjetiljku, zapravo baklju od smreke i1i boro-
vine, malo raskalanu pri vrhu ili zdrobljenu udarcima ušica sjekire da bolje
gori. Nazivi  orica, slipi i lu jednako se  uju i za malu bo icu u koju se
stavljao petrolej i stijenj, pa  emo se zato više zadržati na terminu uljenica.
Ta je svjetiljka na zadnjoj, široj strani, imala tanju okomitu ru ku i u
produžetku lan i s kukom. Kada je doma ica išla po ku i s torn svjetilj-
kom, držala je za kuku, lanac je ublažavao trzaje od kretanja i ulje iz svje-
tiljke nije se prohjevalo, kako objašnjava Jardas. On navodi da su svjetiljke
na ulje bile bolje od petrolejke, koja smrdi i dimi, a uljenica ne. Navodi da
su bogatije ku e imale u sobi male uljne svjetiljke na podlozi obješenoj o
zid, a na podlozi je bila slika Majke Božje Trsatske i1i ,drugih svetaca. Jar-
das spominje upotrebu maslinova ulja, govori da su se ulike uzgajale uz
more, ali ne spominje ništa o preradi ulja. Pod nazivom laternica sporninje
i drugi tip svjetiljke sa ostakljenim  etvrtastim kudištem, kakvu su nosili
ljudi i prilikom sprovoda." Takva svjetiljka imala je u unutraš'njosti malo
limeno ku ište, kružnog dna, u kome je bilo ulje i stijenj d po ve em dijelu
Istre susrede se pod nazivom ferali ili feral. Koristio se za osvjetljavanje
svih no nih izlazaka i radova išzvan ku e, posebno za mužu krava i rad u
staji, kao i za osvjetljavanje zaprežnih kola pri no nim putovanjima.

Maslinovo ulje koristilo se i za rasvjetu u crkvi, a kako je spomenuto
uz podatke o ostavštinama i bratovštinama, pojedinci su kao posljednju želju
poklanjali ulje za tu rasvjetu, a bratovštine su ga pribavljale proizvodnjom
ili kupinjom.

Ulje se .koristilo i za štavljenje kože, posebno mijehova koji su služili
ili za izradu muzi kog instrumenta i1i kao mijeh za prenošenje vina i drugih
te nosti. Taj se mijeh nakon odvajanja dlake i suvišnih potkožnih slojeva
posušio, a potorn mazao uz snažno masiranje maslinovian uljem dok ne
omekša. Mijeh za sviranje morao se i kasnije namastiti uljem da bi uvijek
bio mekan, all se to  inilo tako da se u nj ulije ulje da omekša, a1i da ipak
s vanjske strane ostane  ist i ne maže odje u svira a.

Kona no, i do nedavne prošlosti ulje je služilo umjesto novca, pa se
mijenjalo za žito, sir, rakiju, jaja, kokoši, sijeno i druge proizvode, a ulje
se davalo i kao pla a radnicima koji su pomagali u berbi i onima koji su u
uljari okretali mlin ill prešu. Više je kaziva a reklo da je litra ulja bila
pla a za cjelodnevni trud jednog radnika.

7° Jardas, vidi bilj. 37, str. 186. i 187.
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SEOSKA PROIZVODNJA MASLINOVA ULJA

a) BERBA

O dozrelosti ploda masline ovisi koli ina ulja (zelene daju malo), a jed-
nako i kvaliteta ulja i koli ina slobodnih masnih kiselina. Dozrele nh imaju
najmanje, nedozrele ili prezrele imaju više, pa te kiseline  ine ulje gorkim.
Više kiseline imaju i masline ošte ene od tu e ili maslinova moljca. U sje-
vernoj Istri berba maslina po inje oko Sv. Katarine, koju narod smatra
zaštitnicom maslina i obra a joj se sa zamolbom: »Sveta Katarina, daj nam
puno ulja i da drugeg leta dobro rode ulike« (Veli Mlun). U južnoj Istri
berba po inje ve oko 15. studenog, pa se u Vodnjanu kaže: »Per santa
Caterina 1'ojo se rafeina«,' što zna i da je berba ve obavljena ii da tada
po inje prerada. Ipak, datumi nisu bitni, jer narod nastoji zapo eti berbu
 im su masline dovoljno zrele, kako bi je što prije dovršio i izbjegao berbu
po ja oj hladno i. Uz to, ako je rodnija godina, berbu treba ranije zapo eti.
Masline se beru kada postanu tamnosme e, a na površini se javi sjaj od
masno e. Kako je potrebno taj posao što brie obavljati, rade ga svi uku-
dal* a  esto dolaze u pomo rodbina i prijatelji. Neki na desetak dana anga-
žiraju i pla aju 5-10 radnika iz drugih sela gdje nema maslina. U prošlosti
u Istru nisu dolazili za tu prigodu radnici iz drugih krajeva, kao što danas

u maslinike »Plave lagune« u Pore u dolazi i do 500 bera a iz drugih kra-
jeva republika.

Branje maslina mukotrpan je posao jer se radi po hladno i kojoj nisu
izložene samo ruke nego i cijelo tijelo,  esto uz kišu ili veliku vlagu, stoji
se na ljestvama, a ruke su gotovo stalno podignute iznad glave. Zato kaziva i
govore da se nastojalo obavljati taj posao u što ve em društvu, da bi uz
pjesmu, šalu i bocu vina vrijeme lakše prolazilo. Bere se samo ru no, jer
bi se tresenjem ili udaranjem kolcem oštetile i jednogodišnje gran ice na
kojima se ve zame e plod, a i polomile krhke grane. Stoga se plodovi beru
ru no u vre icu (saketi , žakli ili borša), koju bera dužom uzicom objesi
oko vrata, visi mu na prsima, pa može direktno s grane, objema rukama,
pov1a iti u nju masline »kao da muze kravu«. Neki oko otvora vre ice
šiju drveni ili kakav drugi obru , time je otvor sta1no ra§iren i lakše se
bere. Prvo se beru masline sa zemlje s nižih grana, a zatim se koristi šklaun
ili kakve druge ljestve. Samo se djeca penju i na stablo zbog lomljtivosti
grana. Ako je vlažno, ne penju se ni djeca jer stablo sagnjije na svim mje-
stima gdje se prethodne godine dodirnula mokra kora. Po vlazi se ne smije
brati i radi oštedenja lista. To se ne vidi odmah, nego tek idu eg prolje a
po inje liš e opadati d kako kažu u Peroju maslina je »vajka rebasta« (bez
liš a) ili su joj ikasnije i list i plod sitni. Neki kažu da nakon toga više nikada
ne ra a. Ubrane se masline u brentama ili vre ama odgone ku i.

Dobar bera može dnevno ubrati i do 100 kg maslina, što ovisi o nje-
govoj vještini, veli ini stabla i urodu, te održavanju stabla (ako su grane
dobro obrezane, lakše se bere). Ako stablo daje desetak i više kilograma,
smatra se rentabilnim, no u zapadnoj Istri  esta su stabla sa 100 kg ploda, u
Poreštini se spominju i do 300 kg, a na putu izme u Vodnjana i Fažane bila
je oliva di mažino, koju su tako zvali jer je davala i 400 kg ploda, koli ina

Vidi bilj. 24, str. 246.
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kojom se ispuni jedan mažino — mlin. Ako je bila rodna godina, berba je
nekada trajala do Nove godine, pa  ak i do ožujka.

Sva koli ina maslina nabrana tokom dana nave er se kod ku e o isti od
Neki ih  iste u rešetu, neki u najkama (na vama), a u južnoj Istri

pomo u daske za pranje rublja. Postave je nagnuto nad maštelom, na nju
lagano istresaju masline koje se kotrljaju u maštel, a like ostaje na dasci
i rukom odbacuje. O išdene masline ostave se u konobu ili drugu prostoriju,
ali moraju biti na daskama. Pojedinci manje koli ine ostave u kasune (san-

duke) iii brente. U svakom slu aju treba paziti da sloj ne bude deblji od
30 cm, da se ne bi zdrobile od tereta i da ne bi  apale mufu (upljesnivile se).

Obi no ih malo posole, što pomaže  iš enju od plijesni i kisetine. Za sve
vrijeme masLine se ne smiju miješati niti preokretati. U zapadnoj Istri go-

yore da masline tako stoje 5-10 dana, a u srednjoj i sjeveroisto noj Istri
obleže (dozrijevaju) I do mjesec dana. Bitno je da budu anoliko vremena
koliko je potrebno da pocrne i arnekšaju jer se onda lakše prera uju. Kazi-
va i iz Labinštine, radi usporedbe, govore da Crešani prera uju zelenije
masline, pa ‘im je ulje slabije kvalitete. Redaslijed prerade maslina u uljari
se dogovara pa ih vlasnik tovari u brente i dogoni u uljaru kada je njegov
red. U suvremenam maslinarstvu smatra se da je najbolje brati sasvim zrele
masline i prera ivati th u istom danu.

b) NA INI PRERADE MASLINA

1. Tiještenje rukama

Manje ktali ine maslina prera ivane su u ulje kod ku e. To se  inilo u
slu aju slabog uroda i1i ako vlasnik ima mali broj stabala. Paseban razlog
za takvu obradu bila je i okupaciona vlast, koja je uvela abavezan otkup
poljoprivrednih proizvoda, pa se izradom ulja kod ku e mogao prikriti dio
proizvodnje. (Stavljane su  ak i plombe na vijak od preše da u uljari ne bi
mogli proizvoditi bez kontrole vlasti.) Razlog za ku nu proizvodnju bila je
i nesigurnost kretanja u vrijeme rata, kada se u okviru domadnstva nasto-
jalo obaviti što više poslova bez ra unanja na vrijednost utrošenog vremena
i truda. Kaziva i naglašavaju da je to ipak proizvodnja psalm) za sale, da
su to radile uglavnom samo žene. U Roveriji su žene stavile maslinu u vre u,
potopile u klju alu vodu i stiskanjem rukama cijedile iz njih ulje u tu vodu
iti u neku drugu posudu.

2. Gnje enje drvenim pomagalima

Lakši je na in, kojim se ujedno mogu obraditi nešto ve e koli ine, da
se masline u vre i nakon namakanja u klju a1oj vodi peštaju (gnje e) ok-
lagijom (lazanjar, pakljunica) ili pera om za rublje. To se  ini na nagnutoj
dasci za pranje rublja, povremeno se masline polijevaju vrelom vodom, a
u baj ili maštel te e ulje i voda. Nakon izvjesnog stajanja ulje se skupi po
vrhu. Preostalu vodu s talogom neki su prekuhali pa se i ad toga izdvojila
izvjesna koli ina ulja.

3. Drobljenje kamenim škriljama

O tom na inu proizvodnje nismo dobili podatke na terenu. Zabilježio
ga je Antonio Battara, dopisnik tršdanskih novina, koji putuje Istrom nakon
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talijanske okupacije, opisuje teške prilike u istarskim selima, pa za preradu
maslina u Kringi kaže: »Ulje tište melju i masline me u dvjem kamenim
škriljama: gusto je, crno i oštra mirisa.«" Iz tog kratkog opisa ne saznajemo
daljnji tok prerade; da ti su upotrebljavana korita, mašteli, kipu a voda i
drugo. Kaziva i iz Kringe tvrde da se tako nije prera ivalo, da u Kringi
masline nitko ne uzgaja, pa se moida radi o pogrešno navedenom imenu
mjesta, iii je to bila izuzetno rijetka pojava i u ono doba, pa je do danas
potpuno zaboravlje.na.

4. Drobljenje u stupi

Umjesto dosada spomenutih pomagala, u gotovo svim podru jima Istre
zabilježeno je da su masline gnje ene u ru nim ili nožnim stupama, razli i-
tih veli ina i zapremnina, ra endh od kamena drveta. Na taj se na in moglo
brže i lakše preraditi još ve e koli ine, ali su nakon toga opet polijevane
vru om vodom i cije ene rukama u vre i, na dasci za pranje rublja.

5. Gaženje cokulama

U Rovinjskom Selu, osim prerade u stupama, neke su žene obla ile
cokule (drvene klompe) i njima gazile masline u drvenim koritima, a potom
stavljale u vre u rukama stiskale na dasci za rublje.

6. Prerada u drvenim koritima

Za tu preradu kaziva i tvrde da je lakša od dosada spomenutih, a ujedno

na taj se na in mogu mnogo brže preraditi ve e koli ine maslina. Ranija
etnološka saznanja vezala su taj na in samo uz uže podru je Labinštine, pa
se kaže: »U Labinštini masline se me utim gnje e na mnogo primtitivniji
na in. Stave se u vunenu vre u i po njima udara drvenim batom da bi se
iscijedilo ulje.«" Me utim, kaziva i iz Ravni (u Labinštini) nisu  uli za ob-
radu batima i smatraju da bi to We naporniji a manje koristan na in. Kazi-
va i iz Kotli (Buzeština) kaže •da je  uo od starih da su priije 80 -talc godina
drobili masline u koritima, a i u više sela Buzeštine, Bujštine i Poreštine
saznali smo da su nakon takvog drobljenja masline stavljali u vre e, polije-
vali vru om vodom •i istiskivali ulje rukama ili nogama, no u svakom slu-
 aju udaranje batima po vre i ne bi bilo dovoljno za istiskivanje ulja. Za
Etnografski muzej Istre u Pazinu nabavljeno je nekoliko drvenih batova
(ozna enih kao »bati za peštat ulike«) iz Buzeštine Bujštine, all uz njih
nisu zabilježeni podacio na inu upotrebe.

Terenska istraživanja su pokazala da je proizvodnja ulja pomo u drve-
nih korita i gaženjem nogama postojala ne samo u Labinštini, nego u gotovo
cijeloj Istri." Uz to smo saznali da se u Labinštini (a vjerojatno je to bilo
drugdje) ne radi o gaženju isklju ivo bosim nogama, nego se u prvim tre-
nucima, dok je vre a prevru a od zagrijane mase i klju ale vode, gazi same
jednom nogom obu enom u postol (drvenu klompu), a tek kasnije bosim

" Ernest Radeti , Istra pod Italijom, Zagreb 1944, str. 123.

" Jelka Radauš-Ribari , Narodni život Istre. Katalog izložbe. Etnografski mu-
zej Zagreb, Zagreb 1975, str. 10.

" Potvr eno u selima oko Raklja i Krnice, u cijeloj Labinštini, u Sutlavre u, u
selima oko Gra iš a, oko Huma i u Vranji pod U kom.
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nogama. Uz to se potvr uje da je u Poreštini, i uglavnom u zapadnoj Istri,
odavno ovaj na in zamijenjen preradom u uljarama, u srednjoj Istri taj je
na in zapušten prije 10-20 godina, a jedino je Stefan Blažina u selu Ravni
u Labinštitni a koncem 1981. god. ulje izra ivao na taj na in. To se  inilo
prvenstveno zato što im je daleko prevoziti masline na prea-adu u udaljene
uljare. Na naš komentar da je danas ipak lakše raditi taj posao kada se
mogu koristiti dobre plasti ne  izme, kaziva Anton Blažina Drenja rekao
je da to nikako ne dolazi u obzir, jer ulje ne bi bilo dobro •kao što je kada
se gazi bosim nogama. Uz to je naglasio da to ne može raditi svatko jer
mora biti otporan na vrelu vodu. To m1adi ne mogu i ne žele raditi, nego to
 ini samo još nekoliko ljudi starih 60 I više godina, pa de prestankom njihova
rada nestati i ovaj na in prerade.

Korito za te potrebe na injeno je od polovice debla hrasta, brijesta ili
topole, iznutra je izdubeno, a donji dio tesanjem zaravnjen da stabilndje stoji
na podu. Dužine je oko 200-250 cm a Airline oko 60 cm. Ekonomist i knji-
tievnik Mijo Mirkovi , pod pseudonimom Mate Balota, opisao je u romanu
»Tijesna zemlja« taj na in proizvodnje ulja. Prvo iznosi razmišljanja glav-
nog junaka o velikom hrastu od •koga bi se »moglo napraviti korito za mašte-
nje ulja, kakvog još na svijetu nije bilo. Veliko korito, tri hvata dugo, dva
lakta široko lakat duboko. A trajalo bi 'do kraja svijeta' Ako bi se
korito poneslo i ako bi svaka ku a davala za uporabu korita samo litru
ulja, to bi se samo od  etrdeset ku a dobilo toliko ulja da bi bilo za cijelu
godinu dovoljno.e" Balota na Age stranica temeljito opisuje taj na in proiz-
vodnje maslinova ulja. Korito je bilo u konobi, na jednom kraju pod njega
su podmetnute grede da bi bilo nagnuto i da se lakše pni dnu skuplja ulje.
Iznad korita, za stropne grede, vezana su dva konopa da se za njih može
držati radnik koji gazi masline u masnoj i klizavoj vre i. Pisac naglašava
da je to nezdrav posao koji su Rakljani nerado radili, nego su radije anga-
žirali radnike iz Labinštine, makar su im na ime nadnice odnosili pune boce
ulja. Opisuje kako je nezdravo gaziti po vre i dok žene lijevaju kipu u vodu
po vre i a ponekad i po bosim nogama,  ovjek se znoji u pari, a vani je
hladno te po izlasku lako može oboljeti i brzo skon ati život.

Prije po etka vre u s tridesetak kilograma maslina vezao je užetom na
dva Mina pri gornjem kraju korita, da ne bi klizila prema donjem dijelu
u kome se treba taložiti ulje. Iz Balotina romana donosimo kra i opis radnika
Tone koji radi taj naporni posao: »Tone zamasti prvo jednom nogam, povu e
je, zamasti drugom, pa i nju povu e. Vreda je bila vrela. Treba da se bose
noge nau e na vrelinu.

Ubrzo se tijelo prilagodilo i Tone je cijelom težinom mastio po vre i,
drže i se rukama za konope. Kata i Mara donosile su u kablidima vrelu
vodu i lijevale na vre u. Iz vre e prvo pošla voda po dnu korita, prema
drugom kraju, zatim neka crna, gusta teku ina. Dugo je trajalo dok je Tone
sra unao, da je iz maslina iscijedio i zadnju kap ulja, koja se još mogla
iscijediti. Nekoliko je puta vre u miješao, pipao rukama koštice u vre i ...«
U jednoj posudi stajala je te nost dok se ulje prikupilo na površini i do-
ma ica je odmah uzela malo ulja, zamastila palentu težaeima za objed, te
na inila fritule od kisela tijesta, s malo smakava, suhoga grož a i rakije,

" Mate Balota, Tijesna zemlja,Rijeka 1946, str. 13.
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da time po asti rodbinu i susjede, kako se obi avalo  initi prilikom proiz•

vo enja prvoga ulja."
U nekim mjestima mastine malo prokuhaju ili podgriju prelijevanjem

klju alom vodom, zatim prebace u vre u i u koritu gaze uz polijevanje klju-
 alom vodom 2-3 puta. Ulje s vodom iz korita skupljaju u maštel, tu se
taloži, zatim se pri dnu otvori  ep i ispusti voda. Ulje se prelije u kotao i

kuha sve dok cvr i, dok u njemu ima vode. U Bužonima smo saznali da je
posljednji put na taj na in obra ivala masline jedna žena 1971. god., da je
od jedne brente (oko 30 kg) proizvedeno 4 1 ulja, a jedna kaziva ica slikovito
komentira da se pri torn poslu »plesalo po športi« — poskakivalo od vru-
dine. U priobalnim mjestima Labinštine  esto su žene morale obavljati taj
naporni posao, jer su im muževi plovili, pa se govori kako su neke znale
obraditi i do 600 kg maslina.

7. Prerada u uljarama s mlinom i prešom

U ve ini istraženih loka1iteta kaziva i su kao prim.itivniji i stariji na-
 in navoditi preradu maslina ru nim pomogatima ili u koritima. S obzirom
na to da je ve ina uljara s mlinom i prešom izgra ena u prošlom stolje u,
taj bi podatak mogao biti to an za pojedina podru ja. Me utim, takvi su
pogoni postojali i u ranijim stolje ima, a izgledom h na inom rada oni su
nastavak stare tradicije iz rimskoga doba. U nizu arheoloških lokaliteta na
zapadnoj obali Istre prona eni su dijelovi kamenih mlinova za masline (Brio-
ni, Barbariga, Rovinjsko Selo,  ervar i Tar), a u podrumskim prostorijama
Pulske arene Arheološki muzej Istre iz Pule postavio je takav rekonstruirani
pagan. Prikazana su dva mlina. Kod jednog se mlinski kamen kre e kružno
po kamenoj podlozi (što je slu aj kod svih istraženih uljara), dok se kod
drugoga pomi e naprijed-nazad, ali taj se princip nije potvrdio na terenu.
Ni preša u Areni nije sli na onoj koja danas postoji na terenu."

Za razdoblje ad 7-14. st. spomenuti su podaci o postojanju mastinar-
stva maslinova ulja, ali nemamo podataka o uljarama. Spiontinju se u 15.

st. u Rovinju"i Bujama,"a u 16. st. u Buzetu se sporninje »torcular oldarium«,'
no nemamo podataka o njihovu izgledu i na inu rada. Podaci iz 17. st. govore
o kr enju šuma i sadnji vinograda i mastinika," a spomenut je i podatak
Valvazora o obilju maslinova ulja, no opet nemamo podataka o tijeskovima
za njegovu proizvodnju. Za posljednja desetlje a 18. st. ve imamo podatak
(samo za mleta ki dio Istre i Slovenskog primatrja) o 188 tijeskova. Pored
toga što tu nisu spomenuti podaci o izgledu i na inu rada, donesena su dva
naziva s neuabi ajenim razlikovartjem prema kapacitetu. Spominju se torchi
koji melju odjednom 12 brenti maslina i torcoli koji melju dvije, jednu
 ak pola brente.' (Uz to se navode i podaci o koli inama proizvedenog ulja,

" Isti, str. 89, 90. i 93.

" Stefan Mlakar, Amfiteatar u Puli, Pula 1980, str. 25-30 i fotografije 15-17.
7e Klen, vidi bilj. 12, str. 113.

" Milotti, vidi bilj. 19, str. 269.
Zja i , vidi bilj. 15, str. 490.

81 Miroslav Bertoša, Dva katastika zapadnoistarskih šuma iz godine 1698. U:
Vjesnik historijskih arhiva u Rijeci i Pazinu, sv. XXI, Rijeka 1977, str. 246.

»La Provincia«, a. VI, Capodistria 1872, str. 1039-1040. Iz nepregledno date
tabele ne može se ustanoviti koliko je u broju 188 prikazano velikih a Milo° ma-
lih tijeskova. Uspore ivanjem podataka o kapacitetu tijeskova koji su postojali
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razli itim taksama, o snažnim zimama i ostalim
proizvodnju, što zbog preopširnosti ne možemo
meljito obraditi).

Ispitivanjem na terenu i kazivanja vlasnika
 anja njihovih predaka, može se utvrditi da je

I -
/

•

/. •

•

-

problemima koji utje u na
u okviru ovoga priloga te-

tijeskova, a na osnovi pri-
u razdoblju od 1850-1900.

•

1. Kameni mlin za masline na ru ni pogon (crtež J. M.)

god. na podru ju Istre bez Slovenskog primorja) postojalo oko stotinu
tijeskova. Za nekoliko njih smo dobili podatak da su izgra eni. oko 1850. god.,
a u Malom Mlunu na gredi je urezana godina 1853,1 to je vjerojatno vrijeme
gradnje. Na osnovi podataka iz drugih izvora o razvitku maslinarstva polo-
vicom prošlog stolje a možemo pretpostaviti da je i u selima Istre u to

po etkom ovog stolje a, tijeskovi kapaciteta jedne iii pola brente ne bi imali ni-
kakve svrhe i opravdanja, jer se tolika koli ina lakše i brže uradi jednom od spo-
menutih jednostavnih metoda.
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vrijeme došlo do njegova naglog razvitka. Mogu e je da su od 15-19. st.

postojali kameni mlinovi sli na današnjim, a nisu bile preše, ulje se cijedilo
gaženjem nogama po vre i, kao što je bilo do najnovijeg vremena u više
mjesta Dalmacije. Potražnja ulja i pove anje proizvodnje dovela su do uvo-
 lenja preše, a od 1900. god. ve se uvoze željezne preše 7z austrijskih tvornica,
kojima se još više ubrzava i olakšava proces proizvodnje. Dolazak talijanske
okupacije i spomenuti val hladno e 1929. god. dovode do naglog pada proiz-
vodnje, pa je ve u to vrijeme prestalo radom oko 50% tijeskova, a to se na-
stavljalo do današnjih dana.

Tijeskovi u Istri nose razli dta imena. U juinoj i zapadnoj Istri naziv
je tore (varijante: tore:

,
tora , tora i tor o), u Labinštini i Liburniji je toš,

a u Pazinštini, Buzeštini i Bujštini toklarija i torkula (varijanta: torkuja, a
slovenski torkla).  esto se u istom selu  uje i više naziva, a mnogo je ve i

2. Preša radena od drveta (crtež J. M.)

^1
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broj naziva R njihovih varijanti kada se radi o nazivima pojedinih dijelova
mlina i preše, kao i ostalih pomagala i posuda, što hi bio predmet posebnib
dijalektoloških istraživanja, pa de u ovom prilogu biti spoimenuti samo os-
novniji nazivi.

tijeskovi nisu jednako rasporedeni po cijeloj Istri. Dobiva se dojam
da su se ljudi u ravni arskim podru jima Istre koristill mogu noš u trans-
porta kolima na ve e udaljenosti, pa im nije bilo bitno da je tijesak u ne-
posrednoj blizini. Ali, to nije u skladu s  injenicom da je ekonomska mod
toga stanovništva bila ve a od mo i stanovnika brdskog podru ja, pa je poje-
dinac ili selo lakše mogao izgraditi svoju uljaru. Približan raspored i broj
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3. Tora koji je izradio Jure Peruško iz Raklja 1912. godine (crtež 2. Klj.)

ti.jeskova dat  emo prema prijašnjim op inskim razgrani enjima. Na podru-
 ju op ine Pula bib je 10 toševa, Rovinja 5 tor eva, Labina I Opatije po 5

toševa, Pore a 14 tor eva, u Novigradu ni jednoga, u Umagu 1 toklarija, Bu-
jama 34 toklarijo, te u Pazinu 11 a u Buzetu 20 toklarija, ukupno 105 ti-
jeskova.
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Uz ovo su, kako je spomenuto, od 1848. god. otvarane i motorne uljare
i donedavno su postojale u Vodnjanu, Balama, Rovinju, Taru, Brtonigli i
Bujama, a neke od njih još rade, danas kao vlasništvo radnih organizacija, a

ranije pojedinih gradskihbogataša.

Vlasnici su seoskih tijeskova pojedine obitelji, u Skorušici i Mošdenica-

ma vlasnik je bila seoska zajednica a u Brse u crkveni posjed. Uz to vlas-

ništvo vezane su neke razlike u organizaciji rada i napla ivanju ujma. Tako
je i u Pavleti ima postojala posebna organizacija rada, podjela prihoda i
troškova od toklarije. Tu su bila 24 vlasnika podijeljena u 6 »azioni« (dionica
111 »društava«), pa je u sezoni rada svakoga dana naizmjeni no po jedan
predstavnik tih društava radio s radnicima u toklariji. Ulje, prikupljeno kao
ujam, dije1ilo se redom svim vlasnicima, a dio se ostavljao za troškove. Sve
vlasnike je zastupao župan biran izme u njih na godinu dana. On je držao
klju eve uljare i odlu ivao o troškovima i nabavkama.

Dopremljene se masline u tijesku prvo izmjere ako se na osnovi njihove

koli ine napla uje ujam. U Kotigima je pak vlasnik nakon mjerenja otišao
ku i, po ulje je došao nakon par dana, a vlasnik toklarije mu je na osnovi

mjerenja dao odre enu koli inu ulja. Naj eš a je mjera za masline brenta,

u ve ini slu ajeva ona sadrži 27, a negdje i 32 kg maslina. U Sovinjaku jedna
brenta ima 4 stari a, a svaki stari 4 škate. Gotovo u svakom padru ju Istre
javlja se drugi naziv ili njegova varijanta.

Za proizvo enje ulja u Istri ne postoj.i odre eni •naziv, a naj ešde se  uju
izrazi mastit ulike ili delat ulje. Za taj naporni posao vlasnik tijeska mora
angažirati nekoliko radnika, naro ito ako su masline dobro rodile, pa de

njihova obrada trajati duže vrijeme. Pri rodnim godinama tijesak je radio
2-3 mjeseca, a govori se i o danono nom radu. Najviše se govori da se radilo
radnim danom od 6-20 sati. Za pokretanje mlina potrebna su dva  ovjeka,
a za rad na preši  etiri, pa je vlasnik tijeska obi no imao dva stalno zapo-
slena radnika, a za rad na preši pozivao je prema potrebi još dva susjeda

ili ro aka, a ti on je pomagao u tome. Ina e je posao vlasnika održavanje
vatre, prikupljanje i mjerenje ulja i maslina kao i odre ivanje zaduženja
radnicima. On se no u brine i za rasvjetu, a u svjetiljke stavlja svoje ulje,
a ne od onoga kome prera uje.

Osnovni dijelovi tijeska su: mlin, preša, vreteno za stezanje preše i pe .
Naj eš i nazivi za mlin su: malirt, mažinin, pištrin ili paštrin. Samo na crtežu
Živka Kljakovida iz 1952. god. prikazan je tora iz Raklja" kojemu je padloga
od jednog komada kamena isklesana zdjela. U me uvremenu je zgrada i tora 
porušen te nismo mog1i novijim •istraživanjima prikupiti više podataka. Ina e

su mEnovi u Istri na injeni tako da je donji kružni dio zidan kamenjem, u
Krasici se taj dio zove fundarin, a na njemu je plo a u obliku plitkog
tanjura, zvana pjat, zidana od vecih plo a, a rje e od jednog komada.
Naj eš e ta cijela podloga sa zidom i kamenom plo om nosi naziv:
pjat, u Velom Mlunu škudela ili škiidela (zdjela),  aša u Vrhu, bacij u Ipši-

ma, a u Labinštini bacilj. U sredin,i je željezno ležište okomite grede zvane

Živko Kljakovi , Crteži narodne arhitekture i narodnih rukotvorina kotara
Pule. Arhiva Zavoda za istraživanje folklora, br. 308/53, T 51.
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vreteno, koja je gornjim krajem u vršeena u stropnoj gredi, tako da se može
okretati. Kroz vreteno prolazi vodoravno postavljeni timun (ruda) na kome
je mlinski kamen zvan kolo, kamik ili tondi kamik (okrugli kamen). Pni kra-
ju timuna su klini koje radnici drže rukama ,kada guraju timun i time kružno
pokre u kamen oko vretena, te kamen na gornjoj mlinskoj plo i melje mash-
ne. Rje e se masline stave odjednom na gornju plo u, obi no sa starieem
(vjedro od 10 kg) ili brentom (u Krasici bukarin od 5 kg i mizin od 20 kg)
postepeno stavljaju na plo u tokom mljevenja, dok postoje i slu ajevi da
je uz vreteno prikovan grot, koš ili kašeta, a to je drveni sanduk kao mtin-
ski koš za brašno iz koga postepeno masline padaju na podlogu za mljevenje.
Koli ina maslina koja se odjednom samelje u razli itim pogonima je
 ita, mjeri se kilogramima i1i brentama, a zove se meljada, mejada, mažina,
a u Kotlima i kareg. U Kotlima se odjednom u mlin stavilo 6 stari a i to
se mljelo oko 45 minuta, dok su u ve im mlinovima stavljali 14-18 brenti,
tj. 2-300 kg maslina. Ako su masline zrelije, lakše su se mljele, pa je i ko1i-
 ina mogla biti ve a. Ako su mlinsko kolo okretali ljudi, stavljala se manja
koli ina, nešto više ako su okretale životinje (magarac, mula ili konj), a
mnogo mite kada je motorni pogon. Zivotinji su pri torn radu stavljali na
glavu o ali ili masku da pokrije o i, jer bi joj se zavrtjelo u glavi od stalnog
kretanja uokrug. Pored motornog pogona (koji je bio samo u nekoliko bo-
gatijih seoskih vlasnika) u Velomu Mlunu su se u novije vrijeme za pokreta-
nje m1inskog kamena koristili frezom, a u Cerju traktorom. Postojala je i
razlika u veli ini mlinskog kamena: manji je bio ako ga pokre u ljudi, nešto
ve i za životinje, a jedan dapa e dva velika kamena ako je motorni pogon.

I pored ispitivanja, nismo mogli utvrditi da su se bilo gdje u Istri pri-
likom mljevenja maslina pjevale neke ritmi ke pjesme, kako to bilježi dr
Milovan Gavazzi za neka mjesta u Dalmaciji, pa  ak i za Istri najbliži otok
Krk."

Samljevena masa zove se pašta, u Moš enicama testo. Nju su lopatom
ili stari em stavljali u športe, sporte, u Labinštini spoive. To su pletene vre-
 e ili košare kružnog oblika s manjim otvorom na gornjoj strani, a neke
imaju otvor gore i dolje, kao vanjska auto-guma. Ple1i su ih naj eš e sami
vlasnici tijesaka od tankog konopa pletenog kokosovim vlatnima koje su
kupovali u Trstu. Pod prešu se stavlja 10-14 športi napunjenihpaštom. Naziv
preša zabilježen je u gotovo svim lokalitetima, u Bankovcima je tord, u Sko-
rušici zavija , a u Sovinjaku škrgola.' Preša se sastoji od dvije debele drvene
kolone me u kojima je u razini poda veliko drveno korito od mjela (hrasta)
na koje se stave športe. Njih pritike drveni pjat i kolo pokretano debelom
gredom s navojem i zove se vida. Ona se spušta i diže kroz nazubljeni ležaj
u gornjoj popre noj gredi na kolonama zvanoj madre ili mader vida. Da bi
se lakše pokretala, podmazivali su je tele im lojem. Odvijanjem vide preana
dolje zbijaju se športe i tako presanjem cijedi ulje. Za to je potrebna velika
snaga. Vidu pokre e kratki timun od vide i ne mote se pokretati ru no, nego
se pokre e konopom iti lancem što ga  etvorica ljudi namotavaju na neda-
leko postavljeno vreteno. To je debela, okrugla, drvena osovtina, u sredini
kroz nju prolaze drveni klini koje pokre u radnici, a pri vrhu se oko nje
omotava konop. Naziv za to vreteno je argan, arganela, arhin, kolotura, a

" Milovan Gavazzi, Pjesma uz žrvanj i mdin za masline uz isto ni Jadran,
Vrulje, sv. 2, Zadar 1972, str. 9 i 10.

Mikac, vidi bilj. 36, str. 296.
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u Krasici moš (vjerojatno od tal. morsa = škripac). Kada je preša dovoljno
pritegla šparte, radnici pokre u argan na drugu •stranu i podignu vidu, vlas-

nik tijeska pretrese paštui polije klju alom vodom, a potom se opet priteže
preša. Vitolovi kaže da su se u mnogim mjestima za to polijevanje koristik
morskom vodom da bi dobili Dukusnije« ulje," ali za to nismo našli potvrde

na terenu. Ocije eno ulje voda skuplja se u drvenom koritu, te e prema
prednjem kraju i u posudu smještenu obi no u rupi ispod razine poda. Ta
posuda je vede vjedro od dužica zvano ornik i orna , u Dragudu maštel, u

Velom Mlunu bodanj, u Mošdenicama i Ravnima tinja, u Meriš u vaška i sl.

Ni pri prešanju masline nije zabilježeno nikakvo ritmi ko pjevanje, a

jedino je kaziva iz Krasice rekao da se taj posao obavljao uz ritmi ko Ito-

mandiranje vlasnika ili jednog radnika: »Toka, toka!« a pni otpuštanju preše:
»Torna, torna!«

Promjene u pomagalima i na inu rada najviše su vezana uz prešu. U
pojedinim toklarijama nabavljane su tvorni ke željezne preše s kojima je rad
bio znatno lakši, pa su mogla raditi samo dva radnika, dok su drugi barem
umjesto debele drvene vide stavijali tanju, a lakše pokretljiviju željeznu.
Umjesto drvenog korita u kome su pri prešanju bile športe postavljana je
manja kružna drvena podloga sa žlijebom kljunom ,prema naprijed kojim
je teklo ulje. Kod nekih je ta podloga kamena i1i  ak betonska. Umjesto
drvenih posuda u podu su izgra eni veliki betonski rezervoari, ali im je
ostao star1 naziv orna ili vaška. Pa ipak, uz sve promjene, to je i dalje bio
težak posao. Pored toga što je rad na preši najteži, u toj fazi rada nelagodna
je velika vru ina i viaga koja nastaje pri polijevanju športa klju alom vo-
dom. Ta se voda zagrijava u velikom kotlu od rama (bakrenom kotlu)
zapremine npr. u Ravnima i do 1.000 litara. Seoski graditelj nastojao je
stoga na initi najbolji raspored pomagala i organizaciju rada. To je ve 
uo io etnolog Dragan Elakovi prou avanjem narodne arhitekture podru ja
Konavala, gdje se vidi nastojanje da u mlinovima za masline bude takav
raspored u komu je sve »isplanirano do kraja; i raspored unutrašnjih ure-
 aja i veza s vanjskim sadržajima. I najmanji suvišan korak bio bi, u ionako
mukotrpnom I teškarn radu, prevelik i nepotreban napor«." U Istarskim
toklarijama svuda su niski stropovi, a to je nelagodnost koju graditelji nisu
mogli otkloniti zbog nekadašnjih uvjeta gradnje vrste gra evinskog materi-
jala. No ostali raspored pomagala na injen je tako da se olakša rad, m1in i
preša su redovito dalje od pe i za loženje, izme u njih su prozor

111 vrata,
da bi se dolaskom hladnog zraka smanjila nepodnošljiva toplina.

Nakon dovršetka prešanja radnici po inju mljeti novu koli inu maslina,
a vlasnik tijeska nastavlja brigu oko ulja. Limenom lopaticom zvanom pjat,
koja ima kratku ru ku i oblik plitkog tanjura, prikuplja ulje i stavlja u posu-
de. Neki su stavijali ulje u kotao u kome se prije kuhala voda za polijevanje,
te ga prokuhali desetak minuta, pa tek nakon hla enja stavijali u posude
za transport do ku e vlasnika maslina. I Vitolovi spominje da su neki kuhali
ulje, neki ne i da se smatralo »da je nekuhano ulje manje izdašno nego kuha-
no.e" Nakon što vlasnik tijeska pokupi obradi ulje s površine orna a, od-
lije vodu, a potom prikuplja crni, gusti talog s dna. To je murka Ili morka.

86 Vitolovi , vidi bilj. 8, str. 339.
• Dragan Elakovi , rukopis magistarskog rada u vlasništvu autora, str. 82. Za-

hvaljujem na kolegijalnoj obavijesti i ustupanju dijela teksta.
• Vitolovi , vidi bilj. 8, str. 339.
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Kada je prokuha, na površini se izdvoji izvjesna koli ina ulja koje je slahije
kvalitete, ali ipak dobro za upotrebu. Budu i da se cijenila i  uvala svaka
kap ulja, neki su perutami (perjem) od purana po površini prikupljald u
jedan kraj i najmanje koli ine ulja, a onda lb uzimali spomenutom lopa-
ticom.

Nakon odlaganja ulja vlasnik tijeska skida športe s preše i na odre eno
mjesto odlaže palpan koji služi za loženje ili hranu doma ih životinja.

Za svoj trud vlasnik tijeska uzimao je mito (ujam) koji je Iznosio 1,1 do
1,4 1

na svakih 10 1 proizvedenog ulja. Od toga je on pla ao radnike, a davao
im je obi no po

1 1 ulja dnevno. Ovisno o kvaliteti i dozrelosti od 100 kg
maslina moglo se dobiti 10-25 1. Prema mlina i ostalih pomagala,
kao i dozrelosti maslina, svaki je tijesak mogao proizvoditi dnevno odre enu
koli inu ulja, pa se tako npr. u Velom Mluriu moglo proizvesti i do 300 1

u
jednom danu. U rodnim godinama pojedine su obitelji proizvodile velike
koli ine, pa se spominje i koli ina od 1.000 do 2.000 1 ulja.

Proizvodnja ulja nije bila u prošlosti same, radni proces i jedan oblik
gospodarstva nego i zna ajan društveni doga aj. Tu su se u dugim zimskim
ve erima skupljali susjedi i prijatelji, na vatri pekli krumpir i jeli s masli-
novim uljem. U Labinštini smo saznali da su a djeca došla s komadima kru
ha pa ga umakala u tek proizvedeno ulje. Tako se uz vino, šale i pjesanu
ostajalo dugo u no .

Premda je u tradicijskom gospodarstvu bio  est slu aj davanja »na pola«
na obradu njiva, vinograda i sjenokoša, kod maslinarstva nismo zabilježil7 tu
pojavu. Tek u novije vrijeme u nekim mjestima Rovinjštine i Poreštine
jedinci su preuzeli zapuštene maslinike od ostarjelih zemljoposjednika, te ih
obra ivali za sebe, ali nije to no odre en iznos ulja koji moraju davati i
 esto je ovisan o »dobroj volji.«

Specifi an na in proizvodnje maslinova ulja u Moš enicama opisao je
Božo Perši °° On spominje da su manje ikoli ine obra ivane i ru lno. Zatian
pobija mišljenje da moš eni ki toš potje e iz rimskih vremena. Prema ana-
lizi povijesnih podataka pretpostavljamo da je taj toš izgraden u 18. st. kao
i ve ina tijesaka po Istri. Perši navodi izraz da se »uliki meju« i da se pod
time podrazurnijeva cijeli proces proizvodnje. Iznesen je u ovom prilogu
izraz »mastili ulike« na osnovi koga se u prošlom stolje u pokušalo izvoditi
ime Moš enica, što pokazuje dosadašnju promjenu terminologije, a koja  e
se prestankom rada toševa potpuno izgubiti. Tako se vreteno, na koje se
namata konop pri prešanju, u Moš enicama ne navodi pod imenom argan
(tal. argano=vitlo), nego se samo klinovi u njemu zovu »ašpe« što bi trebalo
ozna avati vreteno, jer dolazi do srodnog termina (tal. aspo=vitlo, motovi-
lo). Perši dalje donosi opis posuda, na in mjerenja i evidentiranja koli ine
zarezima na jednom štapu, te ulogu župana ne samo u radu nego i pri pod-
jeli ulja tošarima koji su radili na njegovoj proizvodnji. Zbog spectifi no-
sti tih podataka, za koje nismo mogli na i paralele na podru ju Istre, nismo
ih mogli uklju iti u opis istarskog maslinarstva. Toš u Mošdenicama pot-

" Perši , vidi bilj. 30, str. 87-91.
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puno je o uvan sa svim pomagalima i može se koristiti. Me utim, on je
pretvoren u zanimljivu etnografsku izložbu o maslinarstvu. Takvih pokuša-

ja bilo je i u Istri, ali bez zna ajnih rezultata. U Bujama je postavljen dio
torkule, ne zna se iz kojeg lokaliteta, a bez pomagala i pribora ne daje ni-

kakvu informaciju. Za Muzejsku zbirku u Buzetu nabavljena je prije dva-

desetak godina toklarija, koja ni do danas nije postavljena i vjerojatno je ve 

propala u podrumskim prostorijama. U slikarskom ateljeu Vinka Šaine u
Labinu veoma je uspješno postavljena i o uvana preša s drvemom vidom,

a u predvarju Urbanisti ko projektnog biroa u Labinu na tinjena je galerija
»Toš« gdje su izložena dva kamena od nekadašnjeg mlina za masline.

Podaci o mjerama i posudama za držanje ulja nisu ovdje temeljitije
obra end, jer bi to mogli biti posebni prilozi, ali tek nakon izuzetno iscrp-
nih istraživanja. Nazivi se razlikuju od sela do sela a tako i koli ine. Brenta
sadrži 27, 30 ili 32 kg maslina, a stari 8-12 kg.

Maslinovo ulje  uva se u hladnijim prostorijama konobe. Neki su ga

pokušavali  uvati u drvenim posudama, ali u njima ljeti zagranciti —
užeg-

ne se. Zato se u prošlosti najviše držalo u kamenim posudama, a u novije
vrijeme i u demižonima od 50 ili manje litara. Smatra se da dužim staja-

njem ulje u kamenim posudama postaje kvalitetnije. Kamena posuda za ulje
zove se kamenica, pila ili lavel. Kamenice su ra ene u raznim varijantama
valjkastog i1i kvadratnog oblika te razli itih zapremina. Naj eš e su zap-
remine 50-100 1, a ima ih od 500, 600 pa i 1 000 L Na gornjaj strani
imaju drveni poklopac,  esto i s mogu noš u zaklju avanja katancem. Ka-
menice su uglavnom izra ivali specijalni kamenoklesari i ponekad su s prod-
nje strane uklesali godinu izrade i inicijale vlasnika. Jedna je od najstari-

jih s takvim oznakama kamenica iz Velog Mluna iz 1763. god. Za neke velike
kamenice, koje ne mogu pro i kroz vrata konobe, kaziva i pretpostavljaju
da su izra ene nakon postavljanja temelja i poda, a tek onda je dovršena
gradnja konobe ku e. Pojedina su doma instva imala i po nekoliko ve ih
i manjih kamenica, a danas se koriste za držanje žita, krumpira i1i drugih
stvari, a u još ve em broju su po dvorištirna, razbijene in se u njima uzga-
ja cvije e, a s torn su ulogom u ve em broju raspore ene po ulicama turisti-
 kih centara Istre.

•
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Josip Mili evi 

OLIVICOLTURA NELL'ISTRIA

•

Riassunto

Gih nell'epoca romana l'olio d'oliva dell'Istria, la cui produzione si is

mantenuta fino ai nostri giorni fu molto apprezzato. Nel corso del 19 e nella
prima meth del 20 secolo l'olivicoltura 6 stata una delle iforme puu Sig-
nificative dell'economia rurale.

L'olivo 6 importante non soltante per la produzione delrolio, ma esse
ha avuto un ruolo significativo nelle varie usanze e credenze; si e creduto
e nel potere salutifero e magico del ramo d'olivio benedetto it quale veniva
utilizzato per medicare l'uomo e gli animali domestici, come pure per la pro-
tezione dei campi e dei vignati della grandine e dal maltempo.

Pressoch8 ogni parte della piante e del frutto d'olivio veniva utilizato a
qualche scopo. Le radici, tronco, i rami, le foglie, it frutto e Folio stesso,
oltre che per l'alirmentazione, trovava svariati usi ed applicazioni.

Nella presentazione della produzione rustica derolio d'oliva viene desc-
rittoll raccolto ed il primitivo e duro modo di produzioned'un tempo — della
pigiatura delle olive con le mani e con i piedi e con l'uso delle piu rudimen-
tali attrezzature, fino alla recente lavorazione coll'uso dei frantoi e dei torchri,
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