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SAŽETAK 

Biološka istraživanja provedena su s novozelandskim bijelim kuni�ima, 
koji su hranjeni industrijskom peletiranom hranom (ad libitum), uz dodatak 
zelene mase i sijena. U pokus je uklju�eno 24 kuni�a (12 muških i 12 
ženskih). Tov kuni�a trajao je 75 dana nakon �ega su žrtvovani. Prosje�na 
tjelesna masa muških kuni�a bila je 2332,50 g, a randman trupa 47,62 %, 
dok je kod ženskih kuni�a prosje�na tjelesna masa bila 2342,50 g, a 
randman trupa 47,25 %. Prosje�ni udio zadnjeg dijela trupa kod muških 
odnosno ženskih kuni�a bio je 33,46 % odnosno 31,98 %; le�nog dijela 
34,58 % odnosno 34,60 %, a prednjeg dijela trupa 20,77 % odnosno 21,18 
%. Sadržaj vode u mesu muških odnosno ženskih kuni�a bio je u prosjeku 
75,21 % odnosno 74,49%; sadržaj bjelan�evina 22,16% odnosno 22,13 %; 
sadržaj masti 0,66 % odnosno 1,40 %, a sadržaj mineralnih tvari 1,29% 
odnosno 1,18 %. 

Klju�ne rije�i: novozelandski bijeli kuni�, meso kuni�a, peletirana hrana 
 

 

UVOD 
 

U cilju pove�anja proizvodnje što ve�ih koli�ina 
mesa, posljednjih se godina u svijetu, iz opravdanih 
razloga, pristupilo i intenzivnoj kuni�arskoj proiz-
vodnji. Karakteristike kuni�arske proizvodnje su 
velika plodnost i brzina prirasta mladih kuni�a, koji 
�ovjeku u relativno kratkom vremenskom razdoblju 
osiguravaju velike koli�ine izuzetno cijenjenog mesa 
(Paunovi�, 1984; Pani� i sur., 1985; Škandro, 2004). 
Sve nabrojano, u manjoj mjeri, doprinosi rješavanju 
problema prehrane ljudi. 

Po sastavu i gra�i meso kuni�a ima veliku hra-
njivu, a nisku kalori�nu vrijednost, te je znatno kvali-
tetnije od gove�eg, svinjskog i ov�jeg mesa.. Hranji-
va vrijednost mesa ovisi o gra�i i odnosu miši�nog, 

vezivnog i masnog tkiva, što je uvjetovano pasmi-
nom, dobi, spolom, hranidbom i tretmanom životinja 
prije žrtvovanja (Uroševi� i sur., 2000). Ovisno o dobi 
i gojidbenom stanju meso kuni�a sadrži visok po-
stotak bjelan�evina (18,20-25,0%), mineralnih tvari 
(0,40-4,01%) i vode (59,85-76,57%), a nizak sadržaj 
masti (0,30-18,45%), koji je ve�i u mesu ženskih i 
mesu starijih kuni�a (Pani� i sur., 1986; Gondret i 
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sur, 1998; Dalle Zotte, 2002; Wood i sur., 2003; 
Pascual i sur, 2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007).  

Za proizvodnju mesa kuni�a u našoj zemlji, 
preporu�uje se uzgoj novozelandskog bijelog i kali-
fornijskog kuni�a. Randman se kod navedenih 
pasmina kuni�a kre�e izme�u 41,47 i 53% (Uroševi� 
i sur., 1986; Tafro i sur., 1986; Škandro i sur., 2004; 
Ali, 2007), što ovisi o dobi, stanju uhranjenosti, 
spolu, na�inu držanja i hranidbi životinja te vremenu 
njihovog hranjena prije odre�ivanja tjelesne mase 
pred žrtvovanje. Kod nas je uobi�ajeno da se 
rasijecanje trupa kuni�a vrši u tri dijela, i to, zadnji 
dio - bedra, le�ni dio - le�a i prednji dio - ramena. 
Prema navodima mnogih autora (Gjuri�, 1985; Pani� 
i sur., 1986; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007) u 
rashla�enom trupu je udio zadnjeg dijela – bedara 
izme�u 31,4 i 41,39 %, le�nog dijela - le�a izme�u 
29,92 i 39,30%, prednjeg dijela - ramena izme�u 22 i 
24,79%, te srca i jetre izme�u 3 i 7% (Gjuri�, 1985; 
�aklovica i sur., 1986).  

Zbog svega navedenog, ovo visokovrijedno me-
so je izuzetno cijenjeno na zapadnim tržištima, kao i 
zemljama bliskog i dalekog istoka. Na prvom mjestu 
po potrošnji mesa kuni�a po glavi stanovnika u 
svijetu je Malta s 8,89 kg, na drugom Italija s 5,8 kg, 
zatim Cipar s 4,37 kg, pa Francuska s 2,76 kg, 
Belgija s 2,73 kg, Španjolska s 2,61 kg, a zatim 

Portugal s 2,00 i �ehoslova�ka s 1,75 kg (Colin i 
Lebas, 1994; FAO, 1999; FAO, 2001). Zbog velike 
potražnje tog mesa u svijetu, može se o�ekivati dalj-
nja ekspanzija kuni�arske proizvodnje. Nažalost, i 
danas se u Bosni i Hercegovini, bez obzira na ulogu 
i važnost koju je kuni�arska proizvodnja imala 
tijekom rata (1992. -1995. godine) ne razvija u 
ve�em obimu (Škandro-Kazi�, 1995; Škandro i sur., 
2004).  

Cilj ovog rada je bio da se ispita utjecaj ko-
mercijalne peletirane krmne smjese za tov kuni�a na 
pokazatelje klaoni�ke vrijednosti i kakvo�e mesa 
novozelandskog bijelog kuni�a.  

 
MATERIJAL  I  METODE  RADA 

 
Pokus je proveden s 24 kuni�a (12 muških i 12 

ženskih) koji su potjecali iz nekoliko legala ženki 
novozelandske bijele pasmine. Zalu�ivanje mladu-
naca izvršeno je u dobi od 30 dana, a pokusni tov je 
trajao 75 dana u razdoblju studeni-velja�a, to jest u 
zimskom razdoblju. Životinje su bile smještene u 
pojedina�ne, rešetkaste, ži�ane kaveze. Za hranidbu 
kuni�a u tovu korištena je komercijalna potpuna 
krmna smjesa za tov kuni�a K-3 proizvo�a�a 
„Fooder“ iz Zagreba (tablica 1), uz dodatak zelene 
mase i sijena.  

 

Tablica 1.  Deklarativni sastav potpune krmne smjese za tov kuni�a K-3  

Table 1.  Declared composition of the commercial pellets for rabbits for meat K.3 
 

Sirovinski sastav: dehidrirana lucerna, žitarice, sojina sa�ma, suncokretova sa�ma, nusproizvodi mlinarske 
industrije, nusproizvodi industrije še�era, sto�na kreda, sto�na sol, monokalcij-fosfat i vitaminsko-mineralni dodatak 

Sadržaj hranjivih tvari - Nutrients   

Sirove bjelan�evine - Raw proteins % min 15,50 

Vlaga - Moisture % max 13,50 

Sirova vlakna - Raw fibre % min 15,00 

Pepeo - Ash % max  8,00 

Kalcij - Calcium % max  0,80 

Fosfor - Phosphorus % min.  0,50 

Natrij - Nitrogen % max.  0,30 

Lizin - Lysine % min.  0,80 

Metionin + cistin - Methionine + cystine % min.  0,60 

Na 1 kg smjese dodano je min: Vitamina A 20000 IJ/kg, Vitamina D3 2000 IJ/kg, Vitamina E 50 mg, Vitamina B1 2 
mg, Vitamina B2 6 mg, Nikotinamida 50 mg, Kalcij pantatenata 20 mg, Vitamina B6 2 mg, Vitamina B12 0,01 mg, 
Biotina 0,2 mg, Folne kiseline 5 mg, Magnezija 0,3 mg, Joda 0,2 mg, Željeza 60 mg, Bakra 15 mg, Mangana 8,5 mg, 
Cinka 30 mg, Selena 0,25 mg, Kobalta 0,1 mg.  

Ostalo: Flavofosfolipol 4 mg/kg, antioksidant BHT 100 mg/kg. Nosa�: biljno-mineralni do 5 gr/kg. 
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Kuni�i su hranu i vodu dobivali ad libitum. 
Dnevna konzumacija peletirane hrane bila je u 
prosjeku 120 g. Konzumaciju zelene mase i sijena 
nije bilo mogu�e mjeriti. 

Po završenom tovu i gladovanju kuni�a od 16 
sati, obavljena je njihova identifikacija, evidentiranje i 
mjerenje. Nakon omamljivanja životinja, na propisani 
na�in, obavljeno je njihovo žrtvovanje, skidanje kože 
i evisceracija (Gjuri�, 1985; Pravilnik – Uredba, 
1992; Škandro i sur., 2004, Ali, 2007). Poslije 
hla�enja 24 sata na temperaturi od približno 0 °C 
mjereni su cijeli trupovi. Trupovi su rasjecani na tri 
osnovna dijela (Gjuri�, 1985; Škandro i sur., 2004; 
Ali, 2007). Na kraju su mjereni i evidentirani osnovni 
dijelovi trupa.  

Mjerenja živih kuni�a, ohla�enih trupova, kože 
sa šapicama i unutarnjih organa obavljena su na 
kuhinjskoj vagi nosivosti do 5 kg (marke Haztartasi 
Merleg ”Marina“), a mjerenja rasje�enih dijelova, 
glave i organa (srce i jetra) na tehni�koj laborato-
rijskoj vagi do 1 kg.  

- Randman trupa je obra�unat u skladu s pre-
poru�enim na�inom obrade u odnosu na živu masu 
pred žrtvovanje (Gjuri�, 1985; �aklovica i sur., 1986; 
Škandro i sur., 2004, Ali, 2007).  

Za kemijske pretrage uzeto je otkošteno meso s 
trupova svih muških i ženskih kuni�a. Prije pristupa-
nja kemijskim pretragama uzorci mesa su usitnjeni, a 
zatim homogenizirani. U okviru kemijskih pretraga 
odre�ivana je koli�ina vode, masti, bjelan�evina i 
mineralnih tvari (pepela) propisanim metodama 
(AOAC, official methods for analitycal chemistry, 
1998; Pravilnik o na�inu vršenja hemijskih analiza i 
superanaliza proizvoda od mesa, masti i ulja, Sl.list 
SFRJ br.8/68, 25/73 i 50/77 - Uredba br. 2/92). 

Deskriptivna statisti�ka analiza podataka obav-
ljena je primjenom kompjuterskog programa Micro-
soft Excel ® 2003 (Microsoft Inc., USA), a dobiveni 
rezultati uspore�eni su s rezultatima iz doma�e i 
inozemne literature.  

 
 

REZULTATI I RASPRAVA 
 

U tovu koji je trajao 75 dana kuni�i su postigli 
tjelesnu masu izme�u 2250,00 i 2450,00 g. Rezultati 
klaoni�kih vrijednosti i osnovnog kemijskog sastava 
mesa novozelandskih bijelih kuni�a prikazani su na 
tablicama 2 i 3.  

Iz tablice 2 vidljivo je da je srednja vrijednost 
tjelesne mase novozelandskih bijelih kuni�a pred 
žrtvovanje iznosila 2337,50 g, pri �emu je masa 
muških grla bila 2332,50, a ženskih 2342,50 g. 
Ostvarene vrijednosti tjelesne mase kuni�a su u 
usporedbi s vrijednostima Alia (2007) ve�e za 412,2 
g. Isti autor za kuni�e jednake dobi, spola te na�ina 
držanja i hranidbe navodi tjelesnu masu od 1925,30 
g. U našem pokusu ženska grla su postigla neznatno 
ve�u prosje�nu tjelesnu masu pred žrtvovanje (za 
10,00 g), što je u skladu s rezultatima drugih autora 
(Pani� i sur., 1986; Škandro i sur., 2004).  

Udio glave u odnosu na završnu tjelesnu masu 
kuni�a bio je zastupljen s 8,68% (muški 8,71%, 
ženskih 8,65%) i oba spola su imala znatno ve�u 
glavu. U usporedbi s rezultatima Alia (2007), koji 
navodi vrijednosti od 6,00%, naše su vrijednosti ve�e 
za 2,65%. Prosje�na zastupljenost unutarnjih or-
gana, u odnosu na tjelesnu masu kuni�a, bila je 
23,66% (muški 23,84%; ženski 23,48%). Rezultati u 
ovom istraživanju u pogledu prosje�ne zastupljenosti 
unutarnjih organa bili su manji za 7,06% u odnosu 
na rezultate Alia (2007), koji je utvrdio udio od 
30,72%. Prosje�ni udio kože sa šapicama, u odnosu 
na tjelesnu masu kuni�a, bio je 13,02% (muški 
13,13%; ženski 12,92%). U usporedbi s rezultatima 
Omr�ena (1995), koji navodi vrijednost od 18,35%, 
naši rezultati su manji za 5,33%.  

U odnosu na spol, muški kuni�i ostvarili su 
neznatno ve�u masu glave, unutarnjih organa i kože 
sa šapicama.  

Zastupljenost krvi i ostalog (ishlapljive iznutrice + 
kalo rasijecanja) u odnosu na živu masu kuni�a, bila 
je 7,20% (muški 6,70%; ženski 7,71%), i ve�a je kod 
ženskih životinja za 1,01%. U istraživanju Alia (2007) 
utvr�ena je viša zastupljenost krvi i ostalog za 2,00% 
u odnosu na naše istraživanje.  

Relativni udio o�iš�enog trupa bez glave (s 
jetrom, srcem i bubrezima) - randman, u odnosu na 
živu masu kuni�a, bio je 47,44%, odnosno kod 
muških životinja 47,62%, a kod ženskih 47,25%. 
Prosje�ne vrijednosti randmana u našem istraživanju 
manje su za 0,64% u odnosu na vrijednosti Alia 
(2007), koji je za tu dob, spol, na�in držanja i 
hranidbe utvrdio randman od 48,08%. U odnosu na 
spol, ve�i randman smo utvrdili kod muških kuni�a. 
Naši rezultati su sukladni s rezultatima �aklovice i 
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sur. (1986), ali nisu u sukladnosti s rezultatima 
drugih autora (Uroševi� i sur., 1986; Škandro i sur., 
2004; Ali, 2007), koji su utvrdili ve�i randman kod 
ženskih životinja. S obzirom da su kuni�i žrtvovani 

prije spolne dozrelosti, naši rezultati su u skladu s 
rezultatima istraživanja drugih autora (Tafro i sur., 
1986; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007), koji navode 
vrijednosti izme�u 40 i 53%.  

 

Tablica 2. Klaoni�ke vrijednosti  

Table 2. Slaughter yield  

 

 Muške životinje - Male animals Ženske životinje - Female animals 

 Masa u gramima - Weight in g 

Relativna 
vrijednost 
Relative 

value 

Masa u gramima - Weight in g 

Relativna 
vrijednost 
Relative 

value 

 
Minimalna 
Minimum 

Maksim. 
Maximum

Srednja 
Mean 

(%) 
Minimalna 
Minimum 

Maksim. 
Maximum 

Srednja 
Mean 

(%) 

Tjelesna masa  
Liveweight 

2250,00 2450,00 2332,50 100,00 2300,00 2430,00 2342,50 100,00 

Masa trupa s glavom 
Carcass weight with 
head 

1242,00 1405,00 1313,74 56,32 1200,00 1409,00 1109,53 47,37 

Masa trupa bez glave  
(s jetrom, srcem i 
bubrezima) 

Carcass weight without 
head (with liver, heart 
and kidneys) 

1053,00 1176,00 1110,63 

 

 

 

1015,00 1184,00 1106,90 
 

 

Randman  

Meat Yield 
   47,62    47,25 

Zadnji dio - bedra  

Hind part (thighs) 
353,83 392,11 371,61 33,46 330,00 377,00 354,00 31,98 

Le�ni dio – le�a  

Back part (back) 
362,14 408,55 384,05 34,58 344,00 410,00 383,00 34,60 

Prednji dio – ramena  

Fore part (shoulder) 
219,34 235,75 230,66 20,77 216,00 252,00 234,40 21,18 

Jetra i srce  

Liver and heart 
117,65 139,60 124,31 11,19 125,00 145,00 135,50 12,24 

Glava  

 Head 
189,00 229,00 203,11 8,71 185,00 225,00 202,63 8,65 

Koža sa šapicama  

Skin with paws 
289,00 320,95 306,34 13,13 263,00 325,50 302,54 12,92 

Unutarnji organi  

Internal organs 
541,48 572,00 556,09 23,84 500,00 582,00 549,92 23,48 

Krv i drugo  

Blood and other (fluids) 
142,70 175,30 156,17 6,70 160,50 213,00 180,52 7,71 
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Tablica 3.   Osnovni kemijski sastav mesa kuni�a  

Table 3.  Basic chemical composition of rabbit meat  

 

Voda - Water 
Bjelan�evine 

Proteins 
Mast - Fat 

Minerelne tvari 
Mineral compoundsVrijednosti - Values 

% % % % 

Muške životinje - Male animals     

Minimalna - Minimum 74,90 21,55 0,52 1,23 

Maksimalna - Maximum 75,80 22,80 0,85 1,35 

Srednja - Mean 75,21 22,16 0,66 1,29 

Ženske životinje - Female animals     

Minimalna - Minimum 73,80 21,20 1,19 1,14 

Maksimalna - Maximum 75,50 22,8 1,70 1,22 

Srednja - Mean 74,49 22,13 1,40 1,18 

 

Ukupan udio zadnjeg dijela trupa, u odnosu na 
o�iš�en trup kuni�a bez glave bio je 32,72% (muške 
33,46%; ženske 31,98%) i za 1,48% je ve�e kod 
muških životinja. Usporedbom naših rezultata s re-
zultatima Alia (2007), koji je utvrdio ukupnu srednju 
vrijednost od 35,11%, oni su manji za 2,39%.  

Prosje�ni udio le�nog dijela trupa, u odnosu na 
o�iš�en trup kuni�a bez glave bio je 34,59% (muške 
34,58%; ženske 34,60%) i u usporedbi s rezultatima 
Alia (2007), koji navodi vrijednost od 36,11%, naše 
su vrijednosti manje za 1,52%. Zna�ajnijih razlika 
izme�u spolova nije bilo.  

Do sli�nih rezultata kod kuni�a razli�itih pasmina, 
spola, dobi, na�ina držanja i hranidbe došli su i drugi 
autori (Gjuri�, 1985; Pani� i sur. 1986; Pani� i Petro-
vi�, 1989; Škandro i sur. 2004), ko koji za zadnji dio 
trupa navode vrijednosti izme�u 31,4 i 41,39%, a za 
le�ni dio trupa izme�u 29,92 i 39,3%. 

Udio prednjeg dijela trupa, u odnosu na o�iš�en 
trup kuni�a bez glave bio je 20,97% (muške 20,77%; 
ženske 21,18%). U usporedbi s rezultatima mnogih 
autora (Gjuri�, 1985; Pani� i sur. 1986; Pani� i 
Petrovi�, 1989; Škandro i sur., 2004; Ali, 2007), koji 
navode vrijednosti izme�u 22,00 i 24,79%, naši 
rezultati su manji za 1,03-3,82%. U našem pokusu 
neznatno ve�u masu prednjeg dijela trupa ostvarila 
su ženka grla.  

Relativni udio jetre i srca, u odnosu na o�iš�en 
trup kuni�a bez glave, bio je 11,71% (muške 
11,19%; ženske 12,24%) i za 1,05% je ve�i kod 

ženskih životinja. Naši rezultati su u odnosu na 
rezultate Omr�ena (1995), koji navodi vrijednosti od 
13,03%, manji za 1,32%. 

Podaci prikazani na tablici 3 pokazuju da je 
meso kuni�a visoke proteinske vrijednosti, jer je u 
njemu prosje�no utvr�eno 22,14% bjelan�evina 
(muške 22,16%; ženske 22,13%), što je sukladno 
rezultatima drugih autora (Dalle Zotte, 2002; Polak i 
sur., 2006; Ali, 2007), koji su utvrdili vrijednosti 
izme�u 18,20 i 25,0%. Dobiveni prosje�ni rezultati 
sadržaja vode od 74,85% (muške 75,21%; ženske 
74,49%) u mesu kuni�a slažu se s vrijednostima 
drugih autora (Gondret i sur, 1998; Pascual i sur, 
2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007), koje su se 
kretale izme�u 59,85 i 76,57%. Sadržaj mineralnih 
tvari u mesu kuni�a bio je 1,23% (muški 1,29%; 
ženske 1,18%), i naše vrijednosti su u skladu s 
dobivenim vrijednostima (0,40 i 4,01%) drugih autora 
(Dalle Zotta, 2002; Polak i sur., 2006, Ali, 2007). 
Prosje�an sadržaj masti u mesu kuni�a iznosio je 
1,03% (muške 0,66%; ženske 1,40%), što je su-
kladno rezultatima drugih autora (Pani� i sur., 1986; 
Polak i sur., 2006; Ali 2007), �ije su utvr�ene 
vrijednosti bile izme�u 0,30 i 18,45%.  

U našem istraživanju, u odnosu na spol, kod 
muških životinja utvr�en je ve�i sadržaj bjelan�evina 
(za 0,03%), vode (za 0,72%) i mineralnih tvari (za 
0,11%), dok je sadržaj masti bio ve�i kod ženskih 
životinja (za 0,74%) i naši su rezultati sukladni 
rezultatima mnogih autora (Pani� i sur., 1986; Dalle 
Zotte, 2002; Polak i sur., 2006; Ali, 2007). 
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ZAKLJU�CI 
 

Na osnovi rezultata istraživanja utjecaja peleti-
rane hrane na pokazatelje kakvo�e mesa novoze-
landskog bijelog kuni�a mogu se izvesti sljede�i 
zaklju�ci: 

- Davanje ad libitum industrijske peletirane hrane 
za tov, uz dodatak zelene mase i sijena, pozitivno je 
utjecalo na pove�anje tjelesne mase kuni�a.  

- Randman trupa bio je ve�i kod muških kuni�a. 

- Prosje�ni udio najkvalitetnijih dijelova mesa 
(butova i le�a s rebrima), u o�iš�enom i rashla�e-
nom trupu izuzetno je povoljan.  

- Kemijske pretrage potvr�uju visokoproteinsku 
vrijednost mesa kuni�a, a veoma niska razina masti 
govori u prilog tome da je ono izvanredan dijetetski 
proizvod i idealna životna namirnica suvremenog 
potroša�a.  

- Zna�ajnijih razlika u osnovnom hemijskom sa-
stavu mesa kuni�a izme�u spolova nije bilo.  
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SUMMARY 

Biological experiments were conducted with New Zealand white rabbits, 
which were fed ad libitum commercial pelleted feed, with addition of green 
feed and pasture. In the experiment 24 rabbits were included (12 males 
and 12 females). Rabbits were fattened for 75 days after which they were 
euthanized. The average mass of the male rabbits was 2332.50 g. and 
Meat Yield was 47.62 % while in the female rabbits was 2342.50 g. with 
Meat Yield of 47.25 %. Average participation of the lower part of the body 
in male and female rabbits was 33.46 % and 31.98% respecively; back part 
34.58 % and 34.60% respecively; front part 20.77 % and 21.18 % 
respecively. Average water content in the meat of male and female rabbits 
was 75.21 % and 74.49 %; protein content 22.16 % and 22.13 %; fat 
content 0.66 % and 1.40 %, and the minerals content 1.29% and 1.18 % 
respecively. 

Key words: New Zealand white rabbit, rabbit meat, pelleted food  
 

 

 

 

 

 

 

 

 


