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Takale: bakarsko-
praputnjarski prezidi

Nad Bakarskim zaljevom, podno sela Praputnjak, prostiru se strme
suhozidne terase Takale, na kojima su Praputnjarci uzgajali vinovu
lozu 1 proizvodili vrhunski autohtoni pjenusac Bakarska vodica. Kako
Je s vremenom vinogradarstvo zapusteno, 2001. godine pokrenut je
zahtjevan i ambiciozan projekt revitalizacije kamenih terasa i sad-
nje vinove loze. Cilj obnove nije samo o¢uvanje tradicije i vraéanje
izgubljenog segmenta gospodarstva, veé i privlacdenje turista. Speci-
fi¢nost je Praputnjaka da su zbog izbivanja muskaraca glavnu ulogu
u vinogradima imale Zene. Stari praputnjarski vinogradari iznijeli su
svgje price, nacin Zivota i znanje o uzgoju loze, pokazujuéi zadovoljstvo
pokrenutim projektom, ali i skepticnost kada je u pitanju nova praksa,
1. suvremeni nacin uzgoja vinove loze.

Kljuéne rijeci: vinogradarstvo, Takale, Praputnjak

a najvecem dijelu strmih i nepristupacnih terasa Ba-
karskog zaljeva, danas obraslih Sumom i makijom, na-

slucuju se ostaci starih «gromaca» 1 »suhozida« (prezidi), na kojima se od druge polo-

vine 18. stoljec¢a uzgajala

vinova loza.

I upravo tu, podno naselja Praputnjak, ispod stare Karolinske ceste, na podrudju 7a-
kale (Takala), 18. srpnja 2007. upriliceno je svecano predstavljanje ¢uvene Bakarske vo-

dice, vrhunskog praputnj

arskog pjenusca ¢ija je proizvodnja desetlje¢ima bila zapu-

Stena." Od toga dana na trziStu se oCekuje, kao zasticeni brand »Stara bakarska vodi-
cas, prirodni pjenusac proizveden na osnovi prekinute prvotne fermentacije mladog,
nepotpuno provrelog vina.

! Gospodarskim promjenama, industrijalizacijom i globalnim trendom deruralizacije, zapustali su se su-
hozidi i vinova loza te je proizvodnju gaziranog pjenusca Bakarska vodica preuzela tvornica »Istra-vino».
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Brojne terase na tom podrudju — Letovo, Dobra, Lovrinovo, Stiminovo, Cic’ic’evo, Man-
drija, Gornje i Dolnje Crno, Punta, Rebar, Takala, Komorica, Smilj i Kriz, danas su
uglavnom zapustene. No, na zemljopisnim kartama iz druge polovice 18. stoljeca vid-
ljivo je da su na nekima od njih ve¢ tada postojali vinogradi.

Na platou, iza masiva Gradine (Crni Vrh) bili su zavrski vinogradi, a na juznim padi-
nama podno Gradine, i iznad Bakra, uzgajana je sorta grozda belina za proizvodnju
vina takalac. 1 upravo s juznih padina, od beline, kao «domace radinosti», «<narodnog
obicaja» 1 «Zzenskog posla» dvjestotinjak godina dobijala se Bakarska vodica.

Godine 1998. osnovana je Kulturno drustvena udruga Prapuinjak. Dvije godine kasni-
je, njezini su ¢lanovi pokrenuli projekt i program Revitalizacija bakarsko-praputnjar-
skih prezida.

Od 2001. godine, uz potporu lokalne Poljoprivredne zadruge Dol¢ina te opcinskih,
zupanijskih i drzavnih ustanova, pokrenuta je i obnova starih kamenih terasa i sadnja
vinove loze, prvi put poslije 1956. godine kada su vinogradi zapusteni i napusteni.

U prvoj fazi, revitalizacija prezida i obnova vinograda predvidena je na terasama Taka-
le koje su ve¢im dijelom u vlasnistvu stanovnika Praputnjaka, a manjim dijelom onih
iz Hreljina. Osnova je projekta zakup na petnaest godina kako bi se pocelo sa sadnjom
cjepova beline na povrsini od jednog hektara od ukupno predvidenih 7-9 hektara, od
1.500 do 30.000 sadnica, a kasnije i viSe na 14 hektara povrsine prezida.

S obzirom na to da sam sa skupinom studenata Odsjeka za etnologiju i kulturnu antro-
pologiju u okviru Ljetne skole Hrvatskog etnoloskog drustva i u suradnji s Katedrom ca-
kavskog sabora Ljubo Pavesic¢ bila ukljuc¢ena u projekt popisivanja privatnih etnoloskih
zbirki na podrudju Bakarske opéine, dogadanja oko spomenutih inicijativa motivira-
la su me da saznam viSe o fenomenu suhozida i vinogradarstva te zivotu tezaka i te-
zakinja na ovom podrudju.? Kazivaci su mi uglavnom bili iz Praputnjaka koji su po-
drobno opisivali svoj Zivot i rad u polju Sto se ve¢inom zasnivao na uzgoju vinove loze.
Druge relevantne podatke potrazila sam u dostupnoj literaturi.’

Pocetak intenzivnog uzgoja vinove loze potaknula je carica Marija Terezija u drugoj
polovini 18. stoljeca. Praputnjarski su kmetovi kré¢enjem §ume i sadnjom vinove loze
postajali vlasnici zemljista, te su pet godina bili oslobodeni svih davanja (Tadejevic,
1990: 291). Proizvodnjom vina i prodajom posje¢enog drva ostvarivali su znatne priho-
de. Kazivacica navodi da su padine na kojima se uzgajala loza za spomenuti pjenusac,

? Podriku sam dobila od prof. dr. Dakovi¢a i muzejskog savjetnika mr. Sestana, a nai$la sam i na izuzetnu
susretljivost lokalnog stanovniitva zainteresiranog za etnografsku bastinu svoga kraja. Od posebne po-
mocdi bile su mi gospode Jadranka Ajvas i Du§anka Maracic.

* Stari praputnjarski vinogradari, koji su ve¢i dio Zivota mukotrpno obradivali vinograde, ipak su sum-
njic¢avi i ne dijele u punoj mjeri entuzijazam «sluzbenih» nositelja projekta smatrajuci da nove tehnolo-
gije nisu u skladu s tradicijom proizvodnje Bakarske vodice, ali su ipak zadovoljni §to ¢e, barem u jednom
dijelu, «prezidi ozivjeti».
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Takale, nazvane po ,takanju“ (kotrljanju) posjecenih drva tj. balvana do mora, gdje
su se ukrcavala na jedrenjake i odvozila u Veneciju (kazivac 4).*

Iako nije proslo nezapazeno da su glavnu ulogu u vinogradarstvu ovoga kraja imale
zene, tome se nije posebno posvecivala paznja unatoc ¢injenici da se zaista radi o je-
dinstvenom fenomenu. Naime, to se ponajprije moZe objasniti populacijskom situaci-
jom i gospodarskim prilikama proteklih stoljeca.

Sedamdesetih godina 19. stoljeca zapoceto je iseljavanje Praputnjaraca u SAD, gdje
je rasla potraznja za jeftinom radnom snagom u modernoj industriji. Znacajni valovi
iseljavanja muskaraca u potrazi za poslom krenuli su na Maltu i Sueski kanal (1858.-
1869.). Mnogi su kao mornari odlazili u svijet ili se pak zaposljavali kao kalafati — te-
sari i brodograditelji, u brodogradilistima diljem svijeta (Tadejevi¢, 1990: 286). Stoga
je u Praputnjaku desetlje¢ima omjer spolova bio izrazito neuravnotezen: na sto mus-
karaca otpadalo je 1890. godine 168 Zena, 1910. godine 171 Zena, 1921. godine 159
zena, 1948. godine 160 Zena, a 1953. godine 145 Zena (Tadejevié, 1990: 286).

Poremecaj u populacijskoj strukturi odrazio se i na svakodnevni zivot, tj. raspodjelu
poljoprivrednih poslova. S obzirom na to da se nisu mogle osloniti na pomo¢ muze-
va koji su radili u inozemstvu, Zene su preuzimale i poslove koji su inace pripadali u
musku domenu. Kazivacice isticu da su Praputnjarke bile jako bistre i Segave (pamet-
ne), podrazumijevajuci pod time da su vodile poslove oko kuce, domacdinstva i dje-
ce, vinograda, sadnje, sumporanja i $pricanja, kao i prerade grozda, konobe, proda-
je vina itd.

Djeca su se strogo odgajala, medutim, vie se pazilo na Zensku djecu. Djevojcice od
devet, deset godina obavljale su ve¢inu poslova u domacinstvu, brinule se o braci i
sestrama ili su pak pomagale u poljima. Makar su delale ki muski“, zene su se od ma-
lih nogu odgajale da budu vrijedne, pa su i u domovima izuzetno pazile na ¢istocu i
urednost (kazivac 4).

Iako su muskarci bili ¢esto odsutni, Zene su radale puno djece: ,ljeti bi muz dosao
doma, za devet mjeseci dijete bi se rodilo“. Dok su muskarci radili u polju, nosile bi
im rucak, palentu, kiselo mlijeko, kavu i slicno (kazivac 4).

Muskarci su obavljali teze poslove, poput kopanja, zidanja gromaca, kosnje i sl. (ka-
ziva¢ b). Kamenje su kavali (klesali) i od njih gradili kamene suhozide. Bakarske je
terase izgradilo Cetiri-pet generacija Praputnjaraca od zadnjih desetljeca 18. stolje-
¢a do pocetka 20. stoljeca. Prorac¢unato je da, s obzirom na konfiguraciju terena, je-
dan radnik za osam sati rada moze izgraditi 1,5 kubi¢nih metara suhozida. Uzme li
se u obzir da se zemlja Cesto donosila s planina, vrijeme rada povecava se za 20 po-
sto (Tadejevié, 1990: 295).

* Takala (Takale) zabiljezeno je i kao toponim u Istri (kao lijepa uvala u blizini Raklja), a i naziv je za jed-
no selo u srednjoj Bosni u blizini Zepca.
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Vecina je obitelji imala u vlasnistvu odredenu povrsinu vinograda. Plodna zemlja do-
nosila se iz vrtaca koje su bile na planinama. Zene bi se uprtile 1 nosile zemlju va kofe
(u velikim kosarama na ledima) do vinograda koji su znali sezati sve do mora.

Uzgoj sorti (par) vinove loze kod Praputnjaraca bio je prilagoden terasastim terenima
1 vjetrovitim polozajima. Ti su uzgoji: koltar, baras i ruZa (Stigli¢, 1981: 137).

Koltar je jednostruki red po trasi s jednom pritkom i dvije Zice. Izmedu redova kolta-
ra sadi se povrce, nerijetko smokva ili neka druga vocka.

Baras ima izgled niske jednostruke ili dvostruke pergole ili sjenice Sirine oko 2 metra
bez naslona na zid ili gromacu.

RuZa je nacin uzgoja vrste pergole s naslonom na jednoj strani na zid ili gromacu.

S obzirom na velike vrucine i jake suse, forma barasa i ruze prijecila je prodor sunce-
vih zraka do tla, tj. njegovo isusivanje.

Kombinacija sadnje i uzgoja vinove loze na padinama prema Zaljevu uvjetovana je
koliko tradicijom toliko i samim poloZajem koji je izloZzen dugotrajnoj insolaciji, kisa-
ma, ali i naletima bure i posolice.

Loza se sadi u dubini do 40 cm, veZe u veljaci, a reze od studenog do veljace. Les, ko-
lje i pritke, priprema se u jesen: kolje od hrastovine ili akacije, a pritke ostilj ili sulja i
presnjica od cijepanih jelovih trupaca i obijeljenih grana jasena. Za vezivanje se kori-
sti Zukva, vrsta vrbe i njome se veze tapalj — deblo trsa i rozge — mladice. Najmlade mla-
dice (mlaje) vezu se 1 vrpcama od lipove kore.

Vinogradi su se okopavali rogljima ili trokutastom motikom dva ili tri puta godisnje.
Najtezi je posao bio okopavanje pod barasom i ruZom jer se obavljao u klececem ili sje-
decem polozaju.

U lipnju se plevilo — otkidale su se mladice koje nemaju ploda, a u kolovozu obavljala
se skudnja — cupanje haludine (korova).

I praputnjarski vinogradari pretrpjeli su velike Stete od bolesti vinove loze (oidium —
trsna plijesan, filoksera — trsna us, peronospora —lozna «rda») u drugoj polovici 19. sto-
ljec¢a pa su za zastitu prskanjem modrom galicom u vinogradima gradene sternice.

Trgadba, berba grozda, bio je izuzetno vazan obiteljski dogadaj. Njega je, sredinom
rujna, u rane jutarnje sate, odredivao gradski magistrat iz Bakra u dogovoru s po-
dru¢nim uckim sucima. Prije tog dana nije bilo dopusteno brati, a prekrsiteljima, koji
bi strahovali od tuce i unistenja berbe, grozde se plijenilo i javno prodavalo (Zakari-
ja, 1999: 330). RaspoloZenje je bilo veselo i sve¢ano te bi, osim uze obitelji, sudjelova-
li i rodaci (kazivac¢ 5). Grozdovi su se pazljivo prebirali. Najbolji su se ostavljali za Ba-
karsku vodicu, 1 to od sorti beline (koja podsje¢a na francusku sortu sauvignon) i vrb-
nicke Zlahtine (koja potjece od francuske sorte chablis).

Trgadbi su prethodile opsezne pripreme kada je trebalo razadnit (skinuti dno bacve),
zadnit (postaviti dno), nabijat (zatezati obruc), namakati, sumporit 1 bromulat bacve, kade,
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brente. Bromulanje je zapravo parenje koje se izvodilo ubacivanjem venuka — lis¢a trsa,
smokve, oraha, tre$nje, breskve, u ba¢vu. Ono bi se potom prelilo vrelom vodom, a
bacva zatvorila. Na taj nacin brombul drvu oduzima neugodne mirise.

Grozde se ku¢ama dopremalo na ledima, u brentama i kofama ili kolima u ba¢vama
(kartelima, bordulezima). Mast se gnjecio nogama u kartelu ili grotu. Odvajalo se grozde
predvideno za pjenusac, a samotok se dijelio od krutih sastojaka prelijevanjem kroz
konusni, od $iblja napravljeni kos. Poslije talozenja i alkoholnog vrenja, fermentacije,
most se filtrirao u staklene demizone gdje je sazrijevao u fazama do prosinca 1 velja-
¢e kada se pristupalo punjenju vodice u boce.

Prema predaji, umijece proizvodnje «praputnjarskog Sampanjca», prirodnog pjenus-
ca, u ove su krajeve najvjerovatnije prenijeli francuski vojnici za vrijeme Napoleonove
vladavine ili pak bakarski brodovlasnici u poslovnim kontaktima s Francuzima.

Buduci da je najveci dio posla padao na Zenska pleca, svaka je domacica u tancine po-
znavala pripremu vodice pa je tako ocuvana tradicija sve do 1929. godine kada je pro-
izvodnja pjenusca regulirana «vinskim zakonom», a u okolici Praputnjaka sve do kra-
ja 20. stoljeca «prezivjelo» je dvjestotinjak trsova beline.

Iako su si bogatije obitelji mogle priustiti vecu proizvodnju vodice, jer ona zahtijeva
vi$e ulaganja i truda, i druga su si je domacdinstva nastojala priskrbiti barem za sveca-
ne prilike. Bijelo vino (bijeli par — «zlahtina», «verdié», «gustosljen», «<brankovac», «be-
lin», «vrbi¢», «beli muskat») cijenilo se viSe i proizvodilo u ve¢im koli¢inama i za pro-
daju, dok se crno vino (¢rni par — «plavac mali i veli», «<brajdica») vise pilo kod kuce ili
se pak u njega umakao kruh. Ve¢i dio pjenusca ¢uvao se u konobama do jeseni i pro-
davao. Obitelji kojima je novac bio prijeko potreban prodale bi pjenusac i ranije. Vino
se Stedilo: kod kuce se najcesce iza rucka pila bevanda, dok je «Sampanja» bila nami-
jenjena za prodaju ili posebne prigode (kazivac 4).

Tko je imao puno vina, a nije ga mogao prodati, dobio bi dozvolu da sam, u svojim
ili tudim prostorijama, toci i prodaje vino iz bac¢ve. Na tzv. matici, koja je bila praput-
njarska posebnost, prodavale su zene i muskarci, 1 to u manjim koli¢inama, od jedne
do nekoliko litara (kazivac 4). Ponekad bi, primjerice, na dan sv. Josipa ( JoZefovo) zna-
la izbiti tu¢njava izmedu muskaraca koji bi vise popili (kazivac 5).

Cesto su 7ene radile po Zurnadama. Kod bogatije bi obitelji za novac kosile sijeno, ko-
pale i radile u vinogradima, ili bi pak kao sluzavke odlazile u bogate obitelji i radile
po kudi, ponekad godinama ziveci s njima. Praputnjarke su najceS¢e odlazile u Ba-
kar, u kojem je bilo puno bogatih pomorskih obitelji (kazivac 5).

Makar se praputnjarske terase s vinogradima prostiru Bakarskim zaljevom te se da-
nas nerijetko nazivaju bakarskim vinogradima, Bakarani su, za razliku od Praputnja-
raca, zivjeli urbanim Zivotom i nisu se bavili vinogradarstvom, ve¢ su najcesce vino
kupovali. Izvjesni, lokalni antagonizam medu njima uvijek je bio prisutan. Bakarani
su bili bogati pomoreci te su za Praputnjarce (pogotovo za religiozne Praputnjarke) nji-
hove Zene bile ,losijeg morala®, stoga su ih Praputnjarci nazivali ,,Caponi®. Bakarani
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su pak Praputnjarce nazivali ,\Vilanima®“ ili ,,Zavr§anima“ (podrugljiv naziv za selja-
ne) (kazivac 2).

Do polovine 20. stoljeca najveci se dio praputnjarskih posjeda obradivao te su bili glav-
ni izvor prihoda lokalnom stanovnistvu. Danas su oni agrarno mrtvi, pa je stoga i po-
krenut vrlo zahtjevan, prethodno spomenuti, projekt revitalizacije vinogradarstva, ali
1 uzgoja povrtnih kultura u Dol¢ini (Vicevi¢, 2003: 203).

Predvidene zamisli obnove uzgoja vinove loze imaju, izmedu ostalog, za cilj osuvre-
meniti tehnologiju uzgoja i uciniti je svrsishodnijom i gospodarski u¢inkovitijom u
komparaciji s nekadasnjim nacinom rada, koji je enormno iscrpljivao covjeka-tezaka.
To se namjerava posti¢i poboljSanim i inovativnhim uvjetima rada, poput okopavanja
motokultivatorom, unistavanja korova raznim kemgsklm sredstvima, malciranja (ze-
lena gnojidba motornom kosilicom), zastite suvremenim preparatima protiv bolesti
vinove loze, navodnjavanja ,.kap po kap®, uredaja na motorni pogon, orezivanja elek-
tricnim $karama itd. (Vicevi¢, 2003: 231, 232). Strucnjaci se nadaju ucinkovitoj pro-
izvodnji autenti¢ne Bakarske vodice (1 ne samo nje) na suvremenim osnovama (Vice-
vié, 2003: 233).

Medutim, kao $to sam ve¢ istaknula, mnogi su Praputnjarci skepti¢ni kada je u pita-
nju spomenuti projekt revitalizacije i njegove suvremene metode. Ve¢inom su to sta-
ri, iskusni vinogradari koji su, s jedne strane, zadovoljni nastojanjem da se obnove
zapusteni tereni, a s druge strane, uvjereni da se taj projekt funkcionalno nece po-
kazati dobrim (kazivaci 1, 3). Kazivacica, ¢ija je obitelj spadala medu vece vinograda-
re, navela je niz primjedbi. Primjerice, da kopanje moze raditi jedino ljudska ruka
jer motokultivatori ¢upaju zilice, da su trsovi previse plitko posadeni i gazeni cipela-
ma umjesto ¢izmama, da ptice napadaju lozu i da je nema tko ¢uvati, da su grozdo-
vi suhi, da je njihova belina bila debela, a da ova danas nije te da, koliko god bilo lije-
po vidjeti nove prezide, nema vise ljudi koji bi taj posao radili, jer na Takalama tre-
baju redovito raditi po dva ¢ovjeka svaki dan. Zakljucuje da to vise nije ona nekadas-
nja kvalitetna vodica (kazivac 3).

Cinjenica je da su znanje i praksa starih praputnjarskih vinogradara zahtijevali puno
vise tezakovog ulaganja vremena i truda, $to takvo vinogradarstvo ne ¢ini komercijal-
nim, a suvremeni trendovi modernizacije intenziviraju uzgoj na drugim osnovama.

Mozda je kemijski danasnja «praputnjarska Sampanja» identi¢na onoj staroj, ali je po-
tonjoj konacni, klju¢ni stih, davao subjektivni osjecaj posebne vrijednosti izazvan spo-
znajom da je tezak svakodnevno mukotrpno radio na njoj, strepeci od nevremena i
bolesti, dok danas mehanizacija preuzima znatan dio posla.

Koliko je stav starih vinogradara objektivan, potaknut nostalgljom iidealiziranjem ili
pak realan, pitanje je na koje ¢e odgovoriti stru¢njaci i vrijeme.

Medutim, bez obzira na logi¢ne prijepore izmedu zagovornika tradicijskog i suvre-
menog nacina uzgoja i pr01zvodnje nesporno je da revitalizacijom pmpumjarskzh pre-
zida ovaj kraj, uz vidljive 1 prepoznatljive ambgentalne vrljednostl postaje 1 svojevr-
sna spomenicka turisti¢ka atrakcija. Tim viSe $to se planira i vinska cesta sa Setnica-
ma i degustacijom u domacim konobama.
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bakarska vodica»: Novi sjaj vrhunskog pjenusca, Novi List, 19. srpnja 2007.

Kazivaci

1. Ajvas, Jadranka, rod. 1957., Praputnjak
2. Anti¢, Alma, rod. 1926., Praputnjak

3. Cibi¢, Ljubica, rod. 1933., Praputnjak
4. Mavri¢, Blanka, rod. 1933., Praputnjak
5. Milos, Vladimir, rod. 1923., Hreljin
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