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Zbornik radova Turist kao gost — prilozi kulinarskom turizmu, uz
predgovor urednica Nives Rittig-Beljak i Melanije Belaj, sadrZi jedanaest
priloga sa skupa Turist za stolom — tradicionalna ishodista gostoljublja,
odrzanog u okviru izlozbe Svijet hrane u Hrvatskoj u zagrebackom
Etnografskom muzeju u travnju 2007. godine. Provodna nit zbornika jest
prikazivanje dosad ostvarene ukljucenosti hrane i pi¢a u turisticku ponudu
te propitivanje mogucih novih putova razvoja privlacnosti kulinarskog
turizma.

U prvom radu pod naslovom “Tradicijska kultura prehrane kao
turisticka atrakcija: branje voca 1 samoniklog bilja u Istri” Ivona Orli¢
pitanje etnografskih, posebno kulinarskih elemenata kao turistickih atrakcija
promislja na istarskim primjerima branja voca i bilja, inicijativama samih
stanovnika, u kojima autorica prepoznaje vrstan spoj etnologije i turizma.

Kratki osvrt na razvoj turizma u Istri te uvid u terminoloske probleme
odredenja turizma u ruralnim podrucjima u svom tekstu “Gastronomija kao dio
turizma u Istri — hrana u seoskom turizmu” pruza Tanja Kockovié-Zaborski. U
srediSte svog zanimanja autorica postavlja gastronomsku ponudu u istarskom
agroturizmu te navodi pojedine probleme, prije svega zakonodavne, koji
vlasnicima otezavaju stvaranje zeljene ponude hrane i pica.

Marina Krvavica i Jelena Pugum u svom radu “Istarski i dalmatinski
prsut — vrhunski suhomesnati proizvodi jedinstvenih osobina” izlazu definicije
prSuta, odrednice njegove kakvocée te temeljito prikazuju tehnologiju
dalmatinskog i istarskog prsuta. Autorice naglasavaju potrebu standardizacije
tehnologije prerade kao i neophodnu zastitu naziva proizvoda, $to bi pridonijelo
njegovoj prepoznatljivosti.
gostinski in turisti¢ni dejavnosti” Maja Godina-Golija kriticki progovara o
istrazivanjima prehrane u okviru slovenske etnologije, naglasavajuéi potrebu
osvjetljavanja druStvene i kulturne pozadine prehrane. Autorica nadalje paznju
posvecuje problemati¢nosti sintagme “narodna jed”, vaZznosti sagledavanja
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(povijesne) slozenosti drustvenih utjecaja na slovensku kulinarsku bastinu te
prakticiranja njezine raznolikosti u suvremenoj turisti¢koj ponudi.

Nives Rittig-Beljak u tekstu “Projekt ‘Mala Skola etnogastronomije’”
predstavlja projekt osmisljen u okviru Poslijediplomskoga studija etnologije
na Filozofskom fakultetu u Zagrebu akademske godine 1999./2000., koji u
meduvremenu nije zazivio, a €iji je cilj bio osmisljavanje 1 vodenje tecaja
o hrvatskoj gastronomskoj tradiciji za zainteresirane posjetitelje — turiste, u
okviru kojega bi se povezivanjem etnologa s pojedinim lokalnim zajednicama
1 njihovim turistiCkim djelatnicima te uz novc€anu podrsku Ministarstva
turizma, ponudio inovativan i prakti¢an nacin upoznavanja hrvatske kulinarske
bastine.

Tekst “Sir 1 vrhnje, tradicija 1 politika” Jelene IvaniSevi¢ propituje
nacine pripisivanja politickih znacenja tom tradicijskom kulinarskom
proizvodu, odnosno upucuje na gradenje zagrebackog identiteta oko institucije
mljekarica. Pritom blizim promatranjem mitova i1 predrasuda vezanih uz
regulacije Europske unije s jedne strane, te zakonskih pravilnika s druge
strane, autorica rasvjetljava $iri politicki i ekonomski kontekst.

Zlatan Nadvornik se u tekstu “Kulinarska bastina (crtice 1z rukopisa
knjige: Hrvatska autohtona jela i pila i njihovi izvori)”, uz upozorenje da zasad
ne postoje kriteriji za uvrStavanje pojedinih jela i pi¢a u “nasu nacionalnu
kuhinju”, usredotocuje na prikaz pojedinih “gastronomskih brendova” te
daje regionalnu podjelu hrvatskog kulinarstva s bitnim znac¢ajkama pojedinih
podrucja.

Tekst “Stigla su gospoda!” Ljubice Gligorevi¢ analizira seoske
blagdane kirbaje 1 Sokacke stanove kao “javne pozornice”, na kojima se
mogu iSCitati brojne zanimljivosti druStvenog zivota Slavonije 1 u proteklim
razdobljima 1 u suvremenosti, kada se, kao §to pokazuju autori¢ini primjeri,
pojedinci angazirano upustaju u osmisljavanje ruralne turisticke ponude.

Sliéne procese na podru¢ju Hrvatskoga zagorja prikazuje Dunja Sari¢
u svom radu “Tradicija seoskog turizma”, u kojem autorica Citatelja vodi
od jednog do drugog ugostiteljskog 1 smjestajnog objekta te ga upoznaje s
njegovom povijescu i danaSnjom ukljucenoséu u turisticku sliku tog podrucja,
pri ¢emu najveéu pozornost posvecuje gastronomskoj ponudi.

Melanija Belaj u radu “Tradicijska proizvodnja alkoholnih pi¢a u
svjetlu turisti¢ke ponude (primjer Zagrebacke zupanije)” pruza uvid u povijest
obiteljske proizvodnje alkoholnih pi¢a u Hrvatskoj te uklopljenost takve
proizvodnje u turistiCku ponudu i predstavljanje na primjeru Zagrebacke
zupanije. Autorica pritom promislja slozene odnose obiteljske proizvodnje,
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suvremene potraznje i osmisljavanja turistiCke ponude te paznju usmjerava
na stvaranje lokalnog i regionalnog identiteta na temelju tradicije proizvodnje
alkoholnih napitaka.

U posljednjem radu u zborniku pod naslovom “Biokovo oslikano
Cajem” Vedrana Vela Puhari¢ donosi pregled ljekovitog bilja Biokova i
nekoliko recepata za pripremu napitaka te na kraju svog rada poziva da se to
biokovsko bogatstvo ponudi gostima.

Doprinos ovoga zbornika je u analizi ukljucivanja kulinarske bastine u
suvremenu turisti¢ku ponudu. Raznolikost tema i raznolika povezanost autora
s kulinarstvom 1 turizmom (od hotelijera, inZzenjera prehrambene tehnologije,
agronoma do znanstvenika zaposlenih u muzejskim i znanstvenoistrazivackim
institucijama) doveli su do toga da su radovi razli¢ite metodoloSke i
interpretacijske razine, ¢ega su, medutim, bile svjesne i same urednice, koje u
predgovoru napominju da ¢e se “CeS¢im pojavljivanjem ove teme u etnoloskoj
javnosti stavovi (...) postepeno izcizelirati” (5). Tekstovi su ponudili uvid u
procese osmisljavanja turisticke ponude te naceli pojedina zanimljiva pitanja
poput: trazenja pocetaka i istrazivanja razvoja ruralnog turizma, vaznosti
Sireg politickog 1 drustvenog konteksta, stvaranja i1 predstavljanja lokalnog,
regionalnog i nacionalnog identiteta. Dodatna istrazivanja odgovora turista
na dosad osmisljene projekte i promatranje njihovih traganja za etnografskom
bastinom u turizmu, ponudili bi potpuniju sliku slozenih turistickih procesa.

ViSe analiza uklju¢ivanja (kulinarske) bastine u turisticku ponudu 1
temeljenja turistickog predstavljanja na pojedinim etnografskim elementima,
poput onih ponudenih u pojedinim tekstovima ovoga zbornika, omogudit
¢e dubinska promis$ljanja 1 zakljucke, ali i, nadam se, pridonijeti vecoj
prepoznatljivosti recentnih etnolosSkih 1 kulturnoantropoloskih istraZivanja
samih lokalnih zajednica i onih koji osmisljavaju kulturnu i turisticku politiku.
S ve¢im brojem studija koje ¢e opisati 1 problematizirati raznolika turisticka
iskustva, pojave i procese, propitati pojmove autenti¢nosti i bastine te razraditi
pitanja terminologije, s ¢ime su se borili pojedini tekstovi ovoga zbornika,
hrvatska ¢e se etnologija 1 kulturna antropologija pribliziti suvremenim
tijekovima antropologije turizma kao mjestu snazne mogucénosti primjene
kulturnoantropoloskog znanja. Stoga je ocekivati da ¢e zbornik Turist kao
gost — prilozi kulinarskom turizmu biti samo jedna u nizu srodnih publikacija
namijenjenih i znanstvenoj, 1, svakako, i Siroj Citateljskoj publici.

Petra Kelemen
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