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Dioksin

Vijest objavljena ovih dana u medijima i stru¢nim ¢aso-
pisima ponovno je pozornost javnosti usmijerila prema
dioksinu i opasnostima od konzumiranja hrane oneciS¢ene
njime. Naime, Agencija za sigurnost hrane Irske (Food
Safety Authority) je objavila da se iz maloprodaje povlace
svi proizvodi od svinjetine proizvedeni od svinja klanih u
Irskoj. Laboratorijski nalazi potvrdili su oneciS¢enje svinje-
tine dioksinom i to 80 do 200 puta vec¢e od najvecih dopu-
Stenih vrijednosti. Vladini uredi za zdravlje i poljoprivredu
zajednicki su naredili povlagenje ili unidtavanje svih proi-
zvoda proizvedenih nakon 1. rujna, kada je otkriven poten-
cijalno opasan dioksin u svinja i hrani za svinje. Vlada je
takoder pozvala maloprodajne ducane i restorane da sve
proizvode od svinjetine vrate proizvodac¢ima u svrhu dalj-
njih istrazivanja. PotroSagima u Irskoj preporuc¢eno je da
ne konzumiraju domace svinjsko meso, kobasice, Sunke
i slaninu.

Dioksin je u svinjsko meso dospio preko sto¢ne hrane
jednog irskog proizvodaca koji je opskrbljivao desetak
svinjogojskih farmi, $to u konaénici mozZe dovesti do nared-
be za unistavanjem oko 100.000 svinja. Zabrana prodaje
svinjskog mesa tezak je udarac irskom svinjogojstvu u
kojem je zaposleno oko 7.000 ljudi. Meso je izvezeno u
25 zemalja, priopcio je glavni inspektor irske veterinarske
sluzbe. Mnoge europske i azijske zemlje provjeravale su
uvoz irske svinjetine i proizvoda. Zasad je utvrdeno da je
oneciS¢eno meso uvezeno u Francusku, Belgiju i Nizo-
zemsku. U Njemacku, nakon Velike Britanije drugog po
veli¢ini uvoznika irskog svinjskog mesa uvezene su 2,4
tone uglavnom svjeze svinjetine. Japan, Singapur i Juzna
Koreja zabranile su uvoz irske svinjetine. Zemlje EU zaklju-
Cile su da nema potrebe za zabranom uvoza jer je brza
akcija nadleznih tijela smanijila rizik na najmanju mogucu
mjeru. | irske i njemacke vlasti su priopéile da se meso
povladi iz opreza te da je stvarna opasnost za potroSace
malena. Bez obzira na to, potrebne su dodatne snage da
se vrati povjerenje i medunarodni ugled proizvodaca irske
svinjetine.

Podsjetimo da su dioksini skupina sinteti¢kih kemikalija
koja se nalazi u nadem okoliSu, u tlu, povrSinskim vodama,
bilkama i tkivima Zivotinja. U zraku se nalazi uslijed gore-
nja Suma, izgaranja goriva, paljenja komunalnog i industrij-
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IZ HRVATSKE AGENCIJE ZA HRANU

skog otpada ili otpada iz domacinstva. Na taj nacin
se moze kontaminirati tlo, biljke i drvece. Dioksinom
mogu biti oneciS¢ene povrsinske vode kada kiSnica
ispire pesticide s obradenih poljoprivrednih povrSina
ili uslijed ispustanja industrijskog otpada koji sadrZi
dioksin. Kada jednom dospije u okolinu dioksin se
teSko i dugotrajno razgraduje, a vrlo lako se apsor-
bira i pohranjuje u masnom tkivu Zivotinja. Dioksin
moze zavrSiti u prehrambenom lancu ljudi, unosom
hrane kontaminirane s dioksinom.

Ako se dioksin duZe vrijeme unosi u tijelo, moze
prouzrocCiti teSka oboljenja, ugroZzava razvitak

nerodenog djeteta, oSteCuje ziv€ani sustav i moze
izazvati rak jetre. Kratka izlozenost velikoj koli€ini
dioksina ili dugotrajna izloZzenost malim dozama
uzrokuje rak i druge nedostatke imunoloskog susta-
va kod Zzivotinja. Prema Agenciji za zastitu okoliSa
(US Environmental Protection Agency), dioksin je
vjerojatni uzro€nik raka u ljudi, pa je na listi kao
uzrocnik raka klasificiran 2,3,7,8-tetraklorodibenzo-
p-dioxin (TCDD).

Prof. dr. sc. Lidija Kozacinskill

IZ HRVATSKE AGENGIJE ZA HRANU

09.05.08

LABORATORIJSKI PROIZVEDEND MESO - VEG ZA
NEKOLIKO GODINA U TRGOVACKIM LANCIMA?

In vitro meso, laboratorijski proizvedeno, kultivi-
rano meso ili meso proizvedeno u badvi nazivi su
koji se koriste za meso Zivotinjskog podrijetla koje
nikada nije bilo dio Zive Zivotinje. Unazad nekoliko
godina znanstvenici su uspjeli eksperimentalno
uzgojiti meso u laboratoriju, ali do danas nije zapo-
Cela komercijalna proizvodnja.

Od 9. do 11. travnja ove godine odrzan je u Mat-
forsku — NorveSkom institutu za istrazivanje hra-
ne (http://www.matforsk.no/) u Aas —u ,1. simpozij o
in vitro mesu“ na kojem je istaknuto da bi meso koje
se uzgaja u velikim tankovima (bioreaktorima) imalo
cijenu od 3.300 do 3.500 eura po toni.

Teoretski, svaka Zivotinja moze biti izvor stanice
za laboratorijski proizvedeno meso. Dva su pristu-
pa proizvodnji laboratorijski proizvedenog mesa:
gubljenje miSiéne stanice i gradnja misi¢a, koja je
izazovnija od prve. MiSiéne stanice mogu zapoceti
umnozavanje ako ih se potakne stani¢nim prekur-
sorom, koji mogu biti stanice embrionalnog kalema
ili satelitske stanice. Postupak se dalje nastavlja u
bioreaktoru. Da bi se omogucio rast miSica, stanice
moraju postepeno rasti to znali da bi se trebao
oponasati nacin dostave hrane i kisika za rast stani-

ce putem krvi, kao i uklanjanje Stetnih produkata. U
rast bi se trebale uklopiti i stanice masti, te kemijski
glasnici koji bi osigurali strukturni rast tkiva.

Aktivisti za zastitu prava Zivotinja smatraju da bi
proizvodnja takvog mesa doprinjela smanjivanju
patnji kod Zivotinja. Osim toga postoje i druge pred-
nosti kao Sto su veca higijenska ispravnost mesa
jer ne bi bilo onecis¢enja mikroorganizmima iz zivo-
tinja, meso bi bilo slobodno od hormona i antibio-
tika, jako bi se smanijila proizvodnja nusproizvoda
Zivotinjskog podrijetla. U buducnosti bi takvo meso
odgovaralo za putovanje kroz svemir jer bi se moglo
uzgajati i za vrijeme putovanja. PotroSagima bi se
proSirio izbor mesa jer bi se mogla uzgojiti bilo koja
vrsta mesa (npr. lavlje), s obzirom da bi se smaniji-
li troSkovi proizvodnje, zbog kojih se danas takva
vrsta mesa i ne proizvodi.

Ako proizvodnja laboratorijski proizvedenog mesa
zapocne i dalje bi se koristile zivotinje za dobivanje
stanica i kulture tkiva koje se mogu dobiti iskljuci-
vo od zivotinjskih fetusa ili novorodenih zivotinja, a
potrebne su za proizvodnju laboratorijski proizvede-
nog mesa. Dijelu potrodaca iz estetskih, kulturnih ili
vjerskih razloga, kao i €injenice da ¢e laboratorijski
proizvedeno meso biti drugadijeg izgleda, okusa,
mirisa i teksture, njegovo konzumiranje ne bilo bi
prihvatljivo.
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