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SAZETAK

IstraZivanje je provedeno na 146 svinjskih polovica, oda-
branih prema debljini ledne slanine na mjestu propisanom
za metodu ,dvije tocke” kako opisuje Pravilnik o kakvoci
svinjskih trupova i polovica na liniji klanja (NN. br. 119/99).
Pri odabiru svinjskih polovica nije bilo stratifikacije prema
tielesnoj masi. Mesnatost svinjskih polovica utvrdena je
na tri nacina: procjenom pomocu instrumentalne metode
i metode dvije to¢ke te utvrdivanjem primjenom metode
disekcije. Disekcija je provedena na nacin kako ga trenut-
no propisuje legislativa EU, takozvanom EU referentnom
metodom. Rezultati su pokazali kako je procijenjeni udio
misi¢nog tkiva u polovicama svinja bio manji od objektivno
utvrdenog udjela misicnog tkiva EU referentnom metodom
disekcije. Statisticki znacajne razlike (p<0,05) utvrdene
su izmedu mesnatosti objektivno utvrdene disekcijom i
mesnatosti procijenjene pomocu metode ,Dvije tocke”.
Ovo upucuje na potrebu izrade novih korekcijskih faktora
u jednadzbi procjene misicnog tkiva u svinjskim polovi-
cama za navedenu metodu. IstraZivanjem je utvrdeno
da najveci udio u svinjskim polovicama ¢ini but, slijede
ga ledni dio, plecka i rebarni dio. U Cetiri se disecirana
dijela polovice najveci udio misicnog tkiva nalazi u butu, a
slijede ga plecka, leda i rebarni dio. Najveci udio ukupnog
masnog tkiva nalazi se u rebarnom dijelu, dok ga je naj-
manje utvrdeno u butu. Udio kostiju najveci je u lednom,
najmanji u rebarnom dijelu. Takoder su prikazani detaljni
udjeli tkiva iz diseciranih dijelova svinjske polovice u nje-
zinoj ukupnoj masi takoder je prikazan. Razvrstavanjem
svinjskih polovica u trgovacke klase (SEUROP) prema
obje metode procjene kao i metodom disekcije utvrdeno
je kako metode procjene svrstavaju oko 15% svinjskih
polovica u klasu S, dok je EU referentna metoda svrstala
u istu kasu Cak 27,40% svinjskih polovica. Metoda ,dvije
toCcke“ svrstala je oko 72% polovica u srednje kvalitetne
trgovacke klase (E i U), dok je disekcijom utvrdeno da
ovim klasama pripada 58% svinjskih polovica. Zaklju¢eno

Jje kako u Republici Hrvatskoj treba naciniti promjene u
formulama kojima se procjenjuje postotak mesa u svinj-
skim polovicama. Najbolje bi to bilo uciniti koristeci meto-
dologiju propisanu u zemljama EU.

Kljuéne rijeci: svinje, mesnatost, sastav trupova, meto-
de procjene

uvaD

Odredivanje mesnatosti svinjskih polovica oduvijek
je bila zanimljiva tema ne samo znanstvenicima nego i
svinjogojcima i mesopreradivadima, jer mesnatost svinj-
skih polovica izravno utjee na njihovu trziSnu cijenu. Pod
mesnatoS$¢éu u ovom smislu podrazumijeva se postotak
mesa u polovicama svinja. Taj postotak moze se objektiv-
no utvrdivati pomocu destruktivnih i nedestruktivnih meto-
da ili procjenjivati pomoc€u za to posebno konstruiranih
matematickih izraza. U legislativi EU propisane su meto-
de objektivnog utvrdivanja mesnatosti i to takozvanom EU
referentnom metodom disekcije, a isto tako propisani su i
statisticki kriteriji to€nosti koje moraju zadovoljavati meto-
de procjene postotka miSi¢nog tkiva u polovicama svinja
(Commission Regulation (EC) No. 1197/2006). Tako
europski Pravilnik propisuje da se stvarni udio misiénog
tkiva (%) odreduje u standardiziranom postupku disekcije,
razdvajanjem tkiva u minimalno 120 polovica, pri ¢emu je
znacajno da uzorak polovica mora biti reprezentativan za
zemlju ili odredeno podrucje. Mnogi izraéuni nam pokazu-
ju da postoje odredene razlike izmedu populacija svinja
u pogledu sastava polovica i distribucije tkiva (Evans i
Kempster, 1979, Planella i Cook, 1991, Gu i sur, 1992,
Engel i Walstra, 1993, Daumas i Dhorne, 1997). Zato je
vazno da procjena bude precizna i nepristrana. Nissen i
sur. (2005) u svom su istrazivanju procjenjivali stupanj
to¢nosti EU referentne metode. Istrazivanja su bila obav-
liena u Cetiri zemlje Europske Unije na ukupno 128 svinj-
skih polovica koje su bile stratificirane na osnovi njihove
mase, debljine slanine, prema spolu te prema 8 ¢lanova
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tima iz razli¢itih zemalja koji su disecirali polovice. Nakon
statistiCke obrade podataka istrazivaci su zakljucili da je
EU referentna metoda vrlo visokog stupnja to¢nosti.

Osim $to je osnova za razvoj formula koje se koriste
za trziSnu klasifikaciju svinjskih polovica, EU-referentna
metoda koristi se i u svrhu procjene genetskog napretka
u odredenim populacijama svinja. Ovom metodom moze
se pratiti opéi napredak u svinjogojstvu, a dugogodi$njim
pracenjem mesnatosti u odredenoj populaciji svinja, moze
se ustanoviti koje hibridne linije pridonose vecoj proizvod-
nji misiénog tkiva. Tako su istrazivanja u Sloveniji tijekom
razdoblja od 1996. do 2004. pokazala da se mesnatost nji-
hove populacije svinja povecala u istrazivanom razdoblju.
Prosjecni postotak mesa u svinjskim polovicama 1996.
godine iznosio je 51,9%, ali se u 2004. godini pove¢ao na
55,9%. Kao posljedica toga, svinjske polovice svrstavane
u Si E klase zamalo su se utrostrucile. Dok je 1996. u ove
dvije klase ulazilo 21,3% svinjskih polovica, 2004. taj se
postotak povecao na 58,2%. Do ovog povecanja mesna-
tosti svinjskih polovica u Sloveniji doSlo je zbog toga $to
su cijene svinjskih trupova bile formirane na osnovi nji-
hove mesnatosti, a dijelom i zbog boljeg menagementa
uzgajivaca, te zbog poveéane uporabe pietrenskih hibrida
(Candek-Potokar i Kovag, 2004). Pulkrabek i sur. (2006)
su pokusali utvrditi odnos izmedu kvalitete mesa i postot-
ka miSi¢nog tkiva u ¢eskoj populaciji svinja. U istrazivanje
su uklju€ene polovice S, E, U i R klase, te se pristupilo
disekciji Cetiri glavna dijela. Autori nisu utvrdili statisticki
znacCajne razlike (p>0.05) kvalitativnih svojstava mesa
izmedu istrazivanih trgovackih klasa te je utvrdeno da se
u svim navedenim klasama najkvalitetnije meso nalazi u
butu.

Petricevi¢ i sur. (2000) proucavali su udio i kakvocu
miSi¢nog tkiva na 60 svinjskih polovica proizvedenih u
farmskom uzgoju, podijeljenih u dvije skupine prema
spolu. Prvu skupinu ¢inilo je 15 polovica porijeklom od
nazimica (F1) i 14 polovica porijeklom od kastrata (M1),
krizanaca Svedskog landrasa i njemackog landrasa, a
drugu skupinu 17 polovica nazimica (F2) i 14 polovica
kastrata (M2) Svedskog landrasa. Utvrdene su razlike i
medu pasminama, kao i medu spolovima unutar pasmi-
na. Tjelesna masa polovica muskih kastrata obje grupe
(M1=82,71 kg, M2=80,71 kg) bila je veta od tjelesne
tezine polovica nazimica (F1=78,3 kg, F2=76,94 kg), a
statistiCki znaCajne razlike (P<0,05) utvrdene su samo
izmedu muskih kastrata 1. skupine i nazimica 2. skupine.
Udio miSiénog tkiva u polovicama bio je veci kod nazimi-
caiz 1. i 2. skupine (F1=53,93%;F2=51,77%), nego kod
muskih kastrata obiju skupina (M1=50,13%;M2=49,90%),
a statisticki znacajne razlike (P<0,01) utvrdene su izme-
du nazimica 1. skupine i muskih kastrata obiju skupina.
Statisticki znac¢ajne razlike (P<0,05) u postotku misi¢nog
tkiva lednog dijela utvrdene su izmedu nazimica i kastrata

1. skupine (F1=9,58% i M1=8,30%) te kastrata 1. skupine
i nazimica 2. skupine (M1=8,30% i F2=9,57%). Iz nave-
denih rezultata vidi se kako spol moze utjecati na vazna
svojstva svinjskih polovica. Ukoliko su razlike izmedu
spolova glede udjela miSi¢nog tkiva znacajno izrazene
ukazuje se mogucnost postavljanja posebnih formula
za procjenu mesnatosti polovica svinja takvih populacija
(Engel i Walstra, 1993; Daumas i Dhorne, 1997,1998).
Kusec i sur. (2006) proveli su sli¢no istrazivanje u popu-
laciji svinja isto€ne Hrvatske. Svinjske polovice ukljue-
ne u pokus disecirane su prema EU referentnoj metodi
(Walstra i Merkus, 1995). Usporedbom udjela najvaznijih
tkiva osnovnih dijelova u odnosu na ukupnu koli¢inu poje-
dinih tkiva u istrazivanim svinjskim polovicama utvrdene
su statisticki znacajne razlike (P=0,0407) izmedu spolova
samo u udjelu kostiju buta u ukupnoj koli€ini kostiju. Auto-
ri su zaklju€ili da izmedu svinjskih polovica podrijetlom
od nazimica i kastrata na podrudju isto€ne Hrvatske ne
postoji potreba izrade zasebnih jednadzba za procjenu
udjela misi¢nog tkiva, ali ovu bi tvrdnju trebalo potvrditi na
vecéem uzorku svinja. lako su o znagajnom utjecaju spola
(zenke i muski kastrati) na procjenu postotka misi¢nog tki-
va izvijestili istrazivaci iz viSe zemalja (Nizozemske Engel
i Walstra, 1993, Belgije Casteels i sur., 1996, Francuske
Daumas i sur.,, 1994,1998, Njemacke Bransheid i sur.,
1987), za svaki spol posebne se jednadzbe koriste samo
u Francuskoj.

S obzirom na naprijed izneseno, cilj ovog rada je utvr-
diti mesnatost svinjskih polovica iz Hrvatske koristeci
metodologiju koju propisuje legislativa EU (Commission
Regulation EC No 1197/2006). Ovo praktiéno znaci da ¢e
se nakon rasijecanja svinjskih polovica na Cetiri glavna
dijela u postupku njihove disekcije utvrditi udio misi¢nog,
masnog i kostanog tkiva, kao i njihov udio u polovici,
kako bi se dobio Sto toCniji uvid u njihov sastav. Osim
toga, pomocu tih podatka utvrdit ¢e se mesnatost svinja u
Republici Hrvatskoj.

MATERIJAL | METODE

Disekcijski pokus je proveden na 146 svinjskih polovica
koje su odabrane prema debljini ledne slanine propisane
za ,DT* metodu Pravilnikom o kakvoci svinjskih trupova i
polovica na liniji klanja (NN. br. 119/99). Nije bilo stratifika-
cije polovica prema tjelesnoj masi. Sve polovice potjecu
od populacija svinja obaju spolova uzgojenih na podrucju
Hrvatske, a obradu polovica provodio je posebno obuce-
na skupina u vec¢im hrvatskim klaonicama.

Prije rasijecanja svinjske polovice, postotak miSi¢nog
tkiva procijenjen je simulacijom instrumentalne metode, to
jest mjerenjem debljine slanine i miSi¢a na mjestu kojim
prolazi sonda aparata za klasiranje svinjskih polovica i
pomoc¢u metode ,dvije tocke®, kako je propisivao vazedi
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Pravilnik u Republici Hrvatskoj.

Potom se pristupilo disekciji prema referentnoj meto-
di EU na nacin koji su detaljno opisali Walstra i Merkus
(1995). U ovom postupku svinjske se polovice prvo rasi-
jecaju na dijelove kao $to je prikazano na slici 1. Tako
rasjeceni dijelovi polovice su: 1 - but, 2 - ledni dio, 3 - vrat,
4 - glava, 5 - potplecka i noZica, 6 - koljenica i noZica, 7 -
podslabinski misi¢, 8 - plec¢ka, 9 - prsni vrsak, 10 - rebarni
dio, 11 - potrbuSina i 12 - kaudo-ventralni dio potrbusine
(koljeni nabor). Nakon rasijecanja, Cetiri se dijela nadalje
diseciraju na misiéno tkivo, masno tkivo i kosti, a to su
but, lopatica, ledni i rebarni dio. Odvajanje tkiva obavlja se
Sto je preciznije mogucée, pomoc¢u noza. Odvajanjem pot-
koZnog masnog tkiva odstranjuje se masno tkivo koje se
nalazi iznad vanjskih misi¢nih slojeva, a da se pri tome ne
dijelove svinjske polovice. U izraun misi¢nog tkiva ulazi
i masa podslabinskog miSi¢a kako propisuje Pravilnik koji
je na snazi u EU (Commission Regulation-EC 1197/2006).
Ovaj pravilnik donosi formulu prema kojoj se racuna refe-
rentni postotak misi¢nog tkiva, a ona glasi:

masa podslabinskog misi¢a + mi$i¢na masa 4 rasjecena dijela

Ref. % mis. thiva = 0,89 x 100 masa podslabinskog misi¢a + ukupna masa 4 rasjecena dijela

Dobiveni podatci statistiCki su obradeni programskim
paketom STATISTICA 7.1 for Windows (StatSoft Inc.,
1984-2006).

REZULTATI 1 DISKUSIJA

Mijere relevantne za metode procjene postotka miSi¢-
nog tkiva u polovicama svinja, a koje su prikupljene na
liniji klanja prikazane su u tablici 1. Iz tablice je vidljivo
da je prosje¢na masa hladnih polovica iznosila 39,71 kg;
debljina slanine izmjerena na mjestu za instrumentalnu
metodu propisanu hrvatskim Pravilnikom 18,57 mm, dok
je debljina miSi¢a iznosila u prosjeku 61,22 mm. Mijera
debljine ledne slanine uzeta za procjenu mesnatosti
metodom ,dvije to¢ke* iznosila je 16,30 mm, a debljina
miSi¢a 68,35 mm.

Tablica 2. prikazuje udjele miSi¢nog tkiva, procijenjenih
metodama ,dvije to¢ke” i instrumentalnom metodom te
utvrdenim postotkom mesa EU referentnom metodom
disekcije. |z tablice se mozZe uoditi da je relativni udio
misi¢nog tkiva u polovicama svinja odreden pomocu obje
metode propisane hrvatskim Pravilnikom signifikantno
(p<0,05) manji od utvrdenog udjela misiénog tkiva EU
referentnom metodom disekcije. Ovo upucéuje na nedo-
voljnu to¢nost procjene postotka misiénog tkiva u svinj-
skim polovicama pomoc¢u metoda iz Pravilnika u vrijeme
istrazivanja vazeceg u RH, te slijedom toga na potrebu
izrade novih jednadzbi za procjenu misi¢nog tkiva u polo-
vicama svinja.

Iz grafikona 1 moze se vidjeti da je oko 77% svinjskih

V¥ Slika 1. EU referentna metoda rasijecanja (Walstra i
Merkus, 1995)

V Slika 3. Disecirana plecka (misi¢no, kostano, masno
tkivo)

V Slika 4. Disecirani ledni dio (misi¢no, kostano, masno
tkivo)

V¥ Slika 5. Disecirani rebarni dio (misi¢no, kostano,
masno tkivo)
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V Tablica 1. Mjere prikupljene na liniji klanja za metode procjene mesnatosti svinjske polovice

Mijera N Avrit. sred. Min Max Std.dev. Std.greSka
Hladne polovice, (kg) 146 39,7 25,49 56,46 57,59 4,77
Debljina slanine (inst.), S (mm) 146 18,57 3,00 51,00 8,56 0,70
Debljina misi¢a (inst.), M (mm) 146 61,22 32,60 80,00 9,90 0,82
Debljina slanine (DT*), S (mm) 144 16,30 4,00 45,00 7,35 0,61
Debljina misi¢a (DT*), M (mm) 144 68,35 50,00 81,00 6,53 0,54

* DT = dvije tocke

polovica imalo mesnatost izmedu 50 i 65% Sto svrstava
isti udio svinja u prve tri trgovacke klase (S, E i U). Zbog
toga krivulja distribucije postotka miSicnog tkiva pokazuje
blagi otklon u lijevo.

U tablici 3 prikazan je apsolutni i relativni sastav polovica
iz disekcijskog pokusa provedenog na reprezentativnom
uzorku svinjskih polovica Republike Hrvatske. Najveci udio
u istrazivanim polovicama svinja €ini but (24,79%), slije-
di ga ledni dio (14,92%) te ple¢ka (12,06%) i rebarni dio
(9,36%). Pulkrabek i sur. (2006) istrazivali su mesnatost
polovica ¢eske populacije svinja. Usporedimo li rezultate
naseg istrazivanja sa rezultatima navedenih autora moze
se vidjeti da je prosjec¢ni udio buta u polovicama hrvatskih
svinja veci za 4,80% u odnosu na populaciju istrazivanu
u Republici Ceskoj, prosje¢ni udio leda vedi je za 2,78%,
prosjecni udio ple¢ke veéi je za 1,06%, a udio rebarnog
dijela u svinjskoj polovici manji je za 0,82% u odnosu na
svinjske polovice iz Ceske.

Rezultati obavljene disekcije prikazani u tablici 4 omo-
gucili su uvid u udjele najvaznijih tkiva (miSi¢cno, masno
tkivo i kosti) u Cetiri disecirana dijela kao i udjele istih tki-

V Tablica 2. Rezultati primjene razli¢itih metoda za
utvrdivanje miSiénog tkiva u svinjskim polovicama

o) vz

Statisticki Instrumentalna Metoda % misicnog
. . tkiva (EU
pokazatelj metoda DT
ref.)

s 54,350 55440 56,32
sredina
Min. 40,91 41,79 34,34
Max. 68,09 69,65 69,97
Std'.. .. 5,34 5,39 6,41
devijacija
N 146 144 146

a, b (p<0,05)

* Metoda ,dvije tocke*

va iz pojedinog dijela u cijeloj svinjskoj polovici. Najveci
postotak miSicnog uz najmanji udio ukupnog masnog
tkiva utvrden je u butu (69,60 odnosno 22,31%), dok je
u rebarnom dijelu situacija obrnuta; najviSe je utvrdeno
masnog (40,16%), a najmanje misi¢nog tkiva (53,42%).
Najveci udjel kostiju utvrden je u lednom (12,25%), a naj-
manji u rebarnom dijelu (6,42%). 1z prikazanih rezultata
vidljivo je da najveci udio misiénog tkiva svinjskih polovica
dolazi iz buta (18,17%), zatim slijede leda (8,68%), plecka
(7,50%), pa rebarni dio (4,94%). Najveci udio ukupnog i
ras¢lanjenog potkoZznog masnog tkiva s kozom u polovici
podrijetlom je od buta (4,79%), zatim slijede leda (3,36%),
plecka (2,78%) i rebarni dio (0,03%). Udjelu intermuskular-
nog masnog tkiva u polovici najviSe doprinosi but (0,80%),
slijede ga rebarni dio (0,72%), leda (0,64%) i plec¢ka
(0,56%). Najveci udio kostiju u polovici podrijetlom je iz
buta (2,00%), slijede ga kosti podrijetlom iz leda (1,82%),
ple¢ke (1,31%) i rebarnog dijela (0,59). Sli¢na istrazivanja
proveli su Kosovac i sur. (2006.) u Srbiji. Usporedbom
dobivenih rezultata ustanovljeno je: postotni udio misié-
nog tkiva u butu ve¢i je u hrvatskoj populaciji svinja za
4,78%, prosjecni udio koze i potkoznog masnog tkiva buta
maniji je za 5,92%, prosjecni udio kostiju buta maniji je za
2,09%, a prosjecni udio intermuskularnog masnog tkiva
veci za 0,60%. Udio miSiénog tkiva u ledima vedéi je za
8,73%, kod ple¢ke udio misi¢nog tkiva maniji je za 3,16%,
dok je kod rebarnog dijela udio miSi¢nog tkiva priblizno
jednak tj. manji je za 0,26% u hrvatskoj populaciji svinja.

Usporedimo li rezultate nasih istraZivanja s rezultatima
Paulkrabeka i sur. (2006) koji su odredivali mesnatost
svinjskih polovica u Ceskoj, vidi se da je udio misi¢nog
tkiva buta u polovicama porijeklom iz hrvatske populaci-
je svinja manji za 1,82%, udio miSi¢nog tkiva leda je za
3,46% maniji, udio misi¢nog tkiva plecke u polovici manji
je za 3,50%, te da je udio miSi¢nog tkiva rebarnog dijela u
polovici manji za 5,24%.

Grafikon 2. prikazuje udjele svinjskih polovica u trgo-
vackim klasama procijenjenih pomocu vazeéih metoda
procjene (DT i instrumentalna metoda) te utvrdenih
metodom disekcije. 1z prikazanog se grafikona vidi da je
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0] V Grafikon 1. Distribucija postotka mi$i¢nog tkiva
e utvrdenog EU referentnom metodom (N=146)
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u najkvalitetniju trgovacku klasu S metodom DT svrstano
15,28% svinjskih polovica, instrumentalnom metodom
13,01%, dok je disekcijom utvrdeno da navedenoj klasi
uistinu pripada 27,40% svinjskih polovica. Metodom
,<dvije tocke“ svrstano je oko 72% polovica u srednje
kvalitetne trgovacke klase (E i U), dok je EU referentnom
disekcijskom metodom svrstano u iste klasa tek oko 58%
svinjskih polovica. Iz grafikona se takoder moze uoditi da
V Tablica 3. Sastav istrazivanih svinjskih polovica
(N=146)
Dio polovice EES Lol
(9) polovici (%)
Hladna polovica (kg) 39,02 -
But (kg) 9,82 24,79
Ledni dio (kg) 5,95 14,92
Plecka (kg) 4,78 12,06
Rebarni dio (kg) 3,74 9,36
Podslabinski misi¢ (kg) 0,40 1,01
Glava sa podgrlinom (kg) 2,93 7,40
Podlopatica sa nozicom (kg) 1,20 3,06
Koljenica sa nozicom (kg) 1,99 5,06
Prsni vrSak (kg) 2,59 6,50
Potrbusina (kg) 1,71 4,30
Kaudo-ventralni dio
potrbusine (kg) i e
I
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V¥ Tablica 4. Udjeli najvaznijih tkiva u diseciranim
dijelovima i hladnim polovicama svinja

Dio polovice Udio u dijelu Udio u
P polovice (%)  polovici (%)

BUT

Misi¢no tkivo 69,60 18,17

Ukupno masno tkivo 22,31 5,59

Potkf)zno masno tkivo 19,08 479

s kozom

Intermuslfularno 323 0,80

masno tkivo

Kosti 8,09 2,00

LEDA

Misi¢no tkivo 58,47 8,68

Ukupno masno tkivo 29,28 4,00

Potk9zno masno tkivo 25,04 3.36

s kozom

Intermuslfularno 424 0,64

masno tkivo

Kosti 12,25 1,82

PLECKA

Misi¢no tkivo 62,34 7,50

Ukupno masno tkivo 27,03 3,34

Potk9zno masno tkivo 22.41 278

s kozom

Intermuslfularno 462 0,56

masno tkivo

Kosti 10,62 1,31

REBARNI DIO

Misi¢no tkivo 53,42 4,94

Ukupno masno tkivo 40,16 0,75

Potk9zno masno tkivo 32,5 0,03

s kozom

Intermuslfularno 7.66 072

masno tkivo

Kosti 6,42 0,59

pomocu obje metode procjene u najmanju klasu (P) nije
svrstana niti jedna polovica, dok je pomoc¢u EU referentne
metode u istu svrstano 2,05% polovica. Candek-Potokar i
Kovac (2004) istrazivali su mesnatost svinjskih polovica u
Sloveniji, te su ih klasificirali u klase (SEUROP) prema EU
referentnoj metodi. Medutim, u vrijeme kada su slovenski
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V¥ Grafikon 2. Razvrstavanje svinjskih polovica u
trgovacke klase (SEUROP)
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autori publicirali svoje rezultate, EU legislativa propisivala
je drugadiji nacin izrauna referentnog udjela disekcijom
izdvojenog misi¢nog tkiva pa nije moguce usporediti njiho-
ve rezultate s nalazima prikazanim u naSem istrazivanju.

ZAKLJUGAK

Iz rezultata provedenih istrazivanja moze se zakljuditi
sljedece:

1. Relativni udio misi¢nog tkiva u polovicama svinja pro-
cijenjen pomocu obje metode propisane hrvatskim
Pravilnikom bio je manji od utvrdenog udjela misiénog
tkiva EU referentnom metodom disekcije. Statisticki
znacajne razlike (p<0,05) utvrdene su izmedu mesna-
tosti objektivno utvrdene disekcijom i mesnatosti proci-
jenjene pomocu metode ,dvije tocke*.

2. But je dio polovice s najve¢im udjelom miSi¢nog tkiva
uz najmanji udio ukupnog masnog tkiva, dok je u rebar-
nom dijelu utvrdeno najvise ukupnog masnog tkiva, a
najmanje misi¢nog tkiva. Udio kostiju bio je najveci u
lednom dijelu, a najmaniji u rebarnom.

3. U ukupnom misiénom tkivu svinjske polovice najveéi
udio podrijetlom je iz buta, a zatim slijede leda, plec¢-
ka i rebarni dio. But doprinosi i s najve¢im udjelom
ukupnog i potkoznog masnog tkiva s kozom u cijeloj
polovici. Slijede leda, ple¢ka i rebarni dio. Udjelu inter-
muskularnog masnog tkiva u svinjskoj polovici najvise
doprinosi ponovo but nakon kojega slijedi rebarni dio,
leda i ple¢ka.

4. Razvrstavanjem svinjskih polovica u trgovacke klase
(SEUROP) prema obje metode procjene kao i meto-
dom disekcije ustanovljeno da se metodama procjene
svrstalo u S klasu oko 15% svinjskih polovica, dok
prema EU referentnoj metodi svrstano u istu kasu ¢ak
27,40% svinjskih polovica. Prema DT metodi svrstano
je oko 72% polovica u srednje kvalitetne trgovacke kla-

se (E i U), dok je disekcijom utvrdeno da ovim klasama
pripada tek 58% svinjskih polovica.

5. Rezultati ovog istrazivanja upucuju na potrebu izrade
novih jednadzba za procjenu misi¢nog tkiva u svinjskim
polovicama proizvedenim u Republici Hrvatskoj.

RIASSUNTO
CARNOSIT E COMPOSIZIONE DELLE PANGE DE
MAIALIIN CROAZIA

Questa ricerca é stata basata su 146 meta di maiale,
scelte secondo lo spessore della pancetta del dorso di
maiale sul punto su cui si applica il metodo di «due punti»,
descritto nel Regolamento di qualita dei tronchi e delle
meta di maiale sulla linea di macellazione (NN (‘Narodne
novine’), no. 119/99). Durante la selezione delle meta di
maiale non si faceva la stratificazione secondo il peso
corporeo. La carnosita delle meta di maiale e stata deter-
minata in tre modi: stimando mediante il metodo strumen-
tale, con il metodo di due punti e determinando mediante
l'applicazione del metodo di dissezione. La disezione e
stata fatta com’e richiesto dalla Comunita Europea, appli-
cando il cosiddetto ‘C.E. metodo di referenza’. | risultati
hanno dimostrato che lo stimato tessuto muscolare era
di una percentuale piu piccola di quella effettivamente
determinata usando il ‘C.E. metodo di referenza’. Le
differenze statisticamente notevoli (p<0,05) sono state
determinate tra la carnosita effettivamente determinata
mediante la dissezione e la carnosita stimata usando il
‘metodo di due punti’. Questo implica la necessita di cer-
ca dei nuovi fattori di correzione nell’equazione di stima
del tessuto muscolare nelle meta di maiale per questo
metodo. La ricerca ha dimostrato che la piu grande parte
nelle meta di maiale fa la coscia, sequita dal lombo (parte
dorsale), la spalla e le costine. Le meta di maiale sono
state dissezionate ciascuna in quattro parti, e la pit gran-
de percentuale del tessuto muscolare contiene la coscia,
e poi la spalla, il lombo e le costine. La percentuale piu
grande del tessuto grasso si trova nelle costine, e la piu
piccola nella coscia. La piu grande percentuale delle ossa
contiene la parte dorsale, e la percentuale piu piccola
contengono le costine. Nel peso totale della meta di mai-
ale sono state dimostrate anche le percentuali dettagliate
dei tessuti dalle sue parti dissezionate. Classificando le
meta di maiale nelle categorie commerciali (SEUROP),
usando ambedue metodi di stima, e anche il metodo di
dissezione, e stato determinato che i metodi di stima cla-
ssificano circa il 15% delle meta di maiale nella categoria
‘S’ mentre il ‘C.E. metodo di referenza’ ha classificato
perfino il 27,40% delle meta nella stessa categoria. Il
metodo di due punti ha determinato circa il 72% delle
meta nelle categorie commerciali di qualita media (E ed
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U), e mediante la dissezione e stato determinato che a
queste categorie appartiene il 58% delle meta di maiale.
E’ stato concluso che nella Repubblica di Croazia bisogna
cambiare le formule con le quali si stima la percentuale
della carne nelle meta di maiali. La cosa migliore sare-
bbe farlo usando la metodologia prescritta nei paesi della
Comunita Europea.

Parole chiave: maiali, carnosita, composizione dei
tronchi, metodi di stima
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