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NAJPRIJE SMO GRADILI VANJSKU PEC
KRUSNA ILI VANJSKA PEC U ZAPADNOJ SLAVONIJI
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Filozofski fakultet Pregledni rad
Odsjek za etnologiju Review
Ivana Ludiéa 3, 10000 Zagreb Prihvaéeno: 01. 09. 2003.

Na seoskim gospodarstvima u panonskom dijelu hrvatskog prostora,
tako i u zapadnoj Slavoniji, krus$ne peéi najéesée su imale sinonim i
nazivali su ih vanjskim pe¢ima. U principu gradili su ih samostalno
negdje na dvoristu a sluZile su za pecenje kruha (kao u Gornjoj
Sumetlici i Gornjim Bogi¢evcima). No drugdje su u pe¢ima takoder
kuhali u glinenim posudama ili su pekli meso - peCenicu te susili voée
za zimu, pekli kolace i krumpir. U ¢lanku se ukazuje na mjesto i ulogu
koja proizlazi iz upotrebe peéi u gospodarskom i drustvenom aspektu
kulture te usmjeruje na primjenu u sadasnjosti.

Iz naslova razumijemo da je rije¢ o predmetu koji je u Zivotu ljudi imao
veliko znacenje. Da je tomu tako, potvrduju najnovija istraZivanja u mjestima
Dragali¢ i Strmac kod Okucana. Raspitujuci se za kruSne peci, saznali smo da
su u posljednjem ratu bile poruSene, ali da su ih tu i tamo poceli opet graditi.
Buduéidaje 1996. godine po povratku u selo gotovo sve domove trebalo iznova
graditi, obitelj Peterlik iz Dragali¢a najprije je zidala vanjsku peé. Trebala im
je za peCenja kruha. Zatim su do nje zidali pusnicu, zgradicu za suSenje mesa.
I doista na dvoristu su jedna uz drugu. Tek nakon toga redale su se ostale
stambene i gospodarske zgrade. BoZica, u dobi od 61 god., ponosno je govorila
o sinu Ivanu koji je gradio pec te ga pozvala da nam ispri¢a postupak i na¢in
zidanja pe¢i. Bila mu je to prva pec¢ koju je u Zivotu zidao, a radio je to s uZitkom
za vlastite potrebe. Prema njegovu opisu, ona ima Cetiri noge koje drZe cijelu
konstrukciju ovim redom: najprije ide red betona i daske, zatim red opeke koja
mora biti vrlo kvalitetna (dobro pecena), red blata, tj. smjesa od ilovade —
Zutulje, vode, svinjske dlake — cupe i konjske balege. Svod — bolta je
napravljena od od opeke povezane blatom a za pomo¢ u oblikovanju kupole
sluzile su Zeljezne Sipke koje se nakon dobre vatre i suSenja izvade. Peé ima tri
otvora — zjala za dim, jedan s lijeve, drugi s desne strane i treéi straga. Otvor
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za stavljanje kruha u pe¢ je Cetvrtastog oblika oko 50 x 50 cm. Za vatru se koristi
drvo, a pomagala su sljedeca: lopata za stavljanje kruha, grnjalo — vrsta lopate
za izvlaCenje Zeravica na koju se omota nekakva krpa za podistiti dno pedi ili,
u slucaju da je pe¢ prevruca, krpa se vlaZi u hladnoj vodi i dno se njome hladi.
Na grnjalu su pri dnu dvije rupice kroz koje se provuce pero (u pravilu guiéje
pero) kako bi isprobali ja¢inu zagrijanosti peéi. Ako pero odmah poZuti ili se
uvrne, znak je da je peé prevruca.

Danas obitelj Peterlik koristi pe¢ za pecenje kruha, ali takoder, kada su
veca obiteljska okupljanja, rodendani ili imendani, za peCenje mesa i savijaca
— pita nadjevom od maka, pekmeza, cimeta, rogaca. Ujesen u peéi suSe crvenu
ljutu papriku.

U susjednom selu Strmcu videno je nekoliko kru$nih peéi, a zabiljeZili
smo jednu stariju koja u ratu nije bila sruSena. No, danas je izvan funkcije. Jedna
druga, novija zidana je nedavno za osobne potrebe u domacinstvu Milorada
Brkica. Ova starija pokazuje, kao i prethodna iz Dragalic¢a, da su pe¢i bile pod
krovom blizu pusnice za meso.

Zitarice su, naime, prije prihvacanja krumpira, bile osnova prehrane ve¢ine
naroda i starosjedilaca ovih krajeva. Kako bi covjek zadovoljio tu potrebu, morao
je pribjegavati raznim postupcima prerade zrnja, morao je biti vi€an raznim
tehnikama; u ovom slucaju trebao je znati kako sagraditi kruS$nu pe¢ te kako ispeci
lepinju, pogacu ili kruh najprije, a tek onda takoder meso, pite i dr.

Stjepan Spoljarevié, roden 1914. god. (selo Ad¥amovci/Nova Gradiska)
nedavno je potvrdio kako je sam ... od pletera ispleo kostur te ga s nutarnje i
vanjske strane oblijepio blatom, zatim u unutra$njosti zapalio vatru da se sve
dobro zapeée i stvrdne. Sibe tada izgoru a ostane kupolasta peé od blata.!

U etnoloskoj literaturi koja donosi podatke o puckom graditeljstvu u
ovim Kkrajevima nalazimo tek spomen naziva kruSnih peéi te njihovo mjesto
unutar kuéiita. U $irem radu Zarka Spani¢eka, naime, naslovljenom Tradicijsko
seljacko graditeljstvo novljanske Posavine na 52 stranice tek je spomenuta
pojava kru$nih peci kod nabrajanja: Od gospodarskih objekata na okucnici
redovno su bili bunar, §tala i §tagalj, kru$na pe¢, svinjac, a cesto i kokoSinjac...
Nesto dalje u tekstu za selo Krapje doznajemo da, osim staje: Druga
karakteristicna zgrada posavskih okuénica je kuvarna... U njoj je nerijetko bila
smjestena kruSna peé ili samo otvor peéi Cije je tijelo moglo biti izvan zgrade
(1994: 213-214).

Zapisi arhitekta, Aleksandra Freundenreicha iz 1972. godine donose
nekoliko detalja s obzirom na kru$ne peéi za Slavoniju opéenito (i za Hrvatsko

! Podatak je zapisala Vesna Kolié-Klikié, podruéna etnologinja kojoj se ovom prigodom zahvaljujem na suradnji.
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zagorje) te ih naziva jo§ vanjenicama (str. 296, 326) jer su u dvoristu.

Pregledavajuéi gradivo za zapadni dio Slavonije, naziv se ne nalazi u knjizi za

to podruéje koje obraduje te se moZe pretpostaviti da ga je usvojio iz nekih

drugih podrudja panonskoga dijela, tj. iz dijela u kojima su kruSne peci na
otvorenom — vani.

Prema njegovim zapisima svako domacinstvo nije imalo kru$nu pe¢. To
bi bila mala domaéinstva, kako ih on naziva, koja posjeduju tek tri jutra zemlje
(str. 59). Ostali podaci izloZeni su putem crteza:

- polozaj krusne peéi na potkuénici, Cagli¢ Donji (str. 22, br. 13)

- crtezi krugnih peéi, Sumetlica i Sagovina (str. 69, br. 117, 118)

- crteZ i opis kru$ne peéi, Cage/Okucani (str. 71, br. 124): Krusna peé zidana od
opeke. Donji dio ispod peéi odreden za mlade pilice, jer im je dolje toplo.
Sirina 1,30 m. Dubina 2,00 m. Visina do okapa 1,20 m.

Naglasio je kako ne postoji pregledna sabrana grada o narodnom
graditeljstvu, a oskudna literatura o njoj nije jos razradena... A mogla bi se ipak
pred kulturnim svijetom olitovati posebna originalnost, pa i u umjetnickom
obliku reprezentirati umjetnicko blago naSe kulture... (str. 251, 254).

Zorica Simunovié¢ u &lanku Kuéa i nadin stanovanja (1978:321) za
pakracki kraj daje opis gradnje stambene arhitekture a gospodarske objekte
samo ukratko nabraja za planinski dio. To su pilnjaci za kokosi od pletera,
ovdari za ovce, kocdine za svinje. Krusnu pe¢ ne opisuje, veé daje jednu sliku iz
BRUSNIKA na kojoj Zena — domacica Pela Uzur vadi kruh iz kruSne pe€i koja
je na stupovima od opeke, podignuta na okosnici od drvenih greda, vjerojatno
zidana od opeke i obijeljena te ima niski krov na dvije vode.

Ovaj ée rad o kru$nim peéima, stoga, dati do sada najpotpunije podatke
o toj pojavi, moZda nejednako za sve sastavnice, ali dovoljno za one najosnovnije
kako bi pomogle u obnovi i oZivljavanju dijela tradicije i povijesti na spomenutom
podrudju. Biljeske se odnose na razdoblje od Sezdesetih godina do kraja 20.
stoljeCa za sljedeca sela: BADLJEVINA (Pakrac), BOROVAC (Novska),
BREZOVAC (Novska), DRENOV BOK (Jasenovac), KUKUNJEVAC (Lipik),
PREKOPAKRA (Pakrac), GORNJA SUMETLICA (Pakrac), GORNIJI
ULJANIK (Daruvar), GREDANI (Nova GradiS§ka), KOZARICE (Novska),
KOSUTARICA (Jasenovac), GORNJI BOGICEVCI . (Okuéani), ROGOLJI
(Lipik), NOVIi STARI GRABOVAC (Novska) te najnovije zapise na terenu iz
DRAGALICA i STRMCA kod Okuéana. Podaci su pohranjeni u Arhivu
Odsjeka za etnologiju Filozofskog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu te prikupljeni
prema Upitnicama Etnoloskog atlasa sv. 11., tema br. 48.
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SMJESTAJ

Krusne peéi po zapadnoj Slavoniji gradene su uglavnom kao samostalni
objekti unutar dvoriSta te se stoga, osim naziva krusna peé, Koristi &esto
sinonim vanjska pe¢. SmjeStene su veéinom u nekom kutu na kraju dvorista,
rjede bliZe kuce. Iznimno pec je bila prislonjena uz kuéu kako je zabiljeZzeno
prema sjecanju u KOZARICI. Takva se pe¢ loZila iz kuhinje. Nijedna krusna
pec nije iskonski u kuhinji, izmedu ostalog, ustvrdio je Bela Gunda, madarski
etnolog u Sirem Clanku o pefima i materijalnoj kulturi uz Dravu i nastavlja:
Okrugla krusna pe¢, koja je dospjela u kuhinju iz vrta, bori se kulturnodinamicki
s jednim tipom kru$ne peéi koji je uglat i li¢i na stol (usp. fotografija br. 1, u:
Vjesnik 1, str. 97, sl. 20)%. Iz istraZivanja madarskih etnografa vidi se, da se
medu Hrvatima, sve do na kraj Podravine, narocito u Somodzkoj Zupaniji,
rasprostranio gornji okrugli tip (Gunda 1936: 35).

Spominju se peci pod krovom:

- Jedna inacica pokazuje da je pe¢ samo prednjom stranom, tj. otvorom pod
krovom $upe (natkriven prostor za drva) uz koju je bila izgradena (GORNJA
SUMETLICA);

- Drugi primjer upuéuje na smjestaj pec¢i pod krovom (STARI GRABOVAC,
DRAGALIC);

- Uz pe€i na otvorenom, zabiljeZen je primjer peéi u posebnoj prostoriji (NOVI
GRABOVAC)

Pe¢ u BOROVCU bila je duZom stranom prislonjena uza zid jedne
gospodarske zgrade. Nadstre$nica je produZetak krova zgrade te se oslanja na
dvastupa. Zbog opasnosti od poZara, kru$ne pe¢i su se rijetko gradile prislonjene
o neku zgradu te predstavljaju iznimku kao §to je to u ovom slu¢aju.

Tradicija pokazuje da u nekim selima svaka kuéa ima peé, dok u nekim
drugim selima to nije slu¢aj. U okolici Novske u selu DRENOV BOK svaka
kuéa ima vlastitu pe¢ au BREZOVCU, KOSUTARICI, GREPANIMA peci su
bile zajednicke. KoriStenje peci je ovisilo o dogovoru Zena — krusnarica.
Svaka je od njih znala svoj red pecenja kruha za vlastitu obitelj ili u KoSutarici
i Gredanima pekla je takoder za druge obitelji. Nije zabiljeZeno je li to radila
za kakvu naknadu. U BOROVCU podatak kazuje da da su samo imuénije
obitelji imale peé kojima su se takoder posluZivali susjedi bez naknade jednom
tjedno. U slucaju da ponestane kruha, jedan kruh ili beskvasnu pogacu ispeku

2 Ove krusne peti, koje su stajale slobodno tvorevine su iz blata, vi¥e manje okrugle ili oduguljaste, a izvorno
stoje na drvenim stupovima ili gredama (Gunda 1936:89).
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u vlastitoj peénici dok opet ne dode tjedni red kada se u kru$noj peéi odjednom
peklo vise hljebova?® za tjedan dana a broj je ovisio o veli€ini obitelji. Nepoznata
je praksa da muskarci peku kruh.

Pod kruh se ve¢inom stavljao list kupusa. U Starom Grabovcu kaZu da se
kruh nekad zaprecdavao. To znali da je kruh nekada bio pecen pod pekvom na
koju se nagrtala Zeravica. U potvrdu tomu zabiljeZeno je sjeanje u Kozarici
(Novska) gdje su culi da se kruh pekao pod pklopcem — crijepnjom* na
ognjiStu, no ne znaju je li bila glinena ili metalna.

POMAGALA

Kod rada oko pe¢i koristila su se namjenska pomagala. U prvom redu za
razgrtanje Zara bila je drvena greblica. Tada se dno peci o€istilo omelom (moZe
biti sveZanj komuS$ine na dugackom drvenom driku ili omotana krpa). Za
unoSenje tijesta u peé koristila se namjenska drvena lopata— lopar (u Dragali¢u
je videna Zeljezna lopata).

OSNOVNA KONSTRUKCIJA

Krusne peéi u zapadnoj Slavoniji, koliko se moZe vidjeti iz relevantnih,
uglavnom terenskih biljeZaka, po svom vanjskom izgledu svrstavaju se u
poluvaljkaste; kupola je poluvaljkasto svedena, a tlocrt je pravokutnog oblika.
Krov je uglavnom izravno na peéi ili je dodan u obliku nadstre$nice. U tom
sluCaju krovna konstrukcija pociva na Cetiri stupa te pokriva §iri prostor oko
peci. Oblik je na dvije ili na jednu vodu.

OPIS

GORNIJI BOGICEVCI

Krusna peé¢ podignuta je na okvir od drvenih greda koje leZe na drvenim
podloScima. Zidana je od opeke. Tlocrt je pravokutan. Plitko je svedena iznutra,
ima tri otvora, tj. sprijeda zjalo 30 x 40 cm, a sa svake strane po jednu Zarnicu
za odvod dima. Zjalo se zatvara komadom lima kao uostalom kod veéine peéi.

? Vanjske peci su imali samo imucniji gazde. Kute koje nisu imale peci, pekli su kruh u pe¢ima susjeda. Nije bilo
nikakvih uvjeta za koriStenje pec¢i. Kruh peku Zene, reduse (podatak iz Upitnice, sv. IL, br. 527).

* ... Hyjeli bismo zabiljeZiti da je pokljuka u Slavoniji poznata pod imenom viinik u slavonskoj Podravini,
Valpovstini, jednom dijelu vinkovackog i Zupanjskog kraja (Otok, Gradiste), te pod nazivom cripnja u jednom
dijelu poZeskog i virovititkog kraja (Doljanovci, Lukaé) kao i u Baranji (Topolje). To sve u mjestima koje
nastavaju Hrvati, a u selima sa srpskim Zivljem upotrebljava se naziv crijepnja i crepnja (Lechner 2000: 319).
U naSem sluéaju podatak se odnosi na Hrvate (Upitnica, sv. IL, br. 532).
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CrteZ 1: Gornji Bogiéevci

CrteZ 2: Kozarice

KOZARICE

Kru$na pe¢ postavljena je na ¢etiri zidana stupa, visine do 50 cm. Ranije
su stupovi bili drveni i nazivali su ih babak. Preinaka se dogodila napus§tanjem
gradnje peci od pruéa i blata kada je bila poluvaljkasta te zidana od opeke koja
je iznutra plitko svedena. Pe¢ ima podsjecak, drveni podloZak izmedu stupova
i stijena peci. Dimenzije su sljedee: duZina 120 cm, Sirina 80 cm, otvor za dim
na straZznjem dijelu 10x5 cm. Pe¢ je pokrivena crijepom.

U selima gdje su peci iste osnovne konstrukcije, u Kukunjevcu razlika je
u tome Sto je pe¢ od opeke omazana glinom - Zuteljom, a u Gornjem Uljaniku
je u glinu dodano usitnjeno staklo i sol jer kaZu da tada bude otpornija.
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Vanjska pe¢ iz Gredana sagradena je od opeke na podnoscima visine do
30 cm. Iznutra je visoko kupolasta s donjim dijelom unutrasnjosti ucetvrt. Ima
dva otvora. Veliki otvor - vrata sprijeda, a manji otvor za dim je straga.

Peé iz KoSutarice je na Cetiri hrastova panja visine oko 50 cm, od opeke
je te izvana omazana zemljom. Otvori za dim su sa svake strane, a vrata su
sprijeda.

Peé iz Gornje Sumetlice kod Pakraca prislonjena je uz Supu za drva s
otvorom koji je pod krovom Supe. Ima dvoslivni nizak krov. Gradena je od
opeke tako da je postolje od 10 cm debelih drvenih duZica, zatim sloj blata te
red opeke. Pe¢ je omazana blatom, a kao krov na svjeZe blato postavlja se crijep.
Visina joj je 120 cm, Sirina 100 cm, duZina 150 cm. Prednji otvor — zjalo
(40 x 40 cm) je sprijeda te otvor za dim na sljemenu u promjeru 10 cm.

Vanjske peéi iz Borovca (Novska) izdvajaju se gradnjom podzidanog
donjeg dijela bez otvora te materijalom koji je pleter i blato. Iznutra su plitko
svedene, glavni otvor — zjalo je sprijeda, otvori za dim su sa strane. InaCica peéi
koja je jednom stranom naslonjena na zgradu sprijeda ima mali dimnjak.
Dvoslivni krov u ulozi nadstre$nice mogao je biti podignut na drvenim stupovima,
no pe¢ je mogla biti takoder bez krova.

Za odvod dima sluZi, dakle, dimnjak ili otvor u kupoli §to je eS¢a pojava
kod peci od pletera. I jedan i drugi oblik peci sa strane ili straga imaju manji
otvor — Zarnice za odvod dima i zbog cuga, tj. za zraCenje.

Glavni otvor je sprijeda. Nazivi variraju a najucestaliji su vrata, zjalo i
Zdrijelo. U Brezovcu su na suprotnim stranama kru$ne peéi dva takva otvora —
plem. Jedan sluZi za loZenje, drugi za unoSenje kruha.

Materijal za gradnju kru$nih pedi ranije je uglavnom bio pleter omazan
blatom, tj. glinom ili ilovaCom pomijesan pljevom ili usitnjenom slamom te
svinjskom dlakom. U novije vrijeme peci su od opeke. Redovito su odignute od
tlana drvenim stupi¢ima ili podnoScima od opeke. Danas seza podnoske koriste
betonski nosaci ili Zeljezni stupi€i (Strmac i Dragalic).

Ove su se peci obicno loZile drvima i zagrijavale do uZarenja te su se
pepeo i ostatak Zara izvadili prije pocetka pecenja tijesta. Peéi za loZenje
drvima nemaju resetke ni pepeliSnog prostora.

Krusne peéi nisu objekti velikih dimenzija. No svi dodatni elementi,
otvor za loZenje, otvori za zrak i dim, negdje sazidani dimnjaci, razli¢ita
postolja i krovni izgledi pokazuju izuzetnu sposobnost seoskih graditelja za
umjetnicko oblikovanje tako da su pojedine peéi vrijedna djela ruralne
arhitekture. Pojavom pekarnica i razvojem obrta, kruh se poceo kupovati, a time
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CrteZ 3: Gredani, Ko§utarica, -z
Drenov Bok

Crte? 4: Gornja Sumetlica

CrteZ 5: Borovac
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prestao peéi u domadinstvu. Na taj nacin zanemaruju se krusne peci, ne
obnavljaju se i vremenom nestaju. Tu ¢injenicu potvrduju podaci koji su u
ovome podruéju na kraju 20. st. dobrim dijelom dobiveni samo prema sjecanju.
Izuzetak je primjer iz Dragali¢a i Strmca. No i tu treba podcrtati da je svijest o
kvaliteti kruha iz domade peéi izostala barem u slucaju kojemu smo bili
svjedoci. Dolaskom u Dragali¢ na Dan Skole, domacini su nas posluZili
kupovnim pecivima i kruhom, iako je potvrdeno da su pedi sazidane i koriste se
za vlastite potrebe, osobito kad je rije¢ o ve¢em okupljanju za kakva slavlja i
obiljeZavanja rodendana. Dodajmo i to da su, na na$ upit o kruSnim pe¢imima
u selu, trebali razmisljati kako bi se sjetili tko ih ima. Slavlje je moglo biti jos
bolje i na obostrano zadovoljstvo da je na stolu umjesto pekarskog kruha bio
kruh iz domaée vanjske peéi. Domacica BoZica i njezina obitelj veselo bi,
vjerujem, izaSli ususret te takoder materijalno poboljsali stanje u obitelji
(barem onoliko koliko se platilo pekaru, moglo se dogovoriti s onima s kojima
se Zivi u mjestu i ¢ija djeca pohadaju lokalnu Skolu), a gosti bi znali cijeniti
domaéi proizvod. Usudujem se razmisljati na taj nacin jer se u Skoli pokusava
obnoviti tradicija sijanja i prerade lana te vjeStine tkanja, dakle njeguje se
odredena svijest o tradiciji, dok se na ovaj aspekt nije mislilo; i hrana je jedan
od bitnih dijelova gospodarskog aspekta kulture jedne zajednice, kako naslov
ovoga rada kazuje i upucuje na bitne odrednice prehrane: Zitarice, odnosno
pSenica i kruh te meso, odnosno susena svinjetina.

BiljeSkama u ovom prilogu dokumentirani su najbitniji mogu¢i podaci
koji bi, bez sumnje, trebali posluZiti ponovnom oZivljavanju ovoga dijela
tradicije pocevsi u onim selima gdje su peci bivale zajedniCke. Razlog tomu je
prije svega prvotna uloga peéi u domacinstvu i mogucnosti priprave veéeg broja
hljebova odjednom. Vece koli¢ine kruha danas bi imale primjenu u razli¢itim
prigodama kada se u pojedinim domacinstvima ocekuju gosti: za dogadaje
kritenja djeteta, prigodom svadbe ili pogreba te u vrijeme veéih radova u polju,
dovrSenja gradnje kuce ili drugih nekih objekata ili poslova, ali takoder za Dan
S§kole i neke druge drustvene skupove. Svako je domaéinstvo za BoZi¢, Uskrs i
druge svetkovine peklo ne samo veée kolicine kruha nego i razlicita prigodna
peciva i kolace. U tim prigodama koristila se pe¢ jer se smatralo da je kruh iz
kru$ne peci ukusniji i kvalitetniji od onog pe¢enog u Stednjaku ili kupljenog kod
obrtnika ili u duéanu. S druge strane bio bi to svakako prilog kulturnom
turizmu sela i regije na na¢in ponude domacih proizvoda pripravljenih u
vlastitoj sredini na tradicijski nacin. Time se osigurava nastavak dijela tradicije
koja je temelj postojanja svake kulture i identiteta.

Kako izgraditi novu kru$nu peé¢? U slu¢aju gradnje kru$nih peéi u
zapadnoj Slavoniji, valja koristiti podatke zabiljeZene na terenu i u ovome radu
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Slika 2: Kru$na peé, detalj, Dragali¢ 1997., foto M. Svirac
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koji nude dvije inacice peéi. Jedna je gradena od pletera i omazana blatom,
druga je od opeke. U sluéaju da se netko odluci za pe¢ od opeke, dodatno se valja
drzati savjeta graditelja i zidara koji znaju da se veli¢ina peéi moZe odrediti tako
da se npr. na 50 kg brasna racuna 1,20 m podne povriine (Gospodarski list
1985:9). To bi odgovaralo takoder za pecenje praseta do 50 kg, koje se u ovom
slu¢aju ne peée na raZznju, veé na limenoj tavi. Otvor za vrata je u pravilu u
obliku kvadra (55 x 55 cm). Bitno je ne zaboraviti ostaviti otvore za dim i
prozradivanje. LoZi§te mora biti izvedeno Samotnom ili dobro pe¢enom opekom
sa Samotnim mortom ili nedope¢enom glinenom opekom u mortu od ilovace. To
znaéi da svaka vrst opeke nije najprikladnija za gradnju peéi. Opeka, naime,
mora biti kvalitetna i otporna na visoke temperature i do 1100°. Kod peci s
dimnjakom od peénice vodi nekoliko kanala sa strane i od straZnjeg dijela preko
svoda kojima se plinovi i topli zrak kanalom odvode u dimnjak (Gospodarski
list 1985:9). Ako je peé s dimnjakom, on je uglavnom s prednje strane. Ispred
otvora dobro je izvesti udubljenje radi pristupa loZistu i ¢iSéenju pepela.

ZASTO SE OPREDIJELITI ZA PEC OD PLETERA 1 ILOVACE?

U prilog tomu neka posluZi podatak kojeg sam na terenu zabiljeZila 1983.
kada je sli¢na pe¢ bila sagradena u Vodincima kod Vinkovaca (Svirac 1985:
16-17). Autor, pucki graditelj ove peci dodao je da se za gradnju krusnih pe¢i,
po njegovu misljenju, ne bi trebao koristiti beton ni kao materijal, a ni kao vezni
materijal za spajanje opeke, jer se, kaZe beton jako uZari pa moZe spaliti kruh
(Svirac 1985:17).
Rijec je, naime, o temeljnim sirovinama koje su okruZavale covjeka
(drvo i zemlja), koje je lako pribaviti te svojim umije¢em upotrijebiti za svoje
primarne potrebe, u na§em slucaju za pripravu osnovne namirnice, kruha. Za
takvu ¢e peé e u svakom slucaju trebati izdvojiti manje novca, nego za peé od
opeke. Nije ¢udo, stoga, da su se takve peci u svojoj jednostavnosti zadrZale do
20. stoljeca kako u ovim krajevima tako i drugdje u Slavoniji.
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Slika 4:. Kru¥na peé, Strmac, nova suvrstica, foto M. Svirac
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WE HAVE BUILT THE OUT-DOOR OVEN FIRST
BAKER’S OR OUT-DOOR OVEN IN THE WESTERN SLAVONIA

Summary

On the basis of the field records from the second half oh the 20® century
and recent field researches done by the author, this article stresses out, together
with the name and the form of the baker’s ovens, the important place and role
they played in everyday life of the inhabitants of the Western Slavonia. The
most common term used for this oven is the ‘out-door oven’, because it was
usually built in the open part of the housing. It is often situated next to the
pusnica, this second most important little building used for the smoking and
conservation of meat. The title of the article is taken from informants in
Dragalii, who, after they returned to Slavonia after the Homeland war in 1996.,
firstly built the out-door oven, then the pusrica (smoke house), and then the rest
of the buildings. The expert literature and writings on this subject in this
specific region lack relevant information, and hence in this article, the data
which are systematized and typologised are from the following villages:
Badljevina, Borovac, Brezovac, Dragali¢, Drenov Bok, Kukunjevac, Prekopakra,
Gornja Sumetlica, Gornji Uljanik, Gredani, Kozarice, KoSutarica, Gornji
Bogicevci, Rogolji, Novi i Stari Grabovac, Strmac. We can distinguish two
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main types of the ovens: those made of hurdle and those with a brick vault. The
majority of the ovens are smaller and lack a chimney. The possible reconstruction
should focus on ovens made of hurdle and clay, since these are the basic
materials (wood and earth) which surround the man, they are easy to obtain, and
they can be used to satisfy the primary personal needs or the needs of those who
surround us, and in this case, this is the preparation of the basic provision,
bread.

Translated by Tanja Bukovéan Zufika
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