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POVODOM PUSTANJA U POGON NOVE GRADSKE
MLJEKARE U ZAGREBU

MOTTO »Ovamo ireba da dodu naii graditelji socijalizma, da po~
novno vide pravilnu politiku naSeg rukovodstva u meduna-
rodnoj suradnji, ali { nasim uspjesima. Hvala UNICEF-u.«

Dr. Zlatan Sremedc,
Predsjednik Sabora NR Hrvatske

Dne 2. kolovoza ove godine u 8 sati svefano je pustena u pogon nova
Centralna Gradska Mljekara u Zagrebu na Zitnjaku.

Svetanom ¢inu otvorenja mljekare prisustvovali su u ime Medunarodne
organizacije za pomoé djeci Unicefa gg. Julius Perstein, Sef glavnog centra
Unicefa u Parizu, G. I. R. Cooper, $ef odjela za izgradnju mljekara u Evropi
i na Bliskom Istoku, gdja Helen Glassey, Sef misije za Jugoslaviju i g. J. L.
Vinck, élan Unicefa u Parizu.

Osim predstavnika iz inostranstva otvorenju su
prisustvovali u ime Savezne Vlade drug Ing. G. Vla-
hov, pom. ministra Predsjednika Savjeta za narodno
zdravlje i soc. politiku Vlade FNRJ i predsjednik
Saveznog koordinacionog odbora za izgradnju mlje-
kara u Jugoslaviji u akciji Unicefa, zatim drug Zla-
tan Sremec, predsjednik Sabora NRH, i tajnik Sabora
drug Debeljak. U ime Vlade NRH bio je prisutan
drug Marijan Cvetkovi¢, ministar — predsjednik Sa-
vjeta za narodno zdi"avlje i soc. politiku Vlade NRH,
i predsjednik Narodnog Odbora grada Zagreba drug
Mirko Pavlekovié, pa predstavnici politickih i pri-
vrednih organizacija i zdravstvenih i nau¢nih zavoda
grada Zagreba i predstavnici mljekara iz cijele
zemlje.

Predsjednik NO Grada drug Pavlekovié u ime
Narodnog Odbora svefano je otvorio mljekaru te
pozdravio sve prisutne. Zahvalio se predstavnicima Unicefa na pomoéi, koju je
ta organizacija dala u strojevima, opremi i financijskim sredstvima, da se mogla
izgraditi ovako velika i moderna mljekara u gradu Zagrebu. Nadalje se zahvalio
vredstavnicima Narodne Vlasti, Narodne Fronte i svim struénjacima, koji su
uspjeSno izvrsili svoje zadatke i svladali sve potefkoée, iako su se po prvi put
nasli pred ovako sloZenim i teSkim poslom.




Slika 1. Nova Centralna Gradska miljekara na Zitnjaku

Nakon govora predsjednika NO Grada govorio je u ime organizacije
Unicefa g. Julius Perstein, koji je izloZio rad i ciljeve Unicefa u korist djece u
raznim podruéjima djelatnosti, a medu inim u opskrbi djece zdravim i kvalitet-
nim mlijekom. Da se taj cilj postigne, organizacija Unicef pomaZe izgradivati
moderne mljekare s najsavrienijim strojevima j ostalim uredajima. U daljnjem
svom govoru g. Perstein zahvalio se na suradnji nafe zemlje s Ujedinjenim
Nacijama i izrazio nadu, da ¢e i daljnja suradnja biti plodna.

Pomoénik predsjednika Savjeta ,za narodno zdravlje i soc. politiku Viade
FNRJ, drug Vlahov u svom govoru &estitao je radnom kolektivu. Nadalje je
istakao, da ¢e nova mljekara sluZiti za to, da tuva zdravlje naroda, a narotito
djece. Mljekara je izgradena uz pomoé vife zemalja &lanica Unicefa. I nafa
zemlja doprinosi svoj udio u slidnim akcijama u drugim zemljama.

Nakon govora druga Vlahova razdijeljene su stranim i domaéim predstav-
nicima knjige kao uspomena na svefano otvorenje novog i modernog mljekar-
skog objekta, a potom su svi prisutni razgledali mljekaru i strojeve, te njen
rad kroz cijeli tehnolodki proces (slika 1.).

S terena mlijeko stiZe preko rampe u mljekaru Zeljeznicom ili kamionima.
Transporterima, dakle mehani¢kim putem, kante se prenose’ u prijamnu haluy,
gdje se mlijeko sortira, preuzima i vaZe. Od vage mlijeko odlazi gravitacijom u
podrum preko hladionika u tenkove od po 5.000 1, gdje se ohladeno na 5—10°C
sabire. Odavde se mlijeko pumpom tjera u prvi kat, gdje se &isti s pomoéu cen-
trifuge (proizvod firme »Alfa«). Nakon toga mlijeko odlazi u pastere s kapaci-
tetom 10.000 litara na sat (proizvod engleske firme A. P. V.). Karakteristika tih
pastera jest, da se mlijeko grije na 80°C i hladi (slika 2.). Ta se temperatura
postiZe automatskom regulacijom pritjecaja mlijeka kroz paster i automatskom:
regulacijom viuce vode, koja sluZi za pasterizaciju mjesto pare. Tako pasteri-
zirano i ohladeno mlijeko odlazi u tenkove od gelika, koji ne rda. Iz tenkova
odvodi se mlijeko gravitacijom u prizemlje, gdje se puni u boce ili kante. Boce
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se pune automatskim strojem i odmah zatvaraju kartonom, slaZzu se u posebne
koBare i dalje transporterom odlaze u hladnjacu (slika 3.). Odavde opet meha-
ni¢kim putem -— transporterom odlaze na rampu, odakle se razvoze po gradu
distributivnoj mreZi. Prazne boce vraéaju se iz grada, dolaze u stroj za pranje
j sterilizaciju. Najprije se ispiru miakom vodom, zatim luZe u rastopini sode,
kojoj je temperatura 74—82°C, a potom se ispiru hladnom vodom, kloriraju i
kenaéno ispiru hladnom sterilnom vodom. Stroj za pranje boca proizvela je
firma Cherry Burrel, London. Kante se peru takoder strojem. :

U podrumu su smjefteni kompresori 1 ostali uredaji za hladenje i proiz-
vodnju leda (slika na zadnjoj strani omota). Kompresore je proizvela engleska
firma York. Dva kompresora imaju kapacitet no 80.000 kalorija, jedan po 25.000

Slika 2. A. P. V. paster kapaciteta 10.000 1.

i'dva po 8.000 kalorija — na sat, a to iznosi ukupno 201.000 kalorija. Ukupna
zapremina hladnja&a ove mljekare iznosi 800 m®. Hladnjade su izolirane dvjema
unakrsno prilijepljenim ploama od pluta. Toplinska energija dobiva se u dva
parna kotla, svaki ima 85 m? ogrijevne povriine, i pritiska pare od 16 atmos-
fera. Kotlovi su izolirani specijalnom masom domaée proizvodnje, a proizvela
ih je Tvornica parnih kotlova u Zagrebu. Odavle se toplotna energija preko
razdjeljivata upuéuje u mjesta potroinje.

Prostorije u samoj mljekari i ostale prostorije griju se parom i vodom,
preko radijatora ili s pomoéu kalorifera. Cijevi, kojima se dovodi voda i para,
djelomiéno su ugradene u zidove i stropove,a to je donekle novitet u gradnji
ovakovih objekata,narofito s estetske strane. Duljina ugradenih cijevi u ovoj
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mljekari iznosi vife od 8.000 m od ¢ega je 600 m samo cijevi kroz koje protice
mlijeko. Transformatorska stanica od 400 kKW nalazi se u prizemlju mljekare
s prikljugkom na nadzemni vod s naponom 10 kW. Razne strojeve ove velike
mljekare pokreée 140 elektromotora s ukupnom jadinom cca 425 ks. Veéinu
njih proizvela je domaéa industrija, a tek jedan manji dio dobavljen je sa stro-
jevima iz inozemstva,

U prizemlju su odredene prostorije za proizvodnju sladoleda i jogurta,
no zasad jo§ nisu potpuno zavriene. U mljekari su takoder lijepo uredene
blagovaone, kupatila i svladionice (slika 4.).

Za preradu mlijeka u prvom katu nalazi se sirarna, opremljena sa &etiri
sirna kotla zapremine po 1.000 1 i Zetiri sirne kade po 2.000 1, a u podrumu

Slika 3. Stroj za punjenje boeca

velike prostorije za zrenje i uskladi$tenje sira. U prvom katu nalazi se takoder
maslarna, u kojoj su smjedteni zrijadi za vrhnje, odakle maslac proizveden i
opremljen odlazi u prodaju ili u hladnjade.

Nova mljekara raspolaZe velikim i dobro opremljenim laboratorijem, u
kojem je poseban odjel za kemijska, a poseban za bakteriolofka ispitivanja
{slika 5.). Raznovrsna pomagala i aparature u laboratoriju nabavio je Unicef.
Treba spomenuti, kako je rijeSeno pitanje kanalizacije. Fekalne vode iz pri-
zemlja i kata odvode se izravno u vanjsku kanalizaciju. Ostala oneéi¥éena voda
iz prizemlja i kata odvodi se preko jame za hvatanje masnoéa u vanjsku kana-
lizaciju. Otpadne vode iz podruma odvode crpaljke u vanjsku kanalizaciju.
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Ventilacija mljekare rijeSena je posebnim ventilacionim uredajima, ugra-
denim uglavnom u stropove mljekare.

Da se mljekara opskrbi dovoljnim kohcmama vode, 1zgradena je nedaleko
i posebna pumpna stanica (slika 6.). Ova se sastoji od vifie prostorija. U stro-
jarni smje¥tena su dva hidrofora po od 12.000 1. Iz bunara dubokog. .12 m, a
Sirokog 3 m dvije crpaljke crpe 1400 1 vode u minuti.

Prema sadadnjem broju stanovnika grada Zagreba, da bi se pokrile potrebe
na mlijeku nova mljekara na Zitnjaku, projektirana je i izvedena s dnevnim
kapacitetom od 120.000 litara konzumnog mlijeka. Od toga iznosa imala bi se

f

Slika 4.
Blagevaona
i svladiona

isporuéivati koli¢ina od 50.000 1 punjena u boce od pola i jedne litre, 'dok ostalih
70.000 litara isporudivalo bi se u kantama. Karakteristika je nove mljekare i,
da moZe opskrbljivati potrosate Zagreba mlijekom u bocama.

Kapacitet mljekare odgovara sadadnjim potrebama grada Zagreba, a
realan je i s obzirom na sirovinsku bazu u mlijeku na sada$njem otkupnom
podruéju Gradske mljekare Zagreb.

Prema slu’benim podacima bivie gradske opéine grada Zagreba u god.
1937. i 38. doprema mlijeka u Zagreb iznosila je oko 18 milijuna litara na
godinu, a to iznosi oko 50.000 litara na dan. Vjerojatno je da bi ta doprema
bila i veéa za 10 do 20.000 litara na dan, da se moglo prihvatiti sve mlijeko.
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Privaini miljekari nisu se trudili, da opskrbe svoje mljekare suvremenim ure-
dajima i strojevima, koji bi bili kadri sve dopremljeno mlijeko preraditi, jer
zato je trebalo i dosta investicija.

. Danas se Narodna Vlast pobrinula, da s pomoéu Unicef-a stavi u pogon
mljekaru odgovarajuteg kapaciteta, kako bi se moglo udovoljiti potrebama
grada Zagreba za mlijekom i mlijednim proizvodima. S obzirom na sadaSaje
nakupno podruéje i nove ekonomske mjere u privredi sigurno je, da e se siro-
vinska baza poveéati i poboljsati tako, da ée mljekara moéi u skoroj buduéno-
sti raditi s punim kapacitetom.

Rad cjelokupnog pogona nove mljekare odvija se bez naroditih potegkoéa,
a nafi ljudi, koji rade prvi put na tako modernim i slofenim strojevima, dosta
brzo svliaduju tehniku i tehnolodki proces toga rada. Ne mislim time reéi, da je
nakon puftanja mljekare u pogon sve gotovo i da viSe ne ¢e biti potedkoéa, da

Slika 5. Laboratorij za- kemijska ispitivanja

¢ce se svi poslovi uvijek odvijati, kako {reba, ve¢ naprotiv drZim, da je zavrien
tek jedan dio poslova, koji otekuju radni kolektiv nove gradske mljekare. Da
bi se ova zaista velika i lijepa mljekara u centru potpuno privela svojoj svrsi,
t. j. da se moZe gradanima Zagreba dati dovoljmg kolitine zdravog i kvalitetnog
mlijeka, a viSak eventualno preraditi i ove preradevine zajedno s mlijekom
dati na trziste, medu ostalim treba u€initi jo3 i ovo:

Otkupiti i dopremiti potrebne koli¢ine kvalitetnog mlijeka. Time ¢e se ka-
pacitet mljekare mo¢i iskoristiti potpuno, a to je i preduvjet, da se snize rezij-
ski trogkovi i da pojeftine proizvodi. Na ovaj nadin omoguéit ¢e se gradanima
Zagreba, da po 5to niZoj cijeni nabavljaju $to vife mlijeka i mlijetnih proiz-
voda. Da se uzmogne povetati doprema i poboljSati kvalitet, potrebno je stalno

/
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propagirati kod proizvodaca mlijeka, da proizvode §to vife potrebnog krmnog
bilja, da pobolj§avaju naSe livade, da pravilno hrane i uzgajaju kvalitetnu
muznu stoku, da odrZavaju higijenu ne samo y svom domu, nego i u staji. Na-
ro¢ito je vaZno djelovati na proizvodada, da pravilno i higijenski postupa s mli-
jekom od muZnje do predaje u mljekaru ili sabirnu stanicu. Nadalje treba
tpozoravati proizvodafe nha koristi od uzgoja muzne stoke, jer je mlijeko vrlo
potreban prehrambeni artikl, koji se danomice trodi u domovima nafih gra-
dana, pa se stoga i dobro unovéuje, a da ne spominjem druge koristi osim mli-
jeka u gOSpodarstvu gd]e se stoka dobro uzgaja i pravilno hrani (gnoj, telad,
meso i t. d.). '

Kao §to treba pravilno postupati s mlijekom od muinje do sabirne mlje-
‘kare, treba isto tako najveéu paZnju obratiti primanju i obradi mlijeka u sabir-
noj mljekari, pa transportu, kako bi stiglo 5to kvalitetnije do mljekare u centru.
Nova mljekara tra%i, da se §to hitnije rijeSe ovi zadaci. Njeni moderni strojevi
po svojoj konstrukeiji mogu preradivati zdravo i kvalitetno mlijeko.

Slika 6. Pumpnaz stznica za vodu 4

Dalje'treba dovriiti sabirne stanice na terenu, jer o tome zavisi rad cen-
tralne mljekare. Uporedo s izgradnjom centralne mljekare izgradeno je i 18
sabirnih mljekara na terenu, od kojih je pudteno dosad u pogon svega sedam.
Od Unicefa primljeno je i osam kompletnih uredaja za vete sabirne mljekare,
a u rad pudtena je samo jedna. Glavni razlog, za¥to se ovako sporo izgradujt
te mljekare na terenu jest taj, §to se u prvome redu izgraduju vazni — Kkljuéni
objekti Petogodi¥njeg plana. Predaleko bi nas odvelo pisati, koliko su vaZne
sabirne mljekare na terenu za rad nove mljekare u Zagrebu. Suvremeni i osjet-
ljivi strojevi u mljekari u Zagrebu zahtijevaju, da se pravilno manipulira
mlijekom, prije negoli dode u miljekaru. Otkupno podrutje Gradske mljekare
na udaljenijim relacijama od 40 km od Zagreba ima sabirne stanice, u kojima
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se mlijeko sabire i pasterizira pod dosta lofim higijenskim i tehnikim uvje-
tima. Neposredna okolica ‘grada Zagreba, udaljena do 40 km, s koje se doprema
mlijeko uglavnom kamionima, nema za to naroéito izgradenih sabirnih stanica.
s uredajima, veé se mlijeko sabire u zadrufnim prodavaonama, gdje je i izvrg-
nuto raznim stranim Imrlslma, a da i ne govorimo o onom mlijeku, koje se sa-
bire na cesti po suncu i pradini. Takovo mlijeko sti¥e u Centralnu mljekaru ljeti
s temperaturom od 25° C i viSe, pa nije nikakovo &udo, §to je nakiselo. Unazad
par godina, kada je mreZa pasterizacionih mljekara na terenu bila jo§ slabija,
dogadalo se, da je u Zagreb stizalo u pojedinim danima i do 40% mlijeka u
kiselom stanju. Tamo, gdje je bilo i malo moguénosti, da se mlijeko pasterizira
i ohladi, pa makar i s.udaljenosti od 150 i viSe km, stizalo je zdravije nego iz
neposredne okolice grada, gdje se s njim nije postupalo kako treba, i gdje nije
bilo uredenih stanica. Da se to stanje $to prije popravi, izgradit ée se u prvom
redu sabirne stanice u okoliei Zagreba. Jedan dio tih stanica veé se zavriava,
pa bude 1i novaca, zavrsit ¢e se do konca ove godine. Sabirne stanice treba iz-
graditi, jer su one osnovni faktor u pravilnom poslovanju Centralne mljekare.

Poboljsati treba prodaju mlijeka u Zagrebu, i to je jedan od prvih zada-
taka nove mljekare. Dosadasnji naéin prodaje mlijeka u Zagrebu nije bio naj-
bolji i €esto puta je i u naSoj Stampi bilo rijedi o tome. U Zagrebu ima oko 260
prodavaona mlijeka i kruha. ‘Veéi dio prodavaona nalazi se u privatnim ru-
kama, zapravo u zakupu. Dok drZavno poduzeée Jelenovac posluje sa neko 60
prodavaona, veéina ovih zakupnika, da izbije $to veéu zaradu, sluZj se kojedim,
a najteSée dolijeva vodu u mlijeko. Ovakav rad nije se ni dosad mogao trpiti
u poslovanju mljekare, jer su pored slabijeg prometa i prema tome i financij-
skog efekta i svi prigovori potrogada isli na leda Gradske mljekare. Cim se
pojavilo mlijeko u bocama, zakupnici su dali otpor govoreéi potrofa¢ima, neka
ne kupuju mlijeko u bocama, da je kaucija za boce skupa, i razne druge stvari,
koje nisu istinite, kako bi samo diskreditirale ovo mlijeko i mogle nastaviti
s prija¥njim svojim »poslovima«. Naravno, ni gradanj Zagreba nisu nasjedali
ovim rije¢ima, a tako nije ni kolektivu nove Gradske mljekare bilo svejedno,
hote 1i se probiti na trZifte mlijeko u bocama. Ovih dana je Uprava poduzeta
uz pomo¢ Sanitarnih i trgovinskih organa poduzela korake, da se ova situacija
ispravi, kako bi potrosadi mogli kupiti dobro i zdravo mlijeko. Nadin prodaje
mlijeka trebat ¢e stalno pobolj¥avati, kako bi se §to prije moglo mlijeko do-
stavljati.u kuéu potro¥ala, kao 5to se radi u velikim gradovima naprednih
zemalja. Nehigijensku prodaju po kuénim dvori§tima treba zabraniti.

Nova mljekara posluZit ¢e, da se uzdizu stru€ni kadrovi, toliko potrebni
naSem mljekarstvu. Uz izgradnju ove mljekare u naloj zemlji izgradeno je niz
drugih mljekara (Osijek, Zupanja, Bjelovar) pa i sabirnih mljekara po selima.
Da sve te mljekare izvrSe svoju zadacu, potrebni su nam i mljekarski kadrovi,
koji ée po svom znanju moéi vr§iti toliko sloZene poslove na polju miljekarstva.
Ovaj zadatak ée se moéi ostvariti to prije, 5to prije se izgradj projektirana
upravna zgrada mljekare; u kojoj su odredene prostorije i za mljekarsku §kolu.
Ml_]ekarska §kola s velikim laboratoruern popunit ée prazninu, koja se osjeta
pri izgradnji i unapredenju nafeg mljekarstva.

Izgradnja i puStanje u pogon nove zagrebatke mlJekare ogroman je do-
prinos za bolju opskrbu mlijekom gradana grada Zagreba, a time ujedno 1 novi
uspjeh u izgradnji socijalizma u nas03 zemlji.
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