sprijedilo klan]e te stoke. Osim toga spomenutorn $ektoru ocobren je kredit od
Din 30,000.000.— za nabavu krepke krme.

Da se donekle ublazi oskudica koncentrata kod svinja, Sumska gospodar-
stva davat ée dozvole za Zirenje po ni¥oj cijeni nego prije, kako bi se iskoristio

aobar ured ¥ita u ovoj godim Osim toga dozvolit ée se $umbka ispaSa brsta
.1 krefevima za spremanje lisnika.

Franc Svare — Maribor

PASTERI FIRME APV

NaSa je zemlja kao pomo¢ od Medunarodnog djefjeg fonda »Unicef« do-
bila Sest konzumnih mljekara i dvije tvornice mlijeénog pragka, izmedu ostale
opreme i plotaste pastere, koje je 1zrad.11a tvornica APV. (Aluminium plant and
vessel) u Londonu. Za ove pastere mozemo kazati, da s posljednji i najsavr-
Zeniji strojevi ove vrste. Citavi pasteri izradenj su od nerdavog &elika, pa &ak
i samo postolje. Mlijeko koje prolazi kroz ove strojeve, na &itavom svom putu
nigdje ne dolazi u dodir 5 ikakvim druglm metalom.

Konstruktivno su izfadeni tako da su ith svi dijelovi pnstupaénl pa se
mogu vrlo brzo i lako rastaviti i sastaviti. Zbog ove osebine lako ih je i Cistiti.
Pojedinatne ploée ovih strojeva potpund su jédnake po obliku i po dimenziji
kod svih tipova t. j. kibd pastera ¢ razli¢itim kapacitetom. Kapacitet tih strojeva
zavisi samo o broju ploda. Na osnovu toga mogu se ovi pasteri udesiti za veti
kapacitet tako, da se promijeni sarno nekoliko dijelova. i doda potrebni broj
ploca,

Pored samog pastera; a u sklopu njegova rada, nalazi se i t. zv. balansni
tank s crpaljkom za mlijeko, izraden isto tako od nerdavog &elika, dolje auto-
matski kontrolnik za temperaturu pasteriziranog- mlijeka s pisa¢im (registri-
rajuéim) toplomjerom, pa kotli¢ za pripremu vruée vode, sa centrifugalnom
crpaljkom i s ¢itavom aparaturom za automatsko reguliranje jednolike tempe-
rature vrute vode. U sklopu ove aparature nalazi se reducirnj ventil za parni
pritisak, ventil s menbranom za pravilno propustanje pare, injektor za grijanje
vruée vode s parom, mali kompresor za zrak s elektromotorom, filtar za zrak
i automatski regulator za zraéni pritisak, keji djeluje na membranu ventila,
da pravilno propu$ta vodu. Ovaj regulator je opremljen kapilarnom c1]ev1]u ‘
koja je opet u vezi s mahometarskom oprugom -

Kao sredstvo za gruanJe mlijeka slufi kod ovih pastera vruéa voda. Pred-
nost upotrebe vruée vode kod pastdizman_]a mlijeka mjesto pare jest ta, da se
mhjeko kod pasteriziranja il dogngavan]a vruéom vodom u mnogo manjoj
m ,em pripede na Stijene pastera na kojima se zagrijava, negoli kod pasterizi-
ranja diréktno parfom. To pak zato, §to Je razlika izmedu tempeérature mlijeka
i vfuée vode prili¢no manja od razhke izmedu tefiperature. mh]eka i pare. Da -
bi'se i upotrebom vruée vode postigla $to manja razlika u temperaturi, ovaj
paster je udeSeén tako, da se upotrebljava vruta voda, koja je toplija u svemu
za 3 stupn]a C od mh]eka Dakle, dko se milijeka pastemzu'a na 74°C upotré-
bljava se vruéa voda s temperaturom od T7°C. Da s tako rhalom razlikom w
temperaturi postlgnemo d0v013an efekat a zagruavan]u mh]eka potrebna Je
zato veta koliéina vruée vode, koja iznogi otprilike 1:5; to zhadi, da Za svakn

~
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litru mlijeka koje Zelimo u ovom stroju pasterizirati, moramo poslat kroz
paster 5 litara vrude vode, koja je za 3°C toplija od pasteriziranog mlijeka.

Za pasteriziranje mlijeka u tim aparatima upotrebljava se stalno jedna
ista voda, koja stalno cirkulira za vrijeme rada pastera. Grije se, odnosno do-
grijava s pomo¢u injektora, koji je smjeften na povratnom vodu od pastera
do kotlica za pripremu vruée vode, Buduéj da je ovaj kotlié opremljen pum-
pom za vruéu vodu, crpe ona tu vodu iz kotlia i 8alje je cijevima natrag kroz
paster. Tako je postignut potpuni kruZni tok vruée vode.

'

"Plotasti paster APV

Gdje voda ulazi u kotli¢, smjestena je i kapilarna patrona, koja je s po-
motu tanke bakrene cijevi, napunjene Zzivom, povezana s manometarskom
oprugom, smjeStenom u automatskom kontrolniku zra¢nog pritiska, Sto ga
stvara mali kompresor za zrak. Manometarska opruga djeluje na ostalu apa-
raturu tog kontrolnika tako, da on propudta samo odredeni pritisak zraka na
membranu u ventily za pravilno propudtanje pare. Ako je temperatura vruce
vode niZa nego $to je to potrebno za pasteriziranje mlijeka #iva se u kapilarnoj
"patroni i cijevi stegne, a zajedno sa Zivom stegne se i manometarska opruga.
Zbog toga se smanji i zra¢ni pritisak, koji djeluje na membrariu ventila za pro-
pust pare,-i taj veéntil se otvori zbog smanjenog zratnog pritiska i propusti
paru koja zagrijava vruéu vodu. To se deSava tako dugo, dok vruta voda ne
dosegne svoje odredene temperature. Kada je voda dovoljno vruéa, ¢itava ova
aparatura radi ba§ u suprotnom praveu, i parni ventil se zatvori. Za vrijeme
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samog rada sva ova aparatura djeluje potpuno automatsk1, i stoga ne treba
rutno_regulirati temperaturu vruée vode,

A P V pasteri udeSeni su tako, da se u njima vréi u vehkog m]erl 1zm]ena
topline izmedu mlijeka, koje 1zla21 i'onoga, koje ulazi, i obratno (mlijeko koje
izlazi grije mlijeko koje ulazi). Kalori¢na vrijednost ove regeneracije iznosi’
oko 55% od ukupnog zagrijavanja i hladenja mlijeka, i tek preostal;h 45%
“kaloriéne vrijednosti- otpada na -potroSak pare kod zagm]avanja, odnosno na
bunarsku i lednu vodu kod hladenja.

Ovi su pasteri gradeni za paster1z1ran]e konzumnog mlijeka kod tempe-
rsature 74°C ‘Ova temperatura je vaina zbog toga, da se satuvaju skupocjeni
vitamini u th eku. Da bi se tom temperaturom postigla dovoljna djelotvornost
pasterizacije, potrebno je, da mlijeko bude neko vrijeme na toj temperaturi,
Zbog toga je ova vrsta pastera pored ostaloga, opremljena jo¥ jednim od-
jelom, t. zv. drZadem topline. U tom odjelu mlijeko se zadrZava oko 15 sekunda
kod temperature -od 74°C. Smatra se da je spomenuto vrijeme i temperatura
dovoljna, da djelotvorno unidte u mlijeku $tetne bakterije, a to Je U.Jean i
najvi¥a granica, gdje se jog vitamini ne uniStavaju.

U relativno .malorh obujmu tih pastera nalazi se pet razlicitih odJela, ito:
. 1. Predgrijag ili izmjenjivaé topline. -Ovaj je dic pastera prema drugm
plodastim ‘pasterima veéi, i to zbog velikog djelovanja regeneracije. U taj dio
ulazi sirovo mlijeko, i u njemu se ugrije otprilike na 40°C od veé pasterizira~
nog mlijeka, koje prolazi kroz ovaj odjel na hladenje. -

2. Paster. Podgrijano mlijeko, koje je proslo kroz pregrijag, ulazi u odjet
za pasterizaciju, gdje se vruéom vodom ugrije od 40°C na 74°C.

3. Dr¥al topline mlijeka. Mlijeko, koje je u pasteru ugrijano na 74°C, ulazi
u ovaJ odjel, gdje se zadrzava kod te temperature oko 15 sekunda.” Odavde
odlazi mlijeko preko predgrijaga u

4. Odjel za hladenje bunarskom vodom, gdje se ohlad1 na 17°C te ide
dalje u . '

5. Odjel za hladen]e 1edenom vodom, iz kOJega izlazi ohladeno na 4°C.

Pored spomenutih pet odjela nalazi se uz paster,jo balansni tank i auto-
matski kontrolnik za temperaturu pasteriziranog mlijeka. :

" Balansni tank je posuda s plivafem, k0]1 regulira jednolike dotjecanje
‘sirovog mlijeka, Iz tog balansnog tanka crpe sirovo mlijeko centmfugalna cr-
paljka i Zalje ga u predgrijaé.

Automatski kontrolnik za temperaturu paster1z1ranog mh]eka vrsi u sklopu
titave A P V naprave vrlo. vaZnu funkeiju. Ovaj kontrolnik je opremljen pi-
saéim toplom]erom crvenim i zelenlm .svijetlom, povratnim ventilom i signal-
nim zvoncem. Cijeli taj aparat radt s pomoéu elektriéné struje, elektromagneta,
kapilarne cijevi, manometarske opruge i prekipnih strujnih- prekidaca.

Ovaj aparat ne dopu$ta; da bi se pasterlzu*alo mlijeko ispod odredene
temperature (74°C). Ako mll;eko u odjelu za pasterizaciju ne doségne spome-
nutu temperaturu, to ga kontrolnik automatski pusti natrag u balansni tank
medu sirovo mlijeko, i mora jo¥ proéi kroz predgrijaé i paster, pa kruzi time
putem toliko puta, dok ne post1gne temperaturu, koja je odredena za paste-
riziranje,

Cijelu svoju funkciju vr$i na ovaj nadin:

Mlijeko, koje izlazi iz odjela za pasterizaciju u drzaé toplme mlijeka, tede
preko kapilarne patrone koja se nalazi.na kraju kapllame cijevi, napunjene
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Zivom. Temperatura tog mlijeka utjede na #ivu u kapilari, koja svojim steza-
njem i rastezanjem 8iri ili stefe manometarsku oprugu. Ova opruga ukopga ili
iskapéa elektridnu struju, koja s pomoéu elekromagneta otvara povratni ventil,
preko kojega dolazi pasterizirano mlijeko iz drZaka topline. Kada mlijeko izlazi
.iz pastera u drZag topline s temperaturom ispod 74°C, otvori se povratni ventil
s pomoén elektromagneta, i mlijeko tefe natrag u balansni tank. U &asu, kada
se otvori spomenuti povratni ventil upali se crveno svijetlo i javija se signalno
zvonce kao znak, da pasterizacija nije dovoljna. Zvonce zvoni tako dugo, dok
mlijeko ne dosegne temperaturu od 74 stupnja C. Kada se mlijeko ugrije na tu
temperaturu zvonce automatski u$uti. Za &itavo to vrijeme gori i crveno svi-
jetlo. Samo zvonce je udefeno i tako, da ga moZemo na poéetku zvonjenja
s jednim. prekidafem iskopdati, ali se u tom sludaju ponovno javlja kada mii-
ieko dosegne temperaturu od 74°C. Crveno quetlo koje gori za &itavo to
vrijeme, ne moZe se iskopéati.

Poyratni veniil na kontrolniku temperature je napola automatsk1 On se
otvara automatski posredno pod utjecajem temperature pasteriziranog mlijeka,
a mora se zatvarati rukom. Zeleno signalno svijetlo gori za sve vrijeme, dokle
god radi kontrolnik za temperaturu. Pisati toplomjer toéno bilje¥i temperaturu
pasteriziranog mlijeka i vrijeme rada. Citava pasterizacija mlijeka vr3i se u

potpuno zatvorenom sistemu i kod pravilnog postupka mlijeko se nikako ne
moZe ponovno inficirati jz zraka.

Nakon zavr¥ene pasterizacije treba paster naJprlJe izluiti propisanim kon-
centratom sode, a nakon toga ga treba rastaviti j obistiti. Poslije ¢i¥%enja treba
plote pastera na samom postolju toliko razmaknuti, da se mogu dobro osufiti.
Ovako razmaknute plote obi¥noc se ostave preko cijele noti, te se paster sa-
stavlja tek drugi dan prije potetka rada. Kada se ovako oti¢eni i veé suhi
paster sastavi prije nego $to otpoéne pasterizacija mlijeka, puSta se u nj para,
tako se on sterilizira. U tu svrhu bile su s tim strojevima dobavljene i posebne
baterije za steriliziranje tih pastera u zatvorenom stanju. Buduéi da je po-
trebno da sterilizacija bude najdjelotvornija u odjelu za hladenje, dakle tamo
gdje prolazi vet pasterizirano mlijeko, to se spomenuta baterija spaja s izlazom
ohladenog mlijeka.

Dr. BoZo Turina, Z,agreb

PROIZVOPACI MLIJEKA ORGANIZIRAJTE PASU
I SHITE OZIMO KRMNQ BILJE

Ova gospodarska godina bila je, a i sad je jo¥ narocﬂ;e sudna. No i susa
sama ne bi se tako tefko olitovala u prirodima kukuruza, krurpira, graha i
ostalog povrtnog bilja, da nije u drugoj polovici svibnja pao jaki mraz, koji
Je neke kulture sasvml uniftio, pa ih je trebalo sijati iznova. Neke opet je
toliko oslabio i sprijetio u normalnom razvitku, da je trebalo nekoliko tjedana,
dok su se oporavile. Medutim je vet pritisla suSa i pojatava se sve vife, tako
da je jedno s drugim znatno oStetilo svako nafe gospodarsive.

Posljedica jake sufe je opéenito velika nestadica krme. Svako gospodarstvo
ima, istina_ i nedto sijena, ali je zima dugatka, pa ga treba vrlo Stedjeti Mnogi
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