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BENKO IVAN — Ljubljana

HIGEJENA U PROIZVODNJI MLIJEKA

(Higijena krme i krmljenja)

C) SUHA KRMA, Pod suhom krmom razumijevamo sijeno, otavu, sve
vrsti slame sve vrsti suhe djeteline, kukuruzovinu, ukratko sve bilje, koje smo
Ijeti suSili za krmu. Su$iti moZemo prirodno ili umjetno. U na$im prilikama
zasada dolazi u obzir samo prirodno suSenje, pa se u naSem ¢lanku ne ¢emo
osvrtati na umjetno sufenje krme,

U okviru ovog ¢&lanka ne moZemo raspraviti o hranjivoj vrijednosti
pojedinih vrsta suhe krme, $to smo ih gore nabrojili. Samo ¢emo optenito
spomenuti, da je dobro sijeno najidealnija, najprirodnija, a opéenito uzevsi i
najjeftinija krma za stoku, dakako, i za krave muzare, Ali treba istaknuti:
dobrosijeno! Sto pod tim razumijevamo, najbolje nam je uzeti za primjer
Svajcarca, koji raduna (osim uzdrine krme) 1 kg sijena za 1 lit. mlijeka, a mi
pak radunamo 2 kg, a sumnjam, da je i ta dovoljno.

Nag zanima, §to bi morao znati svaki proizvodaé mlijeka o suhoj krmi
i o prehrani suhom krmom u vezi s higijenom u proizvodnji mlijeka. Koje su
dakle zdravstvene prednosti ili opasnosti od suhe krme?
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Bijeno, koje se lieti dobro osufilo, koje je shodno spremljeno i dovoljno
odleZalo, praktitki nije nikako opasno za higijenu mlije¢ne proizvodnje. Ipak
je potrebno, da ga prije polaganja u jasle malo pretresemo. Ako ga sjeckamo
ili pravimo smjese od krme (sijeno sa slamom ili kojom drugom suhom krmom),
onda sijeno treba takoder dobrg promijefati ili prozfaditi.

Ipak se viSe puta dogodi, da sijeno nije tako proizvedeno ni spremljeno,
kako bi moralo biti. Dogodi se, da gnjije, jed se preslabo osufilo ili je bilo izvr-
gnuto ki§i i drugim oborinama. Ako ne gnjije, a ono pljesnivi. Mikroorganiz-
mima, kojima je zaraZeno takovo sijeno, uskoro zarazi i mlijeko. Ne smijemo
zaboraviti, da je takovo sijeno vrlo $tetno i po zdravlje stoke. To isto vrijedi
dakako i za sve ostale vrsti suhe krme,

D. KRMA INDUSTRIJSKOG PORIJEKLA. Uljane pogate. To je
proizvod, koji se dobije iz sirovine ulja nakon mlaéenja, przenja i tladenja ulja-
nog sjemena. Uljane pogate su vrlo vaZan &éimbenik za proizvodnju mlijeka u
drZavama, gdje je mljekarstvo razvijeno. Dolazi u promet u svim moguéim kva-
litetama i kombinacijama. Kako kod sijena, tako i kod uljanih pogala ne éemo
raspravljati o njihovoj hranjivoj vrijednosti, koja je razli¢ita prema vrsti sje-
mena i prema natinu proizvednje ulja. Ovdje je potrebna jedna opéa napo-
mena. Naime, principijelno je pogredno, kvalitet i vrijednost uljane pogale ocje-
njivati po postoku masti. Uljane poga&e ne kupujemo i ne pohranjujemo radi
masti, koja je u njima, nego radi bjelandevina. Sto je u uljanim pogatama vise
masti, to je manje bjelantevina. Preveliki postotak masti je dapale Stetan
zato, §to mast moZe lako direktno prijeéi u mlijeko. Radi toga kod kupnje
valja dati prednost pogadama iz modernih uljara, koje rade g hidraulickim i
sliénim pre§ama. One raspolaZy boljim napravama za &idéenje i ljudtenje sje-
mena, i takove pogade imaju manje teSkoprobavljivih surovih vlakanaca.

Uljane pogale bilo koje vrsti moraju biti svijetle boje sli¢ne boji sje-
mena, iz kojeg su proizvedene, i prilatna mirisa, koji je znagajan za dotitnu
,vrst sjemena i ulja. Sto su uljane pogade tamnije i §to se kod proizvodnje ulja
upotrebila vifa temperatura, to u njima ima manje probavljivih bjelancevina.

Najéedée se uljane pogafe kvare zbog pljesnivoce, koja se pojavljuje,
ako ih ne pohranimo, kako treba. Zato spremiste za uljane pogade mora biti
¢isto, suho i zratno. UZeglost se pojavljuje, ako su uljane pogale premasne
i stare, pa se mast podinje rastvarati. Uparenost i trulost nastanu, ako
su uljane pogade prestare, i to tim prije; ¥to lodije spremljene,

Ako se naprijed navedene pogrefke pojavljuju u vetoj mjeri, ili ako
hranimo krave s vife takovih pogala, prijeéi ée miris i okus pokvarenih
pogata u mlijeka i mlijeéne proizvode,

Opasnije od naprijed navedenih pogrefaka jest patvorenje, gdje se nal-
teite primijedaju pogadi manje vrijedna sjemena na pr. ricinusovo, konoplje

.i slitno (time nije refeno, da je to sjeme manje vrijedno s tehnitkog i eko-
nomskog gledi§ta, nego da su te pogade manje vrijedne za prehranu.stoke).
Takvi dodaci su 3kodljivi ne samo po kvalitetu mlijeka j mlijednih proizvoda,
nego i po-zdravlje stoke. Vige je rafireno patvorenje punovrijednih uljanih po-
gada s manje vrijednima. Te pogate dodude nijesu fkodljive po zdravlje (ako
nemaju koju od navedenih pogre¥aka), ali je kupac gospodarski oteéen, jer
— kako je reteno — ‘hranjiva vrijednost svake vrsti uljane pogate je razlitna.
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Radi velike vaZnosti uljanih pogada i krmnih koncentrata opcéenito, sve
napredne driave organizirale su cijeli niz zavoda i kontrolnih stanica, da
kontroliraju sve uljane pogade i slitne koncentrate, koji dolaze u promet.
Inade, solidne tvornice nastoje da izadu na glas i dobiju zastupstvo kod pro-
izvodata mlijeka. Zato se obifno i same podvrgavaju kontroli kojeg zvani¥nog
drZzavnog zavoda, te na svojim etiketama navode minimalnu sadriinu pro-’
havljivih bjelandevina, za koju garantiraju.

Pod imenom uljane pogate dolazi u promet ili se pak s ulianom poga-
¢om zamjenjuje jedan proizvod industrije ulja, t. zv. uljana saém a, koja se
dobije izluZivanjem (ekstrakcijom) uljanog sjemena (izluZivanje masti s
pomocéu benzina jli etera). Uljane pogade obitno sadrie 6,10% masti, a izluZena
salma samo 2—4%. Salma ima doduSe vife bjelandevina, a kako smo rekli,
glavna je ba§ bjelantevina, pa s tog gledi$ta ne bi to bio nedostatak. Ali a
praksi se opaZa da uljane pogale imaju veéi fiziolo¥ki udinak, jer su lak3e
probavljive i daju bolje rezultate. Opéenito se ne noZe reéi, kad ¢emo dati pred-
nost poga¢ama, a kada salmi, jer u tom pogledu ima dosta velikih razlika
medu pojedinim vrstama sjemena, od kojeg one potjedu. Zato treba, zahtije-
vati, da proizvodi industrife ulja u trgovini imaju toéne oznake, da kupac

znade, 5to kupuje i da se sam odludi po svojoj volji za jednu ili drugu vrst
k1m1va

Otpaci mlinske industrije. Za krave muzare dolaze u obzir
uglavnom posije. Hranjiva vrijednost je opéenito manja negoli ona od uljanih
pogata, a u pogledu higijene u mlije¥noj proizvodnji veoma su sline. Posije se
mogu kvariti zbog pljesnivoée i uparenosti Slitno kao kod uljanih
pogata ovdje je takoder vrlo $tetno patvorenje posija s raznim bezvrijednim
primjesama. Najvife patvore posije dodavajuéi samljeveni kukolj, koji je pate
i otrovan. Bilo je sludajeva u staroj Jugoslaviji, da su ugibali volovi u voj-
nim jedinicama, jer su ih hranili posijama, u kojima je bilo samljevenog kukolja.

Druga krmiva 1ndus1:r1]skog porijekla manje su vaZna u nadim prili-
kama za krave muzare. Ne moZemo ih smatrati za koncentrate. Sto se tite
prehrambene higijene kod tih krmiva, mo¥emo se posluZiti stavkom iz 3¥vaj-
carskog pravilnika za dobavu mlijeka: »Sva krmiva moraju biti &ista, nepo-
kvarena, i ne smiju imaii tvari $kodljivih po zdravije. Opasna su nagnjila,
uparena, uZegla, pljesniva, smrznuta, zbog vrenja pokvarena ili od §tetodinja
napadnuta krmiva, i zato je zabranjeno njima hraniti krave muzare.«

Poglavlje o higijeni krme i krmljenja nije ovime ni izdaleka iscrpljeno.

Sigurno je, da ¢e biti dosta velik napredak wveé to, ako se proizvodaéi
budu drZali onoga, §o0 smo u naSa tri ¢lanka napisali. Da ilustriramo, kako
je va¥na higijena krme i krmljenja, navest éemo, da struéna literatura pozna
niSta manje nego 8 razli¢itih mana maslaca, koje potjetu od neprikladne krme.
A da za proizvodnju sira traZimo jo¥ bolji kvalitet krme, to je opée poznato.

UPOZORENJE CITAOCIMA!

Obzirom na svrietak godine umeljavamo sve one koji su primili i za>
drZali na§ list »Mljekarstvo« — a nisu nam joS poslali pretplatu — da dugujuéi
iznos doznade na nas tekuéi rafun kod NB u Zagrebu br 401-971120. Cuena
lista poZam od br. 9 smzena je na Din 30.—.
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