i zagrijati masu barem jafim nabijanjem, da postignemo najpovoljniju tempe-
raturu za mlijeéno-~kiselo vrenje od 20-—40° C, 3 dodajemo 1i u silaZu toplu
¢etinu obradenu na prednji nadin, zagrijat ¢emo masu najlakSe i u hladno
jesenje vrijeme..

Dr Franceti¢ M.

JUGOSLAVENSKI STANDARDI ZA MLIJEKO I MASLAC

U sluzbenom listu FNRJ od 2. oktobra ove godine oditampana je obavi-
jest, da Jugoslavenski standardi za mlijeko i maslac, koje je donijela Savezna
komisija za standardizaciju, stupaju na snagu 1. januara god. 1953. Tim povo-
dom Zelimo naSe &itaoce malo pobliZe upoznati sa znaenjem i zadacima na$ih
prvih standarda za prehrambene proizvode.

Rije? »standard« uzeta je iz engleskog jezika, a oznafuje u prvom redu tipitni
oblik nekog proizvoda. Pod »standardizacijom« pak razumijevamo nastojanje, da
mnogobrojne oblike nekog proizvoda svedemo na manji broj tipiénih oblika odredene
kvalitete. »Standardno« je ono, §to odgovara uvjetima standarda. Prema tomu kad
govorimo o standardizaciji i standardima prehrambenih proizvoda, mislimo na pro-
pise, koji odreduju kakva svojstva mora imdti neki proizvod s obzirom na boju,
miris, okus i konzistenciju, na kemijski sastav, oblik, teZinu, velitinu i t. d., pa
da ga smatramo kvalitetnim. Standardnim propisima mogu se rjeSavati i nagrazh—
ditija druga komercijalna i tehnolo§ka pitanja, kad se Zeli, da se ta pitanja rijeSe
najbolje i najprikladnije sa stajalita svih zainteresiranih faktora (proizvodafa, po-
tro§ata i nadzornih organa).

U svijetu se na standardizaciji radi veé dugi niz godina. Tako u Holandiji po-
stoji organizacija za standardizaciju od ged. 1916., u Njematkoj od god. 1917., u SAD
od god. 1918., u SSSR-u od god. 1925., a britanska institucija za standardizaciju pro-
slavila je prosle godime 50- god&snjlcu svog djelovanja.

U Jugoslaviji prvi pokufaji rada na organizaciji standardlzam;}e datiraju
jo§ od god. 1938., a nastavljeni su odmah nakon Oslobodenja. Rad na izradi
standarda vrlo je sloZen i kod nas je danas skoncentriran u Saveznoj komisiji
za standardizaciju. Na§ osnovni prijediog standarda za mlijeko izradila je stru-
¢na komisija pri biv3oj republitkoj Komisiji za standardizaciju NR Slovenije
jof jula mjeseca god. 1947. Taj prijedlog, posto je prodiskutiran u strutnim
komisijama republitkih ureda za unapredenje proizvodnje i zainteresiranih
privrednih organizacija, znatno je bio izmijenjen i nakon toga odStampan u
tasopisu »Standardizacija« br. 83—9 god. 1951. radi najSire diskusije, stavljanja
napomena i prigovora. Na taj nadin moZemo s pravom smatrati, da su objav-
1jeni standardi za mlijeko i maslac rezultat rada svih faktora, koji su zainte-
resirani za §to bolju kvalitetu mlijeka i mlijednih proizvoda. Njihovo dono3e-
nje ima veliko znadenje za podizanje kvalitete mlijeka i maslaca u na3oj zem-
1ji, jer su svi oni, o kojima ovisi stvarno podizanje kvalitete ovih proizvoda
moralno obvezani, da svim snagama porade oko ostvarenja propisa, koje su za-
jednicki donijeli. ‘ :

Propisi standarda mogu biti obvezni ili samo fakultativni, t. j. uvjetni.
Na8i, jugoslavenski standardi, su obvezni propisi, koje na osnovu ovladtenja
Viade FNRJ dondsi Savezna komisija za standardizaciju pri Privrednom savjetu
Vlade FNRJ. (Uredba o jugoslavenskim standardima, saveznim propisima kvali-
tete proizvoda i proizvodalkim specifikacijama SluZbeni list FNRJ. br. 17/1951.)
Obaveznost standarda odnosi se u duhu spomenute Uredbe na sve proizvodate,
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a to se odituje i u tekstu jugoslavenskog standarda za mlijeko: Medutim. propisi
standarda za maslac odnose se samo na maslac dobiven od kravljeg mlijeka,
koji je namijenjen »prodaji preko trgovalke mreZe«, a to po naSem misljenju
znati, da je ovaj standard uvjetan, jer se njegovi propisi ne odnose na ma-
slac seljatke proizvodnje.
3
Osvrnut Gemo se samo na bitnije odredbe jednog i drugog standarda.

Standard za mlijeko odnosi se samo na kravlje mlijeko. Mlijeko drugih Zivotinja
mora se na trzi§tu oznatiti, kao na pr. ovéje ili kozje mlijeko.

Vrste mlijeka

Prema standardu imat ¢emo na trZigtu 3 vrste mlijeka: 1. mlijeko, pod kojim
se nazivom moZe prodavati samo sirovo mlijeko, 2. pasterizirano mlijeko, smije se
prodavati pod tim imenom, samo ako je pasterizacija izvrSena na nacin odobren od
nadleznih sanitetskih vlasti, i 3. mlijeko za djecu, za koje vrijede isti tehnitki propisi
kao i za ostale vrste mlijeka, a osim toga i da mu kiselost ne bude vife od 7,5° S. H.
pri neposrednoj prodaji potrofatima.

Medu vrstama mlijeka nije navedeno obranc i kuhano mlijeko, iako se ka~
snije kod pakovanja i isporuke spominju. U tom pogledu trebat ée standard dopuniti
ili ispraviti.

Tehnitki propisi

Osim prirodnih organoleptitkih svojstava milijeka (bijela do Zuckasto-bijela
boja, karakteristian okus i miris, neprozirnost), standard propisuje, da se specifitna
tezina mlijeka kod 15°C kreée u granicama od 1,028 do 1,034, toka smrzavanja od
minus 0,55 do minus 0,56°C, postotak masti da bude najmanije 3,2 i da stupanj kise-
losti ne bude veéi od 9° SH opri neposrednoj prodaji potrogadu.

Naéin pakovanja.

Mlijeko se smije pakovati i isporuéivati samo u cisternama, kantama i bocama
za mlijeko, 1 to u cisternama samo sirovo 1 pasterizirano mlijeko, u kantama samo
sirovo, pasterizirano, kuhano i obrano mlijeko a u staklenim bocama (od 0,5 ili 1 lit.)
ili u bocama od drugog zgodnog materijala sve standardom odredene vrste milijeka.
Mlijeko za djecw moZe se isporudivati u kantama samo za potrebe djetjih domova,
obdani&ta, bolnica, staratkih domova i sl, i to neposredno od proizvodata; u prodaji
na malo nije dopustena isporuka ovog mlijeka u kantama.

Standard odreduje, da se boce moraju zatvarati na higijenski natin zatvaratima
od aluminija 1li parafiniranim kartonskim zatvaratima. Iskustvo stefeno u Gradsko]j
mljekari u Zagrebu pokazalo je, da su parafinirani kartonski zatvarati vrlo nepri-
kladni za higijenski natin zatvaramnja, jer se ne dadu sterilizirati. Kao zaptivni ma-
terijal za zatvarate na kantama za mlijeko smije se upotrebljavati samo guma, koja
ne smije sadrzati nikakve sastavine Stetne po zdravije, niti smije uvtjecati na miris
i okus mlijeka.

Ozrnake

Na cisternama za milijeko mora na vidljivom mjestu biti oznalena vrst mlijeka,
. zapremning cisterne, pa naziv i sjediste mljekare.

Novost za nadu praksu je odredba standarda, da se kante za pojedine vrste
mlijeka moraju oznaditi bojadisanjem grla, i to za mlijeko za djecu bijelom bojom,
a za pasterizirano mlijeko crvenom bojom. Samo sirovo milijeko moZe se dostavljati
u neobojenim kantama. \

' Na bocama s mlijekom za djecu pored ove oznake mora bith oznaten i dan
i sat muZnje, a na bocama odnosno kantama s pasteriziranim mlijekom mora biti
oznaten jo§ i datum i sat izvriene pasierizacije.

SmjeStanje i cuvanje

0Od proizvodnje pa do poiroinje moraju se sve vrste mlijeka, ¢uvati u Cistim
posudama i prostorijama tako, da temperatura mlijeka ne prijede 15°C. Mlijeko za
djecu i pasterizirano ne smije se prodavati, ako je starije od 24 sata. U prostorijama,
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gdje se drii mlijeko, ne smije biti nikakvih namirnica ni robe, od kojih bi miijeko
moglo poprimiti strani miris i okus.

Ostali propisih standarda za mlijeko odnose se na uzimanje uzoraka miijeka za
pretragu i na postupke, kako se provierava kvalitet mlijeka; namijenjeni su dakle
kontrolnim organima.

Higijenske uvjete za proizvodnju i promet pojedinim vrstama mlljeka posebno
¢e propisati nadlezni organi narodne vlasti, pa ih standard uopée ne spominje.

s se . .

Standard za maslae, kako je veé refeno, odnosi se samo na maslac dobiven od
kravijeg milijeka, namijenjen prodaji preko frgovacke mreZe. Higijenske uvjete i za
. proizvodnju i za promet maslaca treba da posebno propisu nadleZni organi marodne
vlasti. No jedan propis, koji zapravo ima higijensko znalenje, usao je ipak i u stan-
dard, a taj je, da se kao sirovina za proizvodnju maslaca smije upotrebiti slatka ili
kisela nepokvarena, pasterizirana paviaka. To znali, da se sve mljekare, koje Zele
1 iduéoj godini proizvoditi maslac za trgovatku mreZu, moraju pobrinuti, da urede
pasterizatore za vrhnje. Ova odredba standarda, iako je s higijenskog stajali§ta pot-
' puno opravdana, te$ko pogada nase primitivne mljekare. Zanimljivo je, da se w kla-
sifikaciji II. kwvalitete maslaca ne spominje pasterizacija, pa se odredba o sirovina-
ma moZe razlidito tumaditi. Stoga Ge biti potrebno zatraZiti autentiéno tumatenje
"Savezne komisije za standardizaciju.

Klasifikacija (Vrste maslaca)

U trgovactko] mrezi smjet te se od 1. I. 1953, nalaznu samo maslac s oznadenom
kvalitetom. Standard propisuje proizvodnju maslaca u dvije kvalitete, 1 to:

Maslac kvalitete 1., koji treba da se proizvodi samo od slatkog (svieZeg) paste-
riziranog vrhnja, za ¢ije je zrenje upotrebljena &ista kultura odgovarajuéih bakterija.

Maslac kvalitete II. proizvodi se od slatkog (svjezeg) ili veé kiselog vrhnja.

Tehni¢ki propisi

Za I. i II. kvalitetu maslaca propisuje standard svojstven ugodan okus i miris,
nadalje da se na presjeku maslaca ne vide kapljice vode ili stepke nit? bilo kakve
grudice. Boja maslaca mora biti prirodna i jednolitno Zuto-bijela ili: bijela sa svoj-
stvenim sjajem. Maslac se mora lako razmazivati. Nadalje propisuje standard, da
maslac kvalitete I. mora sadrZavati najmanje 84%, mlijeCne masti i smije sadrZavati
najvise 15% vode, a maslac II. kvalitete mora sadrZawvati najmanje 82% masth i
smije sadrzavati najvise 16% wvode.

Osim prirodnih sastavina mlijeka, maslac ne smije sadrZavati nikakvih drugih
sastavina. To znali, da se maslac namijenjen predaji u irgovatkoj mreZ: ne smije
bojadisati niti soliti.

Pakovanje, oznaka i isporuka

Maslac se u komadima od 0,125, 0,250, 0,500, 3, 51 10 kg teZine pakuje u perga-
menini papir. Na omotu mora biti oznaden naziv i kvalitet proizvoda, naziv i sjediste
miljekare, pa netto tezma» Oznaka na omotu za maslac I. kvalitete mora biti Starnpana
slovima crvene bO]e a za maslac II. fcvalitete slovima plave boje.

Osim toga mofe se maslac pakovati i u drvene sanduke i burad oblofene per-
gamentinim papirom. Sanduci i burad moraju biti jednako oznateni, kao i perga-
mentni omoti, a uzato mora biti jo§ oznacena brutto i tara tezina.

Prilikom transporta maslaca moraju mljekare, u svom vlastitom interesu, izvrsiti
sve potrebne mjere, da se ofuvaju kvalitetna svojstva maslaca, jer se maslac, koji
ne odgovara tehnilkim propisima standarda, ne smije prodavati u trgovadkoj mreZzi
za Siroku potrodnju.

Maslac se mora €uvati u tamnim, hladnim i zraémm prostorijama, u kojima ne
smije biti namirnica ilf' robe, koja bi mogla stetno utjecati na okus i miris maslaca.

Ostali propisi standarda odnose se na uzimanje uzoraka, po kojima se utvrduje
kvaliteta, pa-ih poblize ne éemo navoditi. ,

U kolikoj ¢ée mjeri propisi standarda o mlijeku i maslacu biti ostvareni u
praktidnom Zivotu, ovisit ée mnogo o tome, kako ée se organizirati i kontroli-
rati kvaliteta ovih proizvoda na trZi¥tu. Prema Uputstvu o organizaciji ad-
minjstracije sreskih i opéinskih narodnih odbora, koje je 15. IV. t. g. donio

Savjet za zakonodavstvo i izgradnju narodne vlasti Vlade FNRJ, nadleZnost
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za vrienje inspekcije nad kvalitetom robe u trgovini imaju privredne inspek-
cije u kotarskim’ ili privredni inspektori u opéinskim narodnim odborima.
Nadalje u smislu odredaba Osnovnog zakona o Sanitarnoj inspekciji i Uredbe
o zdravstvenom nadzoru nad ZiveZnim namirnicama nadlefni su za nadzor nad
ZiveZnim namirnicama organi sanitarne inspekcije. Za stanovite poslove nadzora
nad ZiveZnim namirnicama animalnog porijekla, dakle i mlijeka i maslaca, nad-
leZni su i organi veterinarske sluZbe u vezi s odredbama Uredbe o suzbijanju i
spreSavanju stonih zaraza (SluZbeni list br. 48/1948.), pa Uputstva za izvrienje
Uredbe o zdravstvenom nadzoru nad Ziveinim namirnicama (SluZbeni list
broj 32/1952.).

Sad je na rukovodstvima navedemh nadle¥tava, da posao kontrole medu-
sobno tako organiziraju, da kontrola bude efikasna, a to ée biti samo onda,
bude li realna i brza, pa spojena s moguénostima vr¥enja sankcija, kad se
utvrdi, da roba na trZi$tu ne odgovara standardu. Najefikasnija sankcqa je
neodlozno uklanjanje (zapljena) nestandardne robe s trzista.

POSJETA GOSP. PAUL HENRI SPAAKA
GRADSKOJ MLJEKARI U ZAGREBU

U subotu, dne 8. XI. o. g. pohodio je Gradsku miljekaru na ZKnjaku g.
Paul Henri Spaak, biv§i predsjednik belgijske vlade, .koji boravi u naSoj zem-

Gosti u Gradskoj mljekari
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