Da bi miljekara mogla proizvoditi podjednaki sir, mora imati sirne podrume
tako urederle, da se u njima moge preko &itave godine odrzavati podjednaka fem-
peratura, Prikladne pe€i ¢e omoguéiti ravnomjerno odrZavanje Zeljene temperature
u prostorijama za zrenje sira, kojima su zidovi i strop izolirani plotama od pluta,
debelim 17 cm. Preporufuje se, da se upravo sada, kad su zalihe sireva najmanje,
pristupi uredivanju mljekara.

Mnogobrojnost rupica, pa i po;ava v1d1]1v1h nedistota u siru, pokazuju, da kva-
litet mlijeka u nekim mljekarama jo¥ ne zadovoljava.-

Pogresno je migljenje nekih IJ'llldl u mljekarama, da se zimi, kad je pro1zvod—
nja mlijeka manja, ne smije i ne moZe nifta uliniti za podizanje kvalitete, ‘jer Ce
doprema mlijeka jo§ viSe opasti. — Naprotiv. Pojedinatna i skupna savjetov.anja ]
proizvodatima, krata poulna predavanja (u kojima mogu sudjelovati agronomi, veteri-
nari i organi sanitarne sluZbe), odlazak struénog osoblja iz mljekara %k proizvoda-
¢ima, skupni posjeti proizvodada u mljekare i sl. — mogu se obaviti upravo sada
i time ostvariti tjeS$nja suradmja na obostranu korist.

Iz analiza Zavoda za laktologiju Poljoprivredmo-Sumarskog fakulieta u Zagrebu
vidi se, da dva uzorka sira (br. 2 i 11) imaju manje od 45% masti u suhoj tvari, te
se u smislu prijedloga jugoslavenskog standarda za sir smiju mprodavatl samo pod
oznakom »tri Getvriine masni sir«. Neki uzorci (br. 4, 5, 13) znatno su masniji, nego
$to to zahtijevaju propisi za punomastan sir.

Uz nesto vise paZnje kod naravnavanja masnoée mlijeka u kotlu (na 3.1—3.2%
masti) mljekare mogu proizvesti punomastan sir, koji ¢e edgovarati zahtjevima stan-
darda, a suvinu mast mogu unoveiti skuplje — u maslacu.

Jugoslavenski standard za maslac je stupic na snagu 1. sijeénja 1953., a pro-
pisuje, izmedu ostaloga, da maslac moZe biti izraden u 2 kvalitete i da:

4 maslae kvaliteta I mora imati pajmanje 84%; mlijedne masti 1 najvie 16%c
vode, a

maslac kvaliteta I mora smatl najmanje 82% masti i najviSe 16% vode.

Maslac, koji me udovoliava prednjim propisima, nije standardni maslac i ne
smije se stavljaﬁ u promet za Sircku petrofnju preke trgevadke mreZe.

U smislu prednjih propisa, ocjenjivani wuzorci, pretpostavivii da odgovaraju
. 5vim ostalim zahtjevima standarda, mogu se razvrstabi ovako:

kvaliteta T — Cetiri uzorka (br. 2, 3, 7 i 11),

Jkvaliteta IT — Cetiri uzorka (br.1, 4, 5 i 10),

nestandardni — &etiri uzorka (br. 6, 8, 9 i 12). -

Posebice skrefemo paZnju proizvodalima (SRZ »Bra¢a Radi¢, St. Mikanovci,
»Porer«, Pula, Poljoprivredna zadruga, St. Petrovo Selo i »Vinoplod«, Varazdin),
kojih maslac ne udovoljava navedenim zahtjevima standarda, da $to prije pobolj-
8aju proizvodnju time, 8to ¢e ukloniti neZeljene posljedice, kOJe bi mogle nastati u

stufaju, da sanitarna ill trﬁovmska inspekcija pronade nestandardni maslac u trgo-
vatkoj mreZi. MARKES

PREGLED VAZNIIIH PROPISA

1. L god. 1953, stupaju na snagu jugoslavenski standardi za mlijeke JUS-E C
3001, za maslac JUS E K 4001, Rjelenje izadlo u Sl listu FNRJ br. 48/52 na str. 834.
E vezi/ s gornjim widi Naredbu u jugoslavenskim standardima izasloj u Sl listu FNRJ

v, 17/51.

Direktori poduzeda ne ée vife donositi rjeSenja o pravu na stalni dodatak za
djecu i o pravu na dodatak na novorodeno dijete. Ova ce rjefenja donositi Zavodi za
socijalno os1guranje kotara il grada. -

Izagle je rieSenje o iskoridéivanju deviznih sredstava privrednih organizacija
u Sl listu PNRJ br. 50/42 na str. 843.

Rjefenje o opravdanju razlika pri unosu nrotuvruednostx izvezene robe 1 uvozu
unaprijed pladene robe. Vidi S1. list ¥NRJ br. 50/52 str. 843:

Izmijenjeni su tarifni stavovi za prijevoz stotne hrane. Vidi SL list FNRJ broj-
51/52 na str. 854.

Kako ¢e poduzete 1splacwat1 udatke za strufno usavriavanje osoba upuéenih u
inozemstvo na temelju pomoéi OUN. Vidi Sl list br. 51/52 na str. 855,
3
3

24



VAZNIJA OBJASNJENJA I UPOZORENJA

Dok se postojeta rjeSenja za dje€ji dodatak ne zamijene novim rjesenjem Za-
voda za gocijalno osiguranje, poduzeda su duina da svakog mjeseca Zavodu za soci-
jalno osiguranje grada ili kotara podnose popise korisnika dodatka za djecu. Na ovim
popisima Zavod ¢ée 1zdaJt1 nalog za isplatu, na temelju kojeg ¢e Narodna banka iz-
vriiti isplatu.

Otkaze, koje davagu‘ radnici i slu¥benici w privrednim poduzeéima i drugim pri-
vrednim organizacijama, nema nitko da razmatra, t. j. da ulazi u ocjenjivanje razloga
za davanje otkagza, pa prema tome ni da odlutuje, da 1li ée se otkaz uvaZiti dili ne.
To znadi, da ¢e se takav otkaz u svakom sludaju uvaziti, i radni odnos prestaje istje-
kom odgovarajuteg roka odnosno razrjeSenjem duZnosti.

»Sluzbeni list« br. 56 od 19. XI. o. g. donosi »Naredbu o dopuni naredbe o za-
brani izvoza poljoprivrednih i industrijskih proizvoda« kojom se, medu ostalim, za-
branjuje izvoz masla i maslaca.

U »Sluzbenom listu« br. 58 od 3. XII, o. g. izi§lo je rjefenje o osnivanju Instituta
za mljekarstvo. Zadacéa je Instituta da proudava probleme iz mljekarstva, da radi
na osposobljavanju struénih kadrova, da izraduje projekte za mljekare i fehnié¢ke na-
crte strojeva i pribora, da izradi program izgradnje mljekarske industrije, da daje
savjete po svim pitanjima iz mljekarstva i da odrzava vezu sa Centralnim koordi-
nacionim odborom za podjelu pomoéi UNICEF-a pri Viadi FNRJ. Sjediste Instituta
je u Beogradu, a isti je osnovan pri Savjetu za narodno zdravlje i socijalnu politiku
Viade FNRJ.

VIJESTI

NOVI PROIZVODI »PIONIR«, TVORNICE MLIJECNOG PRASKA U ZUPANJII'

»Pionir«, tvornica mlijednog praska u Zupanii, potkraj mjeseca studenoga o. g.
proizvela je iz kisele sirutke pokusnu far’u praska, svog novos proizvoda.

To je fini Zuckastobijeli prafak, kisela okusa i mirisa, potouno fopljiv u vodi.

Ima u samoj proizvodnji jo§ nekih potefkoéa, no one ée se s vremenom uklo-
niti. Tako ¢e mdustrua dijetetskih preparata dobiti odlid¢an, jeftin i potreban proiz-
vod koji ée se moéi upotrebiti kod proizvodnje m'enarata za suzbuame i lijeenje
bolesti probavnih organa kod djece i odraslih. M.

SUZBIJANJE OKUSA PO REFL U MLIJEKU

Na nasim poleednJ'Jm oqemlvanrma wojavili su se i takmw mlijedni proizvodi,
koji imaju neugodan okus po repi. Proizvedi su potjecali iz mliekara u okolici osjeke
i Zupanjske Se¢erane, gdje proizvodadi mlijeka hrane stoku suhim i sirovim repinim
rezancima. Proizvodi, izradeni iz ovakovog mlijeka, ocijenjeni su kao vrlo slabi.

Nedavno je prof. dr. Kir§ (Kirsch), direktor Instituta za proizvodnju mlijeka u
saveznom pokusnom i istrazivatkom zavedu u Kielu (Kil—Zap. Njemactka) iznio
novije spoznaje o zavisnosti izmedu ishrane i drZanija, pa kvaliteta mlijeka. D a b1i se
potisnuo okus po repi, §to ga mlijeko poprima, ako se stoka
njome hrani treba repu davati stoci barem osam sati prije
muzZznje. Na taJ se nadin mogu izluditi tvari, koje daju mlijeku strani okus.

DA,

VAZNA OBAVIJEST!

Od Privrednog savjeta FNRJ primili smo obavijest br. 9190 od 18. XI. 1952., da
upozorimo sva poduzeca na teritoriju naSe Republike, koja izvoze sireve jugoslaven-~
skog porijekla sa stranim nazivima, kao na pr. »Ementaler«, da treba stavljati ispred
kvalitetne oznake odnosnih sireva oznaku »jugoslavenskic«, tako na pr. »jugoslavenski
ementaler«.

OGLAS
SAMOSTALNOG MLJEKARSKOG STRUCNJAKA traZi Gradsko prehrambeno
poduzeée, Vinkovel, i to s nastupom 1. 1. 1953. — Ponude slati izravno

na adresu poduzeta.



