Benko Ivan — Ljubljana
HIGIJENA STAJE I OKOLINE

Higijenska staja pruZa stoci sve uslove za nesmetan razvoj (uslove, koje
Zivotinja ima na slobodi, u staji, dakako, nikad ne moZemo Gstvariti), pa se i u
njoj moZe na higijenski nacin prouvodm mlijeko. Ake pomislimo, Koliko je
vaZna proizvodnja mlijeka za jednu drZavu, shvatit éemo, za¥to se obraca tolika
paznja vanjskom i unutra$njem uredaju staJe i zaSto se na tom podruc;u u
jednom stolje¢u postigao znatniji napredak.

‘Da li ¢e staja odgovarati gore spomenutim uvijetima, zavisi o tome: 1.
kakova je staja kao nastamba; 2. kako se uzdrzava i kakav je red u staji;
3. kakova je okolina staje. :

Staja kao nastamba’

Miljekarstvo jé viSe ili manje radireno po cijeloj Jugoslavul U raznim
pokrajinama su naéini i moguénosti gradnje Zivotinjskih nastamba tako razli-
Cite, da u okviru naSeg ¢lanka ne moZemo potanje raspraviti, kakove bi staje
trebalo graditi u pojedinim pokrajinama. Ogranidit ¢emo se na opéu konsta-
taciju, da je pogreSno misljenje, koje je kod nas prilitno radireno, da je mogute
sagraditi higijensku staju samo od betona, kamena, a najvide od opeke. Na-
protiv, graditi moZemo od sveg moguéeg materijala, kojim obilno raspolaZe
Jugoslavija, dakle iz kamena, nabijene zemlje i drveta,

Prostorne mjere (dlmenzue) za staju. O mjerama za staju zav1s1 koliko ce
-Zivotinja -imati zraka i da li ¢e biti dovoljno udobna. Mjere za staju moraju se
ravnati po tome, da 1j ¢ée u staji biti velike i teSke Zivotinje ili malene i lake.
‘U veéini sredn]oevropsklh drzava ratuna se, da na svako odraslo 500—600 kg
telko govedo otpada 6 m? povrine poda i 20 m?® zraénog prostora. Buduéi da
je kod nas prosjetna teZina odraslih grla ispod navedene teZine, to bi spome-
nuti broj od 6 m?* znat¢io maksimum. DuZnost je nasih stotarskih i gradevinskih
struénjaka, da odrede za pojedine pokrajine toéne mjere za staje uzevsi u obzir
prosjeéne  te¥ine tamosSnjih odraslih goveda.

. Elementi (sastavni dl]elow) staje. Nije dovol;no, da su mJeW'e za staje
pravilne i povoljne, nego je vazno, kako su izgradeni i pojedini elementi: pod,
kanalizacija, zidovi i strop, jasle, prozori, vrata i ventilacija. Ako je pri gradnji
staje svim tim elementima obrateno dovoljno paZnje, onda je staja dobra,
dakle i higijenska.

Pod. Bilo je doba, kad se betonski pod smatrao. najldealm]un Iako- je
mozda takav pod higijenski (ali ni to nije uvijek) i najévr3ci, on uza sve {0
ne odgovara ni za muzne krave niti za ostale Zivotinje. Pod mora biti takav,
da se le¥aj moZe redovito i temeljito &istiti, a osnovni zahtjev higijenske staje
je u tome, da $titi stoku od hladnoée i vlage‘ Ovom posljednjem uvjetu beton
ni izdaleka ne moZe u dovoljnoj mjeri zadovoljiti. Zato su s vremenom nastale
razne kombinacije; drvo ili 3uplja cigla na betonskoj podlozi, pa i kombinacija
glina-beton, t. j. tako da je leZaj od nabijene gline, a kanal za gnojnicu od"
betona. U svakom sludaju mora le¥aj imati dovoljan vad: oko 2-—3 cm na 1 m.

Kanalizacija treba da $to kraéim putem odvodi gnojnicu iz staje. Na]bohl
je kanal u obliku polukruzne cijevi, koju pokrivamo betonskom plofom, jo¥
bolje daskom, koju mo%emo po potrebi di¢i, radi &¥tenja kanala. Povriina
kanala mora b1t1 posve glatka, a pad mora 1sto tako biti 2 cm na 1 -m. Osobito
je dobro na. kraju stajske kanalizacije, t. j. na prijelazu u gnoini¢nu jamu
napraviti sifon, koji prije¢i, da se plinovi. 1z gnojnitne jame vraéaju w-staju.
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Ventilacija. Za zratenje staje sluimo se posebmm napravama, a ako tih
mema, zrafimo tako, da pritvaramo i otvaramo prozore i vrata. Umjetne na-
prave za ventilaciju, rmshrn da je potrebno opisati u posebnom &lanku.

Prozorj i vrata, Dosta je vremena trebalo proéi, dok su 1]ud1 spoznali, da
i u staji treba dovoljno dnevnog svijetla. Ima mnogo staja, kO]e su razmjerno
move, dovoljno solidno gradene i imaju dosta uvijeta, da ih priznamo za higi-
jenske, ali su im prozori nalik na rupe u golubm]aku, pa kako bi tu bilg
dovoljno dnevne svijetlosti?!

Rafunamo, da na 10—20 m? povriine poda treba 1 m? prozora.

Jasle neka se prave tako, da se stoka moZe racionhalno krmiti, t. j. da se
&rma ne rasipa i da su jasle higijenske. Mogu biti drvene ili betonske, Kod
vetine seljackih staja jasle dodiruju vanjske-zidove, a u veéim stajama su
odmaknute od zida, pa je izmedu njih i zida poseban hodnik, koji se zove
krmni hodnik. Ako je hodnik graden tako, da se nalazi u razini gornjeg ruba
jasala, govorimo o »krmnom stolu«. Njegova je dobra strana, da se krma ne
rasipa, ali sa stajalita higijene takav je stol ve¢ davno odbaten, jer se usta-
movilo, da osoblje, koje dolazi na taj stol, donosi na cipelama uzro®nike zaraz-
nih bolest1 (Bang, slinavka i Sap i t d.), pa-komadiée stakla, ¢avle i dr. §to lako
dospije u krmu.

Bez obzira na to, da li su ]alsle drvene ili betonske; moraju imati takawv!
«oblik, da ne nastaju ostri kutovi i rubovi, jer se tamo skuplja]u ostaci krme,
koja se ‘kvari. To isto vrijedi za mozebltne pukotine. Dno jasala neka je tako
visoko, da je Zivotinja, kad uzima hranu, u takovom poloZaju kao da pase.

U najstarijim i vrlo zaostalim stajama nailazimo na- t. zv. »gare« ili
w»ljestve« pri¢vrsténe na zid. To je najlosiji oblik ]asala, jer Zivotinje stalno
dizu vrat, pa im se ulekne hrptenjaa i kona¢no se sva deformira. )

Odatle vidimo, kako vrsnoéu staje (sa sta]ahsta h1g13ene) ne smljemo
socjenjivati samo po ‘gradnji i po prostornim mjerama.

Ipak, kad prosudujemo i istraZujemo, kakva mora biti staja, da udoveljava
-zahtjevima higijenske _proizvodnje theka ne smijemo zaboraviti ni.drugi.
vaini élmbemk a taJ je: red u staji i uzdrZzavanje staje.

‘ UzdrZavanje staje; red u staji

Zaista je teSko zamisliti higijensku proizvodnju-mlijeka, ako staJa sama
po-sebi nema za to uvjeta. Ali nam ni suvremena staja ni$ta ne pomaZe, ako
se za red u njoj ne brine sam &ovjek. Uistinu, &esto vidimo u novim i posve:
dobrim stajama viSe nedistoée nego u starim slabo sagradenim i neopremljenim.

. U.¢emu se sastoji red i briga ¢ovjeka za higijensku staju?

Svagdainje iScenje staje. Prvi uvjet za higijensku proizvodnju mlijeka je
taj, da barem jedamput na dan izvezemo gnoj iz staje, a bolje je svakako, akq
to &inimo dvaput.Uopée se drii, da éemo’ najbolje izrabiti. radnu snagu, ako: .
3zvozimo gnoj iz staje odmah izjutra, kad stoka ustane. To &iS¢énje ne ‘smije’
-se ogranid¢itj na to, da izvozimo iz staje samo veée hrpe gnoja, nego treba
temeljito odistiti svu staju, t. j. hodnike, kanale za gnojnicu, a prije svega leZaj.

Pod svagdadnjim &iS¢enjem staje razumijevamo i &i¥éenje'jasala. Tko nije:
-vidio, ne bi vjerovao, koliko se netistote sabere u jaslama. To se osobito deSava,
-ako je zrak u staji vlaZzan i ako su jasle odtetene, t. j. ako su pune udubina ili-
raspuknute, pa se tamo zadrZavaju ostaci krme dulje vremena. Veé za par dana
vidimo, da su ti ostaci od hrane nahk na gnoj. Osobito su opasni- ostaci.od-
zelene krme, korenjada i silaZe.’ @



Ako u staji nema uredaja za ventilaciju, treba je svaki dan pI‘OLI’aCltl ‘tako,.
da prozore, koji nijesu u istoj liniji, donekle otvorimo ili zatvorime ravnajuéi
Se prema vaankOJ temperaturi, -i uvijek treba paziti, da pritom ne nastane
propuh. Po razlici izmedu vanjskog i stajskog zraka moZemo zakljutiti, da U
smo dovoljno i pravilno prozraéili. Sto je ta razlika manja, to je zratenje bilo
bolje. Kad je ljeti najveta vruéina, neka su svi prozori otvoreni.

Kao mjerllo za zraCenje staje neka nam slu21 ovo: Odrasla 500 kg teska
StOka treba na sat 30—40 ili jo§ bolje 50—60 m?® zraka, Ako na govedo dolazi
po 20 m® zratnoga prostora, to je potrebno, da se zrak u staji mijenja triput
na sat, Pritvarajuéi prozore i vrata udefavamo u staji temperaturu, koja se
treba kretati izmedu 15 i 18°C.

Posto iz staje iznesemo gnoj, nastrijet éemo. Da treba redov1to nastirati,,
to na¥i stofari jo$ i razumiju, ali premalo paze na to, koliko je va#na vrst i
kvaliteta stelje. Najbolja stelja je slama od ozimih Zitarica. Jo§ bolje je, ako je
isjeckamo na duzinu od 20 cm. Ipak u mnogim nadim podruéjima ima male;
slame, a ta sluZi samo za krmu. Tamo se za stelju upotrebljava sve ono, $to se
moZe lako pribaviti, kao na pr. liée, mahovina iz $uma i travnjaka, u planin--
skim kra]evxma isjeckane smrekove grantice, a negdje i strn, koju dobijemo:
s oranica, ako ih iza kodnje dobro pobranameo.

U éemu je vaZnost stelje za higijenn mlijeka? Svi mikroorganizmi, koji iz
bilo kojeg izvora dospiju u stelju, prije ili kasnije mogu dospjeti u mlijeko u to-
vetem broju, to je stel;a jace okuZena. Najnepozeljniji su uzrodnici maslatno--
kiselog vrenja, pa 1. zv. krumpirovi bacili i bacili sijena; ovi se kao i mnogl
drugi nalaze u ve¢im koli¢inama osobito u stelji, koja je onetiStena zemljom,
kao na pr. u stelji od strni. Zato moZemo smatrati, da je strn najlosija stelja
i opasna osobito tamo, gdje se od mlijeka proizvodi sir. =

Da se korist od svagda¥njeg &i¥tenja staje uzmogne i oéitovati, treba isto-
tako £istiti i stoku. Cistiti stoku prijeko je potrebno, da sé ona nesme-
tano razvija, a i radi toga, da moZemo proizvoditi higijensko mlijeko.. Ali
pamtite! Stoku treba Cistiti poslije muzn]e' Ako je ¢&istimo prije, treba to
izvr§iti najmanje pola sata prije same muZnje.

Osim svagda¥njeg €iS€enja stoke j staje treba obaviti stanovite poslove u
staji u odredenim vremenskim razmacima. Svaki mjesec jedamput treba oéi-
stiti prozore, strop i zidove, obrisati prasinu i skinuti pau¢ine. Najmanje jedam-
put na godinu treba temeljito staju okreliti, a tom pmhkom i izvr§iti razne
manje popravke

Jog neSto je za higijenu staje vrlo vaine. U sta]ama pogotovo kod man]lh
p053edn1ka vidimo, da se uz muzne krave nalaze kokosi, svinie i kenii. Najveéi
neprijatelj stajske }{igijene je svakako perad, jer niihove izmet'ne uvelike kvare
-zrak. Naposljetku nije nikakova umjetnost napraviti za perad zgodan peradnjak
fzvan govede staje, a poduzeta i zadruge, koje otkupliuju mlijeko, trebale bi.
bezuvietno odrediti, da se u stajama, iz kojih se mlijeko preuzima ili inade
stavlja u promet, ne smije nipo$to drZati perad. PoZeljno je, da se i svinje {
konji zasebno drie, ako je to ikako moguée. Inade treba viSe paziti na Cistoéu
i zralenje staje i na Cistoéu same stoke.

Dobro uredeny staju ne mo¥emo zamisliti bez uredene okoline. Naj-
teZe Je pltanJe gdje i kako éemo smijestiti gnovqte koje ne smije biti pre-
daleke od staje radi $tednje na radnoj snazi, a opet ne smije biti ni prebhzu
da se ne kvar1 stajski zrak. Doduge, pitanje o samom gnoii¥tu i n]egovu ure—~
den;u 1u’'vezi sa stajom treba raspraviti u posebnom &lanku.
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Isto kao gnojiste, utjetu na.okolinu staje ljudskz zahodi i staje za drogu
stoku. Kod ras«poreda tih objekata treba paziti, da se sagrade tuko, kako ne bi
kvarili zrak 1 opéu higijenu staje.

NaSa narodna poslovica »U koga su ruke zlate, onome i stoka cvate« vri-
jédi, kad je rije¢ ne samo o opcem redu u gospodarstvu, _nego i.0 redu kod
stoke. O tome treba moZda jo posebno neito kazati. Jo¥ dugo ne éerho imati -
uzornih” staja, kakov1ma raspolaZu naprednije drzave u. svijetu. Medutim na¥ -
#oviek opcemto vrlo voli stoku i radi toga nastojat- e iznat ¢e urediti staju
kako treba, ‘pa makar i onako skromnu, kao 3ig je i sam. Jedan od nafih
glavnih zadataka neks bude: razvuatl kod pro1zvcdaca mh]eka i dalje ljubav
prema stoc1, ‘a u tome ‘ih poduplrah i nagradlvatl

Ing. ,l‘ate]ev leola e SaraJevo L e S
PROIZVODNJA BRINZE

Kod nas ]e pod naz1vom »llptauer« poznat garmram xsu‘, t. 3 s1tan 111 u
u kriskama bijeli sir, ko;;em se Eodaju razni dédaci. Njegov okus. je razli¢it
prema- upotrebljeno; osnovno; masi’ i dodacuna ‘a.desto i prazan u pogledu
okusa samo, - sira,: kada se 1zradu]e iz ‘svieZe. gruéevme ili sitnog posnog sira
s .dodatkom maslaca Kako ‘ije prirodno provrio, a Godani su mu neki zatini,
narogito: 1 "njego a je ‘trajnost wrlo "_g\ramcena

Praw ‘ 1ptovsk1 sir’ ilf slovacka ‘hucuiska’ brinza prlpada]u u: grupu naj-
finijih sireva. Zrenje tih sireva zbiva se uz sudjelovanje mh]ecne plijesni -
fOidium lactis), koja'buja samo na.povriini -grude i povremerno se brise, a pred
konaénu preradu (rnljevenje za proizvod prve klase) kora se skida. Da je to
lovoljno sazrio sir, moZe se zakljuditi iz ansliza prof. Lakse, koji za slovatku
eksportnu brinzu navedi-ovaj prosjek: vode. 43,55%, masti 30,73%, albumoze
4 peptona: 405%, amino-spojeva 2,09%, amohijaka 0,09%, hlap131v1h kiselina
0,44 %~ mlijetne klsehne 1 77%, rudmh tvan 3,61%, a prave s1rev1ne samo
34,66%.

* Da ova vrst sira od sv1h zapadmh Slovena MadZara i Rumun]a nije sv01e-
Jobno- pre§1a i na-Balkan, dade se ob]asnm juZnijom klimom i. pmhkama
stvorenim  turskom okupacijom, vzbog kojih Fe mjesto svinjske masti traZio
masniji mlijedni proizvod, kao $to je'na$ kajmak, koji ima i preko 50% mastl.
‘Osim toga na$i stari sirari nisu raspolagah ni’ minimumom uredaja potrebnih
za proizvodnju brinze, prostorijarna za zrenje i ¢uvanje, pa mlmovnna na
valjke: Tu treba spomenuti.da i nad kajmak’ ima zahvahtl sv03 “fini okus
‘mikroflori, koja sud]elu]e kod zrenja, premda u jo§ manjem opsegu ml1]ecn1m
ph]&smma i divljim kvascn'na, koji imaju kao’ aerobi potpunu’ moguénost da
se razmnaZaju, -dok' se“kajmak prikuplja ‘na’ povrSini mlijeka razhvenog u
'karhce (phtke drvene zd]ehce) Ah kako ]e vec bllo spomenuto na stramcama

mastl “u pravo; dobroj brinzi’ od: ovéjeg mh]eka potpuno naknadu]e plkan}t«
mijim ‘okusom i vebim ‘Stepenom: zrenJa Dobro znamo, ‘da je nepravﬂno pod-
‘sirenj ili samo nezreo i punomasni’ sir prividno- po okusu manJe mastan i od
polumasnog, ali dobro podsirenog i sazrelog. :

Sada ‘su se-prilike iz temelja promijenile, i dosada¥nji- ne«povohan momena’t
=za proizvodnju ove vrste sira zahtijeva dvije strogo ogranilene faze proizvod-
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