Ing, Matej Markes, Zagreb

KAKO SE MASLAC OBLIKUJE UMATA OZN ACUJE
I USKLADISTUJ E

1. Oblikovanje maslaca. — Ispran i zgnjefen maslac oblikujemo obi¢no
odmah nakon dovr3ene proizvodnje. U tu svrhu sluze ili drveni kalupi odgova-
rajutih dimenzija ili strojevi.

U na3oj zemlji gotovo svaka mljekara ima svoje vlastite d1menz1]e maslaca,
koje mijenja, kako joj se.prohtije. U mnogim drugim zemljama proplsane su
dimenzije pojedinih komsauda maslaca, a s tim u veZI je standardizirana i amba-

Steli¢ za oblikovanje maslaca

laZza (omotm papir, sanduci). Tako suina pr., u’ Njematkoj propisane ove
dimenzije maslaca: :

tezina 500 grama: duljina 15 cm, &irina 10 cm, visina 3,5 cm
teZina 250 grama: duljina 10 cm, 8irina 7,5 cm, vising 3,5 cm
teZina 125 grama: duljina 7,5 cm, §irina 5 cm, visina 3,5 cm

Kad oblikujemo maslac, treba paziti, da u njemu ne ostanu zrakom ispu~
njene Supljine; jer se maslac zbog prisutnosti zraka brie kvari, Povriine
komada trebaju biti ravne, jer je tako manja povrdina izloZena djelovanju
zraka, nego ako su u maslac utisnuti ukrasi.

Jugoslavenski standard za maslac propisuje obhkovan]e maslaca u komade
netto-teZine 0,126, 0,250, 0,500, 3, 5 i 10 kg. teZine. Dimenzije komada nisu pro-
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pisane. Neoblikovani maslac moZze se pakovati u sanduke i burad, ako su jedi-
mCe pakovanja teZe od 10 kilograma.

2. Umatati maslac moZemo takoder rukama ili strojem. Neki suvremeni
strojevi sluZe za oblikovanje i umatanje maslaca.’ ‘

'Kao ovojni materijal najéelte se upotrebljava pergamentni papir ili
nadomjestak pergamentnog papira. Osim toga upotrebljava se celofan, pa kaSi~
rani listiéi &istog aluminija (alfol) ili kalaja (staniol), a u novije vrljeme
paku]e se i u limene kutije..

Umatati maslac aluminijskim listiéima i staniolom, a i pakovau u limene
Jutije ima tu prednost, $to ovaj ovojni materijal spredava prodiranje svjetlosti
i do maslaca i kvarenje maslaca pod uticajem svjetlosti.

Pergamentni papir, u koji se umata maslac, smije sadrZavaii najvise do
10% u vodi topljivih sastavina, do 8% Secera i do 4% pepela. Ne smije imati

N

Strej. za oblikevanie maslaca kapacitet 500 kg no sat

~nikakovih primjesa, koje bi mogle §tetno utjecati na svojstva maslaca; naroéito
ne smije imati mikroorganizama; ne smije upijati mast, a natpis ne smije biti
otisnut takovom bojom, koja se topi u vodi ili masti,
. Ako se maslac dulje uskladidtuje ili dalje transportira, pakuje se u sanduke
po 25 do 50 kg ili burad 50 kg. Pritom se u burad stavlja uvijek viSe, a ne toéno
-50 kg maslaca. Po njemac¢kim trgovatkim -uzancama stavlja se u burad 50,2 kg
maslaca, po danskim 50,5 kg maslaca, a po ruskima 50,8 kg maslaca.
Dimenzije buradi jesu: visina 573 mm, tazmak izmedu gornjeg i donjeg dna
530 mm, opseg po sredini 1.280 mm, promjer dna 330 mm, debljina duXica 9 mm.
Burad se izraduje od 24—27 zdravih bukovih dumca s dva dna. Stegnute su
,na]ceéce drvenims obrutima ne $irim od 2 cm.
Neposredno pI’l]e nege ‘se burad: pum paraﬁmra se’ili oblaze pergamentmm
_papirom. : e
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" Maslac treba nabijati u bure drveﬁim, tutkom (ne rukama!), pazeéi pritom,
’ da u maslacu ne bude 3upljina i da se pergamentni papir ne osteti.

3. Oznacivanje maslaca — Po zahtjevu  jugoslavenskog standarda i Sani-
tarne inspekcije NRH na pergamentnom omotu maslaca' mora biti oznaceno:

naziv i mjesto preizvodada (ev. zatitni znak poduzeta), .
kvaliteta maslaca,

netto-teZina,

datum proizvodnje,

odobrenje Sanitarne 1nspekc13e NRH na temelju kojeg dotitno poduzete
smije proizvoditi standardni maslac.

Pakuje li se maslac u sanduke ili u burad, mora biti — osim navedenih
podataka — naznadena brutto i tara teZina.

Oznaka za maslac kvaliteta I (koji se proizvodi od pasteriziranOg vrhnja
i mora sadrzavati najmanje 84% masti, a najvile 15%: vode), mora da bude
Stampana slovima crvene boje. Umjesto oznake »Maslac kvalitete I« na
etiketu je dopustenoc staviti oznaku »Cajni maslac«,

Sav natpis na omotu maslaca kvalitete II (koji se moZe proizvoditi od nepa~
steriziranog vrhnja i mora sadrfavati najmanje 82% masti, a najvide 16%
vode) mora biti dtampan slovima plave boje. Umjesto oznake »Maslac kva-
litete II« dopusteno je staviti samo oznaku »Maslac« .

4. UskladiStenje maslaca — Nafim' je standardorn propisano, da se maslac
¢uva u tamnim i hladnim prostorijama, koje se mogu provjetrivati. U tim pro-
storijama ne smiju se ¢uvati proizvodi, koji bi mogli stptno utjecati na okus
1 miris maslaca.

Maslac se na dulje vremena uskladi$tuje u vetim blokovim.a (20—25 kg)
ili buradima (50 kg) ili veélikim, zemljanim, glaziranim éupovima (50 kg).

Hladnjada mora biti primjerno suha, dobro izolirana i tako izvedena, da.
se podovi i zidovi mogu prati i dezinficirati.

Maslac se najteSte uskladlstuje kod temperature od minus 4 do plus 4°C.
U prekomorsklm zemljama uskladidtavaju maslac na dulje vrijeme kod znatno
nizih temperatura, t. j. do minus 20° C.

Nije probitatno stavljati sanduke i batve na pod, nego na podloge od letava.
Na taj se nadin omoguéuje cirkulacija zraka oko sanduka, odnosno batava, te
se hlade zrakom i odozdo, a vlaga se ne sakuplja ispod njih.

U vlainim hladnjatama razvijaju se plijesni po zidovima. Da se sprije€i
razvoj plijesni, preporucuje se prigodom kretenja staviti u kret 5% galice ili
najprije premazati zidove 5%-tnom rastopmom galice, , pa zatim okre€iti zldove»
vapnom ili kredom.

SEPARATOR ruéni u vrlo dobrom stanju, skore nov, s kapacitetom 250—300
lit, marke »LACTA« nudi na prodaju Horvat BoZo Stjepam, Velika Pisanica.
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