'

Na kraju ovog izlaganja moZemo . 1staknutL da se veé iz samih laboratorij~

* skih analititkih izlaganja moe lako uo&iti, kakve prilike vladaju u pojedinim
pogonima, jer je kvaliteta gotovih proizvoda otvoren prozor u radne prostorije
proizvodata. Uéinimo li poredbu s ostalim proizvodima prehrambene industrije
posljednjih nekoliko godina, vidjet éemo, da prema mmnogim od njih kvaliteta
najvaznijih mlije¢nih proizvoda pokazuje stagnaciju, koju ne moZemo ni oprav-
dati,-a ni tolerirati.

Iﬁg. Ljubomir Do&djevié, Svilajnac
ZADRUZNA MLEKARA U SVILAJNCU

Mlekarstvo u Resavskom i Despotovatkom srezu nema tradicije. Zna se,
da se jo3 1920. godine preradivalo mleko u katkavalj, i to samo u despotovat-
kom srezu, a organizovali su to pojedini trgovci Inade stofari su mahom sami
preradivali svoje mleko na najprimitivniji naéin, i to jedino u beli mekani-sir,
kiselo mleko, a rede u maslac i kajmak.

Mlekarskih zadruga nije bilo kao u Sloveniji i u Adru,mm/ delovima Srbije,
kao na pr. u Pirotu i dr.

Posle oslobodenja radilo je nekoliko mlekara i to samo za vreme obavez-
nog otkupa mleka za koje se ne moZe re¢i da su imale neki uspeh.

Sa ukidanjem, obaveznog otkupa mesa i mleka, stotarstvo je dosta napre—
dovalo, poceli su se javljati trZni viskovi mleka koje seljak nije mogao na zgo-
dan natin da realizuje, to je i dalo povoda za podizanjem moderne mlekare, koja
bi mogla te viskove mleka otkupiti i tako izaéi u susret proizvodalima mleka.
Tako je sagradena 1954. godine nova mlekara sa kapacitetom, od 3 do 5 hiljada
litara mleka dnevno, a oprema za nju nabavljena je iz inostranstva. Ovakva mle-
kara sa novom i savremenom opremom omogutite da dobiveni proizvodi budu
3to boljeg kvaliteta,

Mlekara ée imati i svoju laboratoriju za potrebne analize mleka i mleénih
proizvoda, a time ée se osigurati proizvodnja standardnih proizvoda.

Mlekara bi proizvodila katkavalj, beli sir, maslac, a -za vreme letnjeg pe--
rioda jogurt i druge vrste sireva.

SIROVINSKA BAZA OTKUPNOG PODRUCJA

Mlekara ¢e se snabdevati mlekom sa teritorije Resavskog i Despotovatkog:

sreza, koje uzajamno povezuje Zeljeznitka pruga Markovac—Despotovac.

~ Postojanje ovakve linije omoguéite lakBi i jeftiniji dovoz mleka, jer ova.
prolazi blizu sela iz kojih ée se otkupljivati mleko. NajduZa relacija dovoza
mleka biée 20 kilometara. Mleko iz sela na 5 do 6 km od Svilajnca dovozice se:
direktno u miekaru, za sada konjskomy zapregom:.

Na podrurcyu Resavskog sreza ima oko 4.500 krava i 14.000 ovaca, tako ée:
se vife otkupljivati kravlje mleko.

U planinskom predelu despotovatkog sreza stotari se bave mahom ovéar--
stvom, i to bi bilo podrudje izrade katkavalja. 1z tih sela zbog slabih veza i pu-~
teva nebi se mleko dovozilo direktno u mlekaru veé bi se organizovala prerada.
na licu mesta po preradbenim milekarama tih sela, a tek finalni proizvodi bi se:
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dovozili u milekaru na sazrevanje i lagerovanje. Inate D‘espr‘otova‘éki' srez ima
oko 60.000 ovaca, te vel sada godiSnje proizvodi za trZi§te do 8 vagona.belog
srpskog sira.

NACIN UDRUZIVANJA -PRO'IZVbDA(VIA MLEKA

Aprila 1955, god. osnovana je Sreska mlekarska zadruga stoara sa po-
dru¢ja Resavskog sreza Svilajnca, koja ¢e onbuhvatltm jo& ove godine i pr01zvo-
dade iz susednog Despotovackog sreza, .

Uélanjivanje sto¢ara u ovu zadrugu bile bi direktne, dok ée se sela gdje
vet postoje stodarske zadruge udlanjivati u mlekarsku zadrugu preko stotarske
zadruge i pretstavljati svoje ¢lanstvo.

Ovakvih stocarskih zadruga na teritoriji Resavskog sreza ima 8, a Despo~
tovackog sreza samo 1.

Ovakvom organizacijom otkloniée se mnogi nedostaci, slabosti i te¥koée, a
mlekarom ¢e upravljati direktni proizvodadi mleka. Ovi ée se zaista zainteresi-
rati, jer ¢e svojim jemstvom garantovati za rad zadruge, i imace pravo na de-
lenje dobiti posle realizacije proizvoda. Takvo preduzete bi oni smatrali svo-
jim, a samim tim vodili dovoljnu brigu za njegov uspeh, jer ukolLko je renta-
bilniji rad preduzeta, utoliko ée oni imati vete koristi.

Upravni odbor bil isto tako imao pravo pri odlwcwan]u o primanju radmka
i sluzbenika na posao.

Mleko bi se plaéalo mesetno i to po kvalitetu, te €ée ¥ ova mera uticati da

se proizvodi kvahtetno mleko.

ULOGA I ZADACI ZADRUGE I MLEKARE

Uloga zadruge i mlekare jest, da preko otkupa mieka i mlefnih proizvoda
utice na unapredenje milekarstva, odnosno stodarstva, putem poveéanja broja
stoke i njene mlednosti. :

Ona bi imala zadatak: _ -

— da nabavlja priplodna grla za poboljfanje zapata svojih ¢lanova,

— da vr3i selekeiju priplodne stoke i vodi matitno kn]govodstvo po propi--

sanim uputama,

— da organizuje stalnu struénu kontrolu prmzvodnost‘i i zdravstvenog sta-
nja stoke svojih &lanova,

— da u perspektivi osnuje svoju farmu i drzi je u svojoj reZiji,

— da pomaZe pri leCenju obolele stoke,

—-da se stara o popularisanju i"sprovodenju svih savremenih zootehnitkih
mera kod svojih #lanova i da radi na njihovom osposobljavanju za rad
na stofarstvu, mlekarstvu, putem kurseva, gkolovanja, ‘reldav‘a-nja, pu-~
blikacija 1 t. d.

— da podiZe potrebne objekte i uredaje za preradu mleka i pripremu stocne
hrane (kao silo jame i dr.) za pojedinaéno i zajednitko korid¢enje. Ona

“bi preduzimala i mere za pravilno korif¢enje, uredenje i poboljSanje
livada i pas$njaka, bilo seoskih ili svojih &lanova, kao i mere za suzbi-
janje biljnih $tetotina (lucerkine bube i dr.). ; ,

Ona bi upuéivala svoje ¢lanove na proSirenje i gajenje krmnog bilja na
njihovim gazdinstvima, kao i blagovremenu i pravilny pripremu stoéne hrane
za zimu. Miekara bi nabavljala stoénu hranu za svoje ¢lanove u vidu koncen-
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trata (kao mekinje, uljene pogade, suvi rezanci i dr.) i na kraju regulisaée, orga-
nizovaée i vodiée jedinstvenu politiku proizvodnje, sakupljanja, prodaje mleka
i njegovih proizvoda i odredivate smer i delatnost za reon ovCarstva i gove-
darstva. ; ‘ / :

STA OCEKUJEMO OD OVAKVOG RADA?

Mlekara bi objedinjavala rad svih zadruga i istupala na trZifte kao jedin-
stvena organizacija. Ona bi kroz organizovanu i modernu proizvodnju postizala
bolji kvalitet mleénih proizvoda i tako osigurala njihov plasman i cenu. Time
bi se postigla sigurna prodaja, zbog tega i proizvodadi stekli uverenje i imali
ekonomsku korist za razliku od pojedinatnog izlaZenja na trziste, gde mu nije
nikada zagarantovana kako prodaja tako i dobra cena proizvoda. Ona jedin-

. stveno istupa kako na nutarnjem tako i na vanjskom trzi&tu. Zadovoljavajutom
cenom mleka zadruga moZe da vodi borbu sa makupcima na svojoj teritoriji, i
na kraju zadruZne organizacije uZivaju velike povlastice i olakSice, jer su oslo-
bodene od izvesnih drustvenih obaveza i doprinosa.

Ovakav nadin udruZivanja ¢e najbolje odgovarati proizvodatima, $to se vet
u praksi pokazalo kod postojeéih mlekara organizovanih na ovakovoj i sliénoj
osnovi. Kao primer prednosti ovakve organizacije moZe posluZiti Pirotska mle~
karska zadruga, Kranjska zadruZna mlekara i dr.

Samo putem punog direktnog udedéa proizvodata u radu mlekara i njegove
direktne zainteresovanosti za njezin rad moZe se dovesti do stvarnog uspeha.
Nadajmo se da ¢e ovakova organizacija mlekare u Svilajncu omoguéiti dobar
podetak i dalji rad na unapredenju stodarstva i mlekarstva, a samim tim uticace
na pobolj$anje standarda nagih ljudi na selu.

Ing. Ljubisa Golubovi¢, Beograd

HLAPENJE I TRANSPORT MLEKA U DRZAVI
MERILEND (SAD).

U zavisnosti od toga, kamo mleko dolazi posle muZe, hladenje mleka se
obavlja u kantama ili u specijalnim bazenima. Uvodenjem autocisterni za trans-
port mleka, sve se viSe iskljutuje hladenje mleka u kantama, a proSiruje se
hladenje mieka u bazenima. Primena hladenja mleka u bazenima u driavi Me-
rilend otpocela je uglavnom 1951. godine.

Kod hladenja mleka u kantama postoje dva osnovna nagina, i to:

1. Ili se mleko iz kanti najpre propusta preko malog rebrastog hladionika,
dija velitina zavisi od kolidine mleka, pa se ponovo napunjene kante sa rashla-
denim milekom stavljaju u metalne bazene sa ledenom vodom.

2. 1li se kante sa miekom direktno postavljaju w pomenute metalne bazeneé.

Da li ¢e se upotrebiti prvi ili drugi nadin hladenja, to je regulisano u izve-
snim podrufjima uredbom sanitarnih organa. Tako prvi nadin hladenja imamo
na farmama u okolini Frederika, gde se takode nalazi mlekara veteg kapaciteta.
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