Da Zivotinje ne obole od refenih sme-
nja. treba krmu i hranu prije podavanja
dobro pregledati i pretresti; ne napasi-
vati na onim podruéjima, gdje takowvi
predmeti leZe (kraj cesta, smetlidta); Zen-

ska posluga, kada radi oko goveda, neka .

ne nosi na sebi razlitite igle, kopte, uko-

gnice, koje mogu ispasti i do¢i u hranu.
Nadalje poslugu treba uputiti u bif same
bolesti. Pasnjake i livade treba svake go-
dine po nekoliko puta ofistiti. Ako pak
goveda boluju od lizavosti, treba ih 1i-
jediti.

M, Slezié

NASE MLJEKARE

APSOLVENTI KRANJSKE
MLJEKARSKE SKOLE NA -OGLEDU
NOVIH MLJEKARA U JUGOSLAVIJI

Nakon svrienog dvogodiinjeg skolova- -

nja ufenici gore navedene kole sy sa
svoiim nastavni¢kim osobljem, koncem
meseca juna ove godine. obisli nove, mo-
derne -mlekare u naSoj zemlji, koje su
izgradene uz pomoé UNICEF-a, U tome
Su. nam pomogle i same milekare, poljo-
privredni savezi, pa i samo Strutno udru-
fZenje mljekarskih poduzeéa Narodne Re-
publike Hrvatske.

Apsclventi su se na putu zadrZali -oko
deset dana i u tom kratkom vremenu
videlj lepote nmafe domovine i mlekare u
Zagrebu, tvornicu miletnog praska u Osi-

jeku, Beogradu, Sarajevu i Rijeci. Svuda
lepo primljeni od ¢lanova radnog kolekti-
va, koji su nam dali mogutnost za §to
boliim upoznavanjem najmodernijih stro-
jeva i da to uskladimo sa mautenom teo-
rijom i praksom koju nam pruza zadru-
Zna mlekara Cirde u Kranju.

Pored ovih gradova obisli smo i Dal-
maciju, i-to gradove, koji su poznati svo-
jom istorijom, Dubrovnik, Split, Postojnu
(3pilju) i Opatiju.

I wucenici prve godine su bili sa apsol-
ventima prilikom ogleda mlekara u Za-
grebu i Rijeci, i tako ¢e oni"u drugoj
godini bolje, a brie primenjivati teoriju
sa praksom, koja ¢ée im u daljem radu
dobro koristiti.

Ovogodi&nji apsolventi mijelvagske skole u Kranju, sa svojim mastavnicima
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U ime kolektiva Narodne omladine i &

Uprave ove S$kole se ovim putem zahva-
ljujemo mlekarskim poduzeéima dru-
gim, organizacijama za datu pomoC i obe~
tavamo, da ¢emo smotireno raditi i dati
sve od sebe da mlekarstvo u nafoj driavi
bude jedna od vodetih grana poljopri-
vredne struke.

Miles Mesner — Beograd

ZADRUZNA MLJEKARA U NEREZISCU

Iako nova zadruind mljekara u Nere-
7i3¢u na otoku DBradéu jo§ nije potpuno
zavri3ena (manjka, naravno, novac), ipak
je gve godine uspjeino poslovala, Otku-
pila je i preradila 23.487 litara ov&jeg
mlijeka, iz kojega je proizvela - 4.688 kg
(19.96%0) sira, 847 kg (3.6%0) skute (puine)
i 75 kg maslaca.

Sir je vnovten po vrlo povoljnim cije-
nama — 540 Din za kg —, tako da de
zadrugari, po odbitku troskova, primiti
za litru predanog ovtjeg mlijeka oko T8
Din. :

Ovakav uspjeh rezultira iz tijesne i
plodonosne suradnje zadrugara i radnog
kolektiva mljekare. Clanovi upravnog

PITAJTE

odbora zadruge su sami kontrolirali kva-
litet dopremljenog mlijeka (masnocu, ki-
selost, Cifoéu) pa su i vraéali mlijeko
nesavjesnih proizvodaéa Na taj su nacin
predusreli mnoge moZebitne mane sira i
osigurali visok rendement kvalitetnog
sira, koji se je mogao lako plasirati na
trzistu po primjernim cijenama, M

PRIPREME ZA GRADNJU MLJEKARE

) U SPLITU

Buduéi da sadanji sanitarni i tehmicki
uslovi za opskrbu grada mlijekom ne. za-
dovoljavaju, pripremila je uprava »Hra-
ne« — uz prethodnu privelu narodnog
ocdbora gradske opc¢ine — dokumentaciiu
za gradnju nove mljekare.

Investicion: elaborat je odobren. pa se
ctekuje, da ¢ée doskora biti dodijeljen i
investicioni kredit. Osim toga je zatra-
Zena — i obetéana — pomo¢ UNICEF-a pri
nabkavej postroienia za obradu mlijeka

Tako fu pripreme za gradnju uSle u
zavrénu fazu, pa ¢e gradnja otpoleti jof
ove jeseni, ukoliko investicioni kredit
bude na vrijeme dodijeljen.

. M.

MI ODGOVARAMO!

Pitanje: S. P. Zupanja: Da li postoje
kakovi propisi o dozvelienom kalu mlije-
ka i mlijetnih proizvoda u trgovini i
transportu?

Odgovor: Propisa, koji bi odredivali
kalo mlijeka § mlije¢nih proizvoda nema.
Raniji propisi, koii su obwadivali to pi-
tanje, stavljeni su van Snage. Sada moZe
sam radni kolektiv odobriti kalo mlijeka
i mlijeénih proizvoda.

Za utvrdivanje orijentacionih normi u
prometu prehrambenih proizvoda, ofor-
mila je {rgovinska komora NRH Xkomisi-
ju, koja je predlozila ove norme gubita-
ka mlijetnih proizvoeda . (vidi »Privredni
viesnik« br. 114 od 17, XI. 1954.):

Bijeli sir zrioc u salamuri (frav-
niéki. vladi¢ki, sjenic¢ki i t. d.). Prirodni
kalo i kvar pri ‘transportu do 2%, u trgo-
vini na veliko do 2%, u trgovini na malo
do 3%,

Mladi kadékavalj, trapist, e-
mentaler, ajdamer i t. d. Prirodni
kalo i kvar pri transportu do 1:5%, u fr-
govini na veliko 1.5%0, u trgovini na malo
do 2.

Zrio katkavalj, parmezan, pa-
§ki odleZany i ostali tvrdi si-
revi za Struganje. Prirodni kalo i
kvar pri transportu do 1%, u trgovini
nao/veliko do 1% 1y trgovini na malo do
1.5%.

Mawslac Prirodni kalo u neegalizira-
nim omotima ili blokovima pri transportu
do 0,5%0, u trgovini na veliko do 1,5%/e, 1
trgoving na malo do 2%, Gubitka masla-
ca u egalizitanim omotima nema.

Kajmak zrio. Prirodn: kalo pri
transportu do 1%, u frgovini na veliko do
2%, u trgovini na malo do 3%.

Pitanje: A. M. RoviSée: Sir mi katkad

raspuca veé u salamuri. Koji bi tome
mogao biti razlog i kake da tu manu
otstranim? .

Odgovor: Sir u salamuri, pa veé i to-

kom. preSanja, moZe raspucati u tom slu-
taju, ako je mlijeku, iz kojeg je sir iz-
raden, bilo dodano previSe sirila. Mana
se otklanja pravilnim doziranjem sirila,
tako da gruSanje ne traje mamnje od 20
minuta,



Laboratorij za kemijsku kontrolu kvalitete mlijelia G. M. Zagreb



