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Samoborska salamijada

SAMOBORSKA
SALAMIJADA

SAMOBORSKA SALAMA

Danas, kada je globalizacija uzela maha, a jedini zakoni
koje priznaje trziste su - tko moze brze, tko moze vise, tko
moZze jeftinije - mi Samoborci, kao stari romanti¢ari, upustili
smo se u avanturu i pokusali naSoj SALAMI vratiti izgublje-
nu autenti¢nost, osloboditi je inZenjeringa novih tehnologija
i uciniti je onakvom kakva je stolje¢ima bila.

Na temelju stoljetne tradicije, Suvane po kletima nasih
djedova, s ljubavlju je odnjegovan proizvod koji u sebi krije
snagu koja obi¢an trenutak u danu moze pretvoriti u pravi
gurmanski dozivljaj.

Nas Samobor nasiroko je poznat po mnostvu delicija
zbog kojih se ubraja u mjesta s najbogatijom gastronom-
skom ponudom. Mustarda, bermet, kremsnite, proizvodi
od divljaci, samoborska ¢eSnjovka... s pravom nose status
».gastronomskih ikona“.

No, SAMOBORSKA SALAMA nadmasila je sve, otiSla je
korak dalje i postala prva robna marka ovoga grada. Zasti-
tili smo joj identitet, darovali joj novo ruho, osigurali trziste,
ali i saCuvali njenu posebnost kroz recepturu koja se ne
mijenja ve¢ desetljeéima.

Kada jedan proizvod uspije sjediniti tradicijski nacin pro-
izvodnje, vrhunsku kvalitetu najboljih dijelova mesa i jedin-
stvenu aromu zacina, te sve to uspije pretociti u poseban
gastronomski uzitak, onda je to zaista vrhunski dozivljaj.

SAMOBORSKA SALAMA danas je uzitak koji trenutak
kuSanja €ini posebnim, a u Samoboru je proizvode lgomat,
Mesnica Koprivnjak, Mesnice Karlo, Mesnica Supermes,
Dr. Skobi¢ d.o.o.

SAMOBORSKA SALAMIJADA

Tradicija spravljanja ¢esnjofki, salama i drugih suhomes-
natih proizvoda njeguje se i prenosi s koljena na koljeno u
gotovo svakoj samoborskoj obitelji.

Da se iz tradicije i obiteljskog ,recepta“ moze stvoriti
kvalitetna turisticko-gospodarska manifestacija prvo su se
pobrinuli mnogi kvalitetni samoborski mesari.

Krajem osamdesetih godina na inicijativu grupe entuzi-
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Novi pristup u hranidbi jednodnevnih pilica

jasta i zanesenjaka u pripravljanju salama, a koju su
predvodili Josip Vrbani¢, Vlado Buri¢, Joza Prudeus,
familija Zupang&i¢ i drugi, odrzana je prva Salamijada
kao javna manifestacija.

Okupljeni oko tadasnjeg TuristiCkog drustva, te
u nastavku Bratovstine sv. Jurja, nadogradivani su
sadrzaji tako da danas s ponosom mozemo istaéi da
je Samoborska salamijada prerasla u medunarodnu
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manifestaciju koja na zavrdnoj priredbi okupi preko
1000 zaljubljenika u salamu.

Mnogim pojedincima dodijeljena bron&ana, sre-
brna, zlatna ili velika zlatna Sajba krasi njihov dom
na ponos svih ukuéana.

Samoborski gastronomski poklon prigodan je
dar vrijednih proizvodaca vina, bermeta, mustarde,
kristala, koji se tradicionalno dodjeljuje odabranim
sponzorima i ostalim dobrotvorima koji su vise od
ostalih pridonijeli i pridonose odrZzavanju i propagi-
ranju ove vrijedne manifestacije.

Zavrsna priredba, uz izvje$¢a ocjenjivatkog suda
i dodjelu brojnih nagrada za proizvodace i goste,
odrzava se tradicionalno krajem oZujka mjeseca
pod velikim Satorom, uz obavezno ku$anje salama
svih proizvodaca.

NOVI PRISTUP U HRANIDBI

JEDNODNEVNIH PILIGA

Primjenom novih spoznaja o genetskim obiljezji-
ma te drzanju, hranidbi i bolestima pilica doslo je
do velikog napretka u peradarskoj proizvodnji. U
dosadasnjim se normativima za hranidbu pili¢a
koristila po¢etna krmna smjesa od 1. do 21. dana

Janjecic , Z.

starosti. Za sastavljanje tih krmnih smjesa koriStena
su krmiva za koje se podrazumijevalo da kod mlade
peradi imaju jednaku djelotvornost kao i kod odra-
sle. Medutim, u danadnjem globalnom poslovnom
razvoju peradarske proizvodnje, usredoto¢enom
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