mislili su, da je mlijeko uvijek jos§ mlijeko,
dok se bijeli. Ali to se viSe mije moglo
trpjeti. Luka je bio smijenjen, a na njego-
vo mjesto je doSao ozbiljniji Covjek, koji
je vrlo dobro znao razlikovati milijeko od
vode. Sada je i Marti osvanuo crni petak.
Njeno mlijeko je medu prvima bilo vra-
¢eno. Nigta nije pomoglo njerto zaklinjanje
na <asnu rije¢ i postenje, da miijeko nije
patvoreno. Kad nakon jo§ nekoliko poku-
$aja da prevari poslovodu sabirali§ta nije
uspjela, pokorila se tuZna srca sudbini i
pocela nositi naravno milijeko, ali je zato
njena zajedljivost porasla. Jasno, da mlje-
‘kara nije mogla vidjeti ofima. Ogovarala
ga je, gdje ge god stigla, i Zelila mu potaj-
no sve najgore u Zivotu.

— Jesi 1i ¢éuo $to kaZe masa ‘»'svetlca« e
upita Stanko Pavla. — Ona ne zna ili ne
¢e da zna, da je to napredak u uzgajanju
stoke. Markovo umjetno tele je primjer
da se moZe s manje izdataka postiéi ista
svrha.

— Ja sam radoznala, kako to umjetno
fele izgleda i je li kao d sva ostala telad —
poluglasno je rekla Franjka Rezi.

— Pa valjda mislite, da.ima dvije glave
i Sest nogu — odvrati Pavle umjesto Re-
ze, — Tele kao i svako drugo tele.

— KazZu, da je na to Marka nagovorio
veterinar — nadovezao Stanko — 1 eto us-
pjelo je.

— A veli§, to veterinar stvara umjetnu
telad — zahihotala se Franjka drZe¢i se
jednom rukom za omagan trbuh, koji joj
se tresao od smijeha. ’

I ostale zene e sada potele smijati 1

gurkati laktovima. Tko zna dokle bi se
poneki od njih podrugljive smijali, da se
nije pojavio Marko s kantom mlijeka, a
uporedo s njim je i%ao i veterinar.
Veterinar se s ljudima zadrZao u razgo-

voru.

— Koliko vi, teta, imate krava — upi-
tao je Franjku.

Franjka se malo zadudi ovom. pitanju.
U prvi ¢as nije znala $to da odgovori.

— Pa, — rekla je Franjka, — pa Cetiri.

'— A koliko daju mlijeka?

— Pa — osam, deset litara — kako ka-
da.

— To znati, da drugo potrofite kod ku-
ée.

— Sta bi potrogili — ne ostane mi ni za
lijek — sve donosim ovamo.

— Tako, onda vam krave daju malo
miijeka. A koju pasminu krava drzite,

— Sta ja znam, kakve su pasmine.

— E, sad mi je jasno. Ako Zelite vise
mlijeka od krava, morate promijeniti sla-
be dojkinje za dobre.

L]udl su se poceli okwpljatl oko veteri-
nara i ispitivati ga o mnogo Cem. !

Proslo je od toga dana nekoliko godina.
U selu je veé bilo mnogo teladi od umjet-
no osjemenjenih krava. Ljudi su se poceli
vige brinuti o svojoj stoci. Narotito su pa-
zili, da im krave daju ¥to viSe mlijeka. I
tako je Markovo umjetno tele jo§ i sada
predmet prlcanja u selu, samo se Martia
svaki put, kad <Cuje takvo mesto, triput

~ prekrsti i uzdahne:

— Grijesna 1i svijeta!

F. S.

VIJ ESTI
SASTANAK TEHNOLOSKOG ODBORA

U okviru tehnoloskog odbora Udruzenja
odrZzan je dne 16. XI. 1956. god. sastanak,
kojemu su prisustvovali dr. Dimitrije Sa-
bado§, ing. Silvija Mileti¢, ing. Vjera
Zgaga, Mato Ferdebar, Veteslav Kohout,
Stevo Lazi¢, Antun Rudnicki, Stevan Sau-
ter, ing. Dmko Kastelan i ing. Matej Mar-
kes

Na osnovu dvaju referata (ing. M. Mar-
kes: O pogreskama nasih milijetnih pro-

izvoda i ing. V. Zgaga: Uloga laboratorija

u unapredenju kvalitete mlijeénih pro-~
izvoda) prisutni su razmatrali stanje u
proizvodnji i potrebu da se poboljSa i iz-
jednati kvaliteta mlijeénih proizvoda.
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Smatra se, da bi daljnji rad oko unapre-
denja kvalitete mlijeénih proizvoda trebalo
usmjeriti u tri pravea, i to:

a) poboljSanje kvalitete miijeka;

b) redovita i obvezna laboratorijska kon-
trola kvalitete mlljetka i mlijetnih pro-
izvoda;

c) t1plzacija mlijednih proizvoda, uklju-
divo poboljganje i ustaljivanje metoda i
uvijeta proizvodnje.

Da se uklone mmogobrojni i raznovrsni
nedostaci nasih mlijeénih proizvoda, pred-
lazu se slijedeée mjere:



I. POBOLJSANJE KVALITETE
MLIJEKA
1. Uvodenje 'savjetoda.vne sluzbe

Predlate se, 'da sve mijekare uvedu sa-
vijetodavnu slufbu za unapredenje pro-

izvodnje mlijeka. Osoblje, koje bi radilo’

na ovom zadatku, trebalo bi biti dovoljno
-strudno izobraZemo, da moZe poucavati pro-
izvodate 0 mjerama za povecanje koli¢ine
i pobolj8anje kvalitete mlijeka {izbor mu-
zara, vrijeme pripusta, ishrana, krava i
podmlatka, proizvodnja stone krime, smje-
staj, mjega i iskorif¢enje muzara, odrza-
vanje Cistote stoke, staja, osoblja i pribo~
ra, pa.rukovanje mlijekom kod proizvo-
data). '

Rad ove savjetodavne sluZbe povezan je
s materijalnim izdacima i eventualnim
uvodenjem novih radnih mijesta u podu-
ze¢u. No smatra se, da bi ova sluzba mo-
gla donijeti poduzeéima i znatne materi-
jalne koristi time, &to bi se povisivala ko-
li¢ina i kvalitet otkupljenog mlijeka, kako
to pokazuju i 1skustva mmnogih drugih ze-

- malja. ‘

Rad ove savjetodavne sluZbe trebalo bi
uskladiti s radom drugih organizacija,
koje se bave unapredenjem stoéarstva (po-
ljoprivredne stanice, veterinarske stanice,
zadruzne - organizacije, sluzba kontrole
muznosti i dr.).

2. Da proizvoda®i dobiju i materijalni
poticaj za pobolj§anje kvalitete i naknadu
za povetanu brigu oko rukovanja miije-
kom preporutuje se mljekarskim privred-
nim organizacijama da — dogovorno sa
zadrugama koje vre otkup mlijeka —
placaju otkupljeno mlijeko ne samo po
kolitini i sadx¥ini masti, nego i po upo-
rabljivosti za preradu. S tim u vezi Udru-
Zemje bi trebalo razmotriti najpogodmp
sistem i preporuditi ga svim svojim ¢lano-
vima.

3. Od proizvodata treba preuzimati —
Ijeti i zimi — odvojeno veternje mlijeko
od jutarnjeg. To narodito vrijedi za pogo-
ne, u kojima se proizvodi sir, I vetemije i
jutarnje mlijeko trebalo bi u domaéinstvi-
ma proizvodata hiaditi, tako da tempera-
tura dopremljenog mlijeka u mljekaru ne
bude viSa od 15°C.

4. Mljekarama, koje sabiraju mlijeko
kolima, preporucuje se ,da sabiraju i u
pogon dovoze mlijeko u kanticama pro-
izvodaCa. Time bi se izbjeglo prelijevanju
ironeéidéeniu milijeka na ulici i omogumla
redovna kontrola miijeka svakog proizvo-
dafa u sabirnom pogonu. Kod nabavke
mljekarskih kanti mljekare mogu pomoéi

proizvodagima, a po potrebi i kod mabav-
ke cjedila.

5. U kantama, komna se dovozi mlijeko
u miljekaru, ne smije se prevoziti nikako-
va druga roba, (na pr. sirutka). To na kva-
litet mlijeka moze djelovati vrio nepovol]-
no, a i po sanitarnim propisima je zabra-
njeno. v
- 6. Kante, u kojima se mlijeko transpor-
tira, treba naroito paZljivo prati i sterili-
zirati. Smatra se, da taj rad ne mogu oba-
viti temeljito sami vozari (u nekim je po-~-
gonima uobitajeno, da vozari sami peru
kante, u kojima dovoze mlijeko), pa se€
stoga preporufuje obvezno prati i sterili-
zirati kante u mljekarama ili sabirnim po-
gonima. — Nakon temeljitog pranja treba
kante sterilizirati bilo parom, bilo kemij-
skim sredstvima.

7. Upotrebu drvenog suda.za prijevoz i
éuvanje mlijeka treba zabraniti.

II. KONTROLA KVALITETE MLIJEKA
I MLIJECNIH PROIZVODA

1. U pogonu treba mlijeko ‘ispitivati
onganoleptitki (okus, miris, boja, netisto-
ée), a preiporfuéuje se uvesti brze probe na
kiselost, a i jednostavne probe na uporab-
liivost mll]@ka {probe sirenja, reduktaza).

Na osnovu ovih proba mlijeko treba sor-
tirati. - (besprijekorno, uporabljivo, neupo-
rabljivo) i odvojeno preradivati, a neupo-
rabljivo vra¢ati proizvodadu.

2% U svim centralnim mljekarama i po-
gonima, koji izravmo ofpremaju robu po-
trofafima, treba formirati i uvesti u rad
stalne komisije za pregled kvalitete mli-
je¢nih proizvoda.

Ove komisije treba da pregledaju svu
robu, koja se stavlja na trzigte, i da — na
osnovu organoleptitkog i laboratorijskog
igpitivanja — odobravaju i Xklasificiraju
ispravnu robu za trziste, a spretavaju
isporuku onakovih proizvoda,-koji po orga-
noleptidkim svojstvima ili kemijskom sa-
stavu ili opremi ili. deklaraciji ne wdovo~
ljavaju zahtjevima propisa i trzista. Time
bi se suzbijala konkurencija lo$ije robe i
margarina.

3. U svim veéim i srednjim samostalnim
miljekarama potrebno je opremiti labora-
ratorije i uvesti redovitu kontrolu sirovi-
na, povlu:prmzvoda i gotovih proizvoda.

Udruzenje ¢e u tu svrhu dostaviti zain-
teresiranim mljekarama popis laboratorij-
ske opreme s vrijednodcu, kako bi poduze-
¢a mogla osigurati potrebna financijska
sredstva i $to prije pristupiti formiranju
laboratorija.
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4. Kontrolu kvalitete mlijeénih proizvo-
da manjih samostalnih mljekara mogao.bi
vr§iti ili poseban zajednic¢ki laboratorij —
koji bi se u tu svrhu osnovao — ili oprems-
1jeni laboratorij koje obliZnje mljekare.

Ako se osnuje centralni-laboratorii, nje-
govi bi strutnjaci mogli biti ujedno i sa-
vjetodavei poduzeéima kod poboljSanja
-proizvodnje. .

III. TIPIZACIJA MLIJECNIH PROIZVO-
"DA, UKLIUCIVO POROLJSANJE . 1
USTALJIVANJE METODA I UVJETA

PROLZVODNJE ’

Uz prethodno razmatranje veteg broja
uzoraka iz raznih poduzeéa komisija ¢e
na svojem slijedeéem sastanku predlozZiti
opis svojstava i sastava idealnih milijednih
proizvoda, koji ¢e posluZiti proizvodadima-
majstorima, a i ¢lanovima ocjenjivatkih
komisija, da lakse i sigurnije uote pogre-
gke te poduzmu mjere kako da se uklone.

1. Za izradu opisa tipova pojedinih mli-
jednih proizvoda izabrami su:

. a) za sireve: Sabado§, Markeé Ferdebar,
D .Salopek, Kohout;

b) za maslac: Mlletyc, Cimi¢, Kastelan.

Za trapist je potrebno izraditi originalni
opis, a za grijer, ementalac, edamac i ma-
slac primijeniti inozemne opise.

2. Budu¢i da sada gotovo svaki mlje-
karski radnik izraduje proizvode na »svoj«
nadtin, a rad se odvija pod uvijetima, koji
za dotifnu vrstu proizvoda uvijek ne od-
govaraju — to je shvatljiva pojava, da su
nam proizvodi-po kvaliteti vrlo neizjedna-
Ceni.

Stoga tehnologki odbor smatra, da dalj-
nji rad na tipizaciji mlijeénih proizvoda
ne bi bio mogu¢ bez primjene jednakih

postupaka izrade i jednakih radmih uvje-
ta u svim pogonima i tokom &itave godine.
Tehnolodki odbor bi mogao nastaviti dalj-
nji rad u tom smjeru uz suglasnost uprav-
nog odbora i surardmu tehmdkog odbora.

1V. RAZNO

1. Jos i sada nemamo odgovaraju¢ih bo-
ja (vanjskih i nutarnjihy za edamac, pa bi
ih trebalo uvesti.

2. Tehnologki odbor smatra, da bi pro-

‘metu mlijednih proizvoda (u zemlji i ino~

zemstvu) znatno mogla pridonijeti speci-
jalizirana veletrgovatka poduzeca, koja bi
raspolagala potrebnim prostorijama za
uskladi$tenje milijeénih proizvoda. Ova bi
skladista omoguéila stokirarje sezonskih
viskova mlije¢énih proizvoda, a mogla bi
pripremati, sortirati, skladistiti i otpremati
robu i za izvoz. )
' Markes

ORGANIZACIJA MLJEKARSKIH
TECAJEVA

UdruZenje miljekargkih privrednih orga-
nizacija Hrvatske organiziralo je dva dvo-
mjesetna tedaja, i to mljekarski kod Tvor-
nice mlijeka u prahu u Osijeku i sirarski

-kod Mljekarske industrije »Zdenka« u Ve-

likim Zdencima. Mlqekars\lﬂ telaj u Osije-
ku poceo je 14. 0.-mj., a onaj u Vel. Zden-
cima zapotet ¢e 4. II, o. g.-Svrha im je da
pripremi radnike za polaganje ispita za
kvalificirane radnike.

Zagrebadka miljekara je takoder orgami-.
zirala mljekarski tetaj u trajanju od fri
mijeseca  za radnike, koji su .u mljekari
zaposleni na obradi i1 preradi mlijeka naj-
manje tri godine. Tetaj je pofeo 11. 0. mj.

‘Obavijest pretplatnicima!

_ Kad doznacujete pretplatu upozZoravamo ‘V-as na po-
. novno izmijenjeni broj tekudeg racuna Struc¢nog udruZenja
mijekarskih privrednih organizacije Hrvatske:

GRADSKA STEDIONICA, ZAGREB

40 . KB - 6 -
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ZANIMLJIIVOSTI

Opskrba mlijekom  u  Berlinu: Zapadni
Berlin od god 1955. tro$io je ma godinu
200.000 tona kruha, t. j. 89 kg po stanov-
niku; - konzumnog mh;eka 72 11t, a piva
55 Ilt

Prije rata obkwpljlvalo se mhjeko za
Berlin iz istotnog. i sjeverozapadnog dijela
Njematke, a danas se zapadni dio Berli-
na opskrbljuje milijekom iz Donje’ ‘Saske,
Schleswrg Holsteina, Nordrhein Westfalie-
na i Bavarske. Mlljeko se doprema u tenk-
vagonima od po 20.0001it. Kao konzumno
mlijeko dolazilo je u promet 163 mil. lit.
s 3,0 masti ili na dan 418.000 lit, t. j.
po stanovniku 0,19 lit. Jedna treéina dola-
zila je u promet u bocama.

Antagonizam izmedu mlije¢no-Kkiselin-
skih bakterija i bakterija coli-aerogenes
grupe: Dr. P. Ritter, pristayv Miljekarskog
ns‘crazwawdkowg zavoda u Liebefeld-Bern
ustanovio je opfirnim pokusima, da mli-
je€no-kiselinske bakterije Lactobacillus

lactis i helveticus osim mlijeéne kiseline

tvore antibioti®ke tvani protiv coli i aero-
genes grupe. Ta se osobina nije mogla
ustanoviti kod streptokoka (Str. thermo-
philus i Str. lactis). )

Kod pH 5,6—6,0 antibiotitko djelovanje
laktobacila je slabo, a povisuje se sniZe-
njem pH ili istodobnom tvorbom vodiko-
va superoksida.

Trebat ¢e poblize razmotriti, kako da se
to saznanje, koje je vrlo vazno za sirar-
stvo, praktitki primijeni,

Penicilin spreéava proizvednju jogurta:
U §St. Gallenu u Svicarskoj proslog
ljeta je zakazala proizvodnja jogurta.
Sanitarna inspekcija ustanovila je, da je
tome razlog penicilin, koji je bio upotreb-
lien za lijeCenje upale vimena; kao injek-
cija ili masaza.

Zbog toga, milijekoc od krava, koje su
bile lijeene penicilinom, smije se doba-
vljati u miljekaru tek petog dana nakon
upotrebe penicilina. Tko se toga ne drzi,
kainjava se i mora platiti Stetu, koja iz
toga proiziazi.

" Teski poremeéaji u preradm mlijeka zbog
penicilina u Svedskoj: Na godidnjoj skup-
stini mhyecne centrale u Stockholmu izvi-
jeSteno je, da na njenom otkupnom po-
druchu u sabiralidta dolazi mlijeko, u ko-
jem ima sve viSe penicilina. U izwjestaj-
noj godini bilo je neuporabljivo 20.000 kg
sira, §to su ga dobili od mlijeka, u kojem
je bilo tragova penicilina, Zbog toga su

bile poduzete o3tre mjere, da se sprijedi
dobava ovakovog mlijeka.

U centralnom laboratoriju miljekare u
Stockholmu, nakon dugogodi$njeg poku-
snog rada, ing. Karl Erik Thurell izradio
je novu metodu za ustanovljenje penicili-
na u milijeku.. Po toj metodi moze se usta-

* noviti u mlijeku do 0,02 jedinice penicili-

na. Jedna proba traje 1%—2 sata, a jedna
osoba moZze na dan kontrolirati 500 proba.
Epruveta s mlijékom stavi se u kupelj i
mlijeko se pasterizira kod 85°C za 5 minu-
ta. Zatim se mlijeko ohladi i doda smjesa
kulture, kojoj se dodalo boje. Od nje mli-
jeko poplavi. Sadrzi- 1i mlijeko Ppenicilina,
i to nmajmanje 0,02 jedinice, ostaje mlijeko
plavo, a ako ne sadrgi, najkasnije za 2 sa-

—ta promijeni se boja u zelenozutu.

Japan dobavlja iz USA velike kolidine
proizveda: Kako obavje$tava Ameritko
ministarstvo poljoprivrede, Japan je god.
1865. uvezao iz USA poljoprivrednih pro-
izvoda u vrijednosti od 386,1 mil. dolara,
t. j. za 10 mil. viSe od Engleske, koja je
po uvozu na drugom mjestu. .

Danska dobavija najviSe mlijeka u pra-
hu za Braziliju: Brazilija nastoji, da S5to
vise poveéa proizvodnju milijeka u prahu.
Ta je proizvodnja god. 1954, iznosila
180.000 g. Vruca klima, koja tamo vlada,
uvelike -otezava sabiranje milijeka na du-
ljim prugama za proizvodnju mlijeka u
prahu. Budué¢i da se pucCanstvo u Braziliji
svake godine povetava za 1 i-po milijuna,
to Danska raduna, da ¢e i nadalje doba-
vljati Braziliji znatne koli¢ine mlijetnog
praha. Danska je danas najveti dobavljac
mlijetnog praha za Braziliju.

Holandija najviSe sira izvozi u Zapadnu
Njemacku: Holandija je god. 1955. izvezla
u Njemad¢ku oko 36 mil. kg sira, a to je
57% od ukupnog uvoza sira u Saveznu
republiku. Osim toga je izvezla 9,2 mil. kg
maslaca. )

Ulkupna proizvodnja mlijetnih proizvo-
da u Holandiji iznosila’ je god. 19565.: sira
171 mil. kg, maslaca 73 mil. kg, kondenzi-
ranog mlijeka 260 m11 kg, mlljexcnog pra-
ha, 53 mil. kg.

Holam'dlja sudjeluje u svjetskoj trgovmy
kod izvoza kondenziranog mlijeka sa 60%o.

Nova Zelandija se preorijentira na veéu
proizvodnju maslaca: U god. 1856. sma-
njila je proizvodnju sira za 80.000 g, a pro-
izvodnju maslaca povetala za 40.000 q. Ti-
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me se povecala rentabilnost myjene mlje~
karske industrije.

Promjene u ameritkoj preizvednji mli-
jeka: »Hoard’s Dairyman« ameri¢ki mlje-

karski &asopis obJavljuJe da su u SAD

nastale velike promjene u pogledu mlje-<
karske - proizvodnje. ‘Tisute mljekarskih
proizvodada bili su prisiljeni da se preori-
jentiraju na druge grane privredne pro-
izvodnje zbog toga, sto su se povecali pro-
izvodni trofkovi za mlijeko, a dohoci se
smanjili., Oni, koji se nisu mogli ni hbjeli
preorijentirati, iskljufeni su iz procesa
proizvodnje mlijeka.

Koji su znakovi owih promjena?

Manji broj pol,]opnvredxmh gospodarsta-
va ima muzne krave.

Broj drzalaca krava od god. 1938. do
1945. smanjio se za 37%o.

Manje je poljoprivrednih gospodarsta-
va

U svakoj drzavi USA s izuzetkom Flo-
ride, smanjio se broj gospodarstava 1954.
prema proslih pet godina za 1190 (600.000).
- NajviSe se smanjio broj gospodarstava,
koja su manja od 40 ha. )

Proizvednja milijeka je postigla novi re-
kord. God. 1955. proizvodnja mlijeka do-
segla je 56,5 mil. tona, ¢ime se premasilo
predratno stanje za nekih 10 mil. tona.
Prema ocjeni i u 1956. porasla je proizvod-
nja milijeka.

Broj krava muzara po poljoprivrednom
gospodarstvu poveéava se. Sadanji broj
krava veti je za 18% nego god. 1950., a
za 46%, prema god. 1939. U Kaliforniji se
broj krava podvostrutio.

Proizvodnja mlijeka po kravi znatno se
poveéala. Za 7% je vefa nego god. 1950., a
za 249, prema god. 1939.

‘Proizvedi se vise mlijeka po poljopri-
vrednom radniku. Vige krava po poljopri~
vrednom gospodarstvu znaéi redovito i
veéu proizvodnju mlijeka po poljoprivred-
nom radniku. Prema obavijesti nekih po-
ljoprivrednih gospodarstava proizvodnja
mlijelkka po poljoprivrednom radniku izno-
si 45.000—90.000 kg.

Manje se mlijeka tros§i u poljoprivred-
nim gospodarstvima. Proizvodati mlijeka
veé god. 1930. stavljali su u promet obpri-
like 3% od ukupne proizvodnje mlijeka,
Danas je porastao taj udio na 7/s. Pofro~
S$nja mlijeka u poljoprivrednom gospodar-
stvu (vlastita potrodnja, za uzgoj i tov)
smanjila se od 20% u god. 1920. na 7.

Potrosdmja mlijeka po stanovniku ne za-
dovoliava. Ukupna potro$nja konzumnog
mlijeka i milije¢nih proizvoda (preraduma-~
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to u mlijeko) manja je sada po stanovni-
ku za neko 45 kg nego 1940., ‘a to se ima
pripisati znatno smatrjencj potro$nji ma-
slaca, koja je sada za polovicu manja nego

1840.

Slabi su izgledi za plasiranje mlijeénih
proizvoda na inozemna trziSta. Svjetska
proizvodnja milijeka raste i dalje. Mlijedni
proizvodi izvoze ise iz USA, 'kad kvaliteta
1 cijene odgovaraju.

Zakljuéak: Proizvodati mlijeka u USA
nastoje da svladavaju nepovolini gospo-
darski polozaj, koji je nastao, konkurenci-
jom drugih proizvoda i povecanjem pro-
izvodnih troskova za mlijeko.

(Schw. Zentralblatt fur Milchwirt-
schaft 1956.)

Utjecaj svjetlosti na 'mlijeko u stakle-
nim bocama ili ambalaZi fetra-pak: Sun-
¢ana svjetlost direktna, a Cak i indirektna
uzrokuje neugodan okus u mlijeku, t. j.
okus po sagorjelom i razara jedan dio ri-
boflavina i askorbinske kiseline.

Prema Mattsonu mlijeko u bocama, koje
je 10 minuta izvrgnuto sunanoj svjetlo-
sti, gubi 70%/e skorbingke kiseline, a u am-~
balazi tetra-pak poslije jednog sata svega
8—15%. Kad je mlijeko u bocama 6 sati
izvrgnuto difuznoj svietlosti, gubi 70—85%s
askorbingke Kiseline, a samo 0—10%, ako
je u ambalazi tetra-(pauk

Okus po sagorjelom pO]aVlJUJe se u mli-
jeku u staklenim bocama vet poslije dvi-
je minute, otkako je izvrgnuto SVJeblosti,
a u tetra-pak ambalam poslije 20—30 mi-
nuta.

Prema gornjem mlijeko u tetra-pak
ambalazi vrlo je dobro zadti¢eno od stet-
nog djelovanja sunane svjetlosti, pojave
okusa po wsagorjelosti i ujedno protiv ra-
zaranja askorbinske kiseline. .

Rezuliati umjetnog osjemenjivanja wu
SAD: 92,713 kteri, koje potjetu od 3.326
bikova, koji su slugili za umjetno osjeme-
njivanje u SAD, dale su kad su odrasle
prosjetno na godinu po 4.718,7 kg milije-
ka i 185,52 kg masti. 1096 krava sivosme-
de $vicarske pasmine dale su najvise mli-
jetne masti 191,869 kg, a 63.608 krava hol-
Stajnske pasmine 190.508 kg.

Milijeko vz dodatak vitamina i mineral-
nih tvari: U driavama Wisconsin, India-
na, Illinois, Kamnsas, Oklahoma, Arizona,
Minnesota, Iowa i Kalifornija, prodaje se
mlijeko pod. imenom »mulbi-vitamin-mine-
ral fortified milk«. Tom mlijeku dodani
su vitamini Ai, Bi, Be, C i D, miacin,
vapno, fosfor, Zeljezo i jod u koli¢inama,
koje odgovaraju minimalnim potrebama
potrosaca. (Le Lait, 1956.)



