ustanemo, dobro je i zdravo, ali nije do-
voljno, pa treba prati zube i pred spava-
njem. Treba se nadalje kloniti loseg obi-
taja, da se djeci daje uvele u krevetu
bombona ili ¢okolade, da lakSe zaspu, jer
time najsigurnije upropaséuju zube. Slat-

kisi su vrijedna hrana, ali je zlo, §to im
se ostaci dugo zadrzavaju u ustima, a
kadsto ih namjerno ne uklanjamo radi
ugodnog okusa. Da se radi toga zubi kva-
re, na to rijetko tko i misli.

Prim. dr. Eugen NeZié¢

VIJESTI

POVODOM OTVARANJA MLEKARE U
KRAGUJEVCU

Dana 4. maja t. g u prisustvu mnogo-~
brojnih uzvanika, medu kojima su bili i
Nemanja Markovi¢, poslanik Savezne
Narodne Skups$tine, Mikan Miliéevi¢, pret-
sednik Narodnog odbora Sreza Kragujevac,
Rade Mitrovié, sekretar Sreskog komiteta
SKS i drugih, svetano je pu$tena u pogon
Konzumna milekara »Mladost« u Kragu-
jevecu.

Drug Blagoje Kojadinovi¢, pretsednik
Narodnog odbora opstine Kragujevac, pre-
sekao je vrpcu na ulazu u pogon i time
oznatio potetak jedne od najlep$ih mle-
kara u Jugoslaviji, a prve u Sumadiji. O
znacaju njezina rada, o njenim kapacite-
tima govorio je direktor preduzeta ing.
Tomislav Gitarié. :

Nakon ovoga svetanoga Cina visoki gosti
su razgledali postrojenja ovoga novoga
prehrambenoga objekta.

Poznato je, da je meseca maja u na$oj
zemlji boravio pretstavnik UNICEF-a g.
Cooper i, da je vodio razgovore o daljoj
pomoti ove organizacije s obzirom na iz-
gradnju mlekarske industrije u naSoj
zemlji. Poted obilaska drugih mlekarskih
pogona u nasoj zemlji g. Cooper je u prat-
nji direktora Instituta za mlekarstvo FNRJ
ing. Du$ana’ Pavli¢i¢a obiao i ovu mle-
karu. Oba su izrazila zadovoljstvo i zaZe-
leli mnogo uspeha u radu novom i mladom
preduzeéu.

Ova mlekara je konzumnog karaktera s
kapacitetom 15.000 litara mleka dnevno.
Od ove kolié¢ine 9.000 litara mleka je pred-
videno za potrodnju gradskog stanovniitva.
Prodaja konzumnog mileka vrsi se u bo-
cama, koje se zatvaraju aluminijevim

kapicama, i smatra se da ée se najskorije.

dopremati do kute potroSada. Mlekara ée
takode otvoriti nekoliko svojih vlastitih
mleénih restorana, gde ée prodavati sveZe
mleko i njegove proizyode.

192

Sirovinska baza obezbeduje se preko sa-
birnih stanica u Raéi, Gruzi, Toponici i
Rejkoveu.

One raspolafu modernim rashladnim
uredajima, a to znaéi, da je time obezbe-
deno pitanje kvarnog mleka.

Raduna se naime da vifak mleka, t. j.
6.000 lifara, treba da se preradi u jogurt
(od 1.500 do 2.000 litara), maslac (1.500 li-
tara) i razne vrste sireva (od 1.500 do
2.000 litara).

Obrada mleka se vr§i na najsavremeniji
nacin,

Mleko se sa terena doprema kamionima
u kantama i zatim pomoéu elektriénog
transportera do elektri¢ne vage (5.000 kgr.).
Nakon merenja pokreée se u rad centri-
fugalna mile¢na pumpa pomoéu koje mle-
ko dolazi u cisterne, a odatle opet u centri-
fugu (pretistad). Mleko se tu preéisti i
zatim prelazi u pasterizator (sistema APYV),
gde se zagreva i odmah hladi na + 49 C.
Odatle mleko odlazi pomoéu cevi u masinu
za punjenje boca, a prethodno se pregleda
u laboratoriji, da li odgovara Jugosloven-
skom standartu po svojoj zahtevanoj ma-
snoéi.

Dobar deo opreme je domaée proizvod-
nje i nosi njihove zastitne znakove fabri-
ka »Zmaj¢« — Zemun, s»Zelezopromet« —
Ljubljana, »Emajl« — Celje, »Poljoopskr~
ba« — Zagreb, »Sever« — Subotica itd.
Ostali deo opreme je iz pomoéi za dobro-
bit dece u Jugoslaviji UNICEF-a.

Treba istaknuti da u ovom novom po-
gonu radi veéina kvalifikovanih radnika,
dva inZenjera agronomije i tri poljopri-
vredna tehniéara. . .

Zelimo novom preduzeéu
mnogo uspeha u njegovu bu-
dué¢em radu!

Mesner Milos, Kragujevac
Konzumna mlekara »Mladost«



