ispravau funkciju. Svaki pokvareni zub: treba odmah lijediti ili -izvaditi, a
povadene zube nadomjestiti, jer samo kompletno i zdravo zubalo moZe uredno
-obavljati SVO] zadatak. ‘

Osim ha zube moramo pazltl na higijenu i ostalih organa u usnOJ Supljini.
Naroéitu paZnju.obratiti éemo krajnicima (torizilama). Oni se testo znaju upa-
iti, oteéi, zagnojiti, tad budu opasno Zari$te zaraznih klica za Gitav organizam.
"Treba ih -ukloniti. Nikako nije probitatno spreventivno« vaditi zdrave ton-
:zile, jer one nisu suviSne, a dok su zdrave, vrie korisnu i vaZnu ulogu zaStite
wod prodora raznih klica, koje uvijek lako dospijevaju u wusta. Dobro je svake
‘veeri nakon pranja zuba ispirati usta Eistom vodom, umjereno- grgljati, a
‘moZemo dodati vodi i lagano dezinfekciono sredstvo na pr. malo hiperoksida,
.ali to nije prljeko potrebno.

Napose isti¢emo, da treba odrZavati u gisto¢i i nosnu supljmu U nosu je
:sjediSte osjeta mirisa, i zato treba da su sluznice zdrave. Nosna Supljina je
.zapravo pravi i prirodni ulaz u di¥ne organe, i uvijek bi trebalo disati na nos.
Disanje na wusta loSa je navika. Kad difemo na nos, zrak se zagrijava i pro-
«fiS¢ava, a time se i organizgm brani od raznih prehlada i zaraza disnih putova.
Sve te funkeije moZe uredno obavljati samo zdrav nos, i zdrava mu sluznica.
.Stoga je walja Suvati od zaraze i oftetenja. Ne smijemo prstima kopati po
-nosu, pogotovo nelistim prstima. To nije ni lijepo, a moZe biti veoma opasno.
"Tako se na;cesce unosi zaraza, narodito t. zv. crveni vjetar, erisipel. To je
:opasna koZna i opéa bolest. Nosnu Supljinu treba oprezno &istiti kod svakog
.pranja. Nije probita¢no usrkavati vodu kroz nozdrve, makar to mhogi prepo--
ruduju, jer s njom moZemo povladiti i eventualne zarazne klice, koje se nalaze
na ulazu u nozdrve. Obitno malo jade ispuhavati vetinom je dovoljno, da se:
nosna Supljina prodisti. Opazimo 1li jate smetnje, treba: potraziti lije¢nika.

Ry

Prim. dr Eugen NeZic

VIJESTI | e

‘Studijsko putovanje mljekarskih - strug-
njaka iz NRH kroz Sloveniju

U cilju unapredenja mljekarstva pu-
‘tem suradnje izmedu sveudilidta i pri-
‘vred¢ izvrSeno je u vremenu od 1. do
10. X. o.g. studijsko putovanje da se

-upozna slovensko mljekarstvo, i to na-
rotito sirarstvo. Put su finansirala mlje.
“karska poduzeta, dok je organizaciju
provec Zavod za lakiologiju Poljopri-
vredno-Sumarskog fakulteta SveuciliSta
u Zagrebu. Skupina od 22 mljekarska
-strutnjaka (14 iz Tvornice mlijeka u
‘prahu — Osijek, 5 iz »Pionir«, tvornice

‘mlijeénog praska — Zupanja 2 iz Za-"

-grebatke miljekare — Zagreb i 1 iz »Zo-
ra«, mljekarskog poduzeta. — Virovitica)
-pod strutnim vodstvom potpisanog upo-
znala je ova mljekarska  poduzeéa:
»Ljubljanske mlekarne« — Ljubljana,
Zadruina mlekarna — Skofja Loka, Za-
«druzna mlekarna — Kranj i sabiralita
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" ske poslovne zveze
Kobarid, Mlekarna »Planika« u Tolmi-

Cerklje { Senlur, Zadruina mlekarng —
Bled, zadruZzne sirarne u podruéju Bo-
hinja: planinske na Uskovnici # Ukan-
cu, zatim u m]est1ma Stara FuZina,
SrednJa Vas, CeS$njica i Bohinjska Bi-
strica, sabiraliSte ‘mlijeka Kmetijske za-
druge Bovec i njezinu sirarnu na Pla-
nini- pod Mangrtom, objekte Gospodar-
»Tolmin«: Sirarna

nu i Tvornica laktoze u izgradnji —
Tolmin, Mlekarna Podnanos, Mlekarna
Sezana, Zadruzna mlekarna — Vrhmka
i Mlekarna Novo Mesto.

_ Osim gornjih objekata posjetena je i
Milekarska Sola” u Kranju, na$ najsta=

-riji centar za izobrazbu mljekarskih ka-

drova, koji predstavlja sadagnju- fazu u
razvoju mljekarskog Skolstva u Slove-
niji zapotetu na  mljekarskim teajevi-
ma u Bohinju (god. 1875.), u Zatolminu
(god, 1922)) i Vrhnici {(god. 1907), te u



:mljekalskarri Zkolama u Skofjoj
{god. 1926.) i Tolminu (god. 1933.).

Loki

te se upoznali s aktuelnom mljekarskom
;- problematikom.

Utesnici studusko«g putovanja pri pracenmu prmzvodnme ementalca u
kobaridskoj sirarni

Uz veoma susretljiva i iscrpna strué-
na objaS$njenja domaéih  strutnjaka
-utesnici su razgledali mljekarske objek-
te i s velikim interesom pratili tehno-
Iloéke_ procese sirenja edameca, goude,
{rapista, i
“bel paesa, izradu maslaca, kazeina i bo-
hinjsze skute, px"imanje mlijeka i t. d.,

bohinjskog “wsira, ementalca 1i.

(Foto: dr. D.. Sabado§)

avakova akclga mlJekarslnh poduzaca
predstavija veoma sretno izabran nacin
nagradivanja zasluZnih mljekarskih rad-
nika, kojim se osim razmjene iskustava
i sticanja ideja za unapredenje mlje-

- karske proiZVOdnje, _postizava jo$ i u-

poznavanje i . zbliZenje jugoslavenskih
mljekarskib struénjaka.
Dr. Dimitrije Sabado§

Interno - ¢cjenjivanje tmhjecmh proizvoda, Zagrebacke mijekare

U nizu mjera, "koje poduzitha Zagre-
“batka mljekara za poboljfanje kvalite-
-te mlijecnih . proizvoda, .odrZano je dne
8. i 7. X, o.g ‘ocjenjivanje nekih pro-
izvoda.

Ocjenjivani su uzorci proizvedeni u
~Zagrebatkoj mljekari njenim preradbe-
nim pogonima, i sabirali§tima, a posebna
"komisija poduzeta wdabrala ih. je za
-ocjenjivanje.. Kemijske analize izvrSene
su 1 laboratoriju Zagrebatke miljekare.

Komisija koja je ocjenjivala te pro-
-izvode, -sastojala ‘se od é&lanova: ing.
Rajko Podivavsel
kara HepeduS Stjepan — wsabiraliste
:Subotica i ing. Dubravka Filjak — Za-
.grebatka mljekara, od Poljoprivredno-

— Zagrebatka mlje~"

Sumarskog fakulteta, Zagreb, dr. Silvija

"Mileti¢, a od Stru¢nog udruZenja mlje-

karsklh organizacija Jugoslavije — Sek-
cije za Hrvatsku, Zagreb, ing. Dinko
Kastelan. o
Ocjenjivano je 16 uzoraka vrhnja, po
jedan uzorak jogurta, sitnog sira, im~
perijala »Plonir¢, topljenog sira i 2 u-

zorka masiaca proizvedenog u mljekari,

4 uzorka traplsta, a po jedan ‘uzorak
grojera i ribanca iz preradbemh pogona
mljekare.

O svirmn rezultatima oc;enjwan;ua od-
mah se prodiskutiralo na sastancima s
poslovodama - sabiralifta, pa su tom pri-.
likom upozoren® na nedostatke u radu.

Ing Dubravka Flhaak
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Savjetevanje o nagradivanju po jedi-
nici proizveda — 16. XI, 0. g. odrzac jé
u Zagrebu Republicki odbor Sindikata
poljoprivrednih i _duhanskih radnika Ju-
goslavije savjetovanje o - nagradivanju

"po jedinici proizvioda s predstavnicima
10 mljekara — <£lanica Sekcije za Hr-
vatsku Strutnog udruienja miljekarskih
organizacija  Jugoslavije.. Sastanku je

prisustvovao iag. Moma Stambolié, se- -

kretar UdruZenja 1 predstavnik Sekiije
za Hrvatsku. Ng sastanku je izneseno
$to je u mijekarama dosad ulinjeno u
pqgledu primjene nagradivanja po jedi-
nici proizvoda, kao i o moguénosti pri-
mjene ovog nacma naxgradwanja u bu-
duénosti,

: Imenovanva je komisija od predustavm— i

'ka Zagrebatke mljekare, TMP O*sije‘k,

»Pwmr«, TMP ZupanJa, »Zdenke« Vel..
Zdenci i Sekcije. Komlsua ¢e se’sastatl
u TMP Osijek, gdje ¢e na osnovu dosad
utinjenih pripremnih radova moéi usta--
noviti na. kojimy radnim mjestima, od~-

" nosno pogonima; i kada ¢e se modi pri--

mijeniti - spomenuta nadin nagradivanja.

Iskustva o primjeni nagradivanja po je-
ld:tmcl prmzvoda u TMP- Osijek posluZit:
ée za primjer dmugim mljekarama.

" Sjednica Odbera Sekcije za Hrvatsku.

" — 16. XI. o, g. odrZana je sjednica Od-

bora Sekcije za Hrvatsku, Na sjednici je-
Uz ostalo odredena zamjena sekretara.
Sekeije za vrijeme njegovg tromjesetnog
odsustva, kao i popunjenje radnog mje--
sta elkonomiste-analiti€ara. e

iz @@M{A@E | S?RANE STAMPE

Regres prehra,mbeno; i konzervno.j in-

-dustriji ‘za_ Secer i bijeli lim — Pravo
na regres za Secer i bijeld lirh pripada

samo poduzeéima - prehrarmbBene indu-
strije, a ne zanatslnm poduzecnma i'rad- -

n_, ama.

Perspektivni razvoj prehrambene in-
dustrije — Na proSirenom plenumu u-
pravnog odbora UdruZenja prehrambene
industrije razmotren je prijedlog per-
spektivnog razvoja prehrambene -indu-
strije do god. 1965. Na.sastanku je medu
-ostalim . prihvac¢en prijedlog, da do god.
1965. treba izgraditi nove uredaje: 18

uredaja za ekstrakciju kapaciteta 504.000°

t godiénje, 10 wuredaja za 'margarin

(28.600 1) i1 -uredaj za proizvodnju ka- -

ka'o—rnajslaca (3 000 t)

Uvodeme na,gra.dlva,ma, bo, uclnku —
Kod nas se sve.vie ¥iri-obratunavanije
zarada na osnovu -ostvarenih jedinica
proizveda, ekonomskih jedinica i slié-
nih - metoda. Prema podacima Komisije
za - raspodjelu dohotka i pla¢a Central-
nog vije¢a SSJ preko 2.000 poduzeéa je
preslo. na- spomenutl naéin . obradunava-

nja. Dosad je prijelaz na takav nadin
obracunavanja prijavilo 1.825 prlvred- T

,nnh orﬂanlzamja

***.

XzloZba ambalaZe u Parizu — Od 16

,do 24, X og. odrZala se ‘je u' prostori-"

jams Paldis du Centre' Nationale des
Industrie et de technlque u Par1zu izloZ_
ba ambalaze .
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Pulvacxd novl prmzvod tte Bencklser

. — Pulvacid jé preparat limunske kise-

line za kis?el»jenje -obranog mlijeka, koje-
preuzimaju prmzv’odam ‘DPodatkom pul-
vacida odmah "$e snizuje. pH vrijednost.
foliko, da se prekora®i onaj stepen ki-
selostl kou je opasan za Zivotinje, pa se

: time -spreCava proljev KOd mladih Zivo--
. tinja., .

Thermizacija — novi naziv za mlijeko-
koje se grije prije sirenja. Da se izbjeg~
nu -pogrefke zrenja i da se sprijedi po-
java Kklica u zrelom siru uobitajeno je,.
da. se mlijeko za sir;enj'e grije na nifu.
temperaturu nego §to je pmpmsano za
pasterizdeiju. Kod fakvog gmjama o-_
staje ferment fosfataza.

‘Jedna' " radna “grilpa Medunarodnorf
mljekarskog saveza izvijestila. je o naj~
niZim temperaturama i o vremenu tra-
janjd, ‘ koje jeA potrébno za saniranje-

“mlijeka.

U. praksi se mhjeko za SLren]e grije-
kod minimalnib - temperatura, a traja-
nje vremena kod kojeg ser mlijeko drzi
kod odredene temperature, iznosi: :

kod 70°C 15 sekundai

L, B8AC AL

y -B80C. 40 o, PR :

Da ne dode -do zabune: 1zmedu tak —
vog grijanja i pasterizacije mllJeka, prof..
Casally, Pariz ‘u dokumentu '3-58/114
Medunarodnog mljekarskog saveza’ pred—
lozio je, da se za grljanJe mlijeka prije-
sirenja upotreb1 nJec »‘nhermlzacma«

Na prijedlog prof. dr. Schulza u Kielu.
na glavno; gOdlSnJOJ sk:upstlm god 1959‘



Medunarodnog mljekarskog saveza u
TLondonu zakljuteno je, da se prihvati
-0d prot. Casalisa  izraz:
-za -posebno grijanje mlijeka prije sire-
-nja, koje nije identitno s pasterizacijom:
. Ovladéuje se predsjednik komisije za sir,

«da odgodi diskusiju o thefmizaciji dok
:5¢ ne objavi dovoljno z‘naéajnog mate-

‘rijala, da bi se u kormsuu za sir odredi~

la definicija za jednu i v‘Lse metoda
thermlzam;]e )
. Brza metoda za odredivanje bjelan-
- -tevine i kazeina u mlijekn — Dr. Fran-
-gesco Russo u Jednom dscrpnom prikazi
iznio je, da je moguée s pomoéu alde~
“hidnog broja zaklju&iti na sadrZinu bje-
- Tanéevine j Kazeina u ‘mlijeku. Po djemu
wostoji izravni odnos izmedu aldehidnog
‘broja po formadehid  imetodi Steineg-

gera i bjelanevina. Koeficijent za- to
) ) . 3 . . y PO
Za podrutja parmigiano-reggiano iznosi.

9,486, Ovaj koeficijent vrijedi za nor-

_malno svjeZe pomuzeno mlijeko, a sma-"
* njuje se nakon muZnje na 0,470. Koje-
ficijent za pretvorbu sadrZine bielanée--

‘vina.u kazein, koji se dade grulati, iz-
‘nosi 0,690. Za brzo odredlvanje kazeina
“a mlueku dovoljno je aldehlldm broj
“mnozit{ sa '0,33535. o

. Preizvodnja mlijeka po’ krmnom ha
povriine u Baden-Wilrttenbergu . — U
god, 1957. u pokrajini Baden-Wirtteh~
‘berg na 1hakrmne povrSine proizvede-
no je prosjefno po 1 kravi 4.454 kg mli-
jeka (od 3709 — 6030 kg). Na 1 govedo
otpadalo je prosjetno 0,56 ha krmne
povriine (0,38 — 0,70 ha). .

' Engleska »Frosonik« mlijeko — Engle-
ska tvrtka u Lancashire proizvodi »Fro-

sonik« mlijeko prema rezultatima En- . '

gleskog nacionalnog. instituta za istra-
zlvan]e u mljekarstvu. Miijeko . se naj-

prije pasterizira,.a zatim tretira.  ultra-’

sthermijzacifja«.

Cetvorouglaste boce za mlijeko 1
Zap. Njemackej — U Darmstadtu je in-
staliran stroj, koji proizvodi ma sat
3.500 éetvorouglast\i’h boca od e ili %

. litre. Proizvodi se iz I omota (role) pak

pu'a i odmah se pune mlijekom. Stroj se
moZe vrio jednostavno podesiti, da pro—

" izvodi boce .od % ili- Y2 litre. Ovaj nas

Zzvudnim valovima i-duboko ohladi. Cu-. -
‘va se kod —12°C. Tako obradeno mlije- -

ko ne mijenja svoje osebine, a moZe se
Fuvaty 12 godine. Pogodno je za izvoz,
-alir zahtijeva odgovarajuéu ambalaZu.

- Profzvodnja blizanaca kod goveda —.

U Engleskoj Bowden je u jednom svo-
jem predavanju propaglrao, da e pri-
‘mjenom seruma steonih krava poveéa
broj blizanaca kod goveda i tako proiz-
vede vie govedeg mesa. Tome &¢ pri-
donijets i to, ako se za umjetno osje-
~ menjivanje upotrebi 40% SJemena biko-
_va tovnih pasmina.- -

- 3% mora biti 3

dobrovoljnoj

"92. alineje odozgo, 8:

&in pakovanja impa rprednost $to: cetvo«;
rouglaste bece trebaju manji prostor z

skladidtenje. Pakovanje od Yz litre stoi
4-5 pfeniga. U holandijskim strucnim
krugovima ova novost je primljena sa
stanoviitom rezervom, tako na pr. istitu

- bojazan da se ne izliZzu uglovi tih boca

i dr.

. Danska — Goveda proglasSena bez

.:bavnga — Od 1. IX. 0. g u Damskoj je
. proglaSeno,

da su sva goveda bez ban-
ga. Suzbu]an]e banga provodila se na
bazi, ' Kod: toga su dale
izviesnu pomoé mljekare, a § vlast je-
“torme prlpamo»gla Nakon ovog proglase-
nJa pemodlcno $e-se organizirati kontro-
la,’ kOJu je preuzec Ml]ekarskl savez.
Vodl’c ¢e se registar, u koji ¢ée se unosifi

"sva gospodarstva;, 1 kojima krave né-
" maju TBC nj bang. Samo sa tih gospo-

darstvava moti ¢e se dobavljati mlije-

- ko - mlj ekarama

USA — ambalaza od 5 lit. za. m]lJeko——
Zbog . toga Sto se u USA, trofi na godi- -
nu po stanovniku = dosta konzumnog
‘mlijeka, a kulpuJe ga se desto jedamput
sedmitno, to je doSlo do ponude mlije=~
ka u ambalazr od 5 litara. Svugdje su u
upotrebi automati za mlijeko u amba-
la%i od /2, 2 i 3 litre, Obrano mlijeko se
prrodaje u papirnato] ambalam

K-vitamin protiv kvarenja ZiveZnih'
namirnica — Poljoprivredni. pokusm Za-~'
vod Visoke &kole drZave Oregon (USA)
proveo je opsefni program pokusa s vi-
taminima, k031 sprecavaju kvarenje Zi- -
vefnth namirnica. Kod tih pokusa poka-
zao se Osobito djelotvoran vitamin Ks (2
methyl — 4 ammo 1 naphtol — hydro-
chlorid).

(Deutsche Molkerwex Zeltung 1959). -

. ISPRAVAK
U br. 10 lista »Mijekarstvo« str. 229
redak  umjesto
20,000.000 treba da je 200.000. '
U br. 11 lista na str. 254 11. redak
odozdo umjesto Norveska 1. Skotska po
300/, .
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