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B O H I N J S K A S K U T A 

Praćenje skutenja u raznim sirarnama pokazuje (tabela br. 1) da jö 
postupak prilično izjednačen u pogledu temperature , dok je elastičan 
s obzirom na raznoliku kiselost kisave, koju se ne mjeri. 

Tabela br. 1. 
Pregled o e l e m e n t i m a skutenja na nekim planinama Bohinja 

Planina God. 
Količina 
dodanog 

mlijeka, % 

Ulijevanje 
mlijeka 
kod UC 

Količina 
kisave, % 

na količinu 
zasirenog 
mlijeka 

Ulijevanje 
kisave 
kod °C 

Temper, 
sirutke iza 

vađenja 
skute, °C 

Laz 1951 1.4 75 3 6—4.1 92 90 
Laz 1953 1.3 73 91—94 90—93 
Velo Polje 1951 — 70 7.5 — — 
Uskovnica 1951 2.0 — 3.0 91 90 
Ukanc 1952 — — — 95 89 
Konjščica 1956 1—1.3 73 — 92—94 91—93 
Pri Jezeru 1957 maks. 4 72 2—4 92* — 
St. Fužina** s ta

lno maks. 4 7 0 - 7 5 5—8 90—95 — 

U normalnim godinama (na primjer 1891. i 1957. j e zasirena skoro 
jednaka količina mlijeka) proizvodnja skute u starof užinskom ra jonu 
iznosi oko 9.000 kg godišnje. Kako se računa da je u cijelom Bohinju god. 
1957. proizvedeno ukupno 20.000 kg skute, to znači da samo starof užinske 
sirarne proizvedu oko 45 !%. Prema podacima iz knjiga o preradi mlijeka 
prosječni godišnji randman, t. j . količina skute na 100 kg zasirenog mli-

* Kad kisava nije dosta kisela ulijeva se kod 95—97°C. 
** Dolinska širama 



God. 
Količina skute 

iz 100 kg 
mlijeka 

Količina skute 
u % ima od 
količine sira 

Ukupna 
količina 

za sirenog 
mlijeka, kg 

Ukupna 
količina 

skute, kg 
Važi za 
si ra r mi 

1891 4 3 48.84 212.500 9.133 St. Fužina, 
1915 4.7 55.95 96.119 4.582 Studor i nji
1938 3.9 47.79 — — hove planine 
1954 3.5 43.75 119 339 4.042 St, F., I-VII. 
1957 4,0 — 105.000 4.200 Planine 
1957 — — — 4.725 St. Fužina 

j e k a k r e ć e s e i z m e đ u 3.5 i 4 . 7 % , ili 43.75 do 55.95%! od kol ič ine s u r a ( t abe l a 
b r . 2). Uob iča j eno j e da se r a č u n a - s p r o s j e č n i m r a n d m a n o m od 3.5%! u 
do l insk im i 4 % u p l a n i n s k i m s l r a r n a m a . Tabe la b r . 3 p r i k a z u j e d e t a l j n i j e 
k r e t a n j e r a n d m a n a s k u t e (god. 1938.) . 

Tabe l a b r . 3 . 

U t j e c a j god i šn jeg doba i m j e s t a p r o i z v o d n j e n a r a n d m a n s k u t e 

S I R A R N E Randman Sezona 
(mjesec) Randman Sezona 

(mjesec) 

D o l i n s k e 

Stara Fužina 3.4 II.—VI. 
Studor 3.8 V.—VI. 
Ukanc 3.7 V.—VI. 

P r e t p l a n i n s k e 

Blato 3.9 26. VI.—12. VII. 4.8 11. IX—23. IX. 
Vodični Vrh 4.1 4.2 „ 
Grintojca 4.0 4.2 

P l a n i n s k e 

Dedno Polje 4.3 14. VII—9. IX. 
Laz 4.2 „ 
Pri Jezeru 4.4 „ 
Viševnik 4.2 
Ovč arija 4.6 

R a n d m a n s k u t e 

( izabran i p r i m j e r i ) 



Sezonsk i r a n d m a n j e u p rav i lu niži u p ro l j eće , š t o s e p o d u d a r a s p o 
č e t k o m l a k t a c i j e i i s h r a n o m u s ta j i ili n a d o l i n s k i m p a š n j a c i m a , a v i š i 
l je t i i p c d j e s e n , š t o se u j e d n o odnos i n a p l an insko ml i j eko . Velike v a r i 
j a c i j e u z r o k u j e p ro i zvo l jna kol ič ina dodanog ml i j eka , k a k o kod po jed in ih 
s i r a r a n a r a z n i m p l a n i n a m a , t a k o i k o d i s t ih s i r a r a k o d po jed in ih s k u -
t e n j a . 

S a s t a v s k u t e j e v r l o n e u j e d n a č e n . Zavis i u p r v o m r e d u o s i r a r i m a k o j i 
d o d a j u r a z n e ko l i č ine ml i j eka , k o j a se r az l iku ju p o sad rž in i m a s t i k a k o 
us l i j ed u t j e c a j a l a k t a c i j e i s a s t a v a s t ada , t a k o i us l i j ed s luča jnog i zbora 
m l i j e k a od po j ed in ih donos i l aca . T a k o đ e r Ima vel ik u t j e c a j t e h n o l o š k i 
p o s t u p a k k o d s i r e n j a us l i j ed k o j e g a v a r i r a kol ič ina m a s t i i s i rnog p r a h a 
u s i r u t k i , z a t i m s a m o s k u t e n j e , i k o n a č n o t r a j a n j e i t e m p e r a t u r a o c j e đ i 
van ja . U p o r e đ e n j e s a s t a v a s k u t e iz i s tog m j e s e c a u r a z l i č i t i m g o d i n a m a i 
sa raz l i č i t ih p lan ina , t e s a s t a v a s k u t e p r o i z v e d e n e n a i s t o j p lanin i u k r a t 
k o m r a z m a k u , i s t i če va r i j ab i l nos t , o d n o s n o s t a b i l n o s t s a s t a v a ( t ab . b r . 4) . 

Tabe la b r . 4. 

Važni j i podac i o s a s t a v u s k u t e 

Sadržina 
% 

Planina Koniščica 
(god. 1956.) 
Uzorak broj 

Planina Laz 
(god. 1953) 

Uzorak broj 

B. Bistrica 
(god. 1958.) 

Uzorak broj 

St. Fužina 
(god. 1957.) 

Uzorak broj 
1 2 ! з 1 1 2 % 4 1 2 1 

Voda 65.5 66 21 69.95 56.71 58.75 65.29 66 16 61.00 63.12 58 02 
Suha tvar 34.5 33.79 30 05 43.29 41.25 34.71 33 84 39.00 36.88 41.98 
Mast 17.5 18.50 13 00 30 00 28.50 22 50 2150 24 50 22.00 28.00 
Mast u su
hoj tvari 50.72 5475 43.26 69.31 68.94 64.83 63.53 62.82 59.65 66.69 
Starost, 
dana 6 4 1 5 4 2 1 132 1 1 godina 
Datum 
proizvodnje 6. 8. 8.S 11.8. 19.8. 20.8. 22 8. 23.8 13.8. 14.8. mar t 

U n a t o č n e u j e d n a č e n o s t i s a s t a v a boh in j ska s k u t a p o kol ičini m a s t i u 
s u h o j t v a r i s k u t e u p r a v i l u p re laz i 4 5 % , t e se po o v o m k r i t e r i j u i z n i m n o 
i z j e d n a č u j e s m a s n i m s i r e v i m a , a inače ih r e d o v i t o daleko 1 n a d m a š u j e . P o 
sad rž in i s u h e t v a r i , o d n o s n o vode , t e m a s t i i m a s t i u s u h o j t v a r i s k u t e 
n e k i se u z o r c i s k o r o p o t p u n o p o d u d a r a j u sa s a s t a v o m o v č j e s k u t e iz n a š i h 
Ju l i j sk ih Alpa (9) i s d a l m a t i n s k i h o t o k a (1). P o s m a t r a j u ć i s a s t a v b o h i n j -
s k e s k u t e , m o ž e se p r e m a s a d r ž i n i m a s t i u s u h o j t v a r i s k u t e uoč i t i d v a 
t i p a : p rv i s a o k o 50%, i d r u g i sa oko 6 5 % , ili p r o s j e č n o za oba oko' 6 0 % . 
S k u t a iz s t a r o f u ž i n s k o g p o d r u č j a i Boh in j ske B i s t r i ce , s p r o s j e č n o m s a -
d r ž i n o m m a s t i u s u h o j t v a r i s k u t e od 65 .11%' , m o ž e s e u s p j e š n o t a k m i č i t i 
sa u t o m p o g l e d u n a j k v a l i t e t n i j o m o v č j o m s k u t o m ( t a b e l % b r . 5)._JJ toj) 
skup in i s e o s o b i t o i s t i č e s t a r o f u ž i n s k a s k u t a s p r o s j e k o m od 66.6%'. 

S o b z i r o m n a n j e n s a s t a v , b o h i n j s k a s k u t a u p o g l e d u s a d r ž i n e ml i ječne ; 
m a s t i p r e t s t a v l j a v r i j e d a n ml i j e čn i p ro izvod . O p ć e n i t o uzevš i , s k u t a ima, 
n a r o č i t u p r e h r a m b e n u v r i j e d n o s t r a d i ve l ike kol ič ine l a k t o a l b u m i h a , k o j i 
s a d r ž i sve a m i n o k i s e l i n e n e o p h o d n e za i z g r a d n j u l j u d s k o g o r g a n i z m a 
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Mast u suhoj tvari 
skute 65.11 49.57 60.45 66.17 62.31 63.31 63.33 21.43 20.79 

Mast 25.28 16 33 22 60 27.93 27.13 22.43 38.00 6.00 10.16 
Suka tvar 38.71 32.78 36 93 42.50 41.87 35.40 60.00 28.00 48.87 
Voda 61.29 67.22 63.07 57.50 58.13 64.60 40.00 72.00 51.13 
Broj uzoraka 7 3 10 21 16 1 — 8 2 

Svježa ili z re la s k u t a j e o s im t o g a v r l o u k u s n a i l ako p robav l j i va 
h r a n a , k o j u u Slovenij i Bohirijei i To lminc i v r lo c i j ene , a i s to t a k o i s t a 
novnic i d r u g i h p lan insk ih i o točk ih p o d r u č j a n a š e z e m l j e , g d j e se č e s t o 
pro izvodi iz ovč je s i r u t k e i naz iva s k u t a , ipuina, u r d a , b j e l ava i t d . (17). Kao 
b j e l a n č e v i n a s t a h r a n a s k u t a j e v e o m a v a ž n a za Bohin jce , ko j i s i r e v e 
u n c v č u j u , a s k u t u , k o j e se p r o i z v e d e o k o 5 0 % od kol ič ine s i ra , o s t av l j a ju 
za v l a s t i t u p o t r o š n j u . 

I s k o r i š ć e n j e s i r u t k e p r o i z v o d n j o m s k u t e , ali bez d o d a v a n j a ml i j eka , 
p r i m j e n j u j e s e i u m n o g i m i n o z e m n i m s i r a r n a m a . S i r u t k a ili o b r a n a s i 
r u t k a se z a g r i j e do 85—90—92—95°C, d o d a 4 — 6 — 8 % , k i se le s i r u t k e sa' 
40—50—60—64°SH, o d n o s n o to l iko , d a s e k i s e l o s t s l a t k e , z a g r i j a n e s i r u t k e 
povisi s a 4—5°SH na 10—12—14°SH, č e k a 5—10—15 m i n u t a , s a k u p i k r p o m 
i l ako p r e š a . * 

Na t a j n a č i n se iz 100 1 s i r u t k e dob i j e oko 2 .5—3—4 kg s k u t e , š t o 
ovisi o s a d r ž i n i vode u sku t i , o d n o s n o n a m j e n i p ro i zvoda . U p o t r e b l j a v a se' 
k a o d o d a t a k kod top l j en j a s i reva , ili j o j s e doda zač ine i u p o t r e b i za 
j e lo k a o v r l o u k u s a n n a m a z , s l i čno g a r n i r a n i m s i r e v i m a , ili s luži za p r i 
p r e m u a l b u m i n s k i h k r e m a s a š e ć e r o m , van i l i j om i t . d. Može s e il ob l ikovat i 
i suš i t i n a z r a k u ili u d imu . 

Služeći s e i s t im p r inc ip ima , po k o j i m a se p ro izvod i b o h i n j s k a s k u t a , 
m o g u ć e j e i u d r u g i m n a š i m k r a j e v i m a , u t . zv. indus t r i j sk im, s i r a r n a m a 
s p a r n i m g r i j a n j e m , zaves t i p r o i z v o d n j u s k u t e i t i m e p roš i r i t i a s o r t i m a n 
ml i j e čn ih p ro izvoda , a e v e n t u a l n o i i s k o r i s t i t i o n u s i r u t k u , k o j u s e često* 
na bilo k o j i n a č i n n e o p r a v d a n o gubi'. 

O s e b u j a n n a č i n p ro i zvodn je s k u t e u B o h i n j u i t r a d i c i o n a l n i ob iča j da 
se r e d o v i t o pro izvodi u sv im s e o s k i m s i r a r n a m a , za v l a s t i t e p o t r e b e z a 
d r u g a r a , d a j e jo j obi l jež je zan iml j ivog i l oka lno v e o m a važnog nac iona lnog 
ml i j ečnog spec i j a l i t e t a . P r i k a z p r o i z v o d n j e i s a s t a v a b o h i n j s k e s k u t e j e 
j e d a n od p r i loga u n izu p r o u č a v a n j a i u p o z n a v a n j a d o m a ć i h m l i j e č n i h p r o 
izvoda, k o j e u n a š e m m l j e k a r s t v u n e t r e b a z a p o s t a v i t i . Ovi p ro i zvod i u 
r v a k o m p o g l e d u z a v r e đ u j u p u n u s t r u č n u p a ž n j u . 

* Relativno široke granice podataka obuhvaćaju navode raznih autora — 5, 12 i t. d. 

U p o r e đ e n j e s a s t a v a b o h i n j s k e i ovč j e s k u t e 
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Ing. Momčilo Đorđe vic, Novi Sad 
Centralna mlekara 

C E N T R A L N A f M L E K A R A U N O V O M S A D U 

Centralna mlekara u N o v o m Sadu puštena je u pogon 1952. godine, 
a prestavlja tip k o n z u m n e mlekare sa projektovanim kapac i t e tom od 
50.000 litara na dan. Od ove kol ič ine je za pasterizaciju predviđeno 43.000 
litara mleka, a os ta lo za preradu u maslac, s ireve, jogurt i drugo. Otkupno 
područje mlekare pored novosadskog sreza obuhvata i neke de love sreza 
Bačka Topola i Vrbas. Prosečna dužina linija sa koj ih se dovozi m l e k o 
(mlekara — krajnja s tanica i natrag) iznosi 115 km. Na t erenu ove m l e 
kare sagrađene su 22 sabirne s tanice , i t o : 6 za k o m p r e s o r s k o h lađenje 
mleka, a ostale za vodeno hlađenje . Od ovog broja os ta lo je nedovršen ih 
7 stanica, dok su p o s t o j e ć e manje više upotrebljive i sposobne za rad. 
Najveći deo opreme za mlekaru dobijen je od Međunarodne organizaci je 
UNICEF. I 

Predviđeni kapac i te t mlekare 50.000 lit/dan ne odgovara s t v a r n o m 
stanju, te je u d e c e m b r u 1956. god. na suges t i ju Inst i tuta za m l e k a r s t v o 
FNRJ izvršena komis i ska korektura na 32.000 lit/dan, s t im da s e dnevno 
paster izuje 24.000 litara, a os ta lo upotrebi za druge proizvode. Razlog 
ovakvoj korekturi bio je potpuno opravdan, jer t ehničko s tanje i kapac i 
tet i mašina, sudovni prostor za pri jem i lagerovanje, a i s a m o t rž i š t e Novog 
Sada diktirali su ovakav postupak. Već sada neke maš ine k o j e s u dotrajale 
treba menjat i i n e k e pogone proširiti . U najkraćem roku moraju s e naba-


