Od ukupnog broja sirara ima ih 105 kvalificiranih (73%) i 39 ne-
kvalificiranih (27%).

Od kvalificiranih radnika s mlJekarskom skolom ima 19 (20%), a
bez mljekarske skole 83 (80%). '

~ Uotljiv je relativno malen broj sirara sa $kolom. Budu¢i da je pro-

izvodnja sira sloZzen posao, koji Aahtljeva visoku struénu spremu, to se
nedostatak $kolovanih kadrova osjeéa u proizvodnji, odrazava u kvaliteti
proizvoda, u malom asortlmanu u niskoj proizvodnosti rada i dr.

Izvori:

1. Anketa o selj. gazdmstvnna 1955 i 19586, Beograd
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- Dr. Silvija Miletiﬁ Zagreb
Zavod za mljekarstvo
Poljoprivredni fakultet

NARAVNAVANJE SADRZINE VODE U MASLACU

“Suvremena proizvodnja maslaca. nastoji regulirati, odnosno narav-
nati sadrZinu vode u maslacu, jer sredeno ‘trZifte mlijeénih proizvoda
prima samo maslac ujednafenog kemijskog sastava, a nepovoljni ren-
dementi oteZavaju nastojanje proizvodaca maslaca, da se odrze u nat]e-
canju za trZiste. Uspjefno naravnavanje sadrzine vode u maslacu zavisi
o poznavaniju svih faktora, o kojima taj zahvat zavisi i o iskustvu ste-
¢enom u toku rada.

Standardni propisi odreduju za pojedine’kategorije maslaca maksi-
malnu sadrzinu vode. Za prvoklasni maslac obiénoc se dopué‘ta 16%0 kao
maksimum za sadrZinu vode. Kako bi maslar mogao biti siguran, da nje-
_gov proizvod ne ée sadrzavati vise od._te na;vece dopustene koli¢ine, on
obi¢éno proizvodi maslac sa 15,8% vode ,

Sadrzina vode u maslacu obi¢no se regulira na ovaJ nacin: poslije
pranja zrna maslac treba gnjeciti, dok ne pokupi svu vodu iz stapa, a na
stijenama stapa viSe nema kapljica vode (ako je maslac soljen, onda se
gnjeti nakon soljénja); odrediti treba sadrZinu vode uzorka maslaca (ako
smatramo, da voda nije u maslacu rasporédena jednoliéno, uzorak treba
uzeti na onom mjestu u stapu; gdje se obi¢no nalazi maslac s najveéom
sadrZinom vode. Osim toga potrebno je uzeti veéu koli¢inu maslaca za
uzorak); izraéunati s pomoéu formula, koliko vode treba dodati, ako sa-
drzina vode nije bila 15,8%; dodati u stap potrebnu vodu; nastaviti
gn]'eéenje dok se dodana voda ne utisne u maslac i jednoliéno rasporedi,
odnosno, do ¢asa kad se postigne Zeljena struktiura maslaca.

Kako bismo §to tocm]e izradunali kolidinu vode, koju treba dodati
maslacu, potrebno je — da uzorak maslaca za prvu analizu budé sto
pravilnije uzet i da se 3to to¢nije procijeni odnosno izratuna te¥ina ma-
slaca kome treba vodu dodavati. Nedovoljno todan podatak o sadrzini
vode. u maslacu i netofna ocjena teZine maslaca moZe biti izvorom vrlo
ozbiljnih pogresaka u racunu. TeZinu rnaslaca u stapu obiéno procjenju-
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jemo na osnocvu podataka o volumenu ili teZini upotrebljenog yrhnja, o
- sadrzini masti u vrhnju s pomocu uoblca]enlh formula o rendementu.
Medutim, rendement zavisi o varijacijama sadrZine vode i sadrzine ne-
masnih tvari u maslacu, pa o gubicima masti u stepki, pa stoga Je prlllcno
tedko to¢no odrediti teZinu maslaca. TeZinu maslaca u stapu mozemo iz-
ratunati s pomocu formule: , .
Vr (Mvr —Ms)
K=—-—+—-

_ o Mm — Ms
u formuli-znaéi: :
K = teZina maslaca u kg
Vi = teZina vrhnja u kg
“Mmi sadr¥ina masti maslaca, %
‘Mvr = sadrzina masti- vrhnja %o
Ms = sadrZina masti stepke %o

; Pogregke u procjeni teZine maslaca jesu to veée, $to je bio niZi re-
zultat prvog odredlvan]a sadrzine vode u maslacu, a to manje, ako je
taj rezultat bio visi, ako se kao. sigurnosna granica uzima 0,2%. Sigur-
nosna. granica od 020/0 mora biti dovoljna da korigira pogreSku pro-
cjene. teZine maslaca, pogresku uzimanja uzorka i pogresku kod odre-
divanja sadrzine vode. Zbog tih razloga neki maslari, ako im uzorak
maslaca sadrzava malo vode, dodaju potrebnu vodu u dva navrata, ali
,edlno onda, ako nema opasnostl od .pojave mazavosti zbog dodatnog
gnjetenja. )
Za izratunavanje kolidine vode, koju treba dodati maslacu, da bi
njegova sadrzina vode dosegla 15, 8"/0 ima niz formula, koje su vise-ili
manje tofne. Obiéno se upotrebljava nedovoljno tofna metoda za di-
rektno raeunanje na bazi postotka po formuli: ‘

. M — M1
V=——-—XK
' 100 o
gdje je: SR
V' = voda koju treba dodati u kg
"M = sadrZina vode (%), koju maslac mora- sadrzati
M1 = sadrZina vode (%) uzorka maslaca

K = teZina maslaca u kg

Kako ova formula nije dovoljno to¢na, praktitari je" obi¢no korigi-
raju.na taj na¢in $to izratunatoj kolidini Vode dodaju jednu petinu (1/5)
ili jednu Sestinu (1/6) njene teZine..

- To¢nije se koliina potrebne vode mozZe 1zracunat1 po- formulama

' M — M - (1,25 >< B) (M M)
V= —-XK i Vo=

' 100——M1 o ‘ ' 100

gdje je: = - L ' : : o '
.V = koli¢ina vode kO]u treba dodati maslacu u kg, R

M = sadrZina vode (°/0) koju maslac mora sadrzati, .
M: = sadrzina vode (%), koju je sadrZao prvi uzorak maslaca,
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K = teZina masla u kg,

B = koli¢ina masti u maslacu 'kg.
Najzad treba napomenuti, da se koli¢ina vode, koju treba dodati ‘ma-

slacu, moZe izradunati i s pomoéu Pearsonova kvadrata. :
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MLIJEKO KAO VAZAN FAKTOR U RAZVOJU COVIECANSTVA-
Povijesni uvod

Diferencijacija osnovnih djela‘tnosti dovjeka na ratarstvo i stolar-
stve. znaéila je veliki napredak za ljudski rod. Otada ljudi nisu viSe za-
visilj samo o sreéi u lovu, nego su imali stalan izver hrane i odjeée. Pri-
pitomliene su im.Zivotinje sluzile za obradu zemlje, noSenje tereta i za
jahanje. No &to je jos vaZnije, cov1eku se proSirila moguénost opstanka
na Sirokim prostranstvima, gdje prije nisu mogli Zivjeti.

Medu tim domaéim #Zivotinjama najvaZnije mjesto zauzimaju sva=
kako oni sisavei, od kojih je fovjek dobivao mlijeko. U te se ne ubraja
samo krava, ovca i koza, koje-su se uzgajale u velikim koli¢inama, nego
i mnoge druge vrste, koje su ¢ovieku vjerno sluzile i pratile ga na nje-
govim lutanjima i seljenjima. Veé prema kraju i podneblju vierni pra-
ticei . Covieka, koji su mu davali mlijeko kao osnovnu ‘hranu, postale su
kobile i magarice, u Americi bizoni, u JuZnoi Americi lame, u Tibetsko]
visoravni bivolice, zebre u Africi i Aziji. Nadalje deve prate tovjeka
kroz pustinju Afrike i Azije. a bez sjevernog jelena, soba i irvasa ne bi
bio mogué Zivot u sjevernim podruéiima Laponije i Sibira. Ove su do-
mace Zivotinje predstavliale najvete bogatstvo pojedincima, mjerilo nje-
gova blagostanja, a u naturalnoj izmjeni dobara ove su Zivotinje ili pro-
dukti doblvenl od njih, sluzile kao mjerilo, po ko;em se je ta izmjena
vrEila,

Svestrana je bila upotreba tih Zivotinja, koje su osim mesa davale
i mlijeko. KoZa, vuna'i dlaka sluZila je za izradu odjefe i obuée, koZa
im je sluzila jo§ i kao pesude, balega je u mnogim krajevima bila gotovo
jedino gnojivo za zemlju, a upotrebljavala se i za ogrjev. No nas ¢e naj-
vige zanimati upotreba mlijeka i preradevina u lijefenju i u kozmetici,
a kao. dijetna prehrana bolesnika sve do nasih dana. Naravno, sve je
to stvorilo poseban kult tim Zivotinjama, a naro&ito kravi, koju mnogi
narodi stavljaju medu boZanstva i mlijeko su Zrtvovali boZanstvima, da
izmole njihovu naklonost i pomoé. T u tome je povijest mlijeka vrlo za-
nimljiva, pa pripada u kulturnu povijest ¢ovjedanstva,
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