" 1Z NASIH MLJEKARA

Milo§ Mesner, Prokuplje
Konzumna mlekara

KONZUMNA MLEKARA U PROKUPLJU

Okolina Prokuplja od davnina je poznata po proizvodnji belog me-
kanog sira i kajmaka. S proleéa, iz ravni¢arskog dela stada ovaca izdvo-
jena $u na ispaSu u planinske delove i na planinskim paSnjacima stoka
je provodila sve vreme proleéa, leta do kasne. jeseni, da bi se potom
ponovno vratila u ravnicu na zimovanje. Medutim, ovaj nacin drZanja
stoke posle rata se menja Pristupa’ se intenziviranju stofarstva i njegove
- proizvodnje. Sve je viSe veStatkih livada i paSnjaka u najbliZoj okolini.

Prema statistickim podacima, na podru¢ju Prokuplje-Beloljin-Blace
i Prokuplje—thorada ukljutujuéi i najbliza naselja, postoji oko 11.100
krava i oko 41.700 ovaca. TrZni visak mleka na ovom terenu iznosi oko
2,000.000 lit kravlgeg i 311.000 lit ovéijeg mleka godiSnje. Prosetna muz-
nos't krava u srezu je 750 lit po grlu, dok u ravniarskom. podruqu taj
prosek iznosi oko 1200 lit. Prose¢na neto proizvodnja mleka po ovei iz-
nosi oko 30 lit. U ravnici se gaji domaée $areno govede, a u brdskom
kraju busa, dok kod ovaca najviSe je zastupljena pramenka.

Konzumnha mlekara u Prokupljo
) (Foto: Nedeljkovié — Prokuplje)

Uporedo sa izgradnjom Konzumne mlekare u Nisu, potela je i iz-
gradnja mlekare u Prokuplju kao njen pomoéni pogon radi prikupljanja,
pripremanja i slanja viSkova mleka u Ni§. U isto vreme mlekara u Pro-
kuplju treba da obezbeduje lokalne potrebe u mleku i nekim mleénim
proizvodima. Poéto se u Nisu nije oseéala neka naroédita potreba za veéim
koli¢inama mleka, to je mlekara u prvo vreme samostalno poslovala kao
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pogon Opsteg poslovnog saveza. Mlekara je pofela sa’ radom u maju
1958 godine i njen kapacitet iznosi od 3.000 do 5.000 lit/dan. Mlekara je
takoder opremljena najnuZznijom mlek:arskom opremom, $to ]0] sve omo-
guctava normalno poslovanje.

Podizanju mlekare pristupilo se sa odredenirn planom povecanja,
brojnog stanja stocke, poboljfanja njenog kvaliteta putem selekcije, ishrane
i drugih zootehni¢kih mera. Na poCetku rada mlekara je nailazila na
mnoge poteSkoce, narotito pri otkupu mleka, odnosno trebalo je navi-
kavati proizvodata na predaju zdravog i dobrog mleka. Pri izvrSenju
ovog zadatka, veliku pomoé¢ pruzila je savetodavna sluZba, koja je svo--
jim radom pomogla da se navike proizvodada potpuno menjaju.

Mlekara je od poc¢etka svog rada pa do kraja 1959 godine dnevno
otkupljivala oko 1500 do 20060 litara mleka. U narednom periodu koli-
licine ¢e se povecati, jer su se proizvedadi zainteresovali za prodaju
mleka. U tom smislu mlekara veé¢ do danas ima oko 18 sabirnih stanica.
U prvo vreme mleko je plaéanc proizvodatima po =peciﬁén0]" teZini.
Otkupna cena mleka kretala se za kravlje 28 din, dok je ovéije plaéano

38 din po 1 lit. Otkup mleka orgamzovan je preko zemljoradniékih za-
druga koje ovaj posao obavljaju uz marzy u iznosu od 2 din po 1 lit,
radi pokri¢a troSkova cko otkupa. Dok se mleko placale po specifiénoj.

“tezini bio je slabog kvaliteta, a procenat masti je- u prosekiu- 2,9 do
3%s. Kasnije, kada se preglo na plaéanje mileka po’ masnOJ jedinici (7,5
din za 1 m. i) procenat masti mleka se poveéava do 3,5%, da bi u OVO]
godini dostigao visinu do 3,7%.

Od pocletka rada mlekare raste i potroqnja mleka i mlecmh pro—
szoda u gradu. Tako se potroinja mleka u 1959 godini poveéala za skoro
160% u .odnosu na 1958 godinu. Mlekara je za ckolinu izradivala razne
vrste mle¢nih proizvoda i njena prozzvodn;]a jeu 1959 god1n1 1znosﬂa oko

20.000 kg.

Milekara je ponovo pripojena nigkoj mlekari. U vezi sa ovim i zada(.i
mlekare u pogledu snabdevania NiSa i Prokuplja su se .poveéali, “tako
da su lokalne vlasti preduzele potrebne mere za nabavku muzne stoke

1 mleCne opreme radi $to boljeg koriS¢enja kapaciteta. .

France Ceh, Ljubljana
»Ljubljanske mlekarne«

: ISKUSTVA S DRVENOM BUCK&LECOM BEZ VALJAKA

Doslo je vrijeme, da se i u ml]ekarstvu sve viSe primjenjuje suvre-
mena. tehnika. Tako vidimo, da su u naS$im mliekarskim pogonima Sirom
cijele drzave postavljeni ili se jo§ postavljaju novi suvremeni strojevi za
obradu konzumnog mlijeka i preradu u razne mlijeéne proizvode. Osim
tehnicéki dotjeranih pastera za pasterizaciju mlijeka imamo veé u nekim-
preradbenim pogonima suvremene strojeve, koji u inozemstvu uspjefno.
rade ne samo kod mnogo povetane prouvodmo nego prema starom' na-
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