Sa.stanak komis;,]e za reviziju nomen- -
klature zanimanja — U Udruzenju kon-
zervne industrije FNRJ, gdje su uéla-
‘njene i neke nase najveée mljekare, po-
sebna komisija pregledala je 7. 1 8. V.
o. g. prijedloge za reviziju nomenk ature
zanimanja raznih grana konzervne in-
dustrije — medu kojima i mljekarske.

Nakon -§to Sekretarijat za rad SIV
usvoji i objavi novu nomenklaturu zani-
manja ova ée mod¢i posluziti kao osnova
za pravilnije razvrstavanje radnika u
pojedinim privrednim granama, te kao

poticaj za razvoj raznih obhka strudne
izobrazbe radnika.

Rekonstrukma. u mljekarskej ind!;xf
striji »Zdenka«, Vel. Zdenci — U toku su

-rekonstruktije centralnog pogona »Zden-

ka«. Ureduju se hladnjacde i sirni po-
drumi, popravlja kompresor, izoliraju
protiv “vlage zidovi mnekih podrumskih
prostorija, mijenja dotrajala elekiriéna
instalacija, ¢iste bunari, postavlja nova
vodna mreza i popravlja kanalizacija. @
toku je montaZa zgotovijada sira (Kise-
fertigera) kapaciteta 5.000 litara. M.
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Natjetaj za vebu i jeffiniju proizvodnju
mlijeka — Na sjednici Upravnog odbora
Poslovnog udruZenja proizvodada stoke
i stotnih proizvoda zakljuteno je, da se
sa 1. X. o. g podéne pokusima za vecu
i jeftiniju proizvodnju mlijeka, Os'm bro-
jagrlanalha (0,8) jedan od uvjeta bit
ée i pr01zvodna cijena mlijeku. XKomi-
sua razradit ¢e ostale uv:ete natjetaja,
a i nagrade.

‘Sredstva za modernizaciju industrije
-— Za primjenu radio izotopa u indu-
striji za proizvodnju i poboljSanie opre-
me za zaititu 1 mjerenje predviden je
iznos od 77 milijuna dinara, a za ispiti-
vanje tehnologkih procesa u vezi s pri-
mijenom elektronike i automatizacije 145
milijuna -dinara.

Jedinsivena metoda praéenja produk-
tivanosti rada — Centralno vijeée SSJ i
Savezni zavcd za prodvk+vnost poveli su
akeiju za uvodenje jedinstvene metode
pra¢enja produktivnosti rada. S time u
vezi formirana je posebra komisija Cen-
tralnog vi'eta SSJ, u koju su usli pred-
stavnici Zavoda za produk'ivnost, Sa-
vezne industrijske kKomore i veéih po-
duzeda, .

Najprije ¢e se uvesti Jedmstvena me-
toda za izradu zavrinih ratuna, koja ¢e
se¢ moéi primijeniti udruscm polugodlétu
Nakon toga ée se razraditi druge sloZe-
nije jedinstvene me'ode, s pomodéu kojih
e se pratiti produktivnost rada, a to ¢e
posluziti pravilnijem nagradivanju rad-
nika i racionalizaciji proizvodnje.

Zasjedanje IX. Plenuma saveznog od-
bora SSRN Jugoslavije — 5.1 6. V. 0. g.
odrZan ‘je sastanak SSRN Jugoslavije. U
zakljudeima se naglaSava da cili naSe
politike ostaje 1 dalie: - rekonstrukecija
poljoprivrede u praveu 'stvaranja krup-

nih socijalisti¢kih jedinica, sposobnih da
organiziraju ' na bhazi suvremene tehnike
i nauénih dostignuéa druStveni proces .
rada uz postepenu socijalizaciju zemlje.

TeZiste politike na selu treba da bazi-
ra na slobodnej i dobrovoljnoj suradnji
radnih seljaka (kooperaciji) sa socijali-
sti¢kim organizaciiama u privredi, a pr-
venstveno kroz mnjihovu osnovnu eko-
nom~ku organizaciju; Opéu poljoprivred-
nu zadrugu.

Seminar za primjenn radio izotopa —

U Skopju je na-podetku svibnja ove go-

dine odrZan seminar za primjenu radio-
aktivnih izotopa u industriji, poljopri-
vredi i medieini.

Primjena izotopa kod Lijefenja sto-
ke — U sastavu Veterinarskog fakulteta
u Zagrebu u izgradniji je posebni odjel
za primjenu izotopa. Njima ée se lije€iti
koZne bolesti goveda, rak i razne upale.
Ujedno ¢e se zrafenje izotopa primje-
njivati za konzerviranje hrane, a u pr-
vom redu sto¢nih proizvoda.

»Fucoma« pH aparat — »Fucomax
aparat za mjerenje pH ispitivan je dulje
vremena kod Kemijskog instituta Sa-
veznog istrazivafkog zavoda za mljekar-
stvo u Kielu 1 u mljekarama, pa se po-
kazao dobrim. Dovoljno je uroniti u mli-
jeko elektrodu, pa se u tili éas na oboje-
noj skali aparata moZe ustanoviti, da Ii
je mlijeko svjeZe, nakiselo ili kiselo.

SSSR vaZna izvozna zemlja za masiae
— Izvoz maslaca iz SSSR-a iznosio Ja
god. 1957 oko 50.000 tona, t. j. 5% vife
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od god. 1955. Tako je SSSR postaia je-

dan od vaZnih izvoznika maslaca u svi-
jetu.

Obrano mlijeko pretiv biljnih bolesti
~— Na osnovu ameri¢kih ispitivanja usta-
novljeno- je, da se Sircanjem razvodnje-

- nog obranog mlijeka (1 dio obranog i 9
dijelova vode) lije¢i virozno coboljenje na
rajéicama {(mozaik - bolest 1is¢a).

Propaganda za nﬂijeko — Pro§le go-

dine dale su ameri¢ke mljekare za pro--
pagandu potrod3nje mlijeka 73 mil. do-

lara, a iste godine platili su potro3adi za

mlijeko 7 milijarda dolara. Svaki mije-

sec daje se poseban program za propa-
~ gandu.

Sterilizacija elekironskim zrakama —
U Manchesteru (Engleska) pred kratko
vrijeme otvoren je laboratorij, koji daje
upute indusiriji o moguénosti primjene
novog postupka sterilizacije.. Postupak se
sastoji u tome, da se tvari izlaZu elek-
tronskim zrakama, koje uniftavaju mi-
kroorganizme. Taj je postupak prikladan
za sterilizaciju Zitarieca, za odrZavanje u
svieZem stanju Zivefne pamirnice, za
sterilizaciju ovoinog materijala i t. d.

Vaznost mlijeks u prehrani u vezi sa
zarazom radioakfivnim tvarima — Ele-
mente srodne vapnu, kao §to su stroncij,
barij i radij, nalazimo zajedno s vapnom
u svim ZiveZnim namirnicama, iako po-
najviSe u tragovima. Oni se taloZe, kao
i vapno, u kostima i uzrokuju rak kostiju
i leukemiju. Stroncij 90, izotop inaktiv-
nog stroncija nastaje cijepanjem jezgre
atoma kod pokusa atomskim orujem,
kao i u reaktoru .Radiostroncij dospijeva
“u ljudsko tijelo sa Zivotinjskom i biljnom
hranom ili kod udisanja zaraZenog zraka.
" Prema moguénosti zaraze
90 razlikujemo 5 grupa Ziveinih namir-
nica: 1, neljustene Zitarice sa 2—250, 2.
vofe i povrée sa 1-—40, 3. mlijeko sa
2—20, 4. meso sa 1—12, 5, ribe sa 0,1—6
stroneijevih jedinica.

Narodi, koji mnogo trofe mlijeka, ma-
,nje su izvrgnuti zarazi stroncijem, jer
ga mlijeko sadrZava razmjeino malo.
Ipak je potrebno pratiti promjene sadr-
Zine stroncija 90 u mlijeku, kako bi se
time sprijedile posljedice da se eventu-
alno poveéa u milijeku.

Automati za mlijeko i u Njemackoj —
Po prvi put u Zap. Njemadkoj postavljen
je u jednom sjevernom gradiéu Bad Ol-
desloe automat za mlijeko englesko-ame-
ricke konstrukcije. Iz automata prodaje

stroncijem -

se mlijeko i kakao piée u perga-amba-
la%i od 1/4 litre. Zasad se automatom pro-
metne oko 300 perga-kutija na sedmicu.
Naskoro ¢e se u Njemackoj proizvoditi
takovi automati, iz kojih ¢e se prodavati
razne vrsti mlijeénih napitaka u perga-
ambalazi od 1/4 i 1/2 litre. Kod serijske
proizvodnje automat ¢e stajati 2.000~
3.000 DM,

U Svedskoj grade muznu centralu po
americkom uzoru — Uskoro ée Svedska
po ameri¢kom uzoru imati prvu muznu
centralu.- U cenfrali i oko nje driat ¢e
se veliki broj krava. Staje ¢e zamijeniti
otvorene hale za lijeganje; repina polja
imat ée betonirane prostore za neko 60
krava. Izmedu dva betonirana prostora bit
¢e zgrada za muznju. Mlijeko odvodit ce
iz kravljeg vimena cijevima direktno u
mljekare. Krave drZat ¢e cijelu godinu
vani {slobedno drZanje). Hale za lijega-
nje, koje ¢e biti s juine strane otvorene,
nastirat ée suhim kravljiim gnojem i- pi-
ljevinom. Ova podloga proizvodit ée to-
plinu do 30°C, Danju plandovat ¢e krave
na betoniranim prostorima. Za svaku
kravu predvideno je 10 m?® prostora.
Planirano je, da ¢e takova centrala dr-
%ati oko 600 krava. Prema dosadaSnjem
iskustvu u ovakovoj t. zv. tvornici mli-

_jeka proizvodnja mliieka bit ée veéa od

one na obié¢nom poljoprivrednom dobru.

Austrija proizvodi edamac u malim

- blokovima — Mljekarska zadruga u Lan-

gau proizvodi novu vrst sira edamac u
bloku. Sir ima. glatku suhu koru, tijesto
mu je zlatnoZute boje, elastitno, blaga
okusa, nedto aromati¢an, a nije kiseo.
Tijesto ima malo ruvica ili je potpuno
zatvoreno. Vaze 0,5 kg. Vrlo je prikla-
dan za turiste. . ,

Pikantan gouda — U Holandiji su
roteli pro'zvoditi pikantan gouda, Gouda
od suhn izradenog zrna, dobre kore, zri-
je kod 100% relativne vlage u podrumu.
Svaki dan sir premazuju i okreéu, pa se
na kori brzo razviie limbur§ka flora.
Nakon 2 mjeseca sir peru toplom vo-
dom, a zatim ga isplahnu vodom, kojoj
je dodano neito octa, pa ga spremaju u
skladigte. Tamo se kora brzo osusi, i da-
Ije s njime postupaju kao kod obi¢nog
goude. Sir se dobro drzi, dobrog je okus‘s.x
i ne &iri prodiran miris kao limburski
sir. Ovaj sir moZe se proizvesti u raznim
varijacijama, t. j. da je sli¢an viSe goudi
ili limburSkom siru.
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