STA SE MOZE URADITI DA SE SPRECI SLATKO GRUSANJE

1. hladenje mleka na mestu proizvodnje i brzi transport do miekare;

2. hladenje na 4°C posle pasterizacije i odr¥avanje ove temperature u toku
stajanja; ‘

3. ukoliko se mleko transportuje treba ga zastititi od sunca.

NajvaZniji izvori bacterija su muve, prafina, zemlja, seno i nedovoljno
oprana oprema. Nesterilnost opreme favorizuje tipove bakterija koje su pore-
klom okolne sredine a ne iz mleka. U proizvodnom procesu treba izbaciti izno-
Senje hrane i iznoSenje dubreta neposredno pred muZu. Prozori moraju biti
zatvoreni za vreme muZe. Za§tititi kante i cisterne od reinfekecije. Kante drZati
poklopljene. Proveriti sterilnost opreme, baktericloskom kontrolom prazne
opreme. U savremnoj mlekari ne bi trebalo da ima Bacillus mycoides i dr., a
u staju oni mogu uéi kroz prozor uz vetar ili promaju. Tenkovi se moraju ste-
rilisati s parom najmanje jedan sat. Pasterizacijom se poveéava §ansa za slatko
gruSanje. Ako se ova mana olekuje treba izbeéi pasterizaciju.

A najefikasniji nadin borbe je skratiti put mleka i poveéati brzinu prerade.
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»ANUGA« MEDUNARODNA IZLOZBA ZIVEZNIH NAMIRNICA

04 25. IX. do 1. X. o. g. odrZat ée se u Kdélnu Medunarodna izlozba Ziveznih

namirnica. Na izloZbi ée sudjelovati 3200 poduzeéa iz 56 zemalja.
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