Organolepticki, ¢okoladni maslac je veoma prijatnog karakteristitno &oko~
ladnog okusa, slitan kremu koji je pogodan za punjenje kore od torti, kolata
ili se maZe na hleb. Zbog svoje brze primene kod punjenja kolada, savremencj
Zeni znadi veliku olak8icu, -a za -proizvodno preduzeée &okoladni maslac je
veoma rentabilan. Cokoladni maslac naime postiZe punu cenu, pa &ak i veéu od
cene 8ajnog maslaca, a razlike u sadrZanoj mle¢noj masti su znadajne. U pore-
denju sa ¢ajnim maslacem sa 82%p mleéne masti, dokoladni sadrZi 20%o manje.
Odgovarajuéa cena kakaoa i $eéera omoguéuju nifu cenu &okoladnog maslaca
za oko 15%0 od &ajnog maslaca. Ipak, zarade nisu tako velike kao §to je to mo-
guce, jer Cokoladni maslac ima malu prodaju. Dobra zarada i plasman ide s
velikom prodajom, 5to nije sluéaj, pogotovu sada kad veé unazad 2 godine mo-
Zemo refi da je nestaSica maslaca na trZiftu. Zbog ovog momenta proizvodnja
¢okoladnog maslaca i maslaca s dodacima ne moZe se ostvariti. Njegovu tehno-
logiju izneli smo samo kao novitet u radu i asortimanu fabrike, koji se moZe
ostvariti bez ulaganja u osnovna sredstva u jednoj perspektivnoj proizvodnji.

Rezultati i njihove vrednovanje

Do sada se najvife proizvodi éokoladni maslac u SSSR-u, u zemlji s veli-
kom proizvodnjom obranog mleka u prahu i maslaca. Kod nas je raden u No-
vom Sadu i na XXXIV Medunarodnom Poljoprivrednom sajmu u Novom Sadu
nagraden srebrnom medaljom (1). U literaturi se daje apsolutna prednost po
kvalitetu &okoladnom maslacu izradenom na kontinualnoj liniji, istiduéi vise
izraZenu aromu, jednorodniju konzistenciju i boju u odnosu na &okoladni ma-
slac izraden u buékalici. Medutim, nase iskustvo ukazuje i na pogodnosti izra-
de buékalicom, a to su:

— sirup, tj, dodatna masa se prethodno pasterige,

— ¢okoladni maslac se bez tefkoéa moze raditi u manjim koli¢inama,

— moZe se izraditi iz kisele i iz slatke pavlake.

Na kraju bi samo rekli nekoliko re¢i o maslacu s drugim dodacima, kao §to
je Beter, med, kafa, voée. Izrada je slina kod svih njih. Zelimo samo ukazati
na to da i u ovoj oblasti mlekarstva postoji jedna Siroka moguénost varijacije
i bogatstvo razliGitih proizvoda od maslaca, slitno mlednim i kiselomlednim
napicima.
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ULOGA KONTROLE U POBOLJSANJU KVALITETA -
MLEKA 1Z BRDSKO-PLANINSKIH PODRUCIA

Zivota ZIVKOVIC, Milivoje ALEKSIC i Julijana VASIC
Institut za mlekarstvo Jugoslavije, Beograd
Uvod
Poznata je &injenica da se najveti ekonomski uspeh u stoéarskoj proizvod-
nji postize tamo gde se koristi jeftina stoéna hrana. Ovde na prvom mestu
dolazi hrana koja se dobija s pasnjaka ili drugih prirodnih izvora stoéne hrane.
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Logi¢no je da se izvede zaklju®ak da ovi rejoni treba da imaju razvijenu robnu
stotnu proizvodnju. Ako nasu zemlju posmatramo sa glediita reljefa, videéemo
da su u njoj jasno diferencirana dva podrué&ja. Brdsko-planinsko sa oko 70%0
i ravni¢arsko sa oko 30% ukupnih povrina. Interesantno je da se ova podela
poklapa i s gledi$ta razvijenosti. Dok ravnigarski deo ima razvijenu poljopri-
vredu u celini pa i privredu, dotle brdsko-planinsko podruéje zaostaje. Zaosta-
janje ratarskih kultura je jasno, jer ne postoje uslovi onakvi kakve imamo
u ravnitarskim. Medutim, veoma je tefko objasniti &éinjenicu da ni grana kao
§to je stotarstvo nije razvijena iako se jasno vidi da se dobar deo povrdina
moZze koristiti najbolje, pa ¢ak i iskljudivo, preko stodarstva.

U godina neposredno posle rata, moglo se naéi opravdanje u sporijem ra-
zvijanju ovih rejona, zbog brze izmene strukture stanovniitva i potrebe obez-
bedenja prehrambenih artikala u neposrednoj blizni gradova, jer su uslovi
transporta bili veoma tegki. Svakako da je ovakvo kretanje uslovljavalo i raz-
voj mlekarstva u tim rejonima. Pitanje snabdevanja gradova mlekom u to
vreme reSavano je iskljudivo izmenom rasnog sastava muzara i to najveéim
delom iz uvoza. Doslo je do povetanja mleka, pa je proizvodnja iz 1939. dostig-
nuta godine 1955. Medutim, tada je nastupio period stagnacije, jer mlekarska
industrija nije bila pripremljena za duZe tuvanje mleénih proizvoda, a s druge
strane poceli su da deluju ekonomski faktori. S manjim ili veéim odstupanji-
ma, ovakvo stanje imamo sve do danas. Proizvodna cena mleka je veéa od ot-
kupne, a to je dovodilo u viSe navrata do smanjenja brojnog stanja stoke. Sva-
kako da je smanjenje najvife zahvatilo krupniji dru$tveni sektor. Ma da je
bilo nekoliko kriza najjate se osetala ona koju smo imali u godini 1970., jer nam
proizvodnja jo§ uvek bazirala sve do danas, na uzim podruéjima oko gradova
i industrijskih centara. Neorganizovana proizvodnja mleka u reonima gde pro-
izvodni tro$kovi moraju biti niZi, jo§ jate pogorSava situaciju.

Problem kvaliteta mleka
iz brdskih rejona

Ma da ne postoji razlika u zahtevima za kvalitetom izmedu mleka proiz-
vedenog u ravnidarskim i onoga iz brdskih rejona, problem se ne moZe sagle-
dati sve dok se ne otpo¢ne s prikupljanjem. No i pored toga mora se priznati
da se uslovi u brdsko-planinskim rejonima teZi. Proizvodnja je razbijena, sitna,
¢ak i onaj mali broj poljoprivrednih dobara, &ija je orijentacija bila stotarska
proizvodnja, je uglavnom rasformiran. Sezonost prozivodnje mleka, koja je
prebrodena u ravniarskim predelima, ovde je jako ispoljena, pa deluju svi
faktori vezani za individualnu proizvodnju. Ovo jasno pokazuje da organiza-
cija proizvodnje mleka u brdsko-planinskim rejonima zahteva niz velikih na-
pora i ukljuéivanje drugih sluzbi sa ciljem potpunijeg obuhvatanja problema-
tike i reSavanja ovoga pitanja.

- Kvalitet mleka

Pod pojmom kvaliteta mleka vrlo &esto se podrazumeva samo jedan nje-
gov sastojak ili jedna osobina, §to je pogrefno. Pod kvalitetom je obuhvaéen
hemijski sastav mleka, njegova bakterioloSka slika i odsustvo stranih mate-
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rija. Bez regulisanja sva tri pomenuta faktora, nema poboljafanja kvaliteta.
I pri najboljem hemijskom sastavu, ako je broj mikroorganizama veliki, brzo
dolazi do promena sastojaka mleka, a time i do pogor§anja kvaliteta. Za mleko
iz brdsko-planinskih rejona obi¢no se misli da ima visok sadrZaj suve materije
i da je osnovno, reiti higijenske uslove. Polazeéi od vaZnosti ovih podrudja za
mlekarstvo naSe zemlje, kako s glediita obezbedenja stanovniftva mlekom i
mleénim proizvodima, tako isto i sa gledita aktiviranja proizvodnje i obezbe-
denja materijalnih sredstava za Zivot tih ljudi, u zadnje vreme zapoleta su
razna proufavanja ove problematike. Ovakva istraZivanja iz oblasti problema-
tike proizvodnje mleka u brdsko-planinskim rejonima vrsi i Institut za mle-
karstvo Jugoslavije. U ovom referatu, obradi¢emo samo deo tih prou¢avanja
.obuhvatajuéi kretanje suve materije u toku dvogodisnjih ispitivanja.

Kretanje suve materije mleka
brdsko-planinskih podruja

Veé u pocetku ovoga rada do$li smo do nekih podataka, koji su pokazali
da je sadrZaj suve materije mleka bio veoma neujednaen. Veoma je malo
pedataka drugih istraZivaéa koji su kod nas ispitivali kvalitet mleka iz brdsko-~
-planinskih reona. Ispitivanja su uglavnom obuhvatala kretanje mleéne masti.

Veé u poletku ovoga rada javio se problem organizacije ispitvanja mileka.
Svakako da je za to potrebna laboratorija, a pored toga i dopremanje uzoraka.
U tom cilju morali smo da odaberemo podruéje gde su ovakva ispitivanja bila
mogucta, pa smo se odludili za deo istoéne Srbije. Obuhvatili smo 20 sela brd-
skih, odnosno planinskih rejona. Uziman je srednji uzorak za svako pojedino
selo na rampi mlekare, a ispitivanja su vr§ena svaki drugi dan. Ovakva ispiti-
vanja su bila moguéa, jer je mlekara i sama otpolela s radom na popravljanju
kvaliteta. U tu svrhu formirana je savetodavna slu’ba mlekare, ¢ime je omo-
guéeno uticanje i na ostale faktore. Mora se priznati da, i pored problema na
koje se néilazilo, proizvodadi mleka iako sitni, nisu odbijali savete, veé¢ su
naprotiv rado usvajali sve onc §to im je preporuteno. Dok je u prethodnoj
godini {1966.) u letnim mesecima na kiselo-zgruSano mleko otpadalo oko 10—
12%/o, dotle je veé prve godine rada ta koliéna svedena na ispod 1% i to mleka
s povetanom kiselo§éu bez tendencije zgruSavanja.

Polazeéi od toga da se najveéi deo mleka iz ovih rejona preraduje u mle-
¢ne proizvode, jasno je da se pitanju suve materije mora pokloniti posebna
paZnja uz staranje o higjenskim uslovima.

Ako podatke, iznete u tabeli, razmatramo po pojedinim kvartalima, vide-
¢emo da je u toku prvog kvartala bila izraZena tendencija blagog opadanja
ukupne suve materije, a isto tako masti i suve materije bez masti. Kretanje
je veoma sli¢no za obe godine naSih istraZivanja.
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Kretanje ukupne suve materije, masti i suve
materije bez masti mieka

1967. godina 1968. godinma
Llesec Ukupna Ukupna
kvartal suva Suva bez suva Suva bez
materija Mast masti materija Mast masti
% - Uy /g %o /0. 9/a

1 12,71 3,97 8,74 13,04 3,99 9,05

2 12,69 3,95 8,74 12,78 3,93 8,85
R 12,61 3,89 8,72 127 3,95 876

1 - 12,67 394 873 12,85 3,96 889

4 12,65 3,86 8,79 12,59 3,95 8,64

5 12,47 3,91 8,56 12,63 3,86 8.77
8 12,75 3,95 8,80 1245 387 8568
I 12,62 3,90 8,72 12,56 3,89 867

7 — 3,95 — — 3,92 —_

8 12,40 3,90 8.50 12,24 3.85 8,29
9 1248 3,94 8,54 12,16 3,93 823
I 12,44 3,93 8,51 12,20 3,90 831

10 12,59 4,01 8,58 12,79 4,00 8,79

11 12,72 4,09 8,63 12,62 3,94 8,68

12 — — — 12,68 4,00 8,68
v ’ 12,65 4,05 8,60

12,70 3,98 8,72

Na osnovu proseka za prva tri meseca obe godine, moZe se zakljuditi da
je u godini 1968. sadrzaj ukupne suve materije veéi za 0,18%, sadrzaj masti za
samo 0,02% a sadrZaj suve materije bez masti za 0,16%u. Ma da su razlike ne-
znatne one ipak postoje i ¢ak se moZe reé¢i da su rezultat rada, na prvom mestu
ispitivanja, a zatim savetovanja proizvodala. Ovde je takode vazno da poten-
cijalne moguénosti za bolji kvalitet mleka postoje, §to se mozZe videti iz nekih
meseénih proseka. Prema suvoj materiji isti¢e se mesec januar godine 1968,
gde je prosek bio 13,04%. Ma da nije iskljuteno da postoji jod neki razlog, treba
imati u vidu da je ovaj prosek dobijen od dnevnih koli¢ina mleka od cko 10 000
1, $to potvrduje prednje navode.

U toku drugog kvartala nastavlja se tendencija opadanja. Tako smo imali
u 2odini 1967. opadanje ukupne suve materije za 0,05%; u tome mast za 0,04%),
a suva materija bez masti 0,01% u odnosu na prvi kvartal iste godine. Mnogo
vete razlike su bile u toku godine 1968. Karakteristiéna je suva materija u
godini 1967. u maju mesecu, kada je prosek bio 12,47% i u junu godine 1968.
gde smo imali prosek od 12,45%, ¥to je veliko opadanje u odnosu na sadrZaj
ranijih meseci.

Treéi kvartal se karakteriSe u obe godine nasih ispitivanja znaéajnijim —-
smanienjem ukupne suve materije, pa je tako u 1967. godini prosek suve mate-
rije za ovaj kvartal iznosio 12,44% a u 1968. godini &ak samo 12,2%. Ovde se
dobro vidi da je sadrZaj masti bio oko 3,9%0 za sve mesece ispitivanja. Smanje-
njem je obuhvaéena suva materija bez masti. To nameée potrebu iznalaZenja
uzroka ovakvom sastavu mleka. Posto smo tu pojavu u manjem obimu imali
i u toku drugog kvartala, to smo ovom pitanju obratili posebnu paZnju. Dosli
smo do podataka da je ovo uglavnom uticaj ishrane krava u ispitivanom, pa
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se moZe reéi i u svim brdskim odnosno planinskim rejonima. Do kraja juna
pokoSen je prvi otkos sena, a ujedno krave su popasle ono $to se naslo na pas-
njacima. U to vreme toplih letnjih meseci, bez kife, kada je porast nove trave
bio zaustavljen, krave su se hranile skoro iskljudivo suvom travom koju su
nalazile na pokoSenim livadama i padnjacima. Posto je to skoro iskljuéivo, ili
bar najveé¢im delom, celulozna hrana, jasno je da se sadrZaj masti samo djelo-~
miéno ili uop$te ne smanjuje. Posto je doslo do smanjenja ukupne suve mate-
rije, znadi da je tim smanjenjem obuhvaéena suva materija bez masti. Doda-
vanje neke koncentrovane hrane u obroku krava muzara, u mnogome bi uticalc
na poboljSanje sastava mleka.

Uloga kontrole je vrlo znatajna, ali ako se dobijeni podaci korisno upo-
trebe. To svakako moZemo odekivati ako kontrolu mleka vrsi onaj koji je naj-
zainteresovaniji za kvalitet, a to je mlekara. Odredeno stimulisanje moZe da
zainteresuje i proizvodafe mleka, pa se time ovaj krug zatvara, a kontrola
postaje veoma traZena, jer je i proizvodacu cilj da sastav mleka bude §to bolji.
Uobidajeno je da se o svim merama govori i s ekonomske tatke gledista. Kori-
ste¢i samo jedan primer iz naSih podataka, pokuSatemo da istaknemo vaZnost
kontrole i odgovarajué¢ih mera.

Usporediéemo proseke za suvu materiju bez masti u treéem u odnosno na
drugi kvartal godine 1968.

Ako bi se od mleka o kome je re¢ proizvodilo mleko u prahu, za tri meseca
bismo preradili 900 000 1 mleka. Kod postojete razlike u suvoj materiji bez
masti od 0,35%c izgubljeno je 3244,5 kg mleka u prahu sa 3% vlage, odnosno
pri dana$njim prodajnim cenama gubitak iznosi oko 4,000.000 starih dinara.
Podatak jasno pokazuje da bi takva ispitivanja mogla biti rentabilna ako se
preduzimaju odgovarajuce mere, ¢ak i kod male koli¢ine mleka od svega 10 000
litara dnevno. Ovome treba dodati i gubitke koji nastaju kao rezultat vete
potrodnje energije za istu koli¢inu praha. Na taj nadin postaée jasno da mle-
kara &ak ima raduna da uéestvuje i u popravljanju kvaliteta mleka na terenu.

U &etvrtom kvartalu se zapaZa ponovni porast suve materije ispitivanog
mleka, §to obuhvata i suvu materiju bez masti a to potvrduje prednje navode
o uticaju ishrane na sastav mleka iz brdskih odnosno planinskih rejona. U ovo
vreme krave dobijaju pripremljenoc seno, a to znali kvalitetniju hranu, koja
je pripremana u toku prole¢a odnosno leta.

Zakljutak

Kontrola mleka je neophodna i isto toliko vaina za brdske kao i ravniéar-
ske rejone. Bite uspeSna samo ako se koriste dobijeni podaci i to u vreme
kada se vrée ispitivanja.

Sastav mleka iz brdsko-planinskih rejona takode varira u zavisnosti od
vie faktora. Ishrana je jedan od veoma vaZnih pa se moZe reéi da je u ovim
rejonima i od presudnog znataja. Kontrola mleka ne sme da bude samo mera
za ka¥njavanje, veé isto tako treba da daje podatke za stimulativno povetanje
otkupnih cena. U ovom sludaju za kontrolu, a time i poboljSanje, postaju zain-
teresovani, kako preradivad tako i proizvoda¢ mleka.
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