duZenja vremena trajanja proizvoda. Ovakvo tretiranje mo¥e da izazove pro-
mene u konzistenciji, pa ga je potrebno paZljivo izvoditi.

UsavrSavanjem asepti¢nog punjenja sterilizovanih proizvoda omoguéena je
izrada mlefnog pudinga s produZenim vremenom trajanja, ali bez negativnih
posledica naknadnog zagrevanja. Za izradu ovog proizvoda preporuduje se
sledeéi reZim obrade: temperatura zagrevanja smeSe 140°C, homogenizacija
pri pritisku od 50 atm., temperatura punjenja 40—45°C.

Iako je kontinuelna proizvodnja novijeg datuma i jo§ nedovoljno ispitana,
a 8arZna zahteva posebnu paZzljivost u mnogim fazama, ipak uprkos teSkoc¢ama,
ova proizvodnja ima snaZno izraZeni trend porasta veé vi§e od 15 godina.
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Vijesti
SEMINAR O KOZJEM I OVCJEM MLIJEKU
MEDUNARODNOG MLJEKARSKOG SAVEZA

27—30. travnja 1971. odrZao je u Madridu Medunarodni mljekarski savez
seminar o kozjem i ovéjem mlijeku. Na seminaru je sudjelovalo 70 ulesnika uz
osam zemalja ¢lanica i predstavnici ¢etiriju medunarodnih organizacija (CEA,
TAQ, EAAP, WHO). '

Odrzani su medu ostalim referati o ovim problemima: o faktorima, koji
utjetu na proizvodnju kozjeg mlijeka, o poboljSanju proizvodnje mlijeka
ovaca selekcijom, o razvoju mehanitke muZnje ovaca, o kemijskom i mikrobio-
lo§kom sastavu mlijeka ovaca, koza, o brucelozi i upali vimena ovaca i koza, o
tendencijama u proizvodnji tipi¢nih mljeénih proizvoda iz ovéjeg i kozjeg mli-
jeka i o istraZivatkim radovima za mlijeko bivolice i proizvoda tog mlijeka,
o proizvodnji ovéjeg mlijeka u Jugoslaviji (N. Dozet, B. Bajéetié i M. Stanifié
-— Jugoslavija) i dr. Nakon odrZanog seminara doneseni su ovi zakljuéci:

— Medunarodni mljekarski savez poduprijet ée da jedna studijska komi-
sija prouéi faktore (pasmina, godisnja dob, stadij laktacije, krma i dr.), koji
utjetu na proizvodnju spomenutih vrsti mlijeka;

— valja poraditi na tome da se poboljSaju muzni strojni uredaji i stan-
dardiziraju;

~— Seminar predlaZe da se formira grupa eksperata za izradu analiti€kih,
i rutinskih metoda (brzih) na osnovu kojih ée se moti utvrditi mijeSanje raznih
vrsti mlijeka;

— valja za8tititi tipiéne tj. originalne proizvode iz ov¢jeg i kozjeg mlijeka,;

— grupu eksperata treba formirati koja ¢e prouditi uzroke koji izazivaju
pojavu bruceloze i upale vimena kod ovaca i koza;

— Seminar preporuda inicijativu Indijskog nacionalnog komiteta o istra-
zivanju mlijeka bivolice;

Medunarodni mljekarski savez organizirat ée 1972, godine znanstveni sim-
pozij o fizici i kemiji kazeina, koji ée se odrzati u Holandijskom mljekarskom
istraZiva¢kom zavodu u Ede-u u trajanju od 3 dana.
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