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PROIZVODNJA MLEKA

Petogodisnji plan razvoja poljoprivrede (1961-1965) dao je znwcajnwo
mesto proizvodnji mleka kao jednoj od vainijih komponenata u sklopu una-
predenja stodarstva i zadovoljenja potreba u ishrani stanovni§tva.

Proizvodnja mleka 1965 godine iznosi¢e 4,300.000 tona mileka prema
2,650.000 tona kiolika je. bila pnowv'udnlya 1960 gxocdlnne Za navedeno vreme
inidells povelanja iznosi 162,6, Sto predstavlja prosetnu godﬁjsnyu stopu rasta
od 10,2. Kaida se uzme u obuzir p‘la,n unapredenjal poljoprivrede & sredstva koja
¢e zajednica uloZiti u nju tokom narednih pet godina, tada se vidi da ¢e
predvidena proizvodnja mileka modi da se ostvari: Ovo takode retito potvr-
duje intenzivan razvoj poljoprivrede fi ostvarenje Petogodi$njeg p‘lzaln:a. za Ce-
tin godine, pa i mjegovo prebacivanje u pojedinim granama. Mada nisu po-
stojali svi povioljni uslovi za profizvioidnju mlcska indeks poveéanja mleka za
proteklih pet godina iznosi 130,0.

U 1965 godini proizvodnja mleka po glavi stanovnika izniosi¢e 217 lit/
god., umesto 124 lit/god., kolika je bila 1960 godine. Ovio povelanje pred-
stavljate znatno pobolj$anje u strukturi ishrane madih nanoda, a narolito po-
vebanje u potrodnji belantevina animalnog porekla u kojima smo do sada
oskudevali. Po profizvodnji i potrodnji mleka nasa zemlja ¢e 1965 godine stati
u red zemalja sa razvijenim mlekarstviom.

U dosada$njem razvoju milekarstvo je zaostajalo za ostalim granama
prehranbene findustrije. Ovo zaostajanje je, pre svega, usbuvljavxaﬂ.a niska i
usitnjena proizvodnja mleka. No, i pored ovog, obzirom na znafaj mleka i
mletnih proizvioda u ishralni ([pxrc svega u snabdevamju velikih p!o)ﬂnots@chh
centara), mlekanska industrija se razvijala u granicama potreba i moguénosti.
Za proteklih osam godina podignuto je mlekara sa kalpacitetom od blizu
9‘00 000 litara na dan. Ovo fe, u asto vreme, znatilo i prelazak sa poluzanatske
1 zanatske radinosti na saviremenu obradu i preradu mleka. Prve podignute
savremene milekare bile su, pored mlekarskih Skola i fakulteta, mesta gde su
se mlekarski radnici uéili savremenom mlekarstvu.

Miekarska industrija u sada$njoj faz predstavlja solidnu osnovu za dalji
Tazvoj i Oasbvalreﬂnge Petogodidnjeg plana u mlekarstvu. Za prihvatanje novih
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trzi$nih vikova mleka bide potrebno dva puta vise kapaciteta od ukupno po-
stojedih. A to znadi, dva puta vise novih masina i uredaja i zaposlenje u mle-
karskoj industriji nekoliko hiljada novih radnika i slugbenikal Owva inidustrija
usaviriice postojedi asortiman proizvoda 1 uvesti move proizvode potrebne za
triSte. ' S

U pripremama za ostvarenje noviog PetogodiSnjeg planal mlekarska pre-
duzeda, vet u poletku, oekuju veliki i odgovorni zadaci. Pre svega, potrebnio
je da se dzvrie solidne pripreme za prihvatanje viSkova mleka iz povecane
proizvodnje (kolju ée, u prviom redu, dati socijalisticki sektolr). Postojece mle-
karske kapacitete treba komistiti do maksimuma putem: dopune opreme, pro-
Sirenja uskih grla, rekonstrukcije pojedinih pogona itd. Uporedo sa ovim
mora se povesti puna briga o Stednji i poboljanju kvaliteta mileka i mle¢nih
proizvoda. Na taj ¢ée nadin mlekare dati svioj doprinos ostvarenju Petogodi-
$njeg plana unapredenja mlekarstva, a potrofadima jeftinije 1 kvalitetnije
mleéne proizviode.

Prof. dr Nikola Zdanovski, Sarajevo
Zayod za mljekarstvio PF

MJERE OKO OCUVANJA TEHNOLOSKIH SVOJSTAVA MLIJEKA
‘ U SIRARSTVU ’

~~ Problem da se ofuvaju svojstva mlijeka, koja ga karakteriziraju kao
kvallitetnu sirovinu, danas postaje veoma aktuelan, jer s poraktom standarda
potro§ata rastu i njihovi zahtjevi s obzirom na kvalitet proizvoda. U takvim
prilikama sve se vife paZnje obraéa higijenskom dobivanju mlijeka, brzom
transportu mlijeka iz sabirnih punktova u preradbene pogone & raciomalnom:
postupku s mlijekom u toku tehnolotkog procesa. U polethu zimske sezone
oviaj problem dobiva osobitu vaznost jer se uslijed promjene ishrane pogod-
nost mlijeka za preraldu u kvalitetne proizviode znatno smanjuje.

Narocito je vazna kakvioca mlijeka kao siroviine u sirarstvu, i fo ne samo
zbog odnosa njegovih sastavnih dijelova, veé i s obzirom na mikrobiolo$ke:
procese koji u vedoj #li manjoj mjeri utjedu na stanje tih dijelova i koji su
usko povezani sa dijelim tehnolofkim piostupkom.

Osnovna bjelantevina milijeka je kazein. Otprilike od 3,6% bjelan-
¢evine mlijeka 2,5-3% otpada na kazein, a ostalo sadinjava albumin s globu-
linom. Djelovanjem siri$nog fermenta kazein prelazi u parakazein (potsire-
vinu) koji je glavna sastavina sira. O svojstvima kazeina najvife zavisi ne
samo karakter podsirevine veé i ostale osobine gotoviog sira. VaZan je i odnos
rzmedu kazeinal i albumina. Naime, defava se da je normalan odnos izmedu
kazeina i albumina poremeéen, tj. da se u milijeku nalazi previie albumina
(mljezivo, starodojno mlijeko, mlijeko iz bolesnog vimena). U mljeziva moZe
biti i do 10 puta viSe albumina nego u normalnome mlijeku. Mlijeko s pove-
¢anom sadrzinom albumina sporo se gruda i nedovioljno se luwdi surutka. Zre-
nje sira od takvoga mlijeka poprateno je neugodnim mirisom po sumporo-
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