Vijesti:

. Ukinuée kantarenja s 1. VII 1962. — Gradska skups$tina donijela je 20.
IV 0. g. odluku da se s 1. VII o. g.. prestane s izravhom opskrbom milijeka po
ku¢ama od individualnih- proizvoda&a, odnosno prekupaca mlijeka (kantare-
njem), pa ée se gradani opskrbljivati samo s pasteriziranim mlije*kom u bo-
cama od Zagrebatke miljekare.

Zagrebadka mljekara ée i nadalje dobavljati mlijeko u prvom Tedru od
proizvodata iz najblize okolice, a dopunske kolitine iz svojih udaljenih sabir-
nih stanica. Osim toga sklopljen je ugovor za ispormiku veéih kolidina miijeka .
i vrhnja s nekim slavonskim poljoprivrednim dobrima. Ukupna sadanja po-
trodnja mlijeka uw Zagrebu cijeni se na 100—120.000 1 na dan. :

Mljekara je planirala da ée god, 1962. otkupiti nesto vise od 43 mthuna
litara mlijeka. Prosle godine je otkprﬂa s podruéja kotara Zagreb cea 17 i po
milijuna litara, tj. prosjeéno 50.000 1 milijeka na dan, a izvan podrugja zagre-
batkog kotara oko 14 mil. litara, tj. prosjetno oko 37.000 1 na dan — ukupno
31 milijun litara, odnosno prosjeéno 87.000 1 na dan.

Da bi mljekara mogla opskrbm Zagreb pasteriziranim thekom i pra-
vodobno ga raspakati poduzeto je niz mjera:

1. pusteni su u pogon novi stro;ev1 Za pranje, 'pun]en]e i zatvaranje bvoca
(kapac. 9.000 boca/sat), povetani su kapaciteti cisterna za uskladi§tenje siro-
vog (30.000 1) i pasteriziranog mlijeka (50.000 1), hladnjade (za 30.000 boca) i dr.
Predvida se promet punih boca-(1/1,.1/2, 1/3 i 1/5 1) do 200.000 na dan.

2. Miljekara ¢e pojadati vozni park. Gradska skupstina je odlukom od 20. IV
o. g. odobrila joj kredit od 55 milijuna dinara za nabavu kammneta kojima ¢e
se mlijeko dostavljati po kuéama., :

Prodavaonice mlijeka i veéi direktni potrofadi (bolnice, tvoerm‘ce, usta-

nove, s\kole, hoteli, restorani i dr.) njih oko 300 koji su dosad primali mlijeko,
dobivat ée ga i nadalje. 7 _ M.

iz domacée i straile Stampe

OdrZivost mljefnog praska od puno- se puni u ambalaZu pod inertnim plinom

'masnog mlijeka -~ Poznato- je da se
mljeéni prasak od obranog mlijeka mo-
ze dugo. ¢uvati, bez naro¢itog hladenja,
dok mljetni prasak od punomasnog mli-
jeka, nakon kraéeg drZanja kod rekon-
stitucije nema viSe okus svjefeg mli-
jeka.

U SAD da se to predusretne primje-
njuje se. ovaispostugak: najprije se mli-
jeko centrifugira i vrhnje obraduje s
pomocu pare kod visokog vacuuma i vi-
soke temperature. Nakon ove obrade do-
daje se mlijeku vrhnje, promijeda i dalje
redovito sufi, pa se tako dobije mljedni
prasak koji se moZe dugo duvati. Ovako

dobiven mljetni prasak, pogotovo ako.
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(dusikom), nakon 6 mjeseci satuva okus
po svijeZem milijeku. .

Potro$nja mlijeka i mljecnih proizvoda
god. 1960. u Austriji — Prema obavijesti

"Centralnog statistitkog ureda u Austriji

(Statisti¢ka obavijest br. 2/1961.) potro-
$nja mlijeka i mljednih proizveda god.
1960. po stanovniku iznosila je: 1,8 1
vrhnja za tuCenje i kavu, 161,8 1 kravljeg

- milijeka, 12,2 I obranog mlijeka, 6,4 1 ko-
~ zjeg mlijeka, 0,4 kg mljeénog pradka, 0,2

kg kondenziranog mlijeka, 4,6 kg masla-
ca, 2,8 kg sira 1 1,6 kg svjezeg kravlJeg’
sira. :



