bubnja otjede sivutka, dok gru¥ prelazi u treéi cilindar i konadno puni kalu-
pe. U ovim kalupima stoji i poslije zrije uz postupak koji je tipic¢an za po-
jedinu vinst sira. .

Prema igpitivanjima strutnjake po metodi NIZO proizvedeni sirevi po
kvaliteti zadovoljavaju. Doduge, NIZO postupak zasad joS ima slabih stra-
na da u sirutku prelazi veéi % miljetne masti i bjelandevine, nego kod tradi-
cionalnih metodia proizvodnje. Institut nastoji da to otklomi.

Ukupni proces gruSanja i punjenja koji normmalno traje cca 2 sata, —
Fto je joi upadijivije — zahtijevia znatni utroSak struéne radne snage — od-
vija se sada u nekih 20 minute, a da ne treba dodatne radne snage, dapace
nije potrebno nadzirati aparaturu. Ovaj po NIZO postupku pokusni uredaj
mio¥e preraditi na sat 600 1 mlijeka. Veé sada Institut ima w planu aparaturu
kapaciteta 3.000 — 6.000 1/h, koji bi bio prikladan za praksu.

: ‘ Preveo: ing. D. K.

*) Rontinuierliche Késeherstellung?

Neues Verfahren in Holland entwickelt
Kontinuierliche Gerinnung und Abfillung
(Die Molkerei-Zeitung No 19/62.)

Dr Vera Beljin, Sarajevo
Poljoprivredni falultet

Neki faktori koji dovode do zagadivanja i kvarenja mleka

Svojim  sastavom, temperaturom 1 drugim osobinama, sveZe pomuZeno
mleko pretstavlja veoma pogodnu sredinu za razvioj mnogih vrsta mikroorga-
nizama (bakterija, kvasaca, pljesni i dr.). Brzim razmnoZzavanjem u ovakvo]
sredini neke vrste mikroorganizama razlayu pojedine sastojke mileka te iza-
zivaju u njemu fizitke i hemijske promene. S druge strane, neke vrste ovih
mikroorganizama ne utidu znatnije na izmenu osobina mieka nego im ono
sluzi kao sretstvio, pomodu kojega se prenose ma zivotinje i ljude. Na taj na-
&n mogu se putem miekia zanaziti razmim bolestima i Zivotinje 1 Ljudi.

Izvori iz kojih mikroorganizmi mogu dospeti i najéesée dospeveju u
mleko su mnogobrojni; oni se nalaze na mestu njegove proizvodnje, na puiu
manipulacije i transportovanja dio potrofata. Zbog toga broj mikroorganiza-
ma 1 mieku i njiegova odrZzivost zavise od niza faktora. Medu ovima w prvom
redu dolazi w obzir adravstveno stanje Zivotinje i higijenske mere koje se
primenjuju od proizvodnje do prevade i maspodele. Mi ¢emo se ovde osvirnulti
samo na neke uzroke zagadenja i kvarenja mileka, kao i na mere za dobijanje
mleka higijenskog kvaliteta, kioje se moraju primeniti na mestu proizvodnje.

Praktitno ni v vimenu zdravih kravie ne nalazimo mileko bez mikroor-
ganizama, tj. omo nije sterilno. Treba naglasiti da najviSe balkterija ima u
donjim delowvima vimena odnosno cistermama papila, gde one prodiru preko
sisnih otvora. Ove vrste bakterija normalno se nalawe u izvodnim sisnim
kanalima kod svih zdravih krava. Zbog toga je neophodno da se prilikom mau~
Ze prvi mlazevi mleka zmuzu u posebnu posudu (§ bakterije odande isperu),
kako se ne bi medali s ostalim mildkom.
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Dedava se, medutim, da vedina kravie nadeg sitnog stodara ne stoji pod
stalnom veterinansko-sanitarnom komtrolom, pa se tu muzu i one Zivotinje,
koje nisu zdrave, veé boluju od kronitnih, katkada tesko wuolljivih bolesti
(tuberkuloza, bruceloza, upale vimena i dr.). S obzirom na &njenicu, da se
stokia drustvenog selktora nalazi obavezno pod sanitarmo-veterinarskim nad-
zorom te da se zaraZena grla — prema postojeéim zakomskim propisima —
blagovremena uklanjaju moramio pretpostaviti, da se na imanjima drustve-
nog sektora ne muzu Zivotinje kioje boluju od spomenutih bolesti. Medutim,
bag na imanjimea drudtvenog sektora, gde se drie visoko miletne krave, ima-
mo redovno hajvige obolenja vimena.

Uzroci 1 stepen obolenja vimena su razliditi. Jedan od osnovnih wzroka
je taj, Sto se u velini sludajevia vime ne dzmuza potpuno. U tom sludaju bak-
terije, kioje sa leZiSta i stelje preko sisnog otvora i kanala prodru w mletnu
cisternu, nalaze u zaostalom mleku povoljne uslove za svoj rast i razmnoZa-
vanje, pa usled toga magjvide i dolazi do raznih wupala vimena.

Mikroorgantizmi mogu dospeti u vime i dougim putem, a Cesto puba i
prekio kirvi (hematogenim putem) iz drugih oboljelih organa, zatim prekio raz-
nih wozleda koje Gesto nastaju usled neprikladma lezidta, odtre prostirke, ogre-
botina noktima, gnjetenja i istezanje sisa, nestruonloig gkidanja bradavica,
muze mafinama na prazno i t.sl

Kao posebnu vrstu obolenja treba pomenuti rane nastale otviaranjem
imvesnih &ireva, kioji se sa vimena na vime lako premose zagadenim rukiama
muzaca, a izazivaju th odredeni enterokoki (Streptococous faecalis). Oni se
nalaze i w mieku dobijenom iz ovakd obolelog vimena. Ako se ovakivo mleko
meda sa miekiom zdravih krava onda se sve miekio zagaduje ovim mikroorga-
nizmima, a oni mogu izazvati obolenja Tjudi i Hiviotinja.

Ukoliko se u stadu nalaze krave sa obolalim vimenom treba dih odmah
odviojiti od drugih Zivotinja i izmuzivati posle zdravih u posebno sude, a ne
na pod ili leZiSte kako se to Sesto radi. Njihovio mleko treba dobro prokuhati,
pa ako nije ofigledno promenjeno, upotrebiti za ishramu Zivine. Preporuduje
se, da ove krave izmuzuju svaka dva do tri sata posebni muza®i, kofi ne do-
laze u dodlr sa zdravim Zivotinjama. Posle sviake muZe muzati morafu dobro
oprafi vuke sapunom i toplom vodom, a zatim dezinficirati sa odgovarajuéim
dezinfekcionim sredstvom, od kiojega mleko nefe poprimiti miris.

Ceitéim izmuzivanjem bolesnog vimena smanjuje se u njemu broj mikro-
organizama pa e vime, uz odgovarajute ledenje, brze ozdraviti. Sude, ruénike
i drugi pribor koji se upotrebljava za bolesne kirave treba posle svake mufe
dobmo oprati 1 isldubaii.

Ostim spomenutih obolenja sudeluju kiod zagadivanja mileka milkroorga-
nizmima ¢ faktori iz neposredne okoline muznih krava. Uopdte uzevdi, izmu-
zanjem mleka u otvoreno sude postoje mmiogostrane moguénosti njegoviog
naknadnog zagadivanja. Mikroorganizmi u mleko upadaju sa sitnim i koup-
nijim delovima w prvom redu organske prafine, koja potite od prhuta koZe,
dlaka, izmetina, slame, ode¢e itd. Sto se tife detaljnijeg porekla ove prijav-
Stine utvrdeno je da oko 50% poti®e od sitnih ¢estica (izmeta), 25% sadinjavajn
delovi slame, 15% trinje sena, 5% Zivotinjska i ljudska dlaka, a preostalih
5% odnosi se na ugalj, tkanine, drvo i minenalnu prainnu.

Prema tome, naknadno zagadivanje mleka na' mestu proizvodnje moZe
poticati od sredine u kojoj se Zivotinja muze, nedistode Zivotinje koja se muze
i od necistoée samih muzaba i pribora za mudu.
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Sredina u kojoj se Zivotinja muze

Kod nias se i na stotarskim olbjektima dmStvenog seltora, a pogotovio
na dmanjima sitnog stobara, kmave muzu uglavnom w stajil w kojoj se i drze.
Iako se u mnovije vireme forsiraju otvorene staje, jo§ uvek se koriste razni
tipowt klasitnih staja. U ovim, zatvorenim stafjama dobijanje mleka higijen-
skog kvaliteta zavisi uglavnom od wvrste stajalista, prostitke i njenog menja-
nja, ¢iS¢enja staje, ventiladije, nadina polaganja krme, osvetlenja, tempera-
ture i vlage i t. sl.

Da bi se u ovekvim stajama dobilo $to ¢istije mleko one treba da su
diobriol osvetljene sundanim zracima i zratene istim wvazduhom ga umerenom
temperaturom; i vlagom. Narodito. se preporuguje drzanje kravia na kratkim
illi na takvim stajalidtima, koja se mogu lako podesiti da dzmet ne pada na
njih veé u kanal koji se nalazi neposredno iza njih. Ali. bez obzira na duZinu
stajalifta neophodno je da na njemu ima uvek dovoljno diste i suhe prostirke
kioja lako upija tekuéinu i plinove, a kravama pruZa udoban lezaj. Cim se
prostirka uprlja i postane mokra treba je zameniti &istom, jer w vlaZnoj i pr-
Ljavoj prostirci veliki broj mikroorganizama, i parazita nalazi povoljne uslove
za svoj opstanak i razvoj. Pored toga u ovakwvoj prostirci se i organske mate-
rije brZe raspadaju pa se stvaraju veée kolidine tetmih plinowva (emonijak,
sumporovodonik, ugljen dioksid, metan i dr.). Ovi plinovi ne samie &to su
Skodljivi za.zdravlje odnosno produkciju Zvotinja, nego ih i mleko lako apsor-
buje, pai ono poprima i neprijatan miris,

U stajama gde se proizviodi mleko higijenskog kvadmte'taw prostirka se
menja svalki damn, najkiasnije pola sata prije muze. To se odnosi u prviom redu
nias one staje u kiojima. je mogude birzo i temeljito provetravianije, kako bi se
svia: prafina sa mikroorganizmimea, nastala polaganjem prostirke pre muZe,
strujanjem viazduha uklontlai

Izmetine se kiao 1 mokrada iz takowvih staja uklanjaju w toku celoga da-
na, ali se za vreme muZe ne smeju skupljati i raznositi. Isto tako, ne sme
se Cesticama sena kiao ni drugom krmom zapragivati vazduh, jer one iz njega
padieju 1 mleko. Zbog toga se za vireme muZe ne preporuduje polaganje krme,

Netistoéa zZivotinje koja se muze '

Za dobijanje tistijeg mleka, koje se neée brzo kvariti, vaZznu ulogu ima
i priprema Zivotinje za muZzu. Ona treba da bude prethodno istetkana, zatim
joj se dobro opere vime, unutarnje i spolijne strane zadnjih nogu. Rep treba
dia bude vezan takic da Hivotinja njim ne made, jer se mahanjerm verp:om poidi-
Ze | striesa pragina, kioja dospeva . u mileko.

Vime se pere miakom vodom, &ija je toplota blizu telesne, pomodu kinpe.
Nije preporugljiva upotreba spuZve jer se ona ne otkuhava, pa se u njoj mo-
gu zadrZafti i razmmoZavati mnogi mikroonganizmi. Posle pranja vime se po-
suSi distom suhom krpom. Samo za potpuno zdrave Krave moZe se dozvolliti
upotreba iste kante i krpe za pranje, kao i krpe za posusivanje; i w ovom slu-
Gaju to se mofe dozvoliti samo za mali brofj Zivotinja. Ako se vime dobro
ne posuli, onda se sa njega sliva w mleko vioda, @ u sludaju da nije dobro
aprano, baf usled ovoga, dospeva u miéko razmekdane prljaviting,

Netistodéa muzada 4 pribora za muiu

Bez obzira na to da i se muZa obavlja masinski dli rucéno, OISIOib\ljle koje
to radi moma da ispunjava osnovine higijensike zahteve, a ovi se sastoje u sle-
debem:

106



a) muzadi i radnici koji mamnipuligu milekiom moraju biti lekarski pregle-
digmi najmanje dva puta godidnje. Oni ne smifju bolovati od onih bolesti koje
se putern mleka mogu preneti na liude i Zivotinje; dsto talkio ne smiju pret-
stavijati prikriveni izvor patogenih keo ni fakultativino patogenih mikmoor-
ganizamsa,;

b) muga se ne sme obavljati u onoj odedi u kojoj se obavljaju ostali
poslovi; muzadi treba dia imaju uvek diste kecelje ili jo§ bolfie mantile, kioji se
upotrebljavaju samo prilikom mufe i manipulisanja sa milekom. Glave treba
dar s im pokrivene kako bi se spredilo upadanje pradine, prhuti, kose i - ovsrt:aﬂe
nedistode sa muzada u mieko;

¢) ruke muzada moraju da budu zdrave i ¢iste; ma njima ne smiju biti
nikakve mane, kraste, irevi ili takve patolofke promene usled kojih bi se
moglo zaraziti mleko, (li bolest prenmeti na vime krave. Nokti mmoraju biti
kratkio podsetenti da se ispod njih me bi kupila prljavitina. Ruke treba pre
sviake muze temeljito opraii toplom vodom. i sapumom, a nokte i éetkiom. Po-
navljamo, da posle muZe bolesnog vimena ruke treba oprati i dezinfikovati.

U nizu faktora o kojima se na mestu proizviodnje milekia mora voditi
raduna, jeste istoda matina, suda i ostalog pribora koji se upotrebljava. Tu
spadaj kKante iz kojih se vrdi pramje vimena kirpe za pranje i posusivange,
muzlice,. cediljke, sabirme kamte, termometri i laktodenzimetri, aparati za
muzu i hladenje milekia & sl

Kante za pranje vimena moraju se poste svake muZe oprati vrelom vo-
dom i deterdentom, a zatim lisprati, dok se krpe za pranje i posuSivanje mo-
raju u deterdentu otkuhati. Sve sude koje se koristi za mleko mora da bude
savrSeno ¢isto i bez ikakwvog mirisa. Ovio se narodito odnosi na aparate za
muzg; ukoliko oni nisu apsolutno &isti, u mleku kidje zaostaje u njihovim
cevima maglo se i u ogrommnim kolidinama razmnoZavaju mikroorganizmd koji
prilikom muZe dogpeviaju w mleko. Pored toga, razlaganjem sastavnih delova
mileka poput kazeina, mlednog Seéera i masti stvaraju se w ovim cevimia pli-
novi veoma neugodna mirisa, koje onda poprima i mieko. Ovio razlaganje
vrie odredene vrste mikroorganizami kioji w zaostalom mileku w cevima nala-
ze povoljne uslove za svoje delovanje (anaercbno-aerobni uslovi).

Zbog toga se aparat sa svim cevima i faficama mora posle svake muZe
oprati najpre hladnom pa vrelom vodom, a bar jednom: sedmitno temeljito
odistiti i dezinfikowvati. Sammo se po sebi ramume da se to takode odnosi i na
kante za mleko.

Strojno pranje tanjura separatora

U posljednjih 10 godina podignut je veéi broj veéth i manjih mijekara
u nasoj zemlji, opremiljenih savremenom miljekarskom opréemom. U ovim,
kiao | prije podignutim mijekarama, nalaze se separatiori za mlijelco kapaci-
teta pofam od 500" do 10.000 1h. Dakle, sepamatori su strojevi, bez kojih ne
moZze biti niti jedna mljekara, bez obzira na kapacitet i smjer proizvodnje.

Poznat je zadatak i znacaj ovih strojeva, kao i fo da se za pranje i odr-
zavanje tistoce istih, naro¢ito w velikim mijekarama, trofi vilo mnogo rad-
nog vremena bad na taj posao. Dosad se kod nas nazalost posao oko pranja
glava separatora obavijao skliutive rutno, Sto je iziskivalo mmnogo vide
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