Iz gore navedenog vidi se koliko je trebalo vremena, sredstava i napo-
ra da se omoguéi snabdijevanje grada Zagreba mlijekom i mljetnim. prioiz-
‘vodima. Sadasnja miljekara je namijenjeni joj zadatak ispunila, Medutim
porastom stanovnika potrebe za mlijekom i mije¢nim proizvodima bit e sve
vete, pa sadainji njen kepacitet nete dostajati. Radi toga ve¢ sada se poml-
8lja ma gradnju nove suvremene mil]ekare veteg ka{pamteta
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Nasa iskustva u dezinfekciji Tegom 51 u mlekarstvy

Higijenske i bakteriolodke morme koje se poslednjih godina sve stroZije
postavljaju za mieko 1 mledne proizviode, primoravaju proizvodate da po-
svietel vefy pasnju higijeni proizvodnje, obrade i |prerade mieka. u miledhe
proizvode, nego $to @e to ranije &inilo. Poznato je da bakteriolofka kontami~
naicija mleka najeste ne potice od muzne stoke § neposredne okoline, veé od
sudova i mlekarske opreme. Takode je poznato da reinfekecija pasterizovanog
mleka nastaje wusled nediovoljno opranih sudova i aparata sa kojima mleko
dolazi w dodir posle pasterizacije. ‘Iskljutivanje moguénosti kom»amtima«cije
mleka na ovaj nadin mofie postiéi temelljmorm dezinfekcijormn: sa dobrim de-
zinfekicionimm sredstvima. g

Poznato je da dobar dezinficijens u milekarstvu mora da ispunjava sle-
dede ustove: da je meSkodliiv za Ljude i Zivotinje, da je bez mirisa, da ima
siguran baktericidni efekat i da ne deluje korozivno na opremu. Mnogobroj-
na 1sth1vanJa u raznim zemljama pokazala su da preparat Tego 51 ima plo~
menuta svojstva, a praksa je ove malaze potvrdila. ~

U madoj zemlji imali smo prilike da ispitamo primenw Tego 51 w mles
karstvu, jer je pre 4 godine Veterinarski zavod u Subotici u koprodukeijl sa
firmom Goldschmidt iz Essena poteo da ga 1zradu3e< Zbog toga smo 01dﬂuc1h
da uvkazemo na neka zapaZanja koja nam se 8ine znadajna.

Ve na pocetku Zelimo da naglasimo da je mehamzacuom muze krava'
i modernizovanjem mlekara nafe mlekarstvo stavljeno pred nove probleme
u pogledu dezinfekicije. Sem toga suzbijanje mastita (upala vimena). ne moe
se ni zamisliti bez sprovodenja dezinfekeije i to ne samo vimena, veé i 'r'u-'
ku muzata, madina za muFu i ostalog pribora, Kao i staja za muznu stoki
Zbog toga je pojava Tego 51 u naoj zemlji pozdravijena kako sa strarie higi-
jenicara, tako i sa strane proizvodata.

Za Tego 51, a na osnoviu nasih ranijih mstpmtwa,nja moZemo d>a kawemto‘

— au 1% rastvoru deluje baktericidno veé za 1 minut; -

—-njegovo baktericidno dejstvo kod pranja boca je vrlo dobror- cak iu
sludajevima gde nisu potpuno odstranjeni ostaci mileka;

— dezinfekcijar vimena i sisa 3% Tegom dovadi do vrla vehkorg sma=
njenja broja bakterija (vidi sl. 1), a da pri tome ne dolazi dio- nadrazaja kioze,
$to znatno doprinogi poboljSanju kvaliteta mleka;

r
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a) Otisak sisa ma agaru pre dezinfekcijeb) Otisak sisa na agaru posle dezinfekcije

— ogledi na laboratorijskim Zivotinjama su pokazali da su toksi¢ne do-~
ze Tego 51 tako visoke, da kolitine Tego 51 koje zaostaju u mlekarskim sudo-
vima i aparatima posle dezinfekecije ne mogu da izazovu nikakvo $tetno dej-
stvio-ma ljude; '

— uticaj Tego 51 na organolepti¢ke ozobine mleka ne zapaza se ¢ak ni
kad se mleko sipa u neisprane boce neposredno poste dezinfekeije.

Na$a dalja ispitivanja u cilju praktiéne primene Tego 51 u, dezinfekeiji
izvrdili smo u jednoj milekari gde su Zbog rdavog kvaliteta maslaca (narodito
velikog broja koli bakterija) rukiovodiocei mlekare ¢esto pozivani na odgovor-
nost. Sistematska ispitivanja koja smo vr8ili u odeljenju za dzradu maslaca
pokazala su da pavlaka posle pasterizacije i zrenja ne sadrzi koli bakterije,
a takode i neposredno posle budkanja, Medutim, posle pakovanja koli bakte-
rije su dokazane u velikom broju. Pri tome je bilo interesantno da se broj
koli bakterija u pojedinim paklicama razlikovao, a isto tako njihov broj u
pojedinim uzorcima uzetim sa raznih mesta iste paklice nije bio jednak. Ispi-
tivanjem mafine za oblikovanje (delovi od drveta) primenom metode uzima-
nja otisaka, utvrdily smo da se koli bakterije nalaze samo na pojedinim me-

Da bi se spretila kontaminacija maslaca koli bakterijama pokuSali smo
dezinfekcijiu Tegom 51. U cilju postizanja $to bolje raspodele dezinfekcionog
gredstva, posluzili smo se aparatom za automatsko spravljanje 1% rastvora
Tego 51 i raspriivanje po Kornfeldu (vidi sl. 2). Prethodno temeljno pranje
i dezinfekcija: Tegom 51 koja je usledila na maginama za oblikovanje odmah
posle rada, uéinili su da je vet posle prve dezinfekeije broj koli bakterija
zZnatno opao. Dezinfekcijom. izvrienom sledeéih dama postignut je vidan uspeh,
jer su se koli bakterije zadrzale jo¥ samo u pukotinarma drveta. Otisci uze§ sa
glatkih povrina pokazali su da se na njima nalaze samo-pojedinatne kolo-
nije drugih vrsta mikroorganizama. Ispitivanjem maslaca utvrdeno je da se
posle teko sprovedene dezinfekcije kili bakterije mogu samo izuzetno da nadu
i o w sasvim malom broju. To potvrduje da dezinfekeija 1% Tegom 51 sigur-
no unidtava koli bakterije.r Razumljivo je da se o u ovom slutaju koli bakte-
rije u pukotinama drveta me mogu da unifte, 5to jod jednom potvrduje veé
poznatu ¢injenicu da drvene uredaje treba konaéno izbaciti iz milekara.

* T ovom prilikom zéhva;ljujemo firmi Th. Goldschmidt, Essen, za aparat bes-
platno stavljen na raspolaganje najem Institutu.
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Ovde treba narotito da istaknemo
predncst dezinfekicije pomoacéu -apa-
rata za automatsko spravijanje ra-

- stvora. Tege 51 1 raspriivanje po
Kornfeldu.  Svakom praktic¢aru je
poznato koliko je tedko priviknuti o-
woblje dia posle rada sprovede  te-
meljno pranje i dezinfekeiju narodi-
to onih povrdina do kojih se rtlkom
‘tefko mioZe doseéi. Uvodenjem: apa-
rata za automatsko spraviljanje ra-
stvora Tego 51 sa raspriivatem ot-
klcnjene su ove pote§kote, a uz to
otpada posao oko pravljenja rastvo-
ra i prenoSenja teSkih kanti sa ra-
stvcarom po milekari.

U nagem daljem radu ispitali smio
i dejstvo Tego 51 na Streptococcus
agalactiae, uzrodnika zarazmog pre-
suSenja vimena, jer je poznata ulo-
ga dezinfekcije vimena topSte u bor-
bi protiv ove zarazne bolesti. Samo
po sebi se razume, da dezinfekcija
vimena i sisa u cilju suzbijanja ma-
‘ stita doprinosi 4 dobijanju mleka
Sl 2. Aparat za automatsko pravljenje boljeg higijenskog kvaliteta i obrat-
rastvora Tego 51 sa raspr¥ivatem — u no. Mi smo w nafim ogledima, ko-
radu. ©ji su i8li za tim, da utvrde kakvo
' je djestvo Tego 51 na Streptococcus
aglal.actﬂale u praksi, primenili metodu dezinfekcije vimena i sisa kakiva je
uobidajena u SAD za dobijanje mleka visoke higijenske vrednosti. S obzirom
na mogudnost prenoSenja Streptococcus agalactice rukama muzala istovre-
menp; pmol dspitali i dejstvo Tego 51 na Streptococcus agalectice ma rukajmia
‘muzada. Ova ispitivanja izvrSili smo u uslovima prakse, jer su ranija ispiti-
vanja mnogih autora vrSena w laboratorijama, ma osnovu ¢ijih rezultata se
ne bi moglo sa sigurnoSéu da tvrdi kakwo ée dejstvo dezinficijens imati u
prakisi. :

Dezinfekcija vimena i sisa vrSena je na slede¢i nadin:

Za svaku kravu uzimali smo posebnu krpu iz kofe u kojoj su se nalazile
potopljene krpe u 1% Tego 51. Muzaé pre muZe uzima krpu iz kofe, dobro je
iscedi i obrife vime i sise. Ako je vime zaprijeno balegom, prethodno se
opere vodom. Posle brisarja upotrebljena krpa se stavlja u drugu praznu
kofu, nosi na pranje i iskuvavanje i sprema za sledeéu muu. Ovakvim: po-
stupkom iskljudena je moguénost prenoSenja ugrotnika mastita krpom, $to nije
sludaj kod upotrebe sundera, narodito bez upotrebe dezinficijensa, kako se Sestio
radi u praksi. Sem toga vime i sise sw dezinfikovane i na taj nadin smanjen broj
saprofitskih mikroorganizama koji za vreme mu¥e upadaju u mileko. Ruke
muzada se takode dezinfikuju pre muZe svake krave, jer je muzad prisiljen
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da pri vadenju krpe iz kofe sviaki put zamodi ruke u dezinficijens. Ovo je na-
ro¢ito znadajno kod rucne muZe.

Ispitivanja koja smo jzvr$ili sa rukama muzaca zaraZzenim Streptococcus

- agalactiae pri Semu je on ovio mlekio mastrijao po rukama. Posle 2—3 minuta
muzadeve ruke smio prelili 1% i 3% pagtvorom Tego 51 i -osbavili da deluje 1,
2 i 3 minuta. Pri prelivanju dezinficijensa muza¢ je ruke stalno trijao. Posle
odredenog vremena (1, 2 i 3 minuta) dezinficijens je otresanjem ruku odstra-
njen, a zatim. su napravljeni otisci prstiju na krvnom. agaru razlivenom u qe-
trijevie golje. Utvrdeno je da je 3% Tego 51 veé posle 1 minuta uniStio Strep-
tocuccus agalactiae na rukama muzata, dok je 1% tek posle 3 minute izazvao
jako-smanjenje broja streptokoka.

Da bi tok dezinfekeije ruku vise odgovarao praksi potapali smo krpu u
1% i 8% Tego 51 ,a zatim smo rukama inficiranim na gore opisani natin izva-
dili krpu iz kofe i njom dobro izbrisali ruke. Pokazalo se da je ovakav natin
efikasmiji podto Streptococcus agalactice nije rastao na otiscima na krvnom
agaru. Ovaj ogled govori u prilog éinjenici da je hemijsko dejstvo dezinfici-
jensa bilo potpomognuto mehani®kim brisanjem ruku krpom.

Sliéne oglede izvrgili smo u staji prilikom dezinfekcije vimena., Najpre
smo celo vime oprali dobrio sapunom i vodom i posufili. Zatim smo na ovalko
oprano vime i sise rastrljali mleko inficiranc Streptococcus agalaatice. Posle
2 minuta sise i vime su izbrisane krpom koja je prethodno potopljena w 1%
Tego 51 i zatim dobro iscedena. U razmacima od 1, 2 i 3 minuta uzimani su
otisci sisa na hranjivoj podlozi, Pokazalo se da Streptococcus agalactice veé
posle 1 minuta delovanja dezinficijensa ne raste, dok je pre dezinfekeije i ne-
posredno posle stavljanja dezinficijensa njihov rast bio veoma bogat.

Ako bismo hteli da iz naSih ispitivanja izvedemo neke zakljutke mogli
bismo redi da Tego 51 spada u dezinfekciona sredstva koja uw mlekarstvu daJu
naroé¢ito. dobre rezultate.

Dezinfekieijom Tegom 51 mogu se sigurno unititi k0|11 bakterije na ure-
dajima v mlekari § na taj natin znatno smanjiti moguénost kontaminacije
mileka i mlet¢nih proizvoda ovim mikreorganizmima.

Primena Tego 51 w proizvodnji mleka i suzbijanju mastita omoguéuje
dobijanje higijenski kvalitetnog mleka odnosno znatno dopr'mom spredavanju
Sirenja miastita, 3to dovodi do smanjenja Steta koje mastiti nanose milekarstvu.
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