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ABSTRACT

The aim of research was to investigate the impact of feeding pigs the fodder with addition of different level of conjugated linoleic
acid on results of electric conductivity of Longissimus dorsi muscle. Electric conductivity (LF, Ger. Leitfdhigkeitmessung) is the
method of meat quality estimation. This technique uses high relationships between electric conductivity and the other parameters
of meat quality. In breeding and production of pigs the aim is to obtain fatteners of low fat and high meat content simultaneously
keeping good meat tissue quality. One of the ways of their quality improvement is using fodder supplements as i.e. conjugated
linoleic acid (CLA). Results of many research proved that conjugated linoleic acid impacts also in a favourable way on humans
health because reduces cholesterol level, prevents from heart attacks and some cancers, stimulates immune system and has anti-
inflammatory properties. Statistical analysis covered the results of 60 crossbred gilts, divided into 6 groups, fed the fodder with
addition of conjugated linoleic acid (CLA) or sunflower oil (SFO) in amounts: 0.5; 1.0; and 2.0 %, respectively. Fattening period
of animals lasted for 8 weeks with ad-libitum feeding. In 1, 3, 6 hour, 24 hours, 3 and 7 days after slaughter electric conductivity of
muscle tissue was measured — muscle Longissimus dorsi. Electric conductivity measured in different time after slaughter was not
statistically diversed between tested groups of animals. The results concerned electric conductivity of muscle Longissimus dorsi of
pigs fed the fodder with addition of conjugated linoleic acid should be stated as satisfactory and proved normal meat. Therefore,
feeding pigs the fodder with CLA addition in amount of 0.5; 1.0 and 2.0 % did not impacts negatively on meat quality.
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ABSTRAKT

Celem pracy bylo zbadanie wptywu zywienia $win pasza z dodatkiem réznego poziomu sprzgzonego kwasu linolowego na wyniki
przewodnictwa elektrycznego migs$nia najdluzszego grzbietu. Przewodnictwo elektryczne (LF, niem. Leitfdhigkeitmessung) jest
metoda okreslania jakosci migsa. W technice tej wykorzystuje si¢ wysokie wspotzaleznosci pomigdzy przewodnoscia elektryczng a
innymi parametrami jako$ci migsa. W hodowli i produkcji $§win dazy si¢ do uzyskania tucznikoéw o niskim ottuszczeniu i wysokiej
migsnos$ci przy jednoczesnym zachowaniu dobrej jakos$ci tkanki migsniowe;j. Jednym ze sposobdw poprawy jej jakoscijest stosowanie
dodatkow paszowych m.in. takich jak sprzezony kwas linolowy (CLA). Wyniki wielu badan dowiodty, ze sprz¢zony kwas linolowy
wplywa réwniez w pozytywny sposob na zdrowie cztowieka poniewaz obniza poziom cholesterolu, zapobiega zawatom serca,
niektérym nowotworom, stymuluje uktad odpornosciowy oraz wykazuje wlasciwosci przeciwzapalne. Analiza statystyczna objgto
wyniki 60 loszek mieszancow, podzielonych na 6 grup, zywionych pasza z dodatkiem sprzgzonego kwasu linolowego (CLA) lub oleju
stonecznikowego (SFO) wilo$ciach odpowiednio: 0,5; 1,0 oraz2,0 %. Tucz zwierzat prowadzono przez 8 tygodni stosujac zywienie do
woli. W 1, 3, 6 godzinie i 24 godziny oraz 3 i 7 dni po uboju dokonano pomiaru przewodnosci elektrycznej tkanki mig§niowej —migsien
Longissimus dorsi. Przewodno$¢ elektryczna mierzona w réznym czasie po uboju nie byta statystycznie zréznicowana pomigdzy
badanymi grupami zwierzat. Wyniki dotyczace przewodnictwa elektrycznego migsnia Longissimus dorsi §win zywionych pasza z
dodatkiemsprz¢zonego kwasulinolowegonalezy uzna¢ zazadawalajacei$wiadczace omigsienormalnym. Zatem zywienie $win pasza
z dodatkiem CLA w ilosciach 0,5; 1,0 oraz 2,0 % nie wplynglo negatywnie na jakos¢ migsa.

Stowa kluczowe: $winie, sprzezony kwas linolowy, olej stonecznikowy, przewodnos¢ elektryczna
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DETAILED ABSTRACT

Celem pracy byto zbadanie wplywu zywienia $win
pasza z dodatkiem r6znego poziomu sprzezonego kwasu
linolowego na wyniki przewodnictwa elektrycznego
miesnia  najdluzszego  grzbietu.  Przewodnictwo
elektryczne (LF, niem. Leitfdhigkeitmessung) jest metoda
okreslania jakosci migsa. W technice tej wykorzystuje
si¢ wysokie wspotzaleznosci pomiedzy przewodnoscia
elektryczna a innymi parametrami jako$ci migsa.
W hodowli i produkcji $win dazy si¢ do uzyskania
tucznikow o niskim ottuszczeniu i wysokiej migsnosci
przy jednoczesnym zachowaniu dobrej jakosci tkanki
mig$niowej. Jednym ze sposobow poprawy jej jakosci
jest stosowanie dodatkow paszowych m.in. takich jak
sprzezony kwas linolowy (CLA). Wyniki wielu badan
dowiodly, ze sprzezony kwas linolowy wptywa rowniez
w pozytywny sposob na zdrowie cztowieka poniewaz
obniza poziom cholesterolu, zapobiega zawatom serca,
niektérym nowotworom, stymuluje uktad odpornosciowy
oraz wykazuje wilasciwosci przeciwzapalne. Analiza
statystyczna objeto wyniki 60 loszek mieszancow
[& irlandzka uszlachetniona krajowa x @ (& irlandzka
uszlachetniona krajowa x @ wielka biata irlandzka)],
podzielonych na 6 grup liczacych od 10 do 14 $win w
kazdej, zywionych pasza z dodatkiem sprzg¢zonego
kwasu linolowego (CLA) lub oleju stonecznikowego
(SFO) w ilosciach odpowiednio: 0,5; 1,0 oraz 2,0 %.
Tucz zwierzat prowadzono przez 8 tygodni stosujac
zywienie do woli. Rozpoczgto go przy masie ciata
ok. 40 kg a uboju dokonano przy masie ciala ok. 95
kg. W 1, 3, 6 godzinie i 24 godziny oraz 3 i 7 dni po
uboju dokonano pomiaru przewodnosci elektrycznej
tkanki mig$niowej — migsien Longissimus dorsi.
W celu wykonania obliczen statystycznych postuzono
si¢ testem Duncana. Przewodno$¢ elektryczna mierzona
w rdéznym czasie po uboju nie byla statystycznie
zrdéznicowana pomigdzy badanymi grupami zwierzat.
Najnizsza warto$¢ tego parametru, mierzona 1 godzing
po uboju wystapita w grupie §win otrzymujacych 2 %
dodatek oleju stonecznikowego do paszy i wynosita
4,61 mS/cm. Najwyzsza przewodno$cia elektryczna
charakteryzowalosigmigso(5,3 1 mS/cm)s$winkarmionych
pasza z dodatkiem 0,5 % oleju stonecznikowego. Po 3
godzinach od momentu uboju przewodno$¢ elektryczna
przyjeta wartosci od 4,15 mS/cm (SFO 2,0 %) do 5,77
mS/cm (CLA 1,0 %) a po 6 godzinach ksztattowala si¢
na poziomie od 4,36 mS/cm (CLA 0,5 %) do 5,38 mS/cm
(CLA 2,0 %). 24 godziny po uboju njnizsza warto$¢
LF wystapita w migsie $win otrzymujacych 2 %
dodatek sprzezonego kwasu linolowego do paszy gdyz
wynosita 4,27 mS/cm. Najwyzsza wartos¢ (5,24 mS/
cm) stwierdzono w grupie otrzymujacej 1 % dodatek
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CLA. Wyniki dotyczace przewodnictwa elektrycznego
migs$nia Longissimus dorsi $win zywionych pasza z
dodatkiem sprzezonego kwasu linolowego nalezy uznaé
za zadawalajace 1 $wiadczace o migsie normalnym.
Zatem zywienie $win pasza z dodatkiem CLA w iloéciach
0,5; 1,0 oraz 2,0 % nie wptyngto negatywnie na jako$¢
miesa.

INTRODUCTION

Electric conductivity (LF, Ger. Leitfahigkeitmessung) is
the method of meat quality estimation. This technique
uses high relationships between conductivity and the
other parameters of meat quality [4]. Normal meat has
a low electric conductivity, however in case of increase
of meat wateriness, electric conductivity rises (i.e. LF
value) [14]. In breeding and production of pigs the aim
is to obtain fatteners of low fat and high meat content
simultaneously keeping good meat tissue quality
[5]. One of the ways of their quality improvement
is using fodder supplements as ie.
conjugated  linoleic acid (CLA) [15]. CLA
is a fatty acid which is a positional and geometric isomer
of n-6 linoleic (C18:2) acid [1]. Addition of CLA to
nourishment for rodents and chickens caused reduction
of fat tissue and increased growth of muscle tissue [11].
Results of many research proved that conjugated linoleic
acid impacts also in a favourable way on humans health
because reduces cholesterol level, prevents from heart
attacks and some cancers, stimulates immune system and
has anti-inflammatory properties [2, 3, 9, 10, 12]. The
aim of research was to investigate the impact of feeding
pigs the fodder with addition of different level of CLA on
their meat quality.

MATERIAL AND METHODS

Statistical ~ analysis  covered the results of
60 crossbred gilts [ Irish Landrace x
Q (& Irish Landrace x @ Irish Large White)], divided into
6 groups amounted from 10 to 14 individuals each, fed the
fodder with addition of conjugated linoleic acid (CLA)
or sunflower oil (SFO) in amounts: 0.5; 1.0; and 2.0 %,
respectively. Sunflower oil was given in control groups
for energetic balance of the fodder. Fattening period of
animals lasted for 8 weeks with ad-libitum feeding. It
started with body weight c.a. 40 kg and slaughter was
done with body weight c.a. 95 kg. In 1, 3, 6 hour, 24
hours, 3 and 7 days after slaughter electric conductivity
of muscle tissue was measured — muscle Longissimus
dorsi. Pork Quality Meter probe, (Intek GmbH) was used.
Statistical calculations were made by Duncan test [13].
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Group
Grupa
CLA 2.0 SFO 0.5 SFO 1.0 SFO 2.0

5.22 5.31 4.89 4.61
1.14 0.99 0.50 0.61
4.98 491 4.63 4.15
1.71 0.73 0.70 0.51
5.38 5.36 4.72 4.59
2.83 1.43 1.09 0.95

CLA 1.0
5.03
1.01
5.77
3.46
4.69
0.83

CLA 0.5
4.89
0.57
4.36
0.61
4.36
0.97

measure
Miara

statystyczna

X

S

X

S

X

S

Table 1. Electric conductivity of muscle Longissimus dorsi of pigs tested groups — LF (mS/cm)
Tabela 1. Przewodnictwo elektryczne miesnia Longissimus dorsi $win badanych grup — LF (mS/cm)
Statistical

Czas pomiaru

1 hour

1 godz.

3 hours
3 godz.

6 hours
6 godz.

24 hours

Time of measurement
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4.29
0.70
6.71
0.85
11.32

4.52
1.02
7.31
1.52

12.12

5.14

2.57

6.95

1.15
12.48
1.82

4.27
1.04
8.18
1.92
12.34
0.90

5.24
2.28
8.57
0.62
11.86

4.40
1.03
7.86
1.90

11.40
1.28

24 godz.

3 day
3 dzien

7 day
7 dzien

1.84

1.54

1.06

CONJUGATED LINOLEIC ACID

RESULTS

In a Table 1 were presented the results concerning mean
values and standard deviations in range of LF value
measurement of muscle Longissimus dorsi tested groups
of pigs. Electric conductivity measured in different time
after slaughter was not statistically diversed between
tested groups of animals. The lowest value of this
parameter measured 1 hour after slaughter stated in a
group of pigs getting 2 % addition of sunflower oil into
fodder and amounted 4.61 mS/cm. The highest electric
conductivity had meat (5.31 mS/cm) of pigs fed the
fodder with 0.5 % addition of sunflower oil. After 3 hours
from the moment of slaughter electric conductivity had
values from 4.15 mS/cm (SFO 2.0 %) up to 5.77 mS/cm
(CLA 1.0 %) and after 6 hours shaped on the level from
4.36 mS/cm (CLA 0.5 %) up to 5.38 mS/cm (CLA 2.0
%). 24 hours after slaughter the lowest LF value was in
meat of pigs getting 2 % addition of conjugated linoleic
acid into fodder because amounted 4.27 mS/cm. The
highest value (5.24 mS/cm) was stated in a group getting
1 % addition of CLA.

DISCUSSION

These results of measurements did not state defect meat.
They should be recognized as satisfactory and as a proof
of normal meat [8]. Electric conductivity of PSE meat
increases and normal meat is on the same level [6, 7].
Electric conductivity measured 3 days after slaughter was
the highest in meat of animals getting addition of 1 and 2
% of CLA. On 7™ day from slaughter was the highest in
group of pigs fed the fodder with 0.5% addition of SFO
and amounted 12.48 mS/cm.

CONCLUSIONS

The results concerned electric conductivity of muscle
Longissimus dorsi of pigs fed the fodder with addition of
conjugated linoleic acid should be stated as satisfactory
and proved normal meat. Therefore, feeding pigs the
fodder with CLA addition in amount of 0.5; 1.0 and 2.0
% did not impacts negatively on meat quality.
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