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INFLUENCE OF DIFFERENT TYPES OF OAK CHIPS ON QUALITY 

OF PINOT WHITE AND CHARDONNAY WINES 

 

UTJECAJ DODATKA RAZLIČITIH VRSTA HRASTOVOG ČIPSA NA 

KAKVOČU VINA PINOT BIJELI I CHARDONNAY 
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Abstract: The aim of this work was finalization of the wines Pinot White and 

Chrdonnay using different types of wood preparations commonly called chips.Eight 

different chips were used and compared with wine without additives. Based on the 

physicochemical and sensory analyzes of wines it can be concluded that chips usage 

has positive influence on both wine varietes. 
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Sažetak: Cilj rada je prikazati finalizaciju bijelih vina sorte pinot bijeli i chardonnay 

pomoću drvenih pripravaka koje obično nazivamo čips. Korišteno je osam različitih 

čipsova i uspoređivano s vinom bez dodataka. Na osnovu fizikalno kemijskih i 

organoleptičkih analiza vina s dodatkom različitih vrsta čipsa i vina bez dodatak u 

određenom vremenskom periodu zaključeno je da je uporaba čipsa pridonijela boljoj 

kakvoći obje sorte vina. 
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1. Uvod 
 

Ekstrakcijom hlapivih spojeva iz drveta prilikom odležavanja vina u hrastovim 

bačvama značajno se može utjecati na kakvoću vina, prilikom čega dolazi do 

promjena mirisa i okusa vina. Niz autora utvrdio je kako duljina odležavanja, kao i 

jačina paljenja drveta (Ortega-Heras i sur 2007.; Chira i Teissedre,2013.;Jeromel i 

sur. 2014.) imaju značajan utjecaj  na dozrijevanje vina. Također je značajan utjecaj 

botaničkog podrijetla drveta, pri čemu su najzastupljenije vrste hrasta iz francuske 

(Q. petreae i Q. robur) i američke (Q. alba) (Vivas, 2005.; Scheibelhofer 2004.) 

Istraživanja su pokazala da je slavonski hrast također izuzetno kvalitetan za 

odležavanje vina. (Herjavec,Jeromel, 2007). Kemijski sastav vina je također bitan, 

(Garde-Cerdan i sur. 2004.) prikazuju pozitivan učinak veće koncentracije etanola. 

Pored drvenih buradi koriste se i različiti oblici drvenih pripravaka, koji ne mogu 

zamijeniti u potpunosti bačve, u nekim zemljama je zabranjena njihova primjena i 

neki autori nepovoljno govore o njihovom korištenju (Ribereau-Gayon, 2004.) Zbog 

niske cijene, kratkog roka primjene i jednostavnosti u primjeni, drveni pripravci 

mogu znatno pomoči u enologiji i pridonijeti kvaliteti vina, pa neki autori navode da 

„nisu nužno loša stvar“ (Robinson, 1995.). 

 

Koristeći prethodna saznanja, u ovom radu koristili smo vina od sorata  Chardonnay i 

Pinot bijeli uz dodatke dva oblika drvenih pripravaka, sitno mljevenog CHIPSA 

veličine od 1-3 mm i tzv. BLOKA veličine 5-10 mm, od američkog i francuskog 

hrasta različite jačine paljenja, ukupno osam vrsta različitih pripravaka i uspoređivali  

ih sa vinom bez dodataka odležavanog u inox posudi. 

 

2. Materijal i metode 

 

U ovome radu korištene su dvije vrste vina Chardonnay i Pinot bijeli berbe 2018. 

Korištene su dvije vrste hrastovih pripravaka od američkog i francuskog hrasta. 

Također su korištene različite granulacije, tzv. Forma CHIPS 1-3 mm i forma BLOK 

5-10 mm, uz paralelne probe vina u inox posudi bez dodataka. Po preporuci 

proizvođača korišteno je ukupno osam vrsta pripravaka u dvije grupe: 

 

Odyse  grupa: Amer   CHIPS MT,  Amer   BLOK MT 

                        French CHIPS MT,  French BLOK MT 

 

Ambrosia grupa: Amer CHIPS Sweet,     Amer BLOK Complex 

                            French CHIPS Sweet+, French BLOK Sweet+ 

 

Ukupni polifenoli mjereni su na multiparametarskom analizatoru Wineflow, tvrtke 

Giberlinni, kolorimetrijskim enzimatskim reakcijama. 

Organoleptičko ocjenjivanje provedeno je pomoću deskriptivne analize. Kušači su 

trebali ocjenom od 1 do 5 ocijeniti tonove vina uz dodatke, uspoređujući ih s vinom 

bez dodataka. 
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3. Rezultati i rasprava 

 

 
 

Tablica 1. Izmjerene vrijednosti ukupnih polifenola i ukupni dojam vina sorte 

Chardonnay 

 

 
Tablica 2. Izmjerene vrijednosti ukupnih polifenola i ukupni dojam vina sorte  

Pinot bijel 

 

 

0677



ZRINSCAK, S.; OBRADOVIC, V. & ĐOGAS, K.: INFLUENCE OF DIFFERENT TYPES OF OAK CHIPS ON … 

 

Tablica 3. Prosječne ocjene uzoraka vina sorte Chardonnay 
 

 

Tablica 4. Prosječne ocjene uzoraka vina sorte Pinot bijeli 
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Slika 1. Grafički prikaz ocjena za uzorke vina Chardonnay s dodatcima Odyse Amer 

CHIPS MT i Amer BLOK MT u usporedbi s vinom iz INOXA  

 

 
 

Slika 2. Grafički prikaz ocjena za uzorke vina Chardonnay s dodatcima Odyse French 

CHIPS HT i French BLOK HT u usporedbi s vinom iz INOX 
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Slika 3. Grafički prikaz ocjena vina sorte Chardonnay s dodatcima Ambrosia Amer 

CHIPS Sweet i Amer BLOK Complex  u usporedbi s vinom iz INOXA 

 

 

 
Slika 4. Grafički prikaz ocjena vina sorte Chardonnay s dodatcima Ambrosia French 

CHIPS Sweet i French BLOK Sweet u usporedbi s vinom iz INOX 
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Slika 5. Grafički prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Odyse Amer 

CHIPS MT i Amer BLOK MT u usporedbi s vinom iz INOXA 

 

 

Slika 6. Grafički prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Odyse French 

CHIPS HT i French BLOK HT u usporedbi s vinom iz INOXA  
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Slika  7. Grafički prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Ambrosia Amer 

CHIPS Sweet i Amer BLOK Complex u usporedbi s vinom iz INOXA 

 

 
 

Slika 8. Grafički prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Ambrosia French 

CHIPS Sweet i French BLOK Sweet u usporedbi s vinom iz INOXA 

 

4. Zaključak 
 

Na osnovu organoleptičkog ocjenjivanja vina pomoću deskriptivne analize zaključili 

smo da su vina s dodatcima drvenih pripravaka bolje ocjenjena, kompleksnija i 
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ostavljaju na kušače ukupni puno bolji dojam. Različite vrste dodataka daju bitno 

drugačije naglašene pojedine tonove različitog intenziteta, s tim da su pripravci u 

formi CHIPSA došli više do izražaja od onih u formi BLOKA. U vinima s dodatcima 

hrastovih pripravaka izmjerena je veća količina ukupnih polifenola, što doprinosi 

stabilnosti i trajnosti vina. Nešto izraženiji utjecaj dodataka je bio na vinima sorte 

Pinot bijeli od sorte Chardonnay. Kad usporedimo vina s dodatcima i vina bez 

dodataka, možemo zaključiti da korištenjem drvenih pripravaka možemo značajno 

promijeniti i poboljšati organoleptička svojstva vina.  
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