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INFLUENCE OF DIFFERENT TYPES OF OAK CHIPS ON QUALITY
OF PINOT WHITE AND CHARDONNAY WINES

UTJECAJ DODATKA RAZLICITIH VRSTA HRASTOVOG CIPSA NA
KAKVOCU VINA PINOT BIJELI | CHARDONNAY

ZRINSCAK, Stanko; OBRADOVIC, Valentina & DoGAS, Katarina

Abstract: The aim of this work was finalization of the wines Pinot White and
Chrdonnay using different types of wood preparations commonly called chips.Eight
different chips were used and compared with wine without additives. Based on the
physicochemical and sensory analyzes of wines it can be concluded that chips usage
has positive influence on both wine varietes.
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SazZetak: Cilj rada je prikazati finalizaciju bijelih vina sorte pinot bijeli i chardonnay
pomocu drvenih pripravaka koje obicno nazivamo cips. Koristeno je osam razlicitih
cipsova i usporedivano s vinom bez dodataka. Na osnovu fizikalno kemijskih i
organoleptickih analiza vina s dodatkom razlicitih vrsta cipsa i vina bez dodatak u
odredenom vremenskom periodu zakljuceno je da je uporaba cipsa pridonijela boljoj
kakvoci obje sorte vina.
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1. Uvod

Ekstrakcijom hlapivih spojeva iz drveta prilikom odlezavanja vina u hrastovim
badvama znacajno se mozZe utjecati na kakvocu vina, prilikom cega dolazi do
promjena mirisa i okusa vina. Niz autora utvrdio je kako duljina odlezavanja, kao i
jacina paljenja drveta (Ortega-Heras i sur 2007.; Chira i Teissedre,2013.;Jeromel i
sur. 2014.) imaju znacajan utjecaj na dozrijevanje vina. Takoder je znaCajan utjecaj
botanickog podrijetla drveta, pri Cemu su najzastupljenije vrste hrasta iz francuske
(Q. petreae 1 Q. robur) 1 americke (Q. alba) (Vivas, 2005.; Scheibelhofer 2004.)
Istrazivanja su pokazala da je slavonski hrast takoder izuzetno kvalitetan za
odlezavanje vina. (Herjavec,Jeromel, 2007). Kemijski sastav vina je takoder bitan,
(Garde-Cerdan i sur. 2004.) prikazuju pozitivan ucinak vece koncentracije etanola.
Pored drvenih buradi koriste se i razli¢iti oblici drvenih pripravaka, koji ne mogu
zamijeniti u potpunosti bac¢ve, u nekim zemljama je zabranjena njihova primjena i
neki autori nepovoljno govore o njihovom koristenju (Riberecau-Gayon, 2004.) Zbog
niske cijene, kratkog roka primjene i jednostavnosti u primjeni, drveni pripravci
mogu znatno pomoci u enologiji 1 pridonijeti kvaliteti vina, pa neki autori navode da
,.nisu nuzno losa stvar* (Robinson, 1995.).

Koriste¢i prethodna saznanja, u ovom radu koristili smo vina od sorata Chardonnay i
Pinot bijeli uz dodatke dva oblika drvenih pripravaka, sitno mljevenog CHIPSA
veli¢ine od 1-3 mm 1 tzv. BLOKA veli¢ine 5-10 mm, od americkog i francuskog
hrasta razli¢ite jacine paljenja, ukupno osam vrsta razliitih pripravaka 1 usporedivali
ih sa vinom bez dodataka odlezavanog u inox posudi.

2. Materijal i metode

U ovome radu koristene su dvije vrste vina Chardonnay 1 Pinot bijeli berbe 2018.
Koristene su dvije vrste hrastovih pripravaka od ameri¢kog 1 francuskog hrasta.
Takoder su koristene razlicite granulacije, tzv. Forma CHIPS 1-3 mm i forma BLOK
5-10 mm, uz paralelne probe vina u inox posudi bez dodataka. Po preporuci
proizvodaca koriSteno je ukupno osam vrsta pripravaka u dvije grupe:

Odyse grupa: Amer CHIPS MT, Amer BLOK MT
French CHIPS MT, French BLOK MT

Ambrosia grupa: Amer CHIPS Sweet, Amer BLOK Complex
French CHIPS Sweet+, French BLOK Sweet+

Ukupni polifenoli mjereni su na multiparametarskom analizatoru Wineflow, tvrtke
Giberlinni, kolorimetrijskim enzimatskim reakcijama.

Organolepticko ocjenjivanje provedeno je pomocu deskriptivne analize. Kusaci su
trebali ocjenom od 1 do 5 ocijeniti tonove vina uz dodatke, usporedujuci ih s vinom
bez dodataka.
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3. Rezultati i rasprava

Naziv dodataka u vinu Ulupni Ukupni dojam
polifenoli (prosjecna ocjena)
1. Amer CHIPS MT (O) 0,283 4
2. Amer BLOK MT (O) 0,264 2
3. Erench CHIPS HT (O) 0,275 3
4. French BLOK HT (O) 0,269 3
5. Amer oak CHIPS Sweet (A) 0277 3
6. Amer oak BLOK Complex (A) 0.261 2
7. Erench oak CHIPS Sweet (A) 0.268 3
8. FErench oak BLOK Sweet (A) 0,263 2
9 INOX 0,254 2

Tablica 1. lzmjerene vrijednosti ukupnih polifenola i ukupni dojam vina sorte

Chardonnay
Naziv dodataka u vinu Ulupni Ulpni dojam
polifenoli (prosjecna ocjena)
1. Amer CHIPS MT (O) 0315 5
2. Amer BLOK MT (0) 0.295 2
3. Erench CHIPS HT (O) 0.312 4
4. FErench BLOK HT (O) 0.309 3
5. Amer oak CHIPS Sweet (A) 0.304 3
6. Amer oak BLOK Complet (A) 0,298 3
7. Erench oak CHIPS Sweet (A) 0311 4
8. French oak BLOK Sweet (A) 0.302 3
9 INOX 0.254 2

Tablica 2. Izmjerene vrijednosti ukupnih polifenola i ukupni dojam vina sorte
Pinot bijel
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Ukupni
Uzorak Hrast | Kava | Cokolada Vanilija | Voée dojam
1. Amer CHIPS MT (O) 4 2 1 3 1 4
2. Amer BLOK MT (0) 2 1 1 2 2 2
3. French CHIPS HT (O) 2 1 1 2 2 3
4. French BLOK HT (O) 3 2 1 2 2 3
5. Amer oak CHIPS Sweet (A) 3 2 2 3 2 3
6. Amer oak BLOK Complex (A) 3 2 1 2 2 2
7. French oak CHIPS Sweet (A) 4 2 2 3 2 3
8. French oak BLOK Sweet (A) 2 2 2 3 2 2
9 INOX 0 0 0 0 2 2
Tablica 3. Prosjecne ocjene uzoraka vina sorte Chardonnay

TUkupni

Uzorak Hrast | Kava | Cokolada Vanilija | Voce | dojam
1. Amer CHIPS MT (O) 4 2 1 3 1 5
2. Amer BLOK MT (O) 2 2 2 2 2 2
3. French CHIPS HT (O) 3 2 2 3 3 4
4 French BLOK HT (O) 3 2 2 3 2 3
5. Amer oak CHIPS Sweet (A) 3 2 2 3 3 3
6. Amer pak BLOK Complex (A) 3 2 2 3 2 3
7. French oak CHIPS Sweet (A) 5 2 3 4 2 4
8. French oak BLOK Sweet (A) 3 2 2 3 2 3
9 INOX 0 0 0 0 2 2

Tablica 4. Prosjecne ocjene uzoraka vina sorte Pinot bijeli
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Hrast

Ukupni dojam . Kava
1 _Amer CHIPS MT
2. Amer BLOK MT
3 INOX
Voie © Cokolada

Vanilija

Slika 1. Graficki prikaz ocjena za uzorke vina Chardonnay s dodatcima Odyse Amer
CHIPS MT i Amer BLOK MT u usporedbi s vinom iz INOXA

Ukupni dajam P "";:; Kava
e " T
- —@=—3_French CHIPS HT ()
4. French BLOK HT (&)
=G _ |NOX
Vade ,, Cokolada

Vanilija

Slika 2. Graficki prikaz ocjena za uzorke vina Chardonnay s dodatcima Odyse French
CHIPS HT i French BLOK HT u usporedbi s vinom iz INOX
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Hrast
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=1 _Amer oak CHIPS Sweet
2. Amer oak BLOK Complex
w5 INOX
-~ Eokolada

Vanilija

Slika 3. Graficki prikaz ocjena vina sorte Chardonnay s dodatcima Ambrosia Amer
CHIPS Sweet i Amer BLOK Complex u usporedbi s vinom iz INOXA

Ukupni dejam :;::"'..

Vole <_

T Kava
===1_ French cak CHIPS Sweet +
2. French oak BLOK Sweet +
w3 I NOX
) Eokalada

Wanilija

Slika 4. Graficki prikaz ocjena vina sorte Chardonnay s dodatcima Ambrosia French
CHIPS Sweet i French BLOK Sweet u usporedbi s vinom iz INOX
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Hrast
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Vanilija

Slika 5. Graficki prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Odyse Amer
CHIPS MT i Amer BLOK MT u usporedbi s vinom iz INOXA

Hrast
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l 2. French BLOK HT
> N = 3. INOX
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Vanilija

Slika 6. Graficki prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Odyse French
CHIPS HT i French BLOK HT u usporedbi s vinom iz INOXA
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Hrast
Ukupni dojam Kava
== 1_Amer oak CHIPS Sweet
2. Amer oak BLOK Complex
3 INOX
Voie < - Eokolada

Vanilija

Slika 7. Graficki prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Ambrosia Amer
CHIPS Sweet i Amer BLOK Complex u usporedbi s vinom iz INOXA

Hrast
Ukupni dajam :;:"'- Kava
=== 1. French oak CHIPS Sweet +
2. French oak BLOK Sweet+
i 3 [ NOX
Vote ~ Eokolada

Wanilija

Slika 8. Graficki prikaz ocjena vina sorte Pinot bijeli s dodatcima Ambrosia French
CHIPS Sweet i French BLOK Sweet u usporedbi s vinom iz INOXA

4. Zakljudak

Na osnovu organoleptickog ocjenjivanja vina pomocu deskriptivne analize zakljudili
smo da su vina s dodatcima drvenih pripravaka bolje ocjenjena, kompleksnija i
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ostavljaju na kusSace ukupni puno bolji dojam. Razli¢ite vrste dodataka daju bitno
drugacije naglasene pojedine tonove razliitog intenziteta, s tim da su pripravei u
formi CHIPSA dosli vise do izrazaja od onih u formi BLOKA. U vinima s dodatcima
hrastovih pripravaka izmjerena je veca koli¢ina ukupnih polifenola, Sto doprinosi
stabilnosti 1 trajnosti vina. NeSto izraZeniji utjecaj dodataka je bio na vinima sorte
Pinot bijeli od sorte Chardonnay. Kad usporedimo vina s dodatcima i vina bez
dodataka, moZemo zakljuciti da koriStenjem drvenih pripravaka mozemo znacajno
promijeniti 1 poboljSati organolepti¢ka svojstva vina.
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